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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:

Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mdgliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mdgliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungs-

anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

Benutzen Sie das Geréat ausschlieflich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht
fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie es

vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Flussigkeiten tauchen) und scharfen Kanten
fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen.
Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den Netz-
stecker ziehen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehér-
teile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerét immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Das Geréat und das Netzkabel miissen regelmafig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

Verwenden Sie nur Original-Zubehr.

Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fur dieses Gerat

/\ WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Wahrend des Betriebes und danach wird die Temperatur der berthr-

baren Oberflachen sehr hoch sein.

+ Fassen Sie das Gerat nur am Griff an.

+ Betreiben Sie das Gerat nur auf einer ebenen Arbeitsflache.
+ Bewegen Sie das Gerat nicht und fassen Sie es nicht an, wenn es

in Betrieb ist.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus re-
sultierenden Gefahren verstanden haben.



* Reinigung und die Wartung durch den Benutzer diirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre
oder alter und werden beaufsichtigt.

+ Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahre fernzuhalten.

+ Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

+ Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein
defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel
ersetzen lassen.

+ Benutzen Sie das Gerat nur in trockenen Innenraumen. Es ist fur
den Gebrauch im Haushalt und ahnlichen Anwendungsbereichen
vorgesehen wie z. B.

in Personalklchen von Laden, Buros und anderen gewerblichen

Bereichen;

von Gasten in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen.

in landwirtschaftlichen Anwesen

in Fruhstuckspensionen

/\ ACHTUNG:

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser
eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die wir lhnen
im Kapitel ,Reinigung“ dazu geben.
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Lieferumfang

Gehduse
Deckel
Reistopf
Dampfeinsatz
Netzkabel
Messbecher
Loffel

Anwendungshinweise

/\ ACHTUNG:

+  Das Gerét eignet sich nicht fiir die Zubereitung von
Milchreis. Die Milch kdnnte tiberkochen oder anbrennen.

+  Fillen Sie immer nur Wasser in den Reistopf, niemals in
das Gehause.

+ Verwenden Sie den inneren Topf (Reistopf) nur als Ein-
satz fiir dieses Gerat. Er ist nicht fiir andere Kochstellen
geeignet!

1 HINWEIS:

Ein Sicherheitsmechanismus verhindert das Einschalten in
den Kochvorgang, wenn der Reistopf nicht richtig eingesetzt
ist.

Messbecher

Der Messbecher (CUP) dient zusammen mit der Wasser-
standsskala (CUP) im Reistopf zur Bestimmung der Reis- und
Wassermenge.

Mdchten Sie z. B. 6 CUPs kochen, geben Sie 6 Messbecher
voll Reis in den Reistopf und filllen diesen dann bis zur entspre-
chenden (CUP) Markierung, z. B. 6, mit Wasser auf.

Reismenge

+  Sie kdnnen mit diesem Gerat maximal 1,3 kg Reis (Roh-
gewicht) kochen. Dafiir bendtigen Sie 2,7 Liter Wasser. Je
nach Reissorte erhalten Sie ca. 3,0 kg gekochten Reis bei
einer Kochzeit von ca. 45 min.

+  Die Mindestmenge Reis zum Kochen betragt 400 g
(3 CUPs), was je nach Reissorte ca. 650 g gekochten Reis
ergibt.

+  Faustregel: Geben Sie 2 Teile Wasser auf 1 Teil Reis.

+  Die genauen Angaben zum Mengenverhéltnis finden Sie
auf der Verpackung ihrer Reissorte.

Ein-/ Ausschalter

SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+  Befindet sich der Ein- / Ausschalter in Position ON, ist das
Gerat betriebsbereit. Die Leuchte POWER leuchtet.

* Inder Position OFF ist das Gerat ausgeschaltet.

Funktionsschalter

Ist der Funktionsschalter nach oben gestellt, befindet sich das
Gerat im Betriebszustand ,WWarmhalten“. Die Kontrollleuchte
WARM leuchtet.

4

+  Mit dem Funktionsschalter kdnnen Sie in den Betriebszu-
stand ,Kochen® umschalten. Dies ist nur mdglich, wenn der
Reistopf richtig eingesetzt ist und damit der Schaltkontakt (in
der Mitte der Heizplatte) geschlossen wurde. Die Kontroll-
leuchte COOK leuchtet.

Kochzeit

+ Istdas Wasser im Reistopf vollstandig verdampft, schaltet
das Geréat automatisch auf die Position ,Warmhalten*
und beendet somit den Kochvorgang. Die Kontrollleuchte
WARM leuchtet.

Betrieb beenden

Beachten Sie folgende Reihenfolge:

1. Priifen Sie, ob die Kontrollleuchte WARM leuchtet. Stellen
Sie ggf. den Funktionsschalter nach oben.

2. Stellen Sie den Netzschalter in Position OFF.

3. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Vor der ersten Inbetriebnahme

+  Entfernen Sie die Verpackung.

+  Priifen Sie den Lieferumfang.

+ Wirempfehlen Ihnen, das Gerét, wie unter ,Reinigung*
beschrieben, zu saubern.

Inbetriebnahme

+  Stellen Sie sicher, dass der Ein- / Ausschalter in Position
OFF und der Funktionsschalter auf ,Warmhalten* stehen.

+  Stecken Sie den Stecker der Anschlussleitung zuerst am
Gerét ein.

Elektrischer Anschluss

+ Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken,
priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen,
mit der des Gerates Ubereinstimmt.
Die Angaben dazu finden Sie auf dem Typenschild.

+ SchlieBen Sie das Gerat an eine vorschriftsmaRig installier-
te Schutzkontaktsteckdose an.

Benutzung des Gerates

Reiskochen

Bitte beachten Sie vor dem Reiskochen die Zubereitungshin-

weise des Herstellers, wie z. B. den Reis vorher waschen oder

bei Quellreis einweichen.

1. Offnen Sie den Deckel.

2. Setzen Sie den Reistopf in den Reiskocher ein.

3. Bestimmen Sie die gewiinschte Reismenge von 3 bis
10 CUPs mit dem Messbecher und fiillen Sie diese Menge
in den Reistopf ein.

4. Fillen Sie den Reistopf mit Wasser auf, bis der entspre-
chende Teilstrich auf der CUP-Skala erreicht ist.

5. Schliefen Sie den Deckel.



6. Stellen Sie den elektrischen Anschluss, wie unter ,Inbe-
triebnahme” beschrieben, her. Schalten Sie das Gerat am
Ein- / Ausschalter ein (ON). Die Kontrollleuchte WARM
leuchtet.

7. Driicken Sie den Funktionsschalter nach unten. Die Kont-
rollleuchte WARM erlischt und die Leuchte COOK geht an.

8. Istdas Wasser im Reistopf vollstandig verdampft, schaltet
das Gerat automatisch auf die Position ,Warmhalten*
und beendet somit den Kochvorgang. Die Kontrollleuchte
COOK erlischt und die Leuchte WARM geht an.

Tipp: Lassen Sie den Reis noch 5 Minuten garen, bevor
Sie ihn aus dem Topf nehmen.
9. Offnen Sie den Deckel vorsichtig.

1 HINWEIS:
Verbrihungsgefahr. Heier Dampf tritt aus.

Dampfen

Unter Dampfen versteht man den schonenden Garvorgang

von Lebensmitteln durch heien Wasserdampf. So bleiben

im Gargut mehr wertvolle Nahrstoffe erhalten als bei anderen

Zubereitungsarten. Hierzu verwenden Sie bitte den Dampfein-

satz.

1. Offnen Sie den Deckel.

2. Setzen Sie den Reistopf in den Reiskocher ein.

3. GieRen Sie die Mindestmenge Wasser gemaf folgender
Tabelle in den Reistopf.

4. Setzen Sie den Dampfeinsatz in den Reistopf ein.

5. Legen Sie Ihr Gargut in den Dampfeinsatz.

6. Schliefen Sie den Deckel.

7. Stellen Sie den elektrischen Anschluss, wie unter ,Inbe-
triebnahme* beschrieben, her. Schalten Sie das Gerat am
Ein- / Ausschalter ein (ON). Die Kontrollleuchte WARM
leuchtet.

8. Drlicken Sie den Funktionsschalter nach unten. Die Kont-
rollleuchte WARM erlischt und die Leuchte COOK geht an.

9. Priifen Sie gelegentlich den Garzustand.

10. Je nach Dampfzeit ist es nétig, den Wasserverlust
auszugleichen. Fiigen Sie dann nach Bedarf wéhrend des
Dampfvorgangs etwas Wasser hinzu.

1 HINWEIS:
Verbrihungsgefahr. HeiBer Dampf tritt aus.

11. Ist das Garzeitende erreicht, beenden Sie den Betrieb: Dri-
cken Sie den Funktionsschalter nach oben und schalten
Sie den Ein- / Ausschalter aus (OFF).

12. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Tabelle Dampfen

Mindest-
Beschaf- Garzeit menge

Menge (ca.)

fenheit (Min.) Wasser

(ml)

mittelgrof

Beschaf- Menge (ca) Garzeit
fenheit 9eca)  (Min.)
Blumenkonl [T Keinel 5000 1 20_25 | 200
Réschen
Brokkol | Keinel 5000 1 45-20 | 160
Roschen
Champig- frisch,
P9 ganz oder 5009 15-25 | 160
nons .
geschnitten
Griine frisch,
ganz oder 5009 25-35| 300
Bohnen .
geschnitten
frisch, in
Karotten Scheiben 5009 20-25| 200
Kartoffeln  |geschnitten 500 g 20-25 | 200
inder
Kartoffeln Schale 5009 30-40 | 400
Koh frisch, 500g | 25-30| 300
geschnitten
Kohlrabi  |Tsct 500g | 20-25| 200
gewdrfelt
Rosenkohl  [frisch 5009 20-25 | 200
Spargel frisch 5009 30-40 | 400
- frisch, in
Zucchini Scheiben 5009 15-20 | 160
P . frisch,
Apfel, Bimen Stiicke 5009 10-15 1 100
Forelle frisch . 28t, 18-25 180
je 1509
Goldbarsch- |, . 28t,
fiet frisch 6200 15-18 | 160
e 28t,
Seelachsfilet |frisch . 15-18 | 160
je 1409
Garnelen | gefroren 450 g 15-20 | 160
Mies- inder
muscheln  |Schale 1000g | 18-25| 180
Puten-
schnitzel, . 2 8t,
Hahnchen- | jets0g | 2730 30
schenkel
Knack- frisch, aus 8-13
wiirstchen, |Glas oder 2-8St | (einste- | 100
Rindswiirste |Dose chen)
) ) ) 2-108t,
E;r(')cwh‘:mh gc‘ge mittlerer | 10-13 | 100
9 Grole
) . 2-108t,
Eler, hart - in der mitterer | 15-20 | 160
gekocht Schale B
Grole

Die in der Tabelle angegebenen Kochzeiten sind geschétzt.
Nehmen Sie eventuelle Korrekturen bitte selbst vor.
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Reinigung

/5N WARNUNG:

« Ziehen Sie vor dem Reinigen immer den Netzstecker, und lassen
Sie das Gerat ausreichend abkuhlen, bevor Sie es reinigen!

* Tauchen Sie das Gehause, das Netzkabel und den Netzstecker
niemals in Wasser. Es konnte zu einem elektrischen Schlag oder

Brand flhren.

/\ ACHTUNG:

+  Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere scheuernde
Gegenstande.

+  Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

+ Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Geschirrspiler.
Die Oberflachen kénnten stumpf werden.

+  Gielen Sie den Inhalt des Reistopfes nach Erkalten aus.

Deckel, Reistopf, Dampfeinsatz, Loffel und Messbecher

* Reinigen Sie dieses Zubehdr im warmen Spilbad mit der
Hand.

+ Spiilen Sie diese Teile anschlieBend griindlich mit klarem
Wasser nach, und lassen Sie diese trocknen.

Gehause

+  Wischen Sie das Gehause von innen und aulien mit einem
feuchten Tuch ab. Wischen Sie mit einem trockenen Tuch
nach.

Technische Daten
1010 PP RK 3566 / RK 3567
Spannungsversorgung:. .220 - 240 V~, 50 Hz
Leistungsaufnahme:..........cccuuemcrrcevemesreeessnseesseesennnas 700 W
Schutzklasse: . . . e |
Fullmenge: .... . . S max. 4,01
Nettogewicht: ...ca. 2,25kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerét RK 3566 und
RK 3567 in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anfor-
derungen, der europaischen Richtlinie fiir elektromagnetische
Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtli-
nie (2006/95/EG) befindet.

Garantie

Garantiebedingungen
. Gegenlber Verbrauchern gewahren wir bei privater

Nutzung des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-
ren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerét eine
Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

. Voraussetzung flir unsere Garantieleistungen sind der Kauf

des Gerdts in Deutschland bei einem unserer Vertrags-
héndler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbe-
legs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfligung gestellt
werden.

. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-

keit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwerti-
gen Geréts.

. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel erbracht,

die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemaler Behandlung oder normaler Abnutzung
des Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiirr leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.



5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.

Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel

aufweisen, steht lhnen die schnellste und komfortabelste Mdg-

lichkeit der Reklamationsanmeldung tiber unser SLI - Internet-

Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online
Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden
nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses Versandticket
per E-Mail (ibermittelt. Zusétzlich erhalten Sie weitere Informati-
onen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt nach lhrer
Anmeldung per E-Mail an Sie iibermittelt werden, kdnnen Sie
den Status lhres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung lhres gut verpackten Gerates zu kleben und das
Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen Post /
DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fir Sie kostenlos an unser
Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres Kaufbe-
leges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienach-
weis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen Garantieleis-
tungen erbringen kdnnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere Leistun-
genan:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ's, die Ihnen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kostengins-
tige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerétes vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht
angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche Kosten.
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Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréte gehdren nicht in
den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogerate ab die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
tber lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er veel
plezier van beleeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal ge-
kenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongeval-
len en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere voor-
werpen.

1 OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (in geen geval in vioeistoffen
dompelen) en scherpe randen. Gebruik het apparaat niet
met vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt
of wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.
Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van
uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit apparaat

/\ WAARSCHUWING: Risico op brandwonden!
Tijdens en na gebruik kunnen delen van de buitenkant van het appa-

raat erg heet worden.

* Het apparaat altijd bij de handgreep vastpakken.

* Plaats het apparaat altijd alleen op een viakke ondergrond.
+ Beweeg het apparaat niet en pak het niet vast wanneer het in bedrijf

IS.

* Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder onder toezicht van een volwassene of als zij geinstrueerd zijn
in veilig gebruik van het apparaat en bewust zijn van de gevaren.

* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door kin-
deren worden verricht, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en begeleid

worden.



* Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
lichamelijke, zintuigelijke of geestelijke vermogens, of gebrek aan
ervaring en kennis als zij onder toezicht staan of geinstrueerd zijn
voor het gebruik van het apparaat in een veilige manier en als zij
de gevaren begrijpen.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geauto-
riseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd
alleen door de fabrikant, onze technische dienst of een eender ge-
kwalificeerde persoon vervangen door een soortgelijke kabel.

* Gebruik het apparaat uitsluitend binnenshuis en op een droge plek.
Het is bestemd voor huishoudelijk gebruik en op dergelijke plaatsen
zoals bijv.

In personeelkeukens in winkels, op kantoren en andere commer-

ciéle plaatsen;

Door gasten in hotels, motels en andere accommodatiefacilitei-

ten;

In landbouwbedrijven;

In bed and breakfast hotels.

/\ LET OP;
Dompel het apparaat niet onder in water om te reinigen.
Volg de instructies zoals uiteengezet in het hoofdstuk “Reiniging”

Leveringsomvang Gebruiksaanwijzingen

Behuizing /\ LETOP:

g?:tsjn Het apparaat is niet geschikt voor het bereiden van
StJoo‘?ninzet melkrijst. De melk zou overkoken of aanbranden kunnen.
Netkabel +  Vul altijd de rijstkom met water, vul nooit de behuizing.
Maatbeker + Gebruik de binnenste pot (rijstkom) uitsluitend als inzet-
Lepel stuk voor dit apparaat. Het is niet geschikt voor andere

P kooktoestellen!
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1 OPMERKING:
Een veiligheidssysteem voorkomt dat het apparaat gaat
koken als de rijstkom is niet goed geplaatst.

Maatbeker

De maatbeker (CUP) dient samen met de waterpeilschaal in de
rijstpan voor de bepaling van de rijst- en de waterhoeveelheid.
Wanneer u bijvoorbeeld 6 CUP’s wilt koken, vult u 6 maat-
bekers rijst in de rijstpan en vult deze vervolgens tot aan de
desbetreffende (CUP) markering - bijv. 6 - met water.

Rijsthoeveelheid

+ U kunt met dit apparaat maximaal 1,3 kg rijst (ruw gewicht)
koken. Daarvoor hebt u 2,7 liter water nodig. Al naargelang
de rijstsoort verkrijgt u ca. 3,0 kg gekookte rijst bij een
kooktiid van ca. 45 minuten.

+ De minimale hoeveelheid voor het koken bedraagt 400 g
(3 CUP’s) hetgeen al naargelang de rijstsoort ca. 650 g
gekookte rijst oplevert.

+  Vuistregel: Gebruik 2 delen water op 1 deel rijst.

+  Controleer de verpakking van uw rijstproduct voor informa-
tie over de exacte hoeveelheid en verhouding.

Aan / Uit-schakelaar

Sluit het apparaat aan op het stroomnet.

+ Wanneer de “Aan / Uit™-schakelaar op de “ON"-positie
staat, Het POWER indicatielampje gaat aan.

+ Hettoestel is uitgeschakeld wanneer het in de “OFF"-positie
staat.

Functieschakelaar

Wanneer de functieknop naar de bovenkant is geschakeld, zal

het toestel in de werkstand “Warmhouden” blijven. De indicator-

LED “WARM" is verlicht.

+ Met de functieschakelaar kunt u de bedrijfstoestand
overschakelen naar “koken”. Dit is alleen mogelijk als de
rijstpan correct is geplaatst en het schakelcontact (in het
midden van de verwarmingsplaat) daardoor gesloten werd.
De indicator-LED “COOK” is verlicht.

Kooktijd

+  Wanneer het water volledig is verdampt, schakelt het appa-
raat automatisch om naar de stand “warmhouden” en het
kookproces wordt daarmee begindigd. De indicator-LED
“WARM" is verlicht.

Het beéindigen van de werking

Neem de volgende waarschuwingen in acht:

1. Controleer of de indicator-LED “WARM" is verlicht. Duw de
functieschakelaar naar boven, indien van toepassing.

2. Zetde voedingschakelaar naar de “OFF"-positie.

3. Haal de stekker uit de wandcontactdoos.

Véor het eerste gebruik

+ Verwijder de verpakking.

+  Controleer de omvang van de leveringen.

+ Wijadviseren u, het deksel te reinigen zoals onder “Reini-
ging” beschreven staat.

Ingebruikname

+  Zorg dat de “Aan / Uit'-schakelaar in de “OFF’-positie staat
en dat de functieschakelaar op “Warmhouden” is ingesteld.

+  Sluit de steker van de aansluitleiding eerst aan op het ap-
paraat.

Elektrische aansluiting

+ Controleer, voordat u de steker in de contactdoos steekt,
of de netspanning die u gebruikt, overeenkomt met die van
het apparaat.
Daartoe verwijzen wij naar het typeplaatje.

+  Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerde
geaarde contactdoos.

Bediening van het apparaat

Rijst koken

Leta.u.b. vaor het koken van de rijst op de bereidingsaanwijzin-
gen van de fabrikant, zoals bijv. de rijst van tevoren te wassen
of te laten weken.

1. Open het deksel.

2. Plaats de rijstpan in de rijstkoker.

3. Bepaal de gewenste hoeveelheid rijst van 3 tm 10 CUP's
met de maatbeker en vul deze hoeveelheid vervolgens in
de rijstpan.

4. Vul de rijstpan met water tot aan de desbetreffende streep
op de CUP-schaal.

5. Sluit het deksel.

6. Sluit het apparaat aan op het stroomnet zoals onder
hoofdstuk "Ingebruikname* beschreven staat. Schakel het
apparaat in met de Aan / Uit-knop (ON). Het controlelampje
WARM brandt.

7. Druk de functieschakelaar naar beneden. Het controle-
lampje WARM dooft en het lampje COOK gaat branden.

8. Wanneer het water volledig is verdampt, schakelt het appa-
raat automatisch om naar de stand “warmhouden”, en het
kookproces wordt daarmee begindigd. Het controlelampje
COOK dooft en het lampje WARM gaat branden.

Tip: laat de rijst nog ongeveer 5 minuten garen voordat u
hem uit de pan neemt.

9. Open voorzichtig het deksel.

1 WAARSCHUWING:
Verbrandingsgevaar. Hete stoom ontsnapt.



Stomen Minimale

Door het stomen worden levensmiddelen voorzichtig gegaard Hoedanig- Hoeveelheid Gaartijd hoeveel-
met hete waterdamp. Op deze wijze blijven meer waardevolle heid (ca.) (min.) heid water
voedingsstoffen behouden dan bij andere bereidingswijzen. (ml)
Hiervoor gebruikt u de stoominzet. G Vers, heel
1. Open het deksel. bgﬁgze ofgesne- | 500g |25-35| 300
2. Plaats de rijstpan in de rijstkoker. den
3. Giet de minimale hoeveelheid water overeenkomstig de Vers, in
tabel in de ristpan. Wortelen schiffies 5009 20-25 200
4. Plaats de stoominzet in dg rijstpan. ' Aardappelen | Gesneden 5009 |20-25] 200
5. Leg het te garen product in de stoominzet. Aardappelen |In de schi 500 30-40| 400
6. Sluit het deksel. Vers
7. Sluit het apparaat aan op het stroomnet zoals in het Kool esn’e den 5009 25-30 300
hoofdstuk ,Ingebruikname" beschreven staat. Schakel het g -
apparaat in met de Aan / Uit-knop (ON). Het controlelampie | Koolrabi | &' I 5009 |20-25| 200
WARM brandt. _ |blokes
8. Druk de functieschakelaar naar beneden. Het controle- Spruiies | Vers 5009 |20-25| 200
lampje WARM dooft en het lampje COOK gaat branden. Asperges | Vers 500g | 30-40| 400
9. Controleer van tid tot tijd de gaartoestand. - Vers, in
10. Al naargelang de stoomtijd dient u het waterverlies te Zucchini schijfies 5009 15-20 160
compenseren. Voeg vervolgens al naargelang de behoefte Appels, Vers, in
tijdens het stoomproces water bij. peren stukken 5009 10-15 100
1 WAARSCHUWING: Forel Vers 2stksat1s0l g o] 10
Verbrandingsgevaar. Hete stoom ontsnapt. g
. . L . ' 2 stuks a 200
11. Als het einde van de gaartiid bereikt is, stopt het bedrif: Pos(t)-filet | Vers 15-18 160
Duw de functieschakelaar naar boven en schakel de “Aan / st kg‘ 0
Uit-schakelaar (OFF) uit. Zeezalmfilet | Vers SUksata®l 45 15| 160
12. Trek de netsteker uit de contactdoos. - 9
Gamalen  |PP9RVO | usog |15-20] 160
Stoomtabel ren
Minimale TRRLLC S T e 1000g |18-25| 180
. : - schaal
Hoedanig- Hoeveelheid Gaartijd hoeveel- Kalkoen- of 2 stuks 3 150
heid (ca)) (min.) heid water ) . Vers u 25-30| 300
(ml) kipschnitzel g
; . 8-13
Adisjokken [Vers |+ SUKS ™A 45| 600 Knakworst, Vers, ut | g s | (einste- | 100
delgroot runderworst |glas of blik chen)
Bloemkool | o> Keinel  sa0 0 [20-25| 200 Eieren, zacht 2-10suks,
roosjes Inde barst |~ . 10-13 100
Vors. Ko gekookt middelgroot
Broccoli ors, Kol 5ng g 15-20 160 Eieren, hard 2-10 stuks,
roosjes Indebarst | 15-20 160
Vers. heel gekookt middelgroot
Champig- | - gésne- 50g |15-25| 160 De in deze tabel aangegeven kookfiden zin slechts geschatte
nons den waarden. Voer a.u.b. zelf eventuele correcties uit.

Reiniging
/N WAARSCHUWING:

* Trekt u voor het reinigen altijd eerst de stekker uit de contactdoos
en wacht u tot het apparaat is afgekoeld!
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/N WAARSCHUWING:

+ Dompel de behuizing, de netkabel en de netstekker nooit onder
water. Dit zou tot een elektrische schok of brand kunnen leiden.

/\ LETOP:
+  Gebruik géén draadborstel of andere schurende voor-
werpen.

+  Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.
+  Reinig de hulpstukken niet in de vaatwasser. De opper-
viakken kunnen dof worden.

+  Giet de inhoud van de rijstpan na het afkoelen weg.
Lid, Rijstpan, stoom inbrengen, lepel en maatbeker
+  Reinig de hulpstukken met de hand in een warm spoelbad.

+ Was deze onderdelen vervolgens zorgvuldig af met schoon
water en laat ze drogen.

Behuizing

+ Veeg de binnen- en buitenkant van de behuizing af met
een vochtige doek. Droog het vervolgens met een zachte
doek.

Technische gegevens
Model: ........... . ....RK 3566 / RK 3567
Spanningstoevoer: ................ .220 - 240 V~, 50 Hz
OpgeNOMEN VEIMOGEN: .....cvvvreareerseressseeessseenssssssessaees 700 W
Beschermingsklasse: . . . S |
Volume: ........ . . et max. 4,01
Nettogewicht: . . .ong. 2,25 kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in
de loop van voortdurende productontwikkeling blijft voorbehou-
den.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is geconstru-
eerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschriften.

b

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elektri-
sche apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de re-
cycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.



Mode d’emploi +  Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle.

+  Nelutilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez en
aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants. N'utilisez

Merci d'avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particu pas cet appareil avec des mains humides. Sl arrive que
lierement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications de 'humidité ou de feau atteignent I'appareil, débranchez
ain d'éviter tout risque d'accident ou d'endommagement de aussitdt le cable d'alimentation.
'appareil +  Arrétez l'appareil et débranchez toujours le cable d'alimen-
/\ AVERTISSEMENT : tation de la Prise dg courapt .((.an tirant sur la fiche etnon »
Prévient des risques pour votre santé et des risques éven- pas sur le céble) si vous n utilisez pas l'appareil, si vous &
T ey g:rt]e:(lfz les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de >
/\ ATTENTION : +  Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance. E
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil. Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter appareil.
Débranchez la fiche de la prise.
1 NOTE : Attire votre attention sur des conseils et informations. ¢+ llyalieu dinspecter I'appareil et le bloc d'alimentation
régulierement en vue d'éventuels signes d’endommage-
- ments. Lorsqu'un endommagement est détecté, 'appareil
Remarques générales ne doit plus étre utilisé.
Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de mettre 'appareil ~ «  N'utilisez que les accessoires d'origine.
en marche pour la premiere fois. Conservez le mode d’emploi +  Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si pas les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene)
possible, le carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur. Si aleur portée.
Vous remettfaz | apparell a des tiers, veuillez-le remettre avec A AVERTISSEMENT !
son mode d'emploi. . . : :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Ily a
risque d’étouffement !

Conseils spécifiques de sécurité

/\ AVERTISSEMENT : Risque de brilures !

Pendant et aprés le fonctionnement, la température des surfaces
accessibles sera trés élevée.

+ Maintenez toujours l'appareil par la poignée.

+ N'utilisez I'appareil que sur une surface plane.

* Ne déplacez pas 'appareil et ne le touchez pas non plus en cours
de fonctionnement.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans s'ils
sont surveillés ou ont été informés de la bonne utilisation de I'ap-
pareil et s'ils comprennent les risques encourus.

* Le nettoyage et I'entretien par Putilisateur ne peuvent pas étre effectués
par les enfants a moins quiils soient 4gés de plus de 8 ans et supervisés.
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Conservez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de

moins de 8 ans.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

* Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des
personnes denuées d’'expérience ou de connaissance, si elles bé-
néficient d’'une surveillance ou d'instructions concernant utilisation
de I'appareil en toute sécurité et qu’elles comprennent les risques
encourus.

* Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét un techni-
cien qualifie. Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer
le cable défectueux que par un cable équivalent et que par le fabri-
cant, notre service aprés-vente ou toute personne de qualification
similaire.

+ Utilisez cet appareil uniguement dans un endroit sec et a l'intérieur.

Cet appareil est destiné a un usage domestique ou assimilé comme

par exemple :

- Les cuisines des employés dans les magasins, les bureaux et
autres zones commerciales;

- Pour les invites des hétels, motels et autre hébergement.

- Dans les établissements agricoles ;

- Dans des chambres d'hétes

/\ ATTENTION :
Ne plongez pas l'appareil dans I'eau pour le nettoyer. Veuillez suivre
les consignes comme indiqué au chapitre “Entretien”.

Pieces livrées Cable d'alimentation
Veerre mesureur

Parois L
Cuillere

Lid
Récipient a riz
Accessoire vapeur



Remarques d'utilisation

/\ ATTENTION :

+  Cet appareil n'est pas approprié pour la préparation de
riz au lait. Le lait risque de brdler et coller au récipient.

+  Remplissez toujours le bol de riz avec de I'eau ; ne
remplissez jamais le botier.

+  Utilisez le pot intérieur (bol de riz) uniquement comme
insert dans cet appareil. Il ne convient pas aux autres
cuiseurs !

i NOTE:
Un mécanisme de sécurité empéche I'appareil de cuire si le
bol de riz a mal été installé.

Verre mesureur

Le verre mesureur (CUP) ainsi que la graduation de niveau
d'eau servent a mesurer la quantité de riz et d'eau.

Si vous souhaitez par exemple préparer 6 tasses de riz, versez
6 verres pleins de riz dans I'appareil puis remplissez d'eau
jusqu'a la marque correspondante de CUPs (par ex. 6).

Quantité de riz

+  Cet appareil vous permet de cuire un maximum de 1,3 kg
de riz (poids du riz cru). A cet effet, il vous faut 2,7 litres
d‘eau. Vous obtenez env. 3,0 kg de riz cuit pour une durée
de cuisson d'env. 45 min., ceci en fonction de la variété du
riz.

+  La quantité minimum du riz a cuire est de 400 g (3 CUPs),
ce qui rend env. 650 g de riz cuit, en fonction de la variété
de celui-ci.

+  Proportions moyennes : Utilisez 2 volumes d’eau pour
1 volume de riz.

+  Consultez I'étiquette du riz pour connaitre les volume
exacts.

Bouton ON / OFF

Branchez I'appareil sur le secteur.

+  Lorsque le bouton ON/OFF est sur la position ON, I'appareil
fonctionne. Lindicateur POWER s’allume.

+  L'appareil s'éteint lorsque le bouton est sur la position OFF.

Commutateur des fonctions

Lorsque le bouton de fonction est orienté vers le haut, 'appareil

reste en mode de fonctionnement “Garder au chaud”. L'indica-

teur lumineux WARM est allumé.

+  Le commutateur des fonctions vous permet de commuter
I'état de fonctionnement du cuiseur. Ceci est seulement
possible, lorsque le récipient a riz est correctement
positionné, fermant ainsi le contact de déclenchement
(au centre de la plaque chauffante).Le témoin de contréle
COOK est allumé.

Temps de cuisson

Dés que toute I'eau s'est évaporée, I'appareil passe
automatiquement en position garder chaud et arréte ainsi
la cuisson. Le témoin de controle WARM est allumé.

Terminer l'utilisation
Respectez I'ordre suivant :

1.

2.
3.

Vérifiez que l'indicateur lumineux WARM est allumé.
Poussez le bouton de fonction vers le haut, si besoin est.
Réglez le bouton d'alimentation sur la position OFF.
Débranchez la fiche électrique de la prise.

Avant la premiére utilisation

Retirez 'emballage.

Vérifiez le contenu de la livraison.

Nous vous conseillons de nettoyer 'appareil comme décrit
dans "Nettoyage”.

FRANCAIS

Mise en service

Assurez-vous que le bouton ON/OFF est sur la position
OFF et que le bouton de fonction est réglé sur “Garder au
chaud”.

Branchez la prise male du cable d'abord sur 'appareil.

Branchement électrique

Assurez-vous, avant de branchez le cable d'alimentation
dans une prise de courant, que la tension électrique que
vous allez utiliser convient a celle de 'appareil.

Les données techniques de I'appareil se trouvent sur la
plaque signalétique.

Branchez I'appareil dans une prise de courant en bon état
de fonctionnement.

Utilisation de I'appareil

Cuisson du riz

Avant de commencer la cuisson, lisez les indications données
sur votre paquet de riz, par ex. laver le riz au préalable ou le
faire gonfler.

1.
2.
3.

Ouvrez le couvercle.

Placez le récipient a riz dans I'appareil.

Choisissez la quantité de riz désirée, entre 3 et 10 CUPs,
grace au verre mesureur et versez cefte quantité dans le
récipient.

Remplissez le récipient d'eau jusqu'a la graduation corres-
pondante.

Fermez le couvercle.

Branchez I'appareil comme décrit dans "Utilisation”. Allu-
mez l'appareil a l'aide du bouton ON/OFF (ON). La lampe
témoin WARM s’allume.

Poussez le commutateur des fonctions vers le bas. Le
témoin lumineux WARM s'éteint et COOK s'allume.
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8. Lorsque toute l'eau s'est évaporée, appareil passe auto-
matiquement sur la position garder chaud et arréte ainsi
la cuisson. Le témoin lumineux COOK s'éteint et WARM
s'allume. Conseil : laissez le riz encore 5 minutes dans
I'appareil avant de le sortir.

9. Ouvrez soigneusement le couvercle.

1 AVERTISSEMENT :
Risque de brllure. Echappement de vapeur brilante.

Cuisson vapeur

La cuisson vapeur est synonyme de préparation saine de pro-

duits alimentaires sous I'effet de vapeur chaude. Cette cuisson

permet de conserver davantage de substances nutritives que

par les autres modes de cuisson. Utilisez pour cela 'accessoire

avapeur.

1. Ouvrez le couvercle.

2. Placez le récipient a riz dans I'appareil.

3. Versez la quantité minimum d'eau dans le récipient a riz,

conformément au tableau ci-joint.

Placez I'accessoire a vapeur dans le récipient.

Placez vos aliments dans I'accessoire a vapeur.

Fermez le couvercle.

Branchez I'appareil comme décrit dans "Utilisation”. Allu-

mez I'appareil & l'aide du bouton ON/OFF (ON). Le témoin

lumineux WARM s’allume.

8. Poussez le commutateur des fonctions vers le bas. Le
témoin lumineux WARM s'éteint, COOK s’allume.

9. \Vérifiez I'état de cuisson de temps en temps.

10. Il est nécessaire, selon le temps de cuisson, de rajouter
de I'eau. Versez alors de I'eau pendant la cuisson, dans la
quantité nécessaire.

1 AVERTISSEMENT :
Risque de brllure. Echappement de vapeur brilante.

11. Une fois la fin de la cuisson atteinte, terminez-en le fonc-
tionnement : Poussez le bouton de fonction vers le haut et
éteignez le bouton ON/OFF (OFF).

12. Débranchez le cable de la prise de courant.

Quan-
Quantité Durée de tité mini-
Forme (env) cuisson mum
- (min.)  d’eau
(ml)
Champi- frais, ent!ers 500 15-25 160
gnons 0oU coupés
Haricots frais, ent!ers 500g 25_35 | 300
verts 0U coupes
Carotes |18 €N 500g | 20-25| 200
rondelles
tifrrzmes % | oupées 509 |20-25| 200
Pommes de |dans la 500g 30-40 400
terre coupelle
Chou fcrgf[;és 5009 | 25-30| 300
Chou-rave |frais,endés| 5009 20-25 | 200
Choude ¢ 500g | 20-25| 200
Bruxelles
Asperges |frais 5009 30-40 | 400
Courgettes |21 &" 500g | 15-20| 160
rondelles
qumes, frais, mor- 500g 10-15 100
poires ceaux
Tuite  |frais 2 tq“ggz % | 1825 180
Filets de frais 2 filets de 15-18 160
rascasse 2009
Filet de colin |frais 2 ﬁf(t)sgde 15-18 | 160
Crevettes  |congelées 450 g 15-20 | 160
Moues  |dans!a 1000g | 18-25| 180
coupelle
Escalopes
de dinde, . 2 escalopes
cuisses de |12 de 150 g %-30| 300
poulet
Saucisses 8-13
fumées, frais (bocal | 2a8sau- (les 100
saucisse de |ou boite) cisses )
boeuf piquer)
. 2 a10 oeufs
Oaufsala - \dansla detaile | 10-13 | 100
coque coupelle
moyenne
dansa 2a10 oeufs
Oeufs durs detaile | 15-20 160
coupelle
moyenne

Tableau de cuisson vapeur
Quan-
... Duréede tité mini-
Quantité ;
Forme (anv) cuisson mum
- (min.)  d’eau
(ml)
4 artichauts,
Artichauts  [frais taille 40-45 | 600
moyenne
Choudieur |12 PEUtS | 5500 1 20225 | 200
bouquets
Broccol |12 PeUS | sh0 0 | 45220 | 160
bouquets

Les temps de cuisson sont donnés dans le tableau a titre
indicatif. Effectuez éventuellement vous-méme les corrections
nécessaires.




Entretien

/N AVERTISSEMENT :

« Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer. Laissez-le

également refroidir.

* Ne plongez jamais ni 'appareil, ni le céble d’alimentation ni la prise
de courant dans l'eau. Cela risquerait sinon de provoguer une élec-

trocution ou un incendie.

/\ ATTENTION :
+Ne pas utiliser de brosse en fil de fer ou d'autres objets
abrasifs.

+  Ne pas utiliser de détergents agressifs ou abrasifs.
+ Ne nettoyez pas les accessoires dans le lave-vaisselle.
Les surfaces pourraient ternir.

+ Une fois le contenu du récipient a riz refroidi, versez-le
dans un récipient.

Couvercle, pot de riz, accessoire a vapeur, cuillére et bol a

mesurer

+  Nettoyez ces accessoires a la main dans un bain de
ringage chaud.

+ Rincez ensuite généreusement a I'eau claire puis laissez
sécher.

Boitier
+  Essuyez l'intérieur et l'extérieur du boitier a 'aide d'un tissu
humide. Puis, essuyez-les a 'aide d'un tissu sec.

Données techniques
MOGEIE : .oevvveeeeveenrrmressereeesseesessseesnnnneens RK 3566 / RK 3567
Alimentation :. ...220 - 240 V~, 50 Hz
Consommation :............ s 700 W
Classe de protection : .. . . . el
Quantité de remplissage : ...
Poids net : .....

Nous nous réservons le droit d’'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans le
cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été contr6lé d'aprés toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concer-
nant la compatibilité électromagnétique et la basse tension.
Cet appareil a été fabriqué en respect des réglementations
techniques de sécurité les plus récentes.

)i

Elimination

Signification du symbole “Elimination*

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet oli vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes d'élimina-
tion des appareils auprés de votre commune ou de I'adminis-
tration de votre communauté.

FRANGAIS
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Instrucciones de servicio

Le agradecemos la confianza depositada en este producto y
esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estén sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:

A\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 NOTA: Pone en relieve consejos e informaciones para
usted.

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el carton de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato
a terceros, también entregue el manual de instrucciones.

Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningiin
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento
la clavija de la caja de enchufe.

Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la

caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable),
cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en
caso de limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

El aparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén dafia-
dos. En caso de que se comprobara un dafio, no se podra
sequir utilizando el aparato.

Solamente utilice accesorios originales.

Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a su
alcance.

I\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

Instrucciones especiales de seguridad para el aparato

/\ AVISO: jRiesgo de quemaduras!

Durante el funcionamiento y después del mismo la temperatura de
las superficies accesibles sera muy elevada.

« Sujete siempre el aparato por el asa.

+ Solamente ponga el aparato en marcha sobre una superficie de
trabajo llana.

+ No mueva el aparato ni lo toque, cuando esté en funcionamiento.

+ Este dispositivo puede ser utilizado por nifios de 8 y mas afios si
estan bajo supervision o se les han dado instrucciones relacionadas
con el uso seguro del dispositivo y entienden los peligros que
conlleva.



+ Lalimpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realiza-
dos por nifios menores de 8 afios, y en este caso con supervision.

+ Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores
de 8 afios.

+ Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Los aparatos pueden ser utilizados por personas con discapacidad
fisica, psiquica o sensorial o con falta de experiencia y conocimien-
to si estan bajo supervision o se les dan instrucciones acerca del
uso del aparato de una manera segura y si entienden los riesgos
implicados.

* No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento
autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por
uno de la misma calidad solamente por el fabricante, nuestro servi-
cio al cliente o0 una similar persona cualificada.

+ Utilicelo s6lo en un zona seca interior. El aparato esta destinado al
uso doméstico y a su uso en areas similares, tales como:

- En cocinas de tiendas, oficinas y otras areas comerciales;

- Porhuéspedes en hoteles, moteles y ofras instalaciones de alojamiento.
- Engranjas;

- En hostales.

/\ ATENCION:

No sumerja el dispositivo en agua para limpiarlo. Siga las instruccio-

nes indicadas en el capitulo “Limpieza”.

ESPANOL

Contenido del suministro Notas de aplicacion

Carcasa /\ ATENCION:

Este aparato no es apropiado para la preparacion de

arroz con leche. La leche podria derramarse o quemarse.

+  Llene siempre de agua el bol de arroz; no llene la carca-
sa.

+ Utilice el recipiente interno (bol de arroz) como un com-

plemento de este dispositivo solamente. No es adecuado

para otros robots de cocina.

Tapa

Olla de arroz

Pieza insertada para cocer al vapor
Cable de lared

Vaso medidor

Cuchara
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i NOTA:
Un mecanismo de seguridad evita que se ponga en funcio-
namiento si el bol de arroz no esta correctamente colocado.

Vaso medidor

El vaso medidor (CUP) sirve junto con la escala indicadora del
nivel de agua en la olla de arroz, para determinar la cantidad
de agua y de arroz.

En caso de que quiera cocer por ejemplo 6 CUPs, vierta 6 vasos
medidores con arroz en la olla de arroz y después llene éstos
con agua hasta la marcacion (CUP) correspondiente, p.€j. 6.

Cantidad de arroz

+  Con este aparato puede cocer maximamente 1,3 kg de
arroz (peso bruto). Necesita para ello 2.7 litros de agua.
Dependiendo del tipo de arroz obtendra aprox. 3,0 kg de
arroz cocido en un tiempo de coccion de aprox.
45 minutos.

+ Lacantidad minima para cocer arroz es de 400 g
(3 CUPs), que segun tipo de arroz significa un resultado de
aprox. 650 g de arroz cocido.

* Regla de oro: Utilice 2 partes de agua por 1 de arroz.

+  Compruebe el envase del arroz para més informacion
sobre la cantidad exacta.

Interruptor de encendido/apagado

Conecte el aparato a la alimentacion eléctrica.

+ Cuando el interruptor de encendido/apagado esté en
posicion ON el aparato estara operativo. Se ilumina la luz
piloto de encendido POWER.

+  Elaparato se apagara cuando esté en posicion OFF.

Interruptor de funcion
Cuando el interruptor de funcion se ponga hacia arriba, el apa-
rato permanecera en el estado operativo “Mantener caliente”.
Se encendera el testigo WARM.
+  Con el interruptor de funcién puede cambiar al estado
de funcionamiento cocer. Esto sélo es posible, si la olla
de arroz esta colocada correctamente, de modo que el
contacto conmutado (en el centro de la placa calefactora)
se haya cerrado. Se encendera el testigo COOK.

Tiempo de coccion

+  Cuando se haya evaporizado el agua por completo en la
olla de arroz, conmutara el aparato de forma automatica a
la posicion mantener caliente y finalizara de esta forma el
proceso de coccion. Se encendera el testigo WARM.

Finalizar el uso

Siga la secuencia siguiente:

1. Compruebe si esta encendido el testigo WARM. Pulse el
interruptor de funcién hacia arriba si es aplicable.

2. Ponga el interruptor de encendido en posicion OFF.

3. Desconecte el enchufe de la toma.
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Antes del primer uso

¢+ Retire el embalaje.

+ Compruebe el contenido.

+  Le recomendamos limpiar el aparato como indicado bajo el
apartado “Limpieza”.

Puesta en operacion

+ Asegurese de que el interruptor de encendido/apagado
esté en posicion OFF y que el interruptor de funcion esté
en “Mantener caliente”.

+  Primero introduzca la clavija del cable de conexion en el
aparato.

Conexion eléctrica

+  Antes de introducir la clavija en la caja de enchufe, ase-
gurese que la tension de la red sea equivalente a la de su
aparato.
Las indicaciones para esto las encontrara en la placa de
identificacion.

+ Conecte el aparato a una caja de enchufe de contacto de
proteccion e instalada por la norma.

Uso del equipo

Cocer arroz

Antes de cocer el arroz se ruega prestar atencion a las

indicaciones de preparacion del fabricante, como por ejemplo

lavar antes el arroz o en caso de cocer arroz glutinoso, ponerlo
anteriormente en remojo.

1. Abrala tapa.

2. Inserte la olla de arroz en el cocedor de arroz.

3. Determine con el vaso medidor la cantidad de arroz
deseada de 3 a 10 CUPs y llene la olla de arroz con esta
cantidad.

4. \Vierte agua en la olla de arroz hasta que haya alcanzado
la marca correspondiente en la escala-CUP.

5. Cierre la tapadera.

6. Realice la conexion eléctrica como indicado bajo “Puesta
en marcha”. Encienda el aparato con el interruptor de
encendido/apagado (ON). La lampara de control WARM
se ilumina.

7. Pulse el interruptor de funcion hacia abajo. La lampara de
control WARM se apaga y la lampara COOK se enciende.

8. Cuando se haya evaporado por completo el agua en la
olla de arroz, el aparato conmutara de forma automatica
ala posicion mantener caliente y finalizara de esta forma
el proceso de coccion. La lampara de control COOK se
apaga y la lampara WARM se enciende.

Consejo: Deje seguir cociendo el arroz unos 5 minutos
mas, antes de apartarlo de la olla.

9. Abra cuidadosamente la tapa.

1 AVISO:
Existe peligro de quemaduras. Sale vapor caliente.



Cocinar al vapor Tiempo Cantidad

Bajo cocinar al vapor se entiende el proceso cuidadoso de . Cantidad de minima
. . . ) Alimentos  Estado o
coccion de los alimentos mediante vapor de agua caliente. De (aprox.)  coccion de agua
esta forma los alimentos conservan mas valiosas sustancias (min.) (ml)
nutritivas que con otras formas de preparacion. Para ello utilice frescos,
por favor la pieza insertada para cocer al vapor . Judias enteros o 5009 25-35 | 300
1. Abrala tapa. cortados
2. Inserte la olla de arroz en el cocedor de arroz. ) frescas, en
3. Vierta la cantidad minima de agua en la olla de arroz seglin Zanahorias rodajas 5009 20-25| 200
la siguiente tabla. Patatas |cortadas 500g | 20-25| 200
4. ggl;zze la pieza insertada para cocer al vapor en la olla Patatas enla piel 500 30-40 | 400
Z.
5. Coloque el alimento a cocinar en la pieza insertada para Col Esrstzz’o 5009 25-30 | 300
cocer al vapor. ;
6. Cierre la tapadera. Colinabo re;’io' | s00g | 20-25| 200
7. Realice la conexion eléctrica como indicado bajo “Puesta Cubitos
en marcha’. Encienda el aparato con el interruptor de Col de fresco 5009 20-25| 200
encendido/apagado (ON). La lampara de control WARM Bruselas
se ilumina. Esparragos |frescos 500 g 30-40 | 400
8. Pulse el interruptor de funcién hacia abajo. La lampara de - fresco, en
control WARM se apaga y la lampara COOK se enciende. Zucchini rodajas 5009 15-201 160
9. Supervise de vez en cuando el estado de coccion. Manzanas, |frescas,
10. Dependiendo del tiempo de coccion es necesario com- peras trozos 5009 10-151 100
pensar la pérdida de agua. Aiada, cuando sea necesario, 2 piezas
agua durante el proceso de coccion al vapor. Trucha fresca cadauna | 18=25 | 180
1 AVISO: 150 g
Existe peligro de quemaduras. Sale vapor caliente. Filetes de 2 piezas,
) ) e . . frescos cadauno | 15-18 | 160
11. Si se ha alcanzado el tiempo de coccion, finalice el funcio- perca roja 200
namiento: Ponga el interruptor de funcion hacia arriba y 2 piezgs
apague el interruptor de encendido/apagado (OFF). '
12. Retire la clavija de la caja de enchufe. Lenguado fresco ca1dfougna 15-18 [ 160
Tabla cocinar al vapor Gambas congeladas 450 g 15-20 | 160
Tiempo  Cantidad LS Lt f: lacasca| 4000 | 18-25| 180
. Cantidad de minima - -
Alimentos  Estado (aprox) coccion de agua Filetes de 2 piezas,
) pavo, mus- |frescos cadauno | 25-30 | 300
(min.) (ml)
40i los de pollo 150 g
Alcachofas ~ [frescas PISZaS, | 4045 | 600 Salchichas
medianas frescas, en
de Francfort, | . 8-13
fresco, Salchichas cristaloen | 2-8 piezas (pinchar) 100
Coliflor trozosﬁ 5009 | 20-25| 200 detemera lata
?rzgss o5 Huevos, en la césca- 2-10 piezas,
’ asados por tamafio | 10-13 | 100
Brocoli |trozos 500g |15-20 | 160 zgua POr | g o
pequefios -
frescos Huevos |enla csca-| 210 PIeZas,
ifio- ' tamafio | 15-20 | 160
Champifio enteros o 5009 15-25 | 160 duros ra .
nes medio
cortados

Los tiempos de coccion indicados en la tabla son estimados.
Realice por favor posibles correcciones por su cuenta.
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Limpieza

N\ AVISO:

+ Desconectar antes de cada limpieza el enchufe y espere siempre

que el equipo se haya enfriado.

* Nunca sumerija el aparato, el cable de red y la clavija de red en
agua. Podria producirse un calambre o incendio.

A ATENCION:
No utilice ninguin cepillo metalico u otros objetos que
rayen el aparato.

+  No utilice detergentes agresivos o que rayen.

+ Nolimpie los accesorios en el lavavajillas. Podria atenuar
el color de las superficies.

+  Vacie el contenido de la olla de arroz después de haberse
enfriado.

Lid, Cazo para arroz, Accesorio para vapor, Cuchara y Taza

de medida

+  Limpie estos accesorios a mano con agua caliente.

+  Acontinuacion enjuague bien estas piezas con agua clara
y deja que se sequen.

Chasis

+  Limpie el interior y exterior del chasis con un trapo hume-
do. Séquelo con un trapo seco.

Datos técnicos
Modelo: ............ ..RK 3566 / RK 3567
Suministro de tension .220 - 240 V~, 50 Hz
Consumo de energia
Clase de proteccion: .. . . . L
Cantidad de [1enado: ........ccc.cveerveemnreeeienrecsnreeeienneens Max. 4 0 |
Peso neto: ..... aprox. 2,25 kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en
el curso del desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales y
vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad
electromagnética y directiva de baja tension y se ha construido
segln las mas nuevas especificaciones en razén de la seguri-
dad.
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Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos
eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudaré en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacién, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracién municipal.



Istruzioni per 'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un buon
utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per 'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazio-
ni, per evitare incidenti e danni all’ apparecchio:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Note Generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per ['uso.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati

e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non € stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dallesposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza

da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando

il cavo) allorché non si utilizza 'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire 0 si siano manifestate anomalie.

Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso |'apparec-
chio non deve pili essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

A\ Awiso!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

ITALIANO

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

/\ AVWVISO: Rischio di ustioni!

Durante e dopo il funzionamento, la temperature delle superfici ac-

cessibili sara molto alta.

* Tieni sempre |'apparecchio per il manico.

+ Usare 'apparecchio solo su superfici da lavoro livelli.
+ Non muovere e non toccare I'apparecchio quando questo € in fun-

Zione.

* Quest'apparecchio pud essere usato da bambini dagli 8 anni in su
se sono supervisionati o istruiti riguardo l'uso sicuro dell’apparec-
chio comprendendo i pericoli a esso associati.

+ La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguii
da bambini, a meno che di eta superiore agli 8 anni e non siano

controllati.
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ITALIANO

Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

|l bambini non devono giocare con 'apparecchio.

Gli apparecchi possono essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali e mancanza di esperienza e
conoscenza sotto la supervisione o grazie alle istruzioni sull’'uso
dell’apparecchio in modo sicuro e quando essi capiscono i pericoli
potenziali derivanti dall utilizzo dell'apparecchio.

Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico
autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni di pericolo, si
raccomanda di contattare il costruttore, il nostro servizio di assisten-
za tecnica o un tecnico ugualmente qualificato per la sostituzione
del cavo di alimentazione difettoso con un cavo equivalente.

Usare 'apparecchio solo in unarea asciutto e al chiuso. E previsto
per uso domestico e aree d'uso simili come ad esempio.

In cucine in negozi, uffici e altre aree commerciali;

Da ospiti in alberghi, motel e altre strutture.

In stabilimenti agricoli;

In bed & breakfast.

/\ ATTENZIONE:
Non immergere il dispositivo in acqua per pulirlo. Segui le istruzioni
descritte nel capitolo “Pulizia”.

Volume di consegna Avvertenze per l‘uso

ggsg’r‘iﬁo /\ ATTENZIONE:
PerF:toIa eril iso + L'apparecchio non si presta per la preparazione di riso al
Inserto vF; ore [atte. Il latte potrebbe fuoriuscire o attaccarsi bruciando.

vap . + Riempire sempre la ciotola di riso con acqua; non riempi-
Cavo di alimentazione re mai alloggiamento
M|sur|r_lo_ +  Usare la pentola interna (ciotola di riso) come inserto solo
Cucchiaio
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in questo dispositivo. Non € adatta ad altri dispositivil

1 NOTA:
Un meccanismo di sicurezza previene la cottura se il recipient
diriso non ¢ stato inserito correttamente.



Misurino

I misurino (CUP) serve, insieme all'indicatore di livello dellac-
qua nella pentola per il riso, per stabilire la quantita di riso e
acqua.

Se si desidera cuocere p.e. 6 CUP, versare 6 misurini pieni di
riso nella pentola per il riso e poi riempirla di acqua fino alla
corrispettiva (CUP) tacca, p.e. 6.

Quantita di riso

+ Con questo apparecchio si pud cuocere fino ad un massi-
mo di 1,3 kg di riso (peso del riso crudo). A tal fine servono
2,7 litri di acqua. A seconda del tipo di riso, si ottengono
3,0 kg ca. di riso cotto con un tempo di cottura pit 0 meno
di 45 minuti.

+ Laquantita minima di riso da cuocere & di 400 g (3 CUPs),
che, a seconda del tipo di riso, da 650 g ca. di riso cotto.

+ Regola pratica: Usare 2 parti di acqua con 1 parte di riso.

+ Controllare 'imballaggio del riso per informazioni sul
rapport esatto delle quantita.

Interruttore ON/OFF

Collegare il dispositivo all'alimentazione.

+ Quando l'interruttore ON / OFF & in posizione ON, il dispo-
sitivo & in funzione. La spia luminosa POWER si accende.

+ Il dispositivo & spento quando € in posizione OFF.

Interruttore per il funzionamento

Quando l'interruttore di funzione & verso lalto, il dispositivo

restera in condizione operativa “Scaldare alimenti”. La spia

luminosa WARM si accende.

+  Conlinterruttore per il funzionamento potete commutare
sul funzionamento cuocere. Questo & possibile solo se
la pentola per il riso € inserita correttamente e quindi il
contatto di commutazione (al centro della piastra di cottura)
& stato chiuso. La spia luminosa COOK ¢ accesa.

Tempo di cottura

+ Quando I'acqua nella pentola per il riso & evaporata
completamente, I'apparecchio passa automaticamente alla
posizione tenere caldo e termina dunque il procedimento di
cottura. La spia luminosa WARM ¢ accesa.

Terminare il funzionamento

Osservare la seguente sequenza:

1. Controllare se la spia luminosa WARM é accesa. Premere
il tasto funzione verso lalto, se possibile.

2. Impostare l'interruttore di alimentazione in posizione OFF.

3. Scollegare la spina di alimentazione dalla presa.

Avanti la prima messa in funzione

+  Rimuovere imballaggio.

+ Controllare la fornitura.

+ Consigliamo di pulire 'apparecchio come descritto in
“Pulizia”.

Messa in esercizio

+  Controllare che linterruttore ON / OFF sia in posizione OFF
e che l'interruttore di funzione sia impostato su “Scaldare
alimenti”.

* Inserire dapprima la spina del collegamento con l'apparec-
chio.

Allacciamento alla rete elettrica

*  Prima diinfilare la spina nella presa, esaminare se la ten-
sione di rete che si intende utilizzare corrisponde a quella
dell'apparecchio.
| relativi dati sono riportati sull'etichetta di identificazione.

+ Collegare 'apparecchio ad una presa con contatto di terra
regolarmente installata.

Utilizzo dell’apparecchio
Cuocere il riso

Prima di cuocere il riso, seguire le indicazioni per la preparazio-
ne del produttore, come p.e. lavare prima il riso o, per il riso al
vapore, mettere in ammollo.

1. Aprire il coperchio.

2. Mettere la pentola per il riso nel cuociriso.

3. Con il misurino stabilire la quantita di riso desiderata da 3 a
10 CUP e versare questa quantita nella pentola per il riso.

4. Riempire la pentola per il riso con acqua fino alla corrispet-
tiva tacca sulla scala CUP.

5. Chiudere il coperchio.

6. Realizzare il collegamento elettrico come descritto in “Mes-
sa in funzione”. Accendere il dispositivo con l'interruttore
ON / OFF (ON). La spia luminosa WARM & accesa.

7. Premere linterruttore per la funzione in giu. La spia lumino-
sa WARM si spegne ¢ la spia COOK si accende.

8. Quando l'acqua nella pentola per il riso & evaporata
completamente, I'apparecchio passa automaticamente alla
posizione tenere caldo e termina dunque il procedimento
di cottura. La spia luminosa COOK si spegne e la spia
WARM si accende.

Consiglio: lasciar cuocere il riso ancora 5 minuti prima di
toglierlo dalla pentola.

9. Aprire con cura il coperchio.

1 AWISO:
Pericolo di ustione. Fuoriuscita di vapore bollente.

Cottura al vapore

Per cottura al vapore si intende il delicato procedimento di cot-

tura di generi alimentari mediante vapore acqueo bollente. Cosi

rimangono conservate nel cibo pili preziose sostanze nutritive

rispetto ad altri tipi di preparazioni. A questo scopo utilizzare

linserto vapore.

1. Aprire il coperchio.

2. Mettere la pentola per il riso nel cuociriso.

3. Versare la quantita minima di acqua nella pentola per il riso
osservando la tabella successiva.
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Inserire l'inserto vapore nella pentola per il riso.

Mettere gli alimenti nellinserto vapore.

Chiudere il coperchio.

Realizzare il collegamento elettrico come descritto in “Mes-
sa in funzione”. Accendere il dispositivo con l'interruttore
ON / OFF (ON). La spia luminosa WARM ¢ accesa.
Premere l'interruttore per la funzione in git.La spia lumino-
sa WARM si spegne e la spia COOK si accende.

9. Controllare di tanto in tanto il grado di cottura.
10. A seconda del tempo di vaporazione si deve equilibrare la

1.

perdita d'acqua. Se necessario, aggiungere un po’ d'acqua
durante il processo di evaporazione.

1 AWISO:
Pericolo di ustione. Fuoriuscita di vapore bollente.

Quando la fine della cottura € raggiunta, terminare il funzio-
namento: Premere il tasto funzione verso l'alto e spegnere
linterruttore ON / OFF (OFF).

12. Togliere la spina dalla presa.

Tabella cottura al vapore

Quan-
: Tempo tita mi-
Aimenti 2 o anita(ca) i cottu- nima i
stiche ;
ra(min.) acqua
(ml)
4 ore, pezzi
Carciofi Freschi di dimensioni | 40-45 | 600
medie
Freschi,
Cavoffiori  |rosette 5009 20-25| 200
piccole
Freschi,
Broccoli rosette 5009 15-20 | 160
piccole
Freschi,
Champignon |interi o 5009 15-25| 160
tagliati
Fagioini || reschl
. interi 0 5009 25-35| 300
verdi -~
tagliati
Caote |58 | 5o0g  [20-25| 200
fette
Patate Tagliate 5009 20-25| 200
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Quan-
. Tempo tita mi-
oL Quantita(ca.) dicottu- nima di
stiche ;
ra(min.) acqua
(ml)
Patate |1 500g | 30-40 | 400
buccia
Fresco,
Cavolo taglato 5009 25-30| 300
Fresco, a
Cavolo rapa dadini 5009 20-25| 200
Cavoletldi | o i 500g | 20-25| 200
Bruxelles
Asparagi Freschi 500 g 30-40 | 400
Zucchine  |ESMe@ | 5000 [ 45-20( 160
fette
Mele, pere | 258 | 5004 [10-15| 100
pezzi

Trota Fresca 2pz.da150g| 18-25| 180

Filetodipe- |00 |2pz.da200g| 15-18 | 160
sce persico
Fietodi\oocoo |2pz.dat40g| 15-18 | 160
salmone
Gamberetti | Surgelati 4509 15-20 | 160
Coe |0 1000g |18-25| 180

guscio
Fettina di
taochino, e o oni |2 pz. da 150g| 25-30 | 300
coscia di
pollo
Wirstel (pi;g;egre
crE>ccant|', Freschioin 2-8pz. conla 100
wirsteldi  [scatola

forchet-
manzo
ta)
) 2-10di
Uovaalla | Con !I dimensioni | 10-13 | 100
coque guscio .
medie

Conil 2-10d
Uova sode ) dimensioni | 15-20 | 160

guscio .

medie

| tempi di cottura indicati nella tabella sono approssimativi.
Apporre direttamente eventuali correzioni.



Pulizia

/N AWISO:

* Prima di procedere alla pulizia dellapparecchio, staccare sempre
la spina dalla presa di rete e attendere che 'apparecchio si sia

completamente raffreddato.

+ Non immergere mai 'apparecchio, il cavo di alimentazione e la spi-
na in acqua. Potrebbe causare un incendio o una scossa elettrica.

/\ ATTENZIONE:

+ Non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.

+ Perla pulizia non usare detersivi forti 0 abrasivi.

+ Non pulire gli accessori in lavastoviglie. Le superfici
potrebbero danneggiarsi.

+ Svuotare il contenuto della pentola per il riso dopo il raffred-
damento.

Coperchio, pentola per riso, inserto vapore, cucchiaio e

misurino

+ Pulire questi accessori manualmente in dell'acqua insapo-
nata.

+ Infine sciacquare con cura questi pezzi con acqua corrente
e lasciarli asciugare.

Alloggiamento

+  Pulire linterno e l'esterno dell'alloggiamento con un panno
umido. Asciugare poi bene con un panno asciutto.

Dati tecnici

Modello: ........cccouueeres RK 3566 / RK 3567
Alimentazione rete:... .220 - 240 V~, 50 Hz
ConSUMO di ENETGIA: ....vvvverrerereeeriesereresssssesseesssssseees 700 W
Classe di protezione: ... . . S |
Capacita: ....... mass. 4,0 litri
Peso netto: .... ..ca. 2,25kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design
nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esem-
pio la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica

e la direttiva in materia di bassa tensione, ed & stato costruito
confor-memente alle norme di sicurezza pill moderne.

)i

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici.

ITALIANO

Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pitl in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull
ambiente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in these Instructions for use

Important information for your safety is specially marked. Itis
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:

/\ WARNING:
This wams you of dangers to your health and indicates pos-
sible injury risks.

/\ CAUTION:

This refers to possible hazards to the machine or other ob-

jects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

General notes
Read the operating instructions carefully before putting the

appliance into operation and keep the instructions including the

warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also
pass on the operating instructions.

+  The appliance is designed exclusively for private use and

for the envisaged purpose. This appliance is not fit for com-
mercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat,

direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If
the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance

and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you

leave the room you should always tumn the device off.
Remove the plug from the socket.

+ The device and the mains lead have to be checked regu-

larly for signs of damage. If damage is found the device
must not be used.

+ Use only original spare parts.

In order to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING!
Do not allow small children to play with the foil. There is a
danger of suffocation!

Special Safety Instructions for this Machine

/\ WARNING: Risk of burns!

During operation and afterwards, the temperature of the accessible

surfaces will be very high.

* Always hold the appliance by the handle.

+ Use the appliance only on a level work surface.

* Do not move the device and do not touch it when it is working.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and
above if they have been given supervision or instruction concerning
the safe use of the appliance understand the hazards involved.

+ Cleaning and maintenance by the user shall not be made by chil-
dren unless they are older 8 years and supervised.

« Keep the appliance and its cord out of reach of children less than

8 years.
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Children shall not play with the appliance.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory

or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they

have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the hazards in-
volved.

* Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an
authorized technician. To avoid the exposure to danger, always
have a faulty cable be replaced only by the manufacturer, by our
customer service or by a qualified person and with a cable of the
same type.

* Only use the appliance in a dry, indoor area. It is intended for do-

mestic use and similar areas of use such as e.g.

- In staff kitchens in shops, offices and other commercial areas;

- By guests in hotels, motels and other accommodation facilities;

- In agricultural establishments;

- In bed and breakfast hotels.

/\ CAUTION:

Do not immerse the device into water for cleaning. Please follow the
instructions as stipulated in the chapter “Cleaning’.

Scope of Supply /\ CAUTION:
Housing +  Use the inner pot (rice bowl) as an insert in this device
Lid only. Itis not suitable for other cookers!
Rice pot -
Stear‘r)1 insert I NOTE: . . o
Line cord Asafety mechanism prevents the device from cooking if the
Measuring cup rice bowl has not been inserted properly.
Spoon
Measuring cup
How to use The measuring cup (CUP) in combination with the water level
indicator in the rice pot helps determine the amount of water
/\ CAUTION: andrice.
+ The appliance is not stitable for the preparation of rice For example, if you wish to cook 6 CUPs of rice, add 6 measur-
pudding. Milk could boil over or bum. ing cups of rice to the pot and fill with water to the respective

+ Always fill the rice bowl with water; never fill the housing. (CUP) mark, e.g. 6.
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Rice Quantity

With this device you can boil a maximum of 1.3 kg of rice
(gross weight). For this you require 2.7 litres of water.
Depending on the type of rice, this will provide you with
approximately 3.0 kg of boiled rice with a cooking time of
approx. 45 min.

The minimum quantity of rice for boiling is 400 g (3 CUPs),
which will provide you with approx. 650 g of boiled rice,
depending on the type of rice used.

Rule of thumb: Use 2 parts of water with 1 part of rice.
Check the packaging of your rice product for information on
the exact quantity ratio.

ON/ OFF switch
Connect the device to the mains supply.

When the ON / OFF switch is in the ON position, the appli-
ance is operational. The POWER indicator lights up.
The appliance is turned off when in the OFF position.

Function Switch

When the function switch is switched towards the top, the appli-
ance will stay in the operational condition “Keeping warm”. The
indicator lamp WARM is lit.

With the function switch you can change over to the mode
“Cooking”. This is only possible if the rice pot is correctly
inserted and the switching contact (in the middle of the hot
plate) therefore properly connected. The indicator lamp
COOK is lit.

Cooking time

Once the water has fully evaporated in the rice pot, the ap-
pliance switches automatically to “Keeping warm”, ending
the cooking process. The indicator lamp WARM is lit.

Ending operation
Observe the following sequence:

1.

2.
3.
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Check if the indicator lamp WARM s lit. Push the function
switch upwards, if applicable.

Set the power switch to the OFF position.

Disconnect the power plug from the outlet.

Before Initial Use

Remove the packaging.

Check the scope of delivery.

We recommend cleaning the appliance as described under
“Cleaning”.

Initial Operation

Ensure that the ON / OFF switch is in the OFF position and
that the function switch is set to “Keeping warm”.

Insert the plug of the connection cable into the appliance
first.

Electrical Connection

Before inserting the plug into the socket. Make sure that
the mains voltage to be used matches that of the device.
You can find this information on the nameplate.

Connect the device to a duly installed protective contact
socket.

Using the unit

Cooking rice

Prior to cooking rice, observe the manufacturer’s notes on how
to prepare the rice, such as washing the rice prior to cooking, or
soaking certain varieties of rice.

1.
2.
3.

4.

Open the lid.

Insert the rice pot into the rice cooker.

Set the desired rice volume of between 3 to 10 CUPs with
the measuring cup and fill this volume into the rice pot.

Fill the rice pot with water to the respective mark on the
CUP.

Close the lid.

Make the electric connection as described in “Initial Opera-
tion”. Turn the appliance on with the ON / OFF switch (ON).
The WARM control light is on.

Press down the function switch. The WARM control light
goes out and the COOK light goes on.

Once the water has completely evaporated in the rice pot,
the appliance will switch automatically to “Keeping warm”,
thus ending the cooking process. The COOK control light
goes out and WARM goes on.

TIP: Leave the rice for a further 5 minutes prior to draining
it from the pot.

Carefully open the lid.

1 WARNING:
Risk of steam burns. Hot steam may escape.

Steaming

Steaming is a gentle way to cook food using hot water steam.
This maintains more valuable nutrients in the food compared
with other methods of cooking. To steam food, use the steam
insert.

. Open the lid.

Insert the rice pot into the rice cooker.

Pour the minimum quantity of water as stated in the follow-
ing table into the rice pot.

Place the steam insert into the rice pot.

Place your food into the steam insert.

Close the lid.

Make the electrical connection as described under “Initial
Operation”. Turn the appliance on at the on/ off switch (ON).
The WARM control light goes on.

Press down the function switch. The WARM control light
goes out and the COOK light goes on.

Check the cooking status occasionally.



10. Depending on the steam time it may be necessary to top Mini-

up water to compensate for evaporation. Add water as Cooking mum
needed during steaming. Food State Quantity  time  Quantity
i WARNING: (min.)  of Water
Risk of steam burns. Hot steam may escape. 5 I (ml)
russels
11. Once the end of the cooking time has been reached, sprouts fresh 500g | 30-40| 400
please turn the appliance off: Push the function switch - ~
upwards and tum off the ON / OFF switch (OFF). Asparagus ;’eS:' siced| 500g [ 15-20] 160
12. Remove the mains plug from the socket. Zucchini prizs(':és 5009 10-15| 100
Steam table Trout fresh 2pcs, 1909 4g_o5 | g0
= each
T [Ruffflet  [fesh |2 "C;Cioo 9 45-18 | 160
Food State Quantity time  Quantity 2 oes. 140
(min)) | of Water [ENISSS TS P - 9 15-18 | 160
ml
4 pieces () Shrimps frozen 450 g 15-20 | 160
Artichokes | fresh average siie 40-45| 600 Mussels in the shell 1000g | 18-25| 180
Turkey
) fresh, small
Cauliflower pieces 500g | 20-25| 200 escalope, | fresh 2 pc:;;hSO 9 25_30 | 300
fresh, small Chicken legs
Broccoli S 5009 15-20 | 160 Short fat
pieces fresh, from
fresh, whole smooth thees'e;r oor 2-8pcs. | 813 | 400
Champignon o cu’yt 5009 15-25| 160 pork & beef canJ pes. (pierced)
trosh whol sausage -
mushrooms | o WO 500 | 25-35 | 300 2-10 7
oreut Eggs, Soft- 11 the shell | medium | 10-13 | 100 P
Green beans |fresh, sliced| 500 ¢ 20-25 | 200 boiled size g
Carrots cut 5009 | 20-25| 200 210 w
jacket Eggs, hard |, )
Potatoes oolatoes 500 g 30-40 | 400 boiled in the shell me.dlum 15-20 | 160
size
Potatoes _ |fresh, CS“ S00g 25-30 300 The cooking times listed in the table are approximate. Please
Cabbage |fresh, diced 5009 20-25 | 200 adjust accordingly to your needs.
Kohlrabi fresh 5009 20-25 | 200
Cleaning

* Always pull out the plug from the mains socket before cleaning and
wait until the unit has cooled down!

* Never immerse the housing, the line cord and the mains plug into
water, as otherwise this might result in an electric shock or fire.

A CAUTION: +  Pour out the contents of the rice pot after it has cooled
« Do not use any wire brushes or other abrasive objects. down.
+ Do not use any acidic or scouring agents. Lid, rice pot, steam insert, spoon, and measuring cup
+ Do not clean the attachments in the dishwasher. The +  Clean these attachments by hand in a warm rinsing bath.
surfaces could become dull. * Rinse the parts thoroughly with clear water and allow them
todry.
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Casing
+ Wipe off the inside and outside of the casing with a damp
cloth. Then, wipe it with a dry cloth.

Technical Data

Model: .......... ....RK 3566 / RK 3567
Power supply: ...220 - 240 V~, 50 Hz
PoWer CoNSUMPLION:........c.crrverreeenereisseeeseseesesseseeenns 700 W
Protection class: ......... e |
Filling quantity: . . e max. 4,01
Net WeIGht: ... approx. 2,25 kg

The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance
with the latest safety regulations.
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Disposal

Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on
the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisa-
tion of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed
of can be obtained from your local authority.



Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi Pafistwu rado$¢.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sig do tych wskazo-
wek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA: Wyroznia porady i informacje wazne dla
uzytkownika.

Ogodlne uwagi
Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

Specjalne wskazowki zwigzane z bezpieczna obstuga
tego urzadzenia

Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci
gospodarczej.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze
trzyma¢ urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypad-
ku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych
krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi
dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagna¢ za wtycz-
ke, nie za przewdd).

Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczysz-
czenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze
zawsze wylaczy¢ urzadzenie i wyjac wiyczke z gniazdka.
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wylaczac i wycigga¢ wtyczke sieciowg z
gniazda.

Nalezy regularie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przesta¢ korzysta¢ z urzadzenia.

Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

Dla bezpieczerstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic si¢ folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

JEZYK POLSKI

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzeri!
Podczas i po zakoriczeniu operacii, temperatura dostepnych po-

wierzchni bedzie bardzo wysoka.

« Zawsze trzymac urzadzenie wytacznie za uchwyt.

+ Urzadzenie powinno by¢ uzywane wytacznie na ptaskiej powierzch-

ni roboczej.

* Nie przesuwaj i nie chwytaj pracujacego urzadzenia.

* Urzadzenie moze byC uzytkowane przez dzieci od 8 roku, jesli znajdujg
sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odno$nie uzytkowania
urzadzenia w bezpieczny sposdb i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.
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JEZYK POLSKI

Dzieci nie mogg zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacija

urzadzenia, chyba, ze ukonczyly 8 lat i sg nadzorowane.

Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku

Zycia.

Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi

zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz bez do-

Swiadczenia i wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajdujg sie pod

nadzorem lub zostaty poinstruowane odno$nie uzytkowania urza-

dzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu lecz

skorzystac z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jezeli przewdd

zasilajacy nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢

wymieniony u producenta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym

albo przez wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

Korzystac z urzagdzenia tylko na suchym obszarze wewnatrz bu-

dynkow. Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego oraz

podobnych obszardw uzytkowania, jak przyktadowo:

- W kuchniach dla personelu w sklepach, w biurach i innych miej-
scach komercyjnych;

- Przez gosci w hotelach, motelach i innych miejscach, gdzie przyj-
mowani sg goscie;

- W gospodarstwach rolnych;

- W pensjonatach.

/N UWAGA:
Nie zanurza¢ urzagdzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosimy
przestrzegac instrukcji, jak okreslono w rozdziale ,Czyszczenie”.



Zestaw obejmuje

Obudowa
Pokrywa
Garnek do ryzu
Whkiad parowy
Kabel sieciowy
Kubek mierniczy
tyzka

Instrukcja obstugi

A UWAGA:

Urzadzenie nie nadaje sie do gotowania mlecznego
ryzu. Grozi to niebezpieczenstwem przegotowania lub
przypalenia mleka.

Napefnia¢ woda tylko gamek do ryzu - nigdy obudowe .
Uzywa¢ gamka wewnetrznego (do ryzu) tylko w potacze-
niu z catym urzadzeniem. Nie nadaje sie do gotowania
nainnych kuchenkach!

Przy uzyciu przefacznika funkcji mozna przetaczy¢ sie do
trybu gotowanie. Jest to mozliwe tylko wtedy, gdy gamek
do ryzu jest prawidtowo wiozony i styk wiaczajacy (znaj-
dujacy sie posrodku piyty grzejnej) zostanie w ten sposéb
zamkniety. Zapalony jest wskaznik Swietiny COOK.

Czas gotowania

W momencie catkowitego wyparowania wody z garnka do
ryzu nastepuje automatyczne jego przetaczenie do pozycji
utrzymywanie statej temperatury i tym samy koniczy dalsze
gotowanie. Zapalony jest wskaznik Swietiny WARM.

Operacja zakoriczenia
Sprawdzi¢ nastepujacy ciag:

1.

2.
3.

Sprawdzi¢, czy wskaznik WARM jest zapalony. Ustawi¢
przycisk funkcyjny ku gorze, o ile jest.

Ustawi¢ przycisk zasilania w pozycji OFF.

Wyja¢ wtyczke z gniazda.

Przed pierwszym wiaczeniem urzadzenia

1 WSKAZOWKA:
Mechanizm bezpieczenstwa uniemozliwi prace urzadzenia
przy niewlasciwie wiozonym gamku do ryzu.

+ Usuna¢ opakowanie.
+ Sprawdzi¢ mozliwosci obstugi.
+ Wyczysci¢ garnek zgodnie z informacjg podang w rozdz.

Pojemnik mierniczy

Kubek mierniczy (CUP) wraz ze skalg poziomu wody stuzy do
porcjowania ryzu i wody.

Tak np. przy gotowaniu 6 CUP nalezy do garnka wsypac 6 pet-
nych kubkéw ryzu i nastepnie wypetni¢ go odpowiednig iloscig,
wody odpowiednio odmierzonej w kubku wg poziomu skali, np. 6.

llo$é ryzu

W urzadzeniu mozna ugotowa¢ maksymalnie 1,3 kg ryzu
(masa suchego produktu). Na te ilos¢ nalezy uzy¢ 2,7 litrow
wody. W zalezno$ci od rodzaju ryzu mozna uzyskac okoto
3,0 kg ugotowanego produktu. Czas gotowania trwa okoto
45 minut.

Minimalna ilo$¢ gotowanego ryzu wynosi 400 g (3 CUPs).
W zaleznosci od rodzaju ryzu mozna z niej uzyskac okoto
650 g ugotowanego ryzu.

Praktyczna zasada: Stosowac 2 czesci wody na 1 cze$¢
ryzu.

Sprawdzi¢ doktadne proporcje na opakowaniu zakupione-
go ryzu.

Przetacznik ON / OFF
Podtaczy¢ urzadzenie do sieci zasilania.

Kiedy przetacznik ON/ OFF znajduie sie w pozycji ON
urzadzenie pracuje. Zapala si¢ kontrolka zasilania POWER .
Urzadzenie jest wylaczone w pozycji OFF.

Przetacznik funkcji

Kiedy przetacznik funkeyjny przefaczony jest ku gérze, urza-
dzenie pozostaje w stanie ,Utrzymywania ciepta”. Zapalony jest
wskaznik Swietiny WARM.

,Czyszczenie”.

Uruchomienie

Sprawdzi¢, czy przycisk ON / OFF znajduje sie w pozycji
OFF i czy przetacznik funkcyjny ustawiony jest w pozycji

,Utrzymywania ciepfa”.

Najpierw podtgcz wtyczke przewodu sieciowego do urza-
dzenia.

Podtaczenie elektryczne

Zanim pofaczycie Paristwo wtyczke z gniazdkiem prosze
sprawdzi¢, czy napiecie sieci jest zgodne z napigciem
urzadzenia.

Odpowiednie informacje znajda Paristwo na tabliczce
identyfikacyjnej urzadzenia.

Prosze podtaczy¢ urzadzenie do przepisowo zainstalowa-
nego gniazdka z zestykiem ochronnym.

Uzytkowanie urzadzenia

Gotowanie ryzu

Pamietaj o tym, aby przed przystapieniu do gotowania ryzu
poinformowac sig o przygotowaniu ryzu wg zalecen produ-
centa, jak np. ryz uprzednio umy¢ a ryz peczniejacy uprzednio
namoczy¢.

1.
2.
3.

4.

Otworzy¢ pokrywke.

Wsadzi¢ garnek z ryzem do garnka grzejnikowego.
Ustali¢ przy pomocy kubka mierniczego odpowiednig ilo$¢
ryzu pomiedzy 3 do 10 CUP i wsypa¢ do gamnka na ryz.
Napetni¢ gamek na ryz woda odmierzong odpowiednio do
znaku na skali CUP.
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5. Zamkna¢ pokrywke.

6. Zrealizowac potaczenie elektryczne wg opisu w rozdz.
JInstrukcja obstugi‘. Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca prze-
tacznika ON / OFF (ON). Lampka kontrolna WARM $wieci
sig.

7. Wcisnij przefacznik funkcji w dét. Lampka kontrolna WARM
gasnie i zapala sig lampka COOK.

8. Garnek grzejnikowy po catkowitym wyparowaniu wody
z gamnka na ryz przetacza sie automatycz-nie do pozyciji
utrzymywanie statej temperatury i tym samym korczy
gotowanie ryzu. Lampka kontrolna COOK gasnie i zapala
sie lampka WARM.

Typ: Po skoriczeniu gotowania odczeka¢ na dogotowanie
ryzu i dopiero potem wyja¢ gamek z ry-zem.

9. Ostroznie otworzy¢ pokrywke.

1 OSTRZEZENIE:
Zagrozenie oparzenia. Ulatnianie goracej pary.

Parowanie

Pojecie parowanie 0znacza ochronng metode gotowania

zywnosci w parg wodng, Dzigki temu gotowana zywno$¢

zachowuije swoje wartosci odzywcze lepiej anizeli przy innych
metodach gotowania. Dla tego typu gotowania uzywa¢ wkiadu
do parowania.

1. Otworzy¢ pokrywke.

2. Osadzi¢ w gamku grzejnym garnek na ryz.

3. Wlej do garnka na ryz minimalng ilo$¢ wody zgodnie z
informacjami podanymi w nastepujacej tabeli.

4. Wiozy¢ do gamka na ryz wktad do parowania.

5. Whozy¢ do wktadu Zywnos¢ przeznaczong do gotowania
para.

6. Zamkna¢ pokrywke.

7. Zrealizowac potaczenie elekiryczne wg opisu w rozdz.
JInstrukcja obstugi‘. Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca prze-
tacznika ON / OFF (ON). Lampka kontrolna WARM $wieci
sie.

8. Wcisnij przetacznik funkcji w dét. Lampka kontrolna WARM
gasnie i zapala sig lampka COOK.

9. Sprawdzaj od czasu do czasu stan zagotowania.

10. W zaleznosci od czasu parowania niezbednym jest uzupet-
nianie wyparowanej wody. W razie potrzeby dolewa¢ wode
podczas gotowania para.

1 OSTRZEZENIE:
Zagrozenie oparzenia. Ulatnianie goracej pary.

11. Po uplywie czasu gotowania, prosimy wytaczy¢ urzadzenie:
Ustawi¢ przycisk funkeyjny ku gorze i wylaczy¢ przetacznik
ON/ OFF (pozycja OFF).

12. Wyja¢ wtyczke z gniazdka.
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Parowanie wg tabeli
Gotowany . ezl T
Stan llos¢ (ca.) towania nailosé
Gt (minuty) wody (ml)
48t,
Karczochy |$wiezy Sredniej | 40-45 600
wielkoSci
Swiezy,
Kalafior male 5009 20-25 200
rozyczki
Swiezy,
Brokuty mate 5009 15-20 160
rozyczki
Swieze,
Peczarki | eAOWI 5000 | 1525 | 160
plaster-
kach
Swieza,
Zelona | cala 5009 | 25-35 | 300
fasolka pocieta pla-
sterkach
Swieze, w
Marchewki |plaster- 5009 20-25 200
kach
Kartofle pociete 500 g 20-25 200
Kartofle wiupinach | 500g 30-40 400
Kapusta ~ [2V4% 500g | 25-30 | 300
pocieta
Swieza,
Kalarepa  |krojona w 5009 20-25 200
kostki
Brukselka |$wieza 500 g 20-25 200
Szparagi  |$wieze 500 g 30-40 400
Cukinia |V W | 500g | 15-20 | 160
plastrach
Jabtka, Swiezy,
gruszki sztukiy 500g | 10-15| 100
Pstag  |swiery | 2 jzstb'gpo 18-25 | 180
) R 2szt., po
Filet z okonia |$wiezy 2009 15-18 160
Filet z
lososia  |éwiery | 2 iito PO | 45 18 | 160
morskiego 9
Krewetki mrozone 450 g 15-20 160
Omoki - {wmusz- | 4000 | 18-25 | 180
jadalne lach
Sznycel z
indyyka, udko |swiezy | 2SZPO | a5 30 | 300
z kurczaka 1509




Czas go- Minimal-

Czas go- Minimal-

Gotowany Stan

Stan llos¢ (ca.) towania nailosé rodukt llos¢ (ca.) towania nailosé
(minuty) wody (ml) P (minuty) wody (ml)

Serdelki, Swieze, ze 8-13 Jajka, 2-108t,
kietbaski stoikalub | 2-8szt. (nakiug) 100 gotowane na szt., redniej
wotowe puszki twardo wielkoSci
Jajka, w skorup- 2-10szt, Czasy gotowania podane w tabeli sa wielkosciami szacun-
gotowane nal, . sredniej | 10-13 | 100 kowymi. Przy zastosowaniu wartosci tabeli wprowadzaé
migkko wielkosci ewentualne korektury.

Czyszczenie

A\ OSTRZEZENIE:

* Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciggnaC wtyczke z
gniazdka i odczekac az urzadzenie ostygnie.

* Nie zanurza¢ nigdy w wodzie obudowy, kabla sieciowego ani tez
wtyczki elektrycznej. Moze to doprowadzi¢ do porazenia elekirycz-

nego lub pozaru.

/\ UWAGA:
+  Prosze nie stosowac drucianej szczotki lub innych przed-
miotéw szorujacych.

+  Prosze nie uzywac ostrych lub szorujgcych srodkéw
czyszczagcych.
+ Nie myc koricowek w zmywarce. Powierzchnie moga sie
stepic.
+ Wylej zawarto$¢ gamka na ryz po ostygnieciu.
Pokrywa, Garnek na ryz, Wstawka na pare, Lyzka i Kubek-
-miarka
+ Wymyc te konicowki recznie w cieptej wodzie.
+ Nastepnie czgsci te wypluka¢ w czystej wodzie, pozwoli¢
na ich wyschniecie.

Obudowa

+ Wytrze¢ wewnetrzne i zewnetrzne czesci obudowy
wilgotng szmatka. Nastepnie wytrze¢ za pomoca suchego
materiatu.

Dane techniczne
Model: ........ ....RK 3566 / RK 3567
Napiecie zasilajgCe:..........ccvvvvvvrmcrreererrne. 220 - 240 V~, 50 Hz
Pobér mocy: .. s 700 W
Stopient ochrony: ......... |
Wielko$¢ napetnienia: ...maks. 4,01
Masa netto: ... ..0k. 2,25 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i
projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spefnia wymagania dyrektywy
niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetyczne;.

Ogdline warunki gwarancji

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na zaku-
pione urzadzenie. Okres gwarancii liczony jest od daty zakupu
urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot
ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza sie takie, ktore nie speinia
funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.
Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia mechaniczne, chemicz-
ne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych
(np. przepiecie w sieci energetycznej czy wyladowania
atmosferyczne), jak rowniez wady powstate w wyniku obstugi
niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne
od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotéwki tylko
po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego urzadzenia z
oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi i w oryginalnym
opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidfowo wypetniong
karta gwarancyjna (pieczatka sklepu, data sprzedazy urzadze-
nia).
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Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawie-
sza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepiséw Ustawy

z dnia 27 lipca 2002 r. 0 szczegdinych warunkach sprzedazy
konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego (Dz. U. z
2002 . Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczow
49 - 120 Daprowa

z

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci®

Prosze oszczedza¢ nasze $rodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Proszeg korzystac z punktow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawac sprzet
elektryczny, ktérego juz nie bedg Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta drogq przyczyniaja sie Paristwo do ponownego uzycia,

do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymaja Parstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Hasznalati utasitas

Kdszonjlik, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljiik, elége-
detten hasznélja majd a késziléket.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbolumok

Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kerjlk, mindenképpen tigyeljen ezekre
annak érdekében, hogy elkerlilje a baleseteket és a késziilék
kérosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lehet6ségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES: Tippeket és informaciokat emel ki.

Altalanos megjegyzések

Akészlilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznalati utasitast, és érizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban lévd bélésanyaggal egyltt! Amennyiben a késziiléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati utmutatot is
adja a kész(ilékhez.

Kizarolag személyi célra hasznélja a készliléket, és csupan
arra, amire valo! A késziilék nem ipari jellegli hasznélatra
készlilt. Ne hasznélja a szabadban!

Ne tegye ki er6s h6hatasnak, kzvetlen napsugarzasnak
és nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba), és
Ovja az éles szélektdl! Ne hasznalja a késziiléket vizes kéz-
zell Ha a kész(ilék vizes vagy nedves lett, azonnal hiizza ki
a konnektorbol.

Kapcsolja ki a késziiléket és mindig huzza ki a csatlakozot
a dugaszol6 aljzatbol (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket
hizza), ha nem hasznalja a készliléket, tartozékokat szerel
fel r4, tisztitja vagy zavart észlel.

Ne mikédtesse a késziléket feliigyelet nélkl! Mindig
kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza
ki a csatlakozot a dugaszold aljzatbol!

Akeésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni
kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sérulést It rajta, a
készuléket nem szabad hasznalni.

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhe-
t6 helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

A késziilékre vonatkoz6 specialis biztonsagi szabalyok

/N FIGYELMEZTETES: Egésveszély!
Mikodés kozben és utan az elérhetd fellletek hémérséklete nagyon

magas lesz.

* Mindig a fogantyunal fogja meg a készUléket.

+ Akészlléket egyenletes munkafellleten hasznélja.

+ Ne mozditsa meg a készileket és ne fogja meg Uzemelés kozben.
« Ezt a készUléket kizarolag 8 éves vagy idosebb gyerekek hasznal-
hatjak, és &k is csak ugy, ha felligyelik &ket vagy a késziilék biz-

tonsagos hasznalatara megtanitottak oket, és tisztaban vannak a

kapcsolodo veszélyekkel.

* Atisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha
mar 8 évesnél iddsebbek és a mivelet kozben fellgyelik dket.
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Tartsa a készUléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektdl
tavol.

Gyerekek ne jatsszanak a keszUlékkel.

A készllékeket csokkent fizikai, érzékszervi vagy értelmi képesség
szemeélyek, illetve akiknek nincs meg a kell6 tapasztalatuk és tuda-
suk ehhez, csak akkor hasznalhatjak, ha feligyelet alatt alinak vagy
a késziilék biztonsagos hasznalatara megtanitottak 6ket és meg-
értették a kapcsolddo veszélyeket.

A kockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a készUléket, ha-
nem keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha hibas a csat-
lakoz6 kabel, csak a gyartdtol, a vevészolgalatunktol vagy hasonlo
képzettségl személytdl kérjen helyette azonos értékli masik kabelt!
Akészlléket csak szaraz helyen, beltérben hasznélja. Haztartasi
hasznalatra és hasonlo terlleteken vald hasznalatra késztilt, példa-
ul:

Uzletek, irodak és més kereskedelmi egységek alkalmazotti kony-
hajaban,;

Hotelek, motelek és egyéb szallaslehetdségek vendégei altal.
MezOgazdasagi létesitményekben;

“Agy és reggeli” tipusu szallashelyeken.

A\ VIGYAZAT:
Ne tegye vizbe a készUléket a tisztitashoz. Kovesse a , Tisztitas”
részben megadott utasitasokat.

Burkolat

Fedél
Rizstarto fazék
Parolé betét
Halozati kabel
Mérépohar
Kanal
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A szillitas alkotorészei Hasznalati itmutatok

/\ VIGYAZAT:

+  Akésziilék tejberizs készitésére nem alkalmas. A tej
kifuthat, vagy odaéghet.

+  Mindig toltse fel a rizsf6z6 edényt vizzel; soha ne tltse
fel a burkolatot.

+ Abels6 edényt (rizsfoz6t) csak ebben a késziilékben
hasznalja betétként. Mas f6zokben nem hasznalhato!



1 MEGJEGYZES:
Egy biztonsagi mechanizmus meggatolja a készilék beindi-
tasat, ha a rizsf6z6 helytelenll lett behelyezve.

Mérépohar

Amérépohar (CUP) a rizstart fazékban 1év6 vizszintjelz6
skalaval egyutt arra szolgal, hogy meg lehessen hatérozni a
rizs és a viz mennyiségét.

Ha pl. 6 CUP-nyit kivan megf6zni, 6 teli mérépoharmnyi rizst
tegyen a rizstartd fazékba, majd toltson bele annyi vizet, hogy
az a megfeleld, pl. 6 (CUP) jelolésig érjen.

Rizsmennyiség

+  Ezzel a készlilékkel legfeliebb 1,3 kg rizst (nyers meny-
nyiség) lehet fézni. Ehhez 2,7 | vizre van szlikség. Arizs
fajtéja szerint kb. 3,0 kg f6tt rizs lesz beldle kb. 45 perc
f6zési idovel.

+ Arizs minimalis kételezd mennyisége 400 g (3 CUPs), ami
a rizs fajtajatol figgéen kb. 650 g fott rizst eredményez.

+ Okolszabaly: 2 rész vizet adjon 1 rész rizshez.

+  Ellendrizze a pontos mennyiséget a rizs csomagolasan.

ON / OFF kapcsolo

Csatlakoztassa a kész(iléket az elekiromos halézathoz.

+ Amikor a ON/ OFF kapcsolo ON allasban van, a késziilék
miikddik. APOWER jelzélampa kigyullad.

+  Akészlilék ki van kapcsolva, ha a kapcsolé OFF allasban
van.

Funkciokapcsolo

Afunkciokapcsold felfelé allasaban a készilék miikodési

allapotban marad a ,Melegentartas” funkciéval. AWARM

jelz6lampa vilagit.

+  Afunkciovalasztd kapcsoléval RICE COOKING (fézés)
lizemi allapotra lehet atkapcsolni. Ez csak akkor lehet-
séges, ha a rizses fazék helyesen van behelyezve és
igy nincsen bezarva a kapcsolasi kapcsolat (a fiitélemez
kozepén). A COOK jelz6lampa vilagit.

Fozési id6

+ Amikor a rizstart6 fazékban 1év6 viz teliesen elg6zolgott, a
készulék automatikusan melegen tartas allasra kapcsol, és
ezzel befejez6dik a f6zési folyamat. A WARM jelz6lampa
vilagit.

Hasznalat befejezése

Tartsa be a kdvetkezd sorrendet:

1. Ellendrizze, hogy a WARM jelzélampa vilagit. Ha sziksé-
ges kapcsolja fel a funkciokapcsolot.

2. Allitsa a f6kapcsolét OFF allasba.

3. Huzza ki a tapkabelt a halozatbol.

Az els6 hasznalatbavétel el6tt

Téavolitsa el a csomagolast!

Ellendrizze a csomag tartalmét.

Ajanlatos a késziiléket a , Tisztitas” cimsz6 alatt irottak
szerint megtisztitani.

Uzembehelyezés

Ugyelien arra, hogy a BE/KI kapcsold OFF allasban legyen
és a funkciokapcsold ,Melegentartas” allashan legyen”.
Elész6r dugja a csatlakozovezeték csatlakozéjat a készii-
lékbe.

Elektromos csatlakoztatas

Miel6tt a csatlakoz6 dugot bedugné a konnektorba,
ellenérizze, hogy egyezik-e a hasznalni kivant halézati
feszliltség a késziilékével!

Az adatokat megtaldlja a tipuscimkén.

Csatlakoztassa a készliléket szabalyszerien felszerelt,
foldelt, konnektorbal

A késziilék hasznalata

Rizsfézés

Rizsfézéskor vegye figyelembe a gyarto elkészitési utasitasait,
pl., hogy a rizst f6zés el6tt meg kell mosni, illetve natur rizs
esetén be kell &ztatni.

1.
2.
3.

Nyissa fel a fedelet.

Helyezze bele a rizstart6 fazekat a rizsf6z6be!

Hatérozza meg 3 és 10 CUP kozétt az elkészitendd
rizsmennyiséget, és a mérépohar segitségé-vel toltse bele
ezt a mennyiséget a rizstart6 fazékbal

Ontson annyi vizet a fazékba, hogy a viz a CUP-skala
megfelelé vonasaig érjen!

Zarja le a fed6t!

Az Uzembe helyezés® cimszd alatt leirtak szerint hozza
létre az elektromos csatlakozast! Kap-csolja be a készulé-
ket a BE/KI kapcsoloval (ON). AWARM ellendrzd lampa
kigyullad, és folyama-tosan ég.

Nyomija le a funkciovalasztd kapcsolét. AWARM ellenérzé
lampa kialszik, a COOK lampa pedig kigyullad.

Amikor a rizstartd fazékban 1évé viz teljiesen elgézolgétt, a
készlilék automatikusan melegen tar-tas allasba kapcsol,
és a fézési folyamat ezzel befejezédik. A COOK ellendrzé
lampa kialszik, a WARM lampa pedig kigyullad.

Tipp: Hagyja a rizst még tovabbi 5 percig parolddni, mieldtt
kivenné a fazékbal!

Ovatosan nyissa fel a fedelet.

1 FIGYELMEZTETES:
Leforrazhatja magat! Forr6 g6z lép ki.

MAGYARUL
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Gozben parolas Aviz kotelez6

Ezen az élelmiszerek forrd vizg6zben valo kiméletes puhara Parolando é legkisebb
parolasa értendd. Az igy elkészitett ételben tobb értékes tap- ennivalo menynyisége
anyag marad meg, mint méas elkészitési modok esetén. Ehhez (ml)
a g6z016 betétet kell hasznalnia. . |friss,
1. Nyissa fel a fedelet. SagarePa | eteteve | °009 | 20-25 200
2. I:Ielyezze bele a rizstarto fazekat a rizsf6zbe! Burgonya |szeletelve 5009 | 20-25 200
3. Ontse be a legkisebb kételez8 mennyiséget a rizses Burgonya |héjaban 500g | 30-40 400
fazékba az alabbi tablazat szerint. ) friss
4. Helyezze bele a g6z016 betétet a rizstartd fazékbal Kaposzta | iterve | 9009 | 25-30 300
5. Tegye az elkészitendd rizst a betéthe! friss. koo
6. Zarjale afedtt! Karalabé kéra’ vigva 5009 |20-25 200
7. Az ,Uzembe helyezés” cimsz6 alatt leirtak szerint hozza — -
étre az elektromos csatlakozast! Kap-csolia be a késziilé- Kelbimbo _|friss 009 | 20-25 200
ket a BE/KI kapcsoloval (ON). AWARM ellendrz lampa Sparga _|friss 500g | 30-40 400
kigyullad, és folyama-tosan ég. o |friss, _
8. Nyomja le a funkciovélaszto kapcsolst AWARM ellendizs. | M |seleteve | 209 | T-20| 160
ldmpa kialszik, a COOK lampa pedig kigyullad. Ama friss,
9. Néha ellendrizze, hogy mennyire van megféve. Kb rtef‘ darabokra | 500g | 10-15 100
10. Agdzolési idétdl figgden szilkség lehet a vizveszteség vagva
potlasara. llyen esetben tegyen még hoz-za kevéske vizet 2db
ag6z0lési idd alatt! Pisztrang  |friss egyenként| 18-25 180
1 FIGYELMEZTETES: 1509
Leforrazhatja magat! Forré g6z lép ki. 2db
i o ) R ) Durbincsfilé | friss egyenként| 15-18 160
11. Ha készre f6tt az étel, fejezze be a késziilék lizemelteté- 200g
sét: Tolja fel a funkcidkapcsolot, és kap-csolja ki a BE/KI 2db
kapcsolét (OFF). » . .
12. Hizza ki a dugaszt a konnektorbol. Lazacfié | fiss egﬁgk;nt 15-18 160
Gézben pérolssi tablazat Gaméla |fagyasztott | 4509 | 15-20 160
Aviz kbtelezd Esg;’lf héjgban | 10009 | 18-25| 180
legkisebb
menynyisége Pulyka- 2db
(ml) szelet, friss egyenként| 25-30 300
4db csirkecomb 1509
Articsoka  |friss k6;epg§ 40-45 600 Ropogds o 8-13
— méretd visi, [0 | 2-8db | (meg- | 100
Karfiol |80 | 5000 | 20-25| 200 marhavirsli szirva)
- Lagytojés |héigban | 20% | 10-13 | 100
Brokkol ‘;gizaif“’ 500g |15-20| 160 agy’ oS [E0AN | ozepes
Tiss, egész t'f)‘j’g;e”y héjéban io;e?)g: 15-20 | 160
Csiperke o S00g [15-25) 160 Atablazatban megadott f6zési idk becslésen alapulnak. Ki-k
fiss, eglez sajat maga hajtsa végre az esetleges korrekcidkat!
Zoldbab  |vagy 5009 |25-35 300
szeletelt
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Tisztitas

A FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas el6tt mindig huizza ki a halézati csatlakozd dugdt, és var-

jon, mig le nem hiil a készulék.

* Soha ne tegye vizbe a burkolatot, a csatlakozo kabelt és a halozat
dugaszt! AramUtest vagy tlizet okozhat.

/\ VIGYAZAT:

+  Ne hasznaljon drotkefét vagy egyéb strold eszkozt!

+ Ne hasznaljon maré vagy karcold hatasu tisztitoszert!

+  Ne tisztitsa mosogatogépben a tartozékokat. A feltiletik
karosodhat.

+ Ontse le a rizses fazék tartalmat, miutan lehit.

Lid, rizsf6z6 edény, gézbetét, kanal és mérépohar

+  Kézzel tisztitsa meg ezeket a tartozékokat meleg 6blitéviz-
ben.

+ Uténa dblitse le 6ket alaposan tiszta vizzel, és hagyja oket
megszaradni!

Burkolat
+  Egy nedves ruhaval tordlje le a burkolat belsejét és kulse-
jét. Ezutan egy szaraz ruhaval tordlje at.

Miiszaki adatok
Modell: . . SR RK 3566 / RK 3567
FeszUltsEgellatas:.......ooovrrrrrrrrrrrecereenrrnnnnnns 220 - 240 V~, 50 Hz
Teljesitményfelvétel: ... SR 700 W
Védelmi osztly: ......... . . e |
Toltési mennyiség: ....... . S max. 4,01
Netto suly: ..... ...kb. 2,25 kg

Amilszaki és kivitelezési mddositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a készliléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozo aktualis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség
vagy kisfesziiltség-elvisel6 képesség) ellendriztiik, és a leg-
Ujabb biztonsagtechnikai el6irasok szerint készilt.

b

Hulladékkezelés

A ,kuka“ piktogram jelentése
Kimélje kdrnyezetlinket, az elektromos késztilékek nem a
héztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos készlilékek artalmatlanitasara kijelolt
gyljtéhelyeket, ot adja le azokat az elektromos készilékeit,
amelyeket tébbé méar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkeriilhetdk legyenek azok
a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat
a kdmyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kibregedett elektromos és elektronikus késztilékek értékesité-
sének egyéb formaihoz.

Az énkorményzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajekoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készulékeket.

MAGYARUL
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YKPAIHCBKA

IHcTpyKUinA 3 ekcnnyaTavlii

[Jsakyemo, Lo BiGpanm Haww Bupi6. Croaisaemoch, Lo By
OyneTe 3aA0BOMEH 0r0 MOXMMBOCTAMMU.

CumBONM B Uil iHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTauii

Baxnugi BkasiBku st Batuoi 6e3nexu creLijiansbHo BigMideHi.
[ins 3anoGiraHHst HeLLaCHUX BINaKIB Ta NOLUKOKEHb Npy-
nagy 060B'A3K0BO NPUTPUMYATECH LIVIX BKa3iBOK:

/\ NONEPEMKEHHS.
[Nonepemkye Npo 3arpoav Ans Baluoro 300poB's Ta Bkasye
Ha MOXIWBI PU3VKY TPABM.

/\ YBATA.

Bkasye Ha MOXnBI 3arpoau Ans npunagy abo iHwmx npea-

METiB.

1 MPUMITKA. Buninsie ninkaski Ta iHdopmaLjito ansi Bac.

3aranbHi BigomocTi

[Nepen NPUIHATTAM B ekcnnyaTaLyio Liboro npumnagy Ayxe
YBAXHO UnTalTe iHCTPYKLto 3 excrnyaTaLii Ta 3bepiraitte ii
pa3soM 3 rapaHTiliHUM TaroHOM, KaCoBMM YEKOM Ta, N0 Mipi
MOXITMBOCTI, 3 KAPTOHHOK KOPOBKOHO | BHYTPILUHBOIO YaKoB-
Kot0. Y pasi, Lo npunag byae nepeaaHo TpeTim ocobam, cnig
nepeaaBaTy oro pasoM 3 Liieto IHCTPYKLiiEto 3 excrnyaTallii.

BuikopycTaiiTe npunag BUKITIOYHO B MPVYBATHX LiinsX Ta 3a
nepeadayeHM npusHadeHHam. Npunag He NpuaHayeHo
A5 POMMCIIOBOTO BUKOPUCTaHHS.

He BukopucToByiiTe 11oro Ha BynuLy. Obepiraiite ioro Big
CreKM, MPSIMOrO COHSIMHOTO OMPOMIHIOBaHHS, BOMOTY (B
KO[HOMY pasi He OrycKalTe y piAuHY) Ta roCTpHX KyTiB.
He kopucTyiiTecs npunagom 3 BONorimm pykamu. AKLLo
npunag 3BONOXMBCS ab0 3MOKPIB, HEBIAKTAAHO BUTAMHITL
LUTEnCernbHY BITKY.

BuMKHITb npunag Ta 000B'A3k0BO BUTATHITL BUMKY 3 LLTEN-
CEMbHOI PO3ETKY (TAMHITB 3a LUTEKeP, He 3a kabenb), konm
He KOpUCTYETECh NPUNAA0M, a0 MOHTYETE KOMMNEKTYHOMI
netarni, abo nig yac unLenHs abo npu pedexTax.

He excnnyartyiite npunag 6e3 ornsay. O60Bs3k0BO
B/MKHITb Mpynaf, KoMV BY NOKWAAETE MPUMILLIEHHS. Bu-
TATHITB LUTEMNCENbHY BUIKY 3 LUTEMNCENbHOI PO3ETKU.
[Mpunag Ta kabenb XvBNEeHHs CIiA PerynsapHo 06cTexuT
Ha 03HaKV MOLLKOpKeHb. [py BUSIBNEHHI NOLUIKOKEHb
npunapom 3abopoHEHO KOpUCTYBATHC.

KopucTyittecs BUKIIOHHO OpuriHanbHIMI KOMMNEKTYBasTb-
HUMU eTansamu.

[ins 6e3neku CBOIX AiTeit He 3anuLaiiTe AOCTYMHUMM Naky-
BarbHi MaTepiany (NNacTUKOBI NakeTy, KapTOHHI Kopobky,
MeHonnacT ToLwLo).

/\ NONEPEMKEHHSI!
He po3sonsiite Manum AiTaM rpaTuch i3 nvBKOK.
IcHye 3arpo3a 3agyxu!

CneuianbHi 3axoamn 6e3nekn ansa UbLOro enekrponpunagay

/\ MOMNEPEMXEHHSA. Hebe3neka onikis!
Mig yac poboTu Ta nicns Hel TemnepaTypa AOCTYMHUX MOBEPXOHb

MOXe BYTu Zye BUCOKOIO.

* 3aBXau TpKUMaiiTe Npunag 3a pyuKy.

+ CraBTe npunag Tifbkv Ha piBHY TBEPAY NOBEPXHIO.
* He gotopkyitecs 0o Npunagy i He pyxainTe 1oro nig Yac, Konm BiH €

BKITHOYEHUM.

* Llum npunagom MoXyTb KOPUCTYBATCA AiTKH BIKOM Bif, 8 POKIB Mg
Harnsgom gopocivx abo y pasi HagaHHs NosiCHeHb Loao 6e3ney-
HOrO KOPUCTYBaHHA NPUNaoM Ta y pasi PO3yMIHHS MOXIMBOI

Hebe3neyHocCTi.
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UnLLeHHs Ta TeXHiYHe 06CnyroByBaHHSA NPUCTPOLO HE MOBYHHI
BMKOHYBATWCb AiTbMM, HABITb SKLLO BOHM CTapLui 8 pokiB i nepeby-
BatOTb Nif, HArNsAoM.

TpumaiTe NPUCTPIN Ta oro Kabesb XMBIEHHS N03a 30HOK AOCSK-
HOCTI AiTen, MonoAaLLmx 8 pokie.

LiTh He NOBUHHI rpaTUCs 3 MPUCTPOEM.

[pnnagom MOXyTb KOPUCTYBATUCS TN 3 0OBMEXEHUMI (I3NYHK-
MW, PO3YMOBUMMU Ta YYTTEBUMM MOXITMBOCTAMM, @ TAKOX Ti, SKUM
Bpakye AoCBiay Ta 3HaHb, Y pasi 34iNCHEHHS Harnsay 3a HUMK abo
nicns OTPUMaHHS NOSICHEHb LLOA0 6e3NeYHOr0 KOPUCTYBAHHSA LM
NpUNaaomMm i y pasi yCBiOMIEHHS! MOXIMBOT HEBEe3Neky.

He peMoHTyiTe npunag cami, ane 3BepHITLCA 0 aBTOPKU30BAHOIO
haxisLs. [ins 3anobiraHHs 3arpo3i NOLLKOMKEHNI Kabenb XMBNEH-
HS CIif 3aMiHUTY Ha EKBIBANEHTHUIN BUKITIOYHO BUPOBHMKOM, abo
HaLLIOK0 CEPBICHOI0 Y0010 abo iHLLIOK KBanicikoBaHOK 0Co600.
BukopucToByWTE MPUCTPIN SIULLE B CyXOMY MPUMILLEHHI. BiH npu-
3HaYeHun 4ns BUKOPUCTaHHSA B JOMALLHIX YMOBaX i 3@ yMOB Mofj-
OHUX 00 TaKMX:

Ha Cry»B0BMX KyXHSIX Y MarasuHax, ogpicax Ta iHLLIMX KoMepLiii-
HVX 00 'eKTax;

071 TOCTEN Y FOTENsX, MOTESSIX Ta IHLWMX MICLSIX CKYMYEHHS JH0-
newn:

B cinbCbKorocnoaapcbkux ycTaHoBax;

B roTensix, WWo HagakoTb Micue Ans HOMIBAI i CHiAaHOK.
/\YBATA.

He 3aHyptoiiTe npunag y oAy, Wwob nomuty ioro. JoTpumyinTecs
BKa3IBOK, HaBeEHWX Y po3aii ““uiieHHs”,

YKPAIHCBKA
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006’eM nocTaBku

Kactpyns

Kpuiuka

EMHICTb Ans pucy
[Naposa BCTaBKa
Kabenb mepexi
MipHu# CTakaH4mK
TNoxxka

IHCTpyKUiA 3 BUKOPUCTaHHA npunagy

/\ YBATA.

+  [pwnag He NpugaTHUA ANs BATOTOBMEHHS MOINOYHOrO
pucy. Monoko Moxe nepenuTics Yepes kpai abo nig-
TopiTH.

+ 3aBKav 3anoBH0ITe BOAOHK MILLE EMHICTb ANTA PUCY;
HIKONM He HanvBaiiTe BOAY Y KOpryC.

* BukopucTOBYITE NMLLIE BHYTPILLHIA Bak (EMHICTb Ans
pucy), Lo BCTaBMeHa B Liei npucTpil. L3 emHicTb He
MAXOAUTb ANS iHLWMX KacTpyrb!

1 MPUMITKA,
MexaHiam 3axucty 3arnobirae 3anycky npucTpoio, SKLLO
EMHICTb [ONA pucy He BCTaHOBMEHA HANEXHUM YAHOM.

MipHwuii cTakaH4uK

MipHui crakaH4mk (CUP) npuaHayeHmii pasoM i3 LuKkamnok
pieHio Boay (CUP) B eMHOCTi ANnst pucy Anst BUMIPIOBaHHS!
KinbKOCTi pucy i BOAM.

Akwo Bu, Hanpuknag, xo4eTe 38aputn 6 CUP, noknagits B
EMHICTb N5 pucy 6 CTakaH4MKIB pUCY | 3aNOBHITb ii BOAOH 4O
HanexHoro pisHio (CUP) MapkyBaHHs1, Hanpuknag, 6.

KinbkicTb pucy

+  3ao0gwH pa3 Bu moxeTe 38apuTi MakcumarnbsHo 1,3kr pucy
(Bara cuporo npoaykTy). Ansi yboro Bam GyayTs HeobXiaHi
2,7 niTpy BOAK. 3anexHo Big copTy pucy Bu otpumacTe B
pe-3ynbTaTi npubnuaHo 3,0 Kr BapeHoro pucy Yepes npu-
6n113Ho 45 XBUMNH BApEHHS!.

+  MiimaribHa KinbKiCTb pucy Ans BapeHHs cknagae 400
(3 CUPs), Lo fae B pesynbTaTi 3aexHo Bif COpTY pucy
npubnm3Ho 650 r BapeHoro pucy.

+  [pakTyHe npaBMno: BUKOPUCTOBYITE 2 NOpLLi BOAK 3
1 nopuieto pucy.

+ TouHe CMIBBIGHOLLEHHS KINbKOCTi pUCY | BOAW 3a3HAYEHO
Ha ynakoBLij pucy.

lMepemukay yBiMKHEHHS/BUMKHEHHS

Mig’eaHanTe NPUCTPIN 40 MEPEX XUBMEHHS.

*+ $IKLLO BCTAHOBUTY NEpeMUKaYy YBIMKHEHHSI/BIUMKHEHHS! y
nonoxenHst ON, 3acsiTuTbes iHaukatop POWER.

+ LLlo6 BUMKHYTI NPUCTPIiA, BCTAHOBITL NEPEMIKaY Y no-
noxeHHst OFF.
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Mepemukay dyHKLi

FKLLO nepemmkay pyHKL BCTAHOBIEHO Y NONOXEHH Bropi,

npucTpiit nepebysae B pexxvmi “36epiraHHs Tennum’”. CBiTUTbCS

inaukatop WARM.

+  [lepemukadem yHKLin Bu MOxeTe nepesecTy npunap B
pexiM. Lie MoxmvBe TinbKu Togi, KOnm EMHICTb Ans pucy
nocTaBrneHa MPaBUITbHO | KOHTAKT BKIMOYEHHS (B CEpeaHi
HarpiBanbHOi MnacTHN) 3amkHyTo. CBITUTLCS iHAMKaTOp
COOK.

TpuBanicTb BapeHHs

+ Konu Bcst BOAM B EMHOCTi AN pucy BUkMnina, npunag
aBTO-MaTWYHO NEPEKMIOYAETLCS B PEXIM MNITKA - rpinka i
TaKiM YMHOM 3aKiH4ye NpoLiec BapeHHs. CBITUTLCS iHaKKa-
Top WARM.

3aBeplLeHHs poboTH

[oTpumyiTech ONMcaHoi Hk4e MOCAILOBHOCTI Aiil.

1. TMepesipte, un caiTuTLCS iHaukatop WARM. Skwio noTpi6-
HO, NOTUCHITb NepemukaY pyHKLl Bropy.

2. BcraHosiTb nepemukay xvBneHHs y nonoxenHs OFF.

3. BuimiTb LTekep i3 poseTku.

Mepen nepLnM BKIHOYEHHAM

* BupaniTb ynakoBky.

+  [lepeBipTe KOMMIIEKT NOCTaBKM.

* Mv pexoMeHayemMo 04MCTUTM NMpunag Tak, sIk Lie on1caHo B
poagini “OYniLeHHs”.

Bgip B excnnyarauito

[epeBipTe, 4 nepemmkay yBIMKHEHHS/BIMKHEHHS
BCTaHOBNEHO Y nonoxeHHst OFF, a nepemukay coyHKLi
BCTaHOBIEHO Y peXvM “36epiraHHs Tennum’.

+ CnoyaTky nigKmioviTh LUTEKEP eNeKTPOXMBIEHHS 40
npunagy.

EnekTpuyHe nigkntoyeHHs

+ [epep TM, LLO NOCTaBUTM BUNKY IO PO3ETKM, NEpPEBipsiii-
Te BiANOBIAHICTb HANPYrW MepeXi Hanpyrv Npunagy.
[aHi By 3HaigeTe Ha 3aBOACHKil Tabnmu.

+ MigkioviTb Npynag A0 PO3ETKY 3 3aXMCHIM KOHTaKTOM Ha
LLIO HaNEeXHO BCTAHOBMEHA.

BukopucTaHHsa npunagy

BapeHHs pucy

[Nepen TM 5K MOKNACTV PUC B KACTPYITHO, MPOYUTANATE PEKO-

MeHzaLjii o 10ro BUrOTOBIEHHIO Bif BUPODHWKA, HANpUKMag,

L0710 i1oro MUTTS 260 3amMouyBaHHS A4S AEAKVIX COPTIB.

1. BigkpuiiTe KpuLLKy.

2. [locTtaBTe EMHICTb ANS pUCy B KacTpysiio.

3. Bigmipte HeobxigHy Bam kinbkicTb pucy Big 3 Ao 10 CUP
3a [10MOMOTOt0 MIPHOTO CTakaH4MKa | MOKMagiTh Lied puc B
EMHICTb ANS pUCY.



4. 3anoBHITb EMHICTb AN PUCY BOAOHK [0 TOTO PIBHIO, MOKM
Ha LuKkani He Byae JocsrHyTow BiAnoBiaHa no3Hayka CUP.

5. 3akpuiTe KpuLLKy.

6. [ligKniodiTb KACTPYITIO A0 ENEKTPUYHOI Mepexi Tak, sk Lie
onucaHo B po3pini “Beia B excnnyatalio®. 3a gonomorow
nepemukaya yBiIMKHEHHS/BUMKHEHHS! YBIMKHITb MPUCTPIlt
(ON). KonTponsHa namnoyka WARM 3acBituthes.

7. HatucHiTb nepemukay dyHKLii BHM3. KOHTponbHa namnoy-

ka WARM noracHe i navnouka COOK 3acBitnTbCs.

8. Korw Bopa B EMHOCTI AN puCy BUNAPUTLCS MOBHICTIO,
npunag aBTOMaTU4YHO NEPEKITIOYNTLCS B MO3MLO NAiTka
- IPinka, Ha LipOMY MPOLIEC BapEHHS 3aKiHUMTLCA. KOHTp-
onbHa namnodka COOK noracke i namnodka WARM
3aCBITUTBCS.
[Nopapa: 3anuLLiTh pUC LLe Ha 5 XBUMWH MOCTOSTY, Nepeq
TM K BUAHSITY 11070 3 KaCTpyTi.

9. ObepesxHo BiAKpUTE KPHLLIKY.

1 MPUMITKA.
Hebeanexa onikis. |3 kacTpyni BIX0ANUTb rapsya napa.

MpuroTyBaHHs cTpaB Ha napi

MpurotyBaHHs CTPaB Ha napi - Lie AieTudHa 0bpobka NpoaykTiB

XapuyBaHHs! rapsH0t0 BOAAHOK Mapoto. TakiM YYHOM B Mpo-

ByKTax 3annLaeTbCs BinbLL LjHHX NOXUBHIX PEYOBMH, HiX

NPV iHLLMX BAAX MPUrOTYBaHHS CTPaB. [ LibOro BUKOpUC-

Tale, ByAb nacka, BCTaBKy AN NPUrOTYBaHHS Ha napi.

1. OBigkpuiiTe KpuLLKy.

2. TlocTaBTe EMHICTb NS pUCY B KacTpyrio.

3. Hanwitte MiHiManbHy KinbkicTb BOAW B EMHICTb NS pucy
3a Tabnmueto, LLO NpuBeEHa HINKYE.

4. TlocTtaBTe BCTaBKY AN NPUrOTYBaHHS NPOAYKTIB Ha napi
EMHICTb N5 puCy.

5. TMoknagitb NPOAYKTM y BCTaBKY.

3aKpuiiTe KpuLLKy.

7. Bniovitb Npunag B enekTpudHy Mepexy Tak, sk Le
Omv1caHo B po3ini «Baig B ekcnnyatauito”. 3a 4onomorow
nepemmkaya yBIMKHEHHS/BUMKHEHHS! YBIMKHITb NPUCTPiit
(ON). KontpornsHa namnoyka WARM 3acBituthes.
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8. HarucHiTb nepemmkay tyHKLii BH3. KOHTpOmbHA namnoy-

ka WARM noracHe, namnoyka COOK 3acBitnTbCs.

9. Yac Big yacy nepesipsiiTe CTaH NPOAYKTIB.

10. 3anexHo Bi Yacy NpuUroTyBaHHs MPOAYKTIB CMif 40NMBaTH
BOAM. FKLLO NOTpi6HO, HanuBaiiTe 3a noTpe6oto nig Yac
BapeHHs A0AaTKOBY BOLY.

1 MPUMITKA.
Hebeanexa oniki. 3 kactpyni BuXoauTb rapsiya napa.

11. Konu cTpaBa 6yzie rotoBoto, 3akiHuvTb npaLo npunagy:
[MOTUCHITL Nepemukay (yHKLLA Bropy | BAMKHITb NPUCTPil
3a A0NOMOroH0 nepemmkaya yBiMKHeHHs/BUMKHeHHs (OFF).

12. BuTsArHitb BUNKY 3 PO3ETKM €NeKTpOMEpei.

Tabnuus npurotyBaHHs Ha napi

YKPAIHCbKA

_— Yac Mini-
D2 npUroTy- MasnbHa
Mpopyktn  Akictb . fipuroty .
BaHHAl  KiNbKiCTb
(xs.) Boam (ml)
ApTuLIOKM | CBIX 4ur. .| 40-45 600
cepepHi
Ligiri CcBiXa,
a HEBENMKi 500 20-25 200
kanycta
KayaH4MKu1
Kanycta canka,
yera HeBenuKi 5001 15-20 160
Bpokkori
KayaH4mKm
oo | CBIK, LN
Hf”'“'”bm abo no- 500r |15-25| 160
pisaHi
3enea CBiX, Lini
abo no- 500r |25-35 300
KkBacons o
pi3aHi
Mopea @8 | s00r |20-25| 200
LUMaToYKax
Kapronns  |nopisaHa 500r | 20-25 200
Kaptonns  |B wkypui 500r | 30-40 400
Kanycra | Son@ MO | oo | 25-30 | 300
pisaHa
Konbpati | “ooe WME 500 | 20-25 | 200
TOYKaMM
Bptoc-
cenbCbka  |CBiXa 500 20-25 200
kanycra
Cnapxa cBiXa 500r | 30-40 400
Upoini [P0 UME 500 | 4520 | 160
TOYKaMM
Fl6n¥Ka, CBiX, LMa- 5007 10-15 100
rpywi TO4KaMM
) 2 WT., no
®openb cBbKa 150+ 18-25 180
ONeMOP- |y | 2UTa0 |45 45| 160
CbKOTO OKYHS 2001
®ine 2wr., no
MOPCBKOrO  |CBia 140t 15-18 160
nococs
KpeseTku z?Mopo»(e- 4501 [ 15-20| 160
Migii B PaKOBUHi 1000r | 18-25 180
LUHiyens 2. 10
iHONYKN, Ky- | CBIXI 15(')’ : 25-30 300
psidi cTerHa
Cocuckm, CBIXA. KOH- 8-13
Kosbaca 3 ' 2-8wr. |(3pobutm| 100
cepBoBaHa !
AMOBUYMHIN ipoYkm)
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YKPAIHCBKA

_ Yac MiHi-
o NpUroTy- ManbHa
Mpopyktn  Akictb (npubnus- S ——
HO)
(xs.)  Boam (ml)
il He- 2-10 wr.,
‘ ui’ B LKapnyni | cepeaHbo- | 10-13 100
Py ro Po3Mipy
2-10 wr.,
Aiug, kpyTi B Wkapnyni | cepeaHso- | 15-20 160
r0 po3mipy

Yac npuroTyBaHHs npopyKTis B Tabnuwj npuseaeHo npubnms-
Ho. HeoOxinHi nonpasku pobiTe, Oyab nacka, CamocTiiHo.

YuweHHs

/N 3ACTEPEXEHHSA:

y I'Iepen OYULLEHHAM 3aBXKON BMTFlI'yﬂTe BUIKY 3 PO3ETKM | 3anu-
LainTe npurag nocToAT 40 NOBHOMO OXONOMPKEHHA, Nepen TUM FK

rnoyaT Moro OUMLLEHHs!

* Hikonu He 3aHyptoiiTe Kopnyc KacTpyni, kabenb Mepexi i BUrky B
Bogy. Lle Moxe npn3secTy Lo enekTpuyHOro yaapy abo noxexi.

/\ YBATA.

* He BuKopuCTOBYITE APOTSHOI LLiTKM 260 iHLLMX abpasns-
HWX MPEaMETiB.

* He BuKopucToBYiTE rocTpux abo abpaaveHIX 3acobiB
NS OYMLLEHHS.

* He mvitTe npunaaag B nocyaommitkii mawunki. Vioro
MOBEPXHS! MOXE CTaTV TEMHOHO.
+  [licns 0XonomKeHHs BUNMBAITE 3MICT KacTpyni.

Kpuwka, EmMHicTb Ans pucy, BcTaBka Ans NpUrotyBaHHsA

Ha napi, noxka i MipHa YaLuka

+ Muitte npunaans BpyyHy y Tenrin Bogj.

+  [icns UbOro ononicKyiTe Ljj ey YCTOK BOAOH | Npo-
cyLuyiTe.

Kopnyc

+  [poTpiTb BHYTPILLHKO i 30BHILLHIO YaCTUHY KOpMyCy BOMO-
rot0 raHuipkoto. ToAj MPOTPITh MO0 CYXOH raHYIpKOKo.
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TexHiuHi napameTpu

Mogenb: . RK 3566 / RK 3567
T1OA@HHS UBIEHHS: .......voovveverveeeeeieninns 220-240B~,50 Ty
CnoXmBaHHS NOTY)XHOCTI:. ...7100 Bt
['Tpyna enekTPOBEIMNEUHOCTE: .......vvevveeeareveesssreeeeesssnsesseeessaas |
EMHiCHi fiaHi: ...... makc. 4,0 n
Bara HeTTO: ......... ...0nM3bKo 2,25 kr

[MpaBo Ha TeXHIYHi 3MiHY Ta 3MiHW Y Ay3aitHi 30epiraeTbes npo-
[0BX NnpoLiecy po3pobkyv NpoayKTy.

Lleit npunag 6yno nepeBipeHo 3rigHo BCiX BifnoBigHuX,
akTyanbHux anpextvs CE, Hanpuknag LWoo enekTpoMarHiTHoi
CYMICHOCTi Ta HU3bKOBOMbTHOI AMPEKTIBY, Ta 36y10BaHO 3 a
HOBITHIMM MOMOXEHHAMM TEXHiKV Ge3neky.



PYKOBOFICTBO no 3KkcnnyaTtaunun

Cnacw6o 3a BbIOOp HaLLero npoaykTa. Hageemcs, OH Bam
MOHPABUTCS.

CumBONbI NPUMEHsieMble B AaHHOM PYKOBOACTBE Mofb-
30Barens

BaxHble pekomerpaLmn Ansi obecneyenms Balleit besonac-
HocTU 0603HaueHbI Mo ocobeHHoMy. ObsizaTensHo cneayiite
3TUM peKoMeHzaLsM, YToBbl MPeoTBPaTUTL HECHACTHbIN
Cyyail Uk NoNoMKy U3nenus:

/N MPEOYMPEXMEHVE:
[Mpeaynpexaaet 06 OnacHOCTY Ars 30POBbS Y BO3MOXHOM
PUCKe nonyyYeHna TpaBmbl.

/\ BHUMAHME:
Yka3blBaeT Ha BO3MOXHYK OMacHOCTb AN usgenus u gpy-
TVX OKPYXatoLLX MPeSMETOB.

1 MPUMEYAHMS: [laeT coeTbI 1 MHdOpMaLytio.

O0LwwMe 3ameyaHus

lMepen Hayanom akcnmyatauun Npubopa BHAMATENBHO Mpo-
ymTalTe NpUnaraemyro MHCTPYKLMIO MO 3KCTIyaTaLyn 1 CoxXpa-
HUTE ee B HAAEXHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUiHbIM TarioHOM,
KacCOBbIM YEKOM U, 10 BO3MOXHOCTY, KapTOHHOI KOpOGKOW ¢
YNaKoBOYHbIM MaTepuanioM. Ecniv aaete komy-nnbo nonons-
30BaThCs NPMBOPOM, 06513aTENBHO AaiTe Brpugady AaHHYO
VHCTPYKLMIO MO SKCTIyaTaLuu.

[Nonb3yiiTech Nprbopom TOMLKO YacTHbIM 0BPa3oM 1 Mo
HasHaueHwio. [Mpnbop He npeaHasHavyeH Ans koMMepye-
CKOTO 1CrONb30BaHMS.

He nonb3yittech npubopom nop oTkpbITbIM Hebom. Mpepo-
XpaHsiiTe Mprbop OT apbl, MPAMBIX COMHEYHBIX ITyyelt,
BINaHOCTM (HW B KOEM CITy4ae He Morpyxalite ero B BOAY)
11 yaapos 06 ocTpble yrmbl. He npukacariteck k npubopy
BNaXHbIMW pykami. Ecrin nprbop yBRaxHUNCS Unn Hamok,
TYT e BbIHbTE BUMKY 13 PO3ETKY.

[Mocne akcnnyataLm, MOHTaXe NPUHAANEXHOCTEN,
4nCTKe M nornomke nprubopa BeerAa BblHUMaNTe BUKY
113 PO3ETKY (TAHUTE 3a BUMKY, a He 3a kaberb).

He ocTaBnsiiTe BKItO4eHHbIE anekTponpubops! 6e3
npucMoTpa. Bbixoas 3 nomeLLeHns Beeraa BblkmovanTe
npuBop. BbiHbTE LUTEKEP M3 PO3ETKN.

[Mpubop 1 kabernb ceTeBoro NuTaHMs HeobXoaMMO pery-
nspHo 0bCrenoBaTh Ha Hanuyve CreaoB NOBPEXAEHHS.
[Mpv 0BHapyeHUn NOBPEXIEHNS MOMb30BaTLCS NpVBo-
pOM 3arnpeLuseTcs.

Vcnonb3yiiTe TOMbKO OpurHanbHbIe 3anyacty.

13 coobpakeHuit 6e30nacHOCTY ns JeTelt He 0CTaB-
nATe nexarb ynakoBky (MracTVKOBbIE MELLKN, KAPTOH,
neHonnacrt v T.4.) 6e3 npucmotpa.

/\ MPEOYNPEXOEHVE!
He no3BonsiiTe AETAM UrpaTh C NONMATUIIEHOBO
nneHkoit. OmacHocTb yaywbs!

CneLIVIaanbIe YKa3aHus no ©e3onacHocTH ansa 3Toro
npuodopa
/\ NPEAYNPEXAEHUE: Puck nony4eHus oxoros!
Bo Bpems 1 nocne 1Cnosb30BaHWs YalHyKa TeMnepaTypa JoCTyn-

HbIX NOBEPXHOCTEN BYAET O4EHb BbICOKOW.
« Bcerpna 6epute YailHUK TOMbKO 3a PYUKY.

* YcTaHaBnvBaiTe npubop TONbKO Ha POBHYH NMOBEPXHOCTb.

* He nepensuraiTe 1 He NpuKacanTeck K Nprbopy koraa oH paboTaer.

* YanHuK MOXET Cronb30BaThCs AETbMM B BO3pacTe 8 NeT 1 cTap-
LU, eCI OHM 3TO [ieNatoT Nog NPUCMOTPOM CTapLUMX UK NMPOUH-
CTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTENBHO Mep 6e30MacHOCTY Mpu ero
MCNOMNb30BaHUM 1 OCO3HAKOT BO3HMKAIOLLME MPY STOM PUCKM.
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PYCCKUN

* Yuetka n OGCHy)KI/IBaHVIe HE OJTKHO BbIMONHATLCA AETbMU, 3a UC-

KMKOYeHeM geten ctaplue 8 net v nog HabniogeHneM B3poCTbIX.

* PacnonaraiiTe neyb U CETEBOWA LLUHYP BHE JOCAraeMoCTy AeTen

mnagLe 8 ner.

+ [leTimM He pa3peLLaeTcs urpatb C YCTPONCTBOM.
* YcTpoiicTBa MOTyT BbITb UCNONb30BaHbI MOABMU C OFPaHNYEHHBIMM

(HU3NYECKAMM 11 YMCTBEHHBIMI CMIOCOBHOCTSMU, @ TakKe He UMe-
toLLMe OnbITa paboTbl, TOMBKO NOA4 NPUCMOTPOM WIK MOCIE NOsy-
YEHUs] MIHCTPYKTaXa Nno 6e30nacHOM aKcnyaTaLmm yCTPOICTBa,
€CI1 3TV JK0aK OCO3HAKOT BCE PUCKM, CBA3AHHbIE C AaHHbIM Npubo-
POM.

* Hw B KOeM crnyyae He peMOHTUPYITE NPUBOP CaMOCTOATESBHO, a

obpalLLaiiTech B TaKOM Cryyae 3a MOMOLLBIO K CNIeLMasniicTy, Meto-
LLIeMy COOTBETCTBYHOLLMI Aonyck. V13 coobpakeHuin beaonacHocTy,
3aMeHa CeTeBOro LLHYpa Ha PaBHO3HAYHbIN OMYCKAETCS TOMNbKO
yepes 3aBOAM3TOTOBUTENb, HaLLy CEPBMCHYH MACTEPCKYHO UM CO-
OTBETCTBYHOLLETO KBANMMULIMPOBAHHOTO CrieLanicTa.

* Mcnonb3yiTe yCTPOMCTBO TOMBKO B MOMELLEHMSX, B CYXOM MECTE.

YCTpOUCTBO NpeaHasHa4eHo TOMbKO Ans UCNOb30BaHMs AoMa Unu

B NOA0BHbIX MeCTax, HanpuMmep:

- B MarasuHax, ocpucax 1 gpyrix KOMMEPHECKNX YUPEXOEHNSX;

- [ocTamu oTEnen, MoTenemn n Apyrux yYpexneHnsx roCTUHNYHOTO
vna.

- Ha cenbCcKoXo3aNCTBEHHbIX NPEANPUATHUSX;

- B fOMaLLHMX rOCTUHMLAX TVNa “HOYSIEr 1 3aBTpaK .

/\ BHUMAHME:
[Insi oumcTkM nprbopa He norpyxainTe ero B BoAy. BbinonHsiite
MHCTPYKUWW, NPUBEAEHHbIe B rnase ““uctka’.
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Komnnekraums

Kopnyc

Kpblwwka

Kactpions ans puca
MapoBas Hacagka
CeTeBol LWHyp
Mepka

TNoxxka

Yka3aHua no akcnyataumum

/\ BHAIMAHME:

*  W3penvie He npenHaaHayeHo Anst Bapkuy puca Ha Momo-
ke. Moroko MOXeT ybexaTb 1nu NoAropeTb.

+  Bcerpa sanvBaiiTe Bogy B Yally AN puca; He 3anvsaii-
Te BOAY HEMOCPenCTBEHHO B KOpMyC.

*  Vcnonb3ayiTe BHYTPEHHIOO Yallly NS pyca TOMbKO
NS AaHHoro ycTpoicTea. OHa He npeaHasHavyeHa Ans
[DPYIUX KyXOHHbIX YCTPOIACTB!

1 MPUMEYAHMS:

MexaH1am 6e30macHOCTI He MO3BONAET UCMONb30BATH
YCTPOICTBO 15 MPUTOTOBMEHNS MLV, ECAIV YalLLia Ans puca
He BCTaBreHa B YCTPOCTBO HAANEXaLLM obpasom.

Mepka

Mepka (CUP), CoBMECTHO C yka3aTenem ypoBHs BOAbI, Ha-
XOASILLMMCS B KacTpione Ans puca, Cryxar Anst onpeaenexis
KonuyecTea Bodbl W puca.

K npumepy: Heobxoaumo oTBapuTh 6 Mepok (CUP) puca, ans
3TOr0 3achinbTe K KAaCTPHOMHO 6 MOMHbIX MEPOK puca v Hanon-
HWTe ee BOAOM [0 cooTBeTcTBYloLLen MeTku (CUP), B JaHHOM
cnyyae 6.

KonuyectBo puca

+ Bbl MOXeTe BapuTb C NOMOLLH0 3TOro nprbopa Makc-
ManbHo 1,3 kr puca (cblpoit npoaykT). [Ans atoro Bam
notpebytoTes 2,7 nuTpa Bogbl. B 3aBucmocTy ot copta
puca B pesynbTate nonyuntcs okono 3,0 Kr BapeHoro puca
npy ANNTEMBHOCTI MPUTOTOBMEHIS OKOMO 45 MUH.

* MWHUMansbHOE KOMMYECTBO puca Anst MPUrOTOBNEHNS!
coctaensiet 400 r (3 CUPs), 4o B 3aBUCHMOCTY OT COpTa
B pe3ynbTarte Aaet okono 650 r BapeHoro puca.

+  3onotoe npasuno: cnonb3yiite 2 YacTv Bogbl Ha
1 yacTb puca.

+  [poBepsiiTe HagMMUCK Ha ynakoBKe BaLLEro puca Ans
nony4eHIst MHhOPMALM O TOYHOM COOTHOLLIEHIM rpaf-
€HTOB.

Mepeknioyatens ON / OFF(Bkn / Bbikn)

MopKnoumMTe YCTPONCTBO K 3MEKTPOCETU.

+  Korpa nepekrioyatens BKIT /BbIKI HaxoawTes B no-
noxeHum ON, npubop pabotaet. CBETUTCS MHAMKATOPHAS
namnoyka POWER.

¢ [pubop BbIKMIOYAETCS, KOra HAXOAMTCS B MOMOXKEHUN
OFF.

Mepekntoyatenb yHKLMIA

Ecnn nepekntoyatent (yHKUMIA nepeBeaeH Beepx, npubop

6ynet octaBatbes B paboyem coctosHmM “Toanepxusath

ropsiuum”, Mpy 3TOM ropuT MHAKKaTopHas namnodka WARM.

+  [epekmntoyatenem dyHKLMI Bbl MoxeTe nepesecTi npu-
60p B peximM. ITO BOIMOXHO TOMBKO B TOM Crly4ae, ecri
€MKOCTb ANl pUca NpaBurbHO NOCTABIEHA B KACTPIONHO U
KOHTaKT-BKITKO4aTenNb (B CEpeAyHe HarpeBaTenbHoi nna-
CTWHbI) 3aMKHYT. FOpUT MHAKKaTopHas nammoqka COOK.

Bpems Bapku

+  Korga Boga B kacTprorie MOMHOCTBHO BbINAPUTCS, U3enue
@BTOMATUYECKM MEPEKITIOYNTCS B PEXUM NAUTKA-TPENKa 1
TEM CambIM MPEPBET NPOLIECC Bapku.MOpUT MHAVKATOPHAS
namnoyka WARM.

3aBeplueHme paboTbi

CobrniofaliTe creytoLLyto NOCNefoBaTeNbHOCTL OnepaLiuii:

1. TpoBepbTe, ropuT N MHAKKaTOpHas namnoyka WARM.
[Mpn HeO6X0AMMOCTH, HaXMIUTE BBEPX NepekrtovaTens
CpyHKLWIA.

2. YcTaHoBUTE NepeKioyaTenb ANEKTPONUTaHMS B MOMOXe-
Hue OFF.

3. OTKnioumTe OT PO3ETKI BUMKY SNEKTPOMMTaHMS.

I'Iepe.q nepBbIM BKINHOYEHUEM

+  Pacnakyitte ugenve.

¢ [poBepbTe KOMMNEKT NOCTaBKM.

* PexomeHayeTcs MpoumncTUTL U3enie, Kak 3T0 ONuCaHo B
rnase "Yncrka”“.

MoaroToBka k paboTe

+ Ybegurecs, yto nepekmtodatens BKI/BbIKIT HaxoauTes
B nonoxeHun OFF (BbIKJT), a nepekntoyatens yHKUmit
YCTaHOBNEH B nonoxeHue “Tloanepxveats ropsumm’”.

*  BHauare noaxmtoumTe LUTEKEP MEKTPONMTaHMS K Mpubopy.

lMopknioueHue K anekTpoceTH

+  Tepen Tem kak BCTaBATb BUMKY B po3eTky, yoeauTech B
TOM, 4TO HamNPSBKEHE CETV COOTBETCTBYET HANPSHKEHMIO
pabotbl npubopa.
VIHchopmalLmio K 3TOMy HaxoauTCs Ha TUNOBOI Tabrindke
npubopa.

* BxrounTe npubop B 3a3eMreHHYI0 PO3ETKY C HanpsikeHrem
CETH, YCTaHOBNEHHYIO B COOTBETCTBUN C NPELNMCaHUSMA.

kcnnyartaums / nopsaok paboTbl

OtBapuBaHue puca

[Ing Havyana npo4uTalTe Ha ynakoBKe prca pekoMeHaaLm
1o ero MOAFOTOBKE K 0TBAPUBAHMIO, K MPUMEPY HaA0 N ero
NMPOMbIBATb MM 3aMaYNBaTh.
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PYCCKUMK

1. OTKPOWATE KPBILLIKY. nepekntoyatens BKI /BbIKI, T.e. nepeseayTe ero B no-

. BcrasbTe kactpronio ng puca B npenve. noxerne OFF (BbIKIT).
3. OnpepenuTecs C konmyecTBoM puca (ot 3 4o 10 Mepok 12. BbIHbTe CeTeBYHO BIMKY U3 PO3ETKN.
CUP) u 3acbinbTe ero B kacTproio.
4. 3aneiTe €ro BOLO O COOTBETCTBYHOLLEN METKM HA Tabnuua napeHus
Lukarte. M-
5. 3aKpoiTe KpbILLKY.
MarnbHoe
6. BrmiounTe U3penme B CETb, Kak 3TO ONUCAHO B rnaBe .
"TMoaroToska k pabote". BkntounTe npubop nepekmnovare-

CTBO
nem BKJ1/BbIKI1, T.e. nepeseaute ero B nonoxerue ON. BoAbI
3aropaeTtcs koHTponbHas niamnoyka WARM. (ml)

7. HaxmuTe nepekmntovatens dyHKLmiA BHN3. KOHTpombHas
nammnoyka WARM noTyxHeT 11 3aroputcst KOHTpOrbHas 4ur, .
naMnouka COOK. ApTuiokn | cBexme cpepHen | 40-45 | 600
8. Korga Boga B kKacTprone nomHOCTbLIO BbINAPUTCS, U3nenve BEMMHMHbI
ABTOMATUYECKM MIEPEKTTIOUUTCS B PEXVIM MITKA-TPerTka UpetHas | oK
Y TEM CaMbIM MPEpBET NMPOLIECC Bapky. KOHTporbHas kanycra |- POt S00r | 20-25| 200
namnouka COOK MOTYXHET V1 3a-TOPUTCS KOHTPONbHAs kn
namnoqka WARM. Bpioc- p—
CoseT: paiite pucy 5 MUHYT NonapuTLCS, Nepes Tem kak censckad | oo posou-| 500t 15-20 | 160
BbINOXWTb €r0. kanycra, "
9. AKKypaTHO OTKPOITE KPbILLKY. BpokKo-im
i NPENYNPEXOEHNE: CROXE,
Cl)nacE(J):gb ox::ona! Bbixog ropsiero napa! Wawnireo- |Lenvom 5001 15-25| 160
Hbl 1w nope-
3aHbl
Maputb cBEXME,
lon napeHrem NOHMMAETCA LAARALLIAA MPOLIECC MPUrOTOB- 3eneHble  [Lenvkom
500t 25-35| 300
TIeHVsi NPOZYKTOB MUTaHWS Ha ropsiyeM BOASIHOM napy. Tak B 006bI 1 nope-
MPOAYKTaX MUTaHNS COXpaHAeTCs DOnbLUe MONe3HbIX MnTa- 3aHbIi
TerbHbIX BELLECTB MO CPABHEHWIO C APYTMY METOAAMM MPUro- cBEXas,
TOBNEHMS. [Inst 3TOro BOCMONb3YIMTECH NapOBON HACAAKOM. MopkoBb KpYOUKa- 5001 20-25 200
1. OTKpOWATE KPBILLIKY. MK
2. BcrasbTe KacTpiomio Ans puca B 13genve. CBEXMI,
3. HareiTe B KacTpIonio MUHUMAMNbHOE KOMYECTBO BObI Kaprocpens 1ope3aHbiit s00r 20-25 200
COrMacHO JaHHbIM M3 NPUBELEHHON HKE Tabnuubl. "
4. BcraBbTe B KACTPHOMIO MAPOBYO HACAAKY. Kaptodens ;‘z’iﬁ%: 5001 30-40 | 400
5. TMonoxwTe NpoayKTbl Ha NAPOBYH) HACAAKY. p—
6. 3aKpoiTe KPbILLKY. Kanycra nopeaa;iaﬂ 5001 25-30 300
7. BxkntounTe n3genme B CeTb, Kak 3TO ONMCaHO B ITaBe
"TMogrotoBka k pabote". Bkntounte npubop nepekntodate- Konbpabu gBexa, 5001 20-25| 200
Kybukamm
nem BKI1/BbIKI1, 1.e. nepeseaute ero B nonoxexne ON
(BKI). 3aropaeTcst KoHTpoMbHast ftamnodka WARM. Kpactan | o o 500r | 20-25 | 200
8. HaxmuTe nepekmtoyatent QyHKLNA BHK3. KoHTponbHas kanycra
namnoqka WARM MoTyXHeT 11 3aropuTcst KOHTPOmbHast Cnapxa |cBexasn 5007 30-40 | 400
namnodka COOK. CBexme,
. Bpemsi OT BpeMeHv npoBepsiiiTe MpofyKTbl Ha roToBHocTb, | Kabadku | Kpyxkodka- 500r | 15-20 | 160
10. B 3aBMCMOCTI OT BpEMEHM NapeHus Heobxoaumo mu
KOMMeHcpoBaThb NOTEPIo BoAbI. [lns 3T0ro AonusaiTe SA6noku, CcBEXME, 500+ 10-15 100
MepyoaMYECKi HEMHOTO BOZIbI B KacTPIONIH. TpyLIN JonbKamu
i NPERYNPEXTEHVE: Gopenb  |ceean 2Ut | yg o5 | 180
OnacHocTb oxoros! Bbixo ropsyero napal Mo 150
®dune mop- 2 wr. no
11. Koraa 6ioao GyneT roToso, 3aKoHuuTe paboty npuopa: croro oy |28 onor | 118 160

Haxmute BBEpX NepeknioyaTent (yHKLWIA 1 BbIKIOUUTE
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ManbHoe
Konu-
Konuye-
4ecTBo
T CTBO
: BOAbI
(ml)
QUTE NIOCO- | ke 2Wr 45 1| 160
cs no 140t
Kpesetkn |/ OPOXe" 4501 | 15-20 | 160
Hble
Cbenobheie B pakoBuHe | 10001 18-25| 180
pakyLLKu
WHuuens
S VHASTIN | coemue 2Wr o5 30| 300
KypUHblE no 150t
HOXKM

Munun-
MankHoe
Konu-
Konuye-
4ecTBO
(o) CTBO
: BOAbI
(ml)
Cocuckn,  |ceexwme, 08-13
TOBSDKbY koHcepei- | 2-8wr. | (Hagko- | 100
capernbskv | po-BaHble noTb)
Sia 2-10wr,,
14, B ckopnyne |cpepHeiige-| 10-13 | 100
BCMAATKY
TMYMHI
Sia 2-10wr,,
14, B ckopnyne |cpepHeiiBe-| 15-20 | 160
BKPYTYIO
TAYMHI

[MpuBeaeHHoe B TabnuLie BpeMs MPUrOTOBNEHNS NPUOIVKEH-
Hoe. HeobxoauMble nonpasky CaenaiTe noxaryicTta camu.

Yuctka

A\ TMIPEAYNPEXOEHUE:

* [lepen u1cTKOM BCErAa BbIHUMATE BUMKY U3 PO3ETKMW U XauUTe

rnoka npnbop OCTbIHET.

* Hw B KoeM crnyyae He norpyxauTe u3aenue, CETeBOM LLHYP 1
pa3beMbl B BOZY. 3TO MOXET MOCAYXMUTb MUYUHON MEKTPUYECKOrO

yfapa unu noxapa.

/\ BHUMAHME:

+ He nonbayiiteck NPOBONOYHON LUETKOM Wrv APpYTAMK
LiapanatoLLymm npeaMeTamu.

* He npumeHsiiTe 04eHb CiMbHbIE Nk LiapanatoLuye
MOtOLLE Cpe/acTBa.

* He npoBoauTe uncTKy Mpubopa B NocyLOMOEYHOI
MaLLmHe. MOXET NOTyCKHETb MOBEPXHOCTb.

+  Tlocne oxraxaeHue BbineiTe COAEPKIMOe EMKOCTH Aist
puca.

KpbIwka, pucoBasi kacTpronsi, napoBasi BCTaBKa, Tapenka

1 MepHas valuka

+ TpoBOAYTE OUMCTKY 3TUX NPUHAANIEKHOCTEN BPYYHYIO B
Tennoi NPOMbIBOYHOI CTPYe BObI.

+ Tlocne 3Toro MpomnonockaiTe X OCHOBATENBHO B XOMOA-
HOI1 BOZE 1 MOCTABLTE CYLUMTb.

Kopnyc
+ Moxpoii TKaHbtO BbITPUTE KOPMYC BHYTPM 1 CHapyxv. 3a-
TEM BbITPUTE CYXOM TKaHbHO.

TexHuyeckue OaHHble
Mopgens: RK 3566 / RK 3567
ONEKTPOMUTAHNE: ...vvervvrseeresrsenssssenssssanes 220-240B~,50 Ty
[10TPEBNFEMAT MOLLHOCTD: .vvvvvevrvvsssrserssesssssssssssnenes 700 BatT
Knacc sawutbl: .. |
Bmectumocte: ... makc. 4,0 n
BEC HETTO:! vt npum. 2,25 kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHUYECKIE W KOHCTPYKLVIOHHBIE 13-
MeHeHNs B pamkax NpofoskatoLLieiics pa3paboTki npoaykTa.

370 U3[eneHe NPOLLIO BCe HEODXOAVMbIE U aKTyarbHble
npo-Bepky, Npean1canHble avpektueoi CE, k npum. Ha anek-
TPO-MarHUTHYI0 COBMECTUMOCTb M COOTBETCTBYE TPEHOBAHMAM
K HU3KOBOJTbTHOM TEXHUKE, OHO BbIrO Takke CKOHCTPYVMPOBAHO
11 IOCTPOEHO C y4ETOM NMocrneaHux TpeboBaHuiA Mo TEXHUKE
6e3onacHocTu.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart « carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartao de garantia - garantikort
karta gwarancyjna - zarucni list - kartica jamstva « carte de
garantie « lapaHUMOHHa KapTa + zérucny list « garancijski list «
garanciajegy - rapaHTiliHuiidopmynap « FapaHTUNHBIN TasnoH »
©blEs welo

RK 3566 RK 3567

24 Monate Garantie gemal Garantieerklarung + 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia -
24 meses de garantia, de acordo com a declaragao de garantia « 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zéruka 24 mésicti podle prohlaseni o zaruce + 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 mecela rapaHuVA B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHaTa Aeknapauus - 24-mesacna
zaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BIAMOBIAHO 3aABi Npo rapaMTito « lapaHTUA 24 MecAUa COTMAcHO 3asBEHHbIM
FapaHTUAHBIM NPABUNAM * els Jess 24 oyl 5331 Jogla upplo

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature - aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening « date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma « fecha de compra, sello del distribuidor, firma « data de compra, carimbo do

istribuidor, assinatura - kiopsdato, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura - Jlara Ha nokynKara, Mewar Ha Mpopagasia, Moanuc - détum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis + datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vasarlas datuma, kereskedd bélyegzje,
alairas + pata npuaGakks, nevatka npogasus, nianvc « [lata nprobpeteus, Ltamn npoaasua, MoANMCS «
gt e g0 WsdgINlise, 1SsGse
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