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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it fo give you impeccable performance for
many years, with innovative technologies that help make life simpler features you might not find on
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ordinary appliances. Please spend a few minutes reading to get the very best from it.

Visit our website to:

@ Get usage advice, brochures, frouble shoofter, service information:

www.aeg.com/webselfservice

www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

®©@

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Register your product for better service:

Buy accessories and consumables for your appliance:

When contacting Service, ensure that you have the following data available:

- Model Number
- PNC number
- Serial number

The information can be found on the rating plate.
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ENGLISH

Thank you for choosing an AEG product. In order to ensure the best results, always use original AEG accessories and
spare parts. They have been designed especially for your product. This product is designed with the environment in
mind. All plastic parts are marked for recycling purposes.

COMPONENTS

Blender base
Power cord

. Cooling stick®
Thermo cover*®

A. Spill-proof drinking lid

Spill-proof drinking lid with carry handle*
Blend bottle

Blade assembly

On-Off button

—Tom

moow

* Certain models only

Picture page 2-3

GETTING STARTED

n Before first use: Clean the blender according fo the instructions in “Cleaning and Care”. Fill the bottle with ingredi-
ents. Caution! Do not exceed the maximum filling volume: 600 ml. Do not mix dough, mashed potatoes, meat
etc.

n Fasten the blade assembly on the open end of the bottle, by furning it counterclockwise. Caution! The blades and
inserts are very sharp!

B Place the blender base on a flat, level surface. Plug info a power ouflet.

n Turn the bottle upside down. Push down the bottle info the blender base and rotate it counterclockwise to lock.

Note: When locked, the symbol V¥ on the blend bly should be aligned with @ on the blender base. Cau-
tion! To reduce risk of injury, never place the blade assembly on the base without the bottle properly attached.

B Push and hold the On-Off button to start mixing. The indicator light will illuminate until the On-Off button is

released. Release the On-Off button to stop mixing. Caution! If the motor stalls, furn the blender off immediately,
unplug the appliance and let it cool for at least 10 minutes.

n When the ingredients are fully mixed: Release the On-Off button to stop mixing. Make sure the motor has stopped
completely, then turn the bottle clockwise to loosen it. Remove the bottle from the blender base. Replace the blade
assembly with the drinking lid.

USING THE COOLING STICK* (*CERTAIN MODELS ONLY)

The cooling stick cools down and maintains the temperature of your freshly prepared blends.
Unscrew the cap of the cooling stick (H) and fill it with tap water until the MAX mark. Screw the cap back on the
cooling stick and place it in the freezer until the water freezes.

n Screw the frozen cooling stick on the drinking lid with carry handle (A). Attach it on the blend bottle (O.

The cooling stick can be cleaned in a dishwasher.

USING THE THERMO COVER* (*CERTAIN MODELS ONLY)
n Thermo cover performance: Keeps liquids at the same temperature longer, whether cold or hot beverages.
Place the bofttle into the cover and close the zipper.

CLEANING AND CARE

m Unplug the appliance. The Tritan plastic bottle and lid are dishwasher-safe. Please wash the blades by hand.
Caution! The blades and inserts are very sharp!

m Clean the blender base with a damp cloth. Caution! Never immerse the blender base in water! Do not use abrasive
cleaners or scouring pads when cleaning the appliance.

Enjoy your new AEG product!



SAFETY ADVICE

Read the following instruction carefully before using the appliance for the
first fime.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children. Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.

The appliance may only be connected to a power supply whose voltage and
frequency comply with the specifications on the rating plate!

Never use or pick up the appliance if:

- the supply cord is damaged,

- the housing is damaged.

If the appliance or the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified person, in order o
avoid hazard.

Always place the appliance on a flat, level surface.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or cleaning.

Vv
74 Do not immerse the appliance in water or any other liquid.

Do not let cord hang over edge of table or counter, do not lef cord contact
hot surface, including the stove.

Never use accessories or parts made by other manufactures not
recommended or sold; may cause a risk of injury fo persons.

I\/||ake sure the motor has completely stopped before disassembling and
cleaning.

Avoid contact with moving parts. Contact could result in injury!

The blades and inserts are very sharp! Danger of injury! Caution when
assembling, disassembling after use or when cleaning! Ensure that the
appliance is disconnected from the mains supply.

Do not use the appliance for other purpose than its intended use.

Do not affempt to bypass the safety inferlock system that powers the
appliance on.

Never process boiling liquids (max 80 °C).

Do not let this appliance run for more than 1 minutes at a time using heavy
loads. After running for 1 minutes with heavy loads, the appliance should be
left to cool for at least 10 minutes.

When the mixer is subject to heavy use for chopping hard, dry substances
such as nuts, the blades may become blunt. The mixer is not suitable for
crushing ice, eg. for cocktails. It is possible to add nuts occasionally to a
mixture as long as this is not done on a continuous basis, as this will blunt
the blades.



« Do not use this appliance to stir paint. Danger, could result in an explosion!

« Do not exceed the maximum filling volume as indicated on the appliance.

« This appliance is intended for domestic use only. The manufacturer cannot
accept any liability for possible damage caused by improper or incorrect use.

TROUBLESHOOQOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE

The appliance does not turn on. The appliance is not connected to a
power source.

The bottle and blade assembly is
not installed correctly in the blender
base. The safety interlock system
prevents the machine to power on.

The motor stalls during operation.

Ingredients are too large.

Wrong ingredients.

RECIPES

SOLUTION

Connect the appliance to a power source.

Install the bottle and according to
instructions in “Operating instructions”.

Contact authorized service.

If the motor stalls, turn the blender off
immediately, unplug the appliance and let it
cool for at least 10 minutes.

Cut all firm fruits and vegetables into pieces
no larger than 1.8 cm? to 2.5 cm2.

The appliance intended use is production of
beverages. Add fruits, vegetables or similiar.
Never mix ingredients such as dough,
mashed potatoes, meat or similar.

MAXIMUM PROCESSING TIME WITH HEAVY LOAD MAXIMUM CAPACITY

1 min

RECOMMENDED BLENDING SPEED

Recipe Ingredients
Carrots
Potatos
Pureeing raw vegetables
Onions
Water
Onions
Carrots
Pureeing cooked vegetables Potato
Zucchini
Water
Water
Pitaya
Pitaya and cauliflower

Carrots

Cauliflower

Quantity Time
40 g
40
10 S x (2-3) times
40 g
80 ml
25 g
50 g
50 g 10 S x (2-3) times
50 g
100 ml
120 ml
Yo - % pcs
10 S x (4-6) times
Yo - % pcs

30 g



RECOMMENDED BLENDING SPEED

Recipe Ingredients Quantity Time
Pineapple in slices 60 g

Pineapple-apricots Smoothie Dried Apricots 10 g 10 S x (4-6) times
Yoghurt 75 g
Apple Yi-Ya pcs

Apple and cauliflower Caulflover 3020 2 10 S X (4-6) times
Lemon Vi pcs
Water 120 ml
Apple 40 g
Banana 50 g

Vitamine 10 S x (4-6) fimes
Papaya 100 ¢}
Milk 150 ml
Celery 200 g

Celery and tomato Tomato ) pcs 10 S x (4-6) times
Water 120 ml

DISPOSAL

This symbol on the product indicates that this product contains a battery which shall not be disposed with
normal household waste.

This symbol on the product or on its packaging indicates that the product may not be treated as household
waste. To recycle your product, please take it to an official collection point or to an AEG service center that can
remove and recycle the battery and electric parts in a safe and professional way. Follow your country’s rules for
the separate collection of electrical products and rechargeable batteries.

i

AEG reserves the right fo change products, information and specifications without nofice.



DEUTSCH

Danke das Sie sich fur ein Produkt von AEG entschieden haben. Um beste Ergebnisse zu erzielen, empfehlen wir das
passende Original-Zubehér von AEG zu verwenden. Dieses wurde speziell fur Ihr Produkt entwickelt auch unterm
dem Aspekt die Umwelt zu schiitzen, daher sind alle Plastik-Teile recycelféhig.

TEILE

A. Auslaufsicherer Verschluss F. Mixersockel

B. Auslaufsicherer Verschluss mit Tragegriff* G. Netzkabel

C. MixgefaB H. Kihlstab*®

D. Messereinheit . Thermomantel*
E. Ein-/Aus-Taste

* nur ausgewahlte Modelle

Abbildung Seite 2-3

ERSTE SCHRITTE

Vor dem ersten Gebrauch: Reinigen Sie den Mixer gemaB den Anweisungen im Abschnitt ,Reinigung und Pflege®.
Befillen Sie das MixgefaB mit den Zutaten. Vorsicht! Uberschreiten Sie nicht die maximale Fiillmenge: 600 ml.
Verwenden Sie den Mixer nicht zur Verarbeitung von Teig, Kartoffelpliree, Fleisch etc.

Befestigen Sie die Messereinheit am offenen unteren Ende des MixgefaBes, indem Sie sie entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen. Vorsicht! Die Messer und Einsé&tze sind scharfkantig!

Stellen Sie den Mixersockel auf einer flachen, ebenen Oberflache ab. SchlieBen Sie ihn an eine Steckdose an.

Drehen Sie das MixgefaB um. Driicken Sie das MixgefaB in den Mixersockel, und drehen Sie es entgegen dem
Uhrzeigersinn, bis es einrastet. Hinweis: Wenn das MixgefiB ordnungsgemaB eingerastet ist, ist das Symbol ,, ¥
auf der Messereinheit auf das Symbol ,,8“ auf dem Mixersockel ausgerichtet. Vorsicht! Um Verletzungen zu ver-
meiden, befestigen Sie niemals die Messereinheit auf dem Mixersockel, ohne vorher das Mixgefa ordnungsgeman
angebracht zu haben.

Driicken und halten Sie die Aus-/Ein-Taste, um den Mixvorgang zu starten. Die Kontrollleuchte bleibt akfiv, bis
Sie die Ein-Aus-Taste wieder loslassen. Lassen Sie die Ein-/Aus-Taste wieder los, um den Mixvorgang zu beenden.
Vorsicht! Wenn der Motor anfangt zu stottern, schalten Sie den Mixer sofort aus, ziehen Sie das Netzkabel aus der
Steckdose, und lassen Sie das Gerat mindestens 10 Minuten lang abkuhlen.

Wenn alle Zutaten vollstdndig miteinander vermengt sind: Lassen Sie die Ein-/Aus-Taste wieder los, um den
Mixvorgang zu beenden. Stellen Sie sicher, dass der Motor vollstandig zum Stillstand gekommen ist, und drehen Sie
dann das MixgefaB im Uhrzeigersinn, um es zu lésen. Nehmen Sie das MixgefaB vom Mixersockel. Tauschen Sie die
Messereinheit mit der Trinkkappe aus.

VERWENDEN DES KUHLSTABS* (*NUR AUSGEWAHLTE MODELLE)

Der Kuhlstab wird abgekthlt und héalt dabei Ihre frisch zubereiteten Erzeugnisse auf einer konstanten Temperatur.
Schrauben Sie die Kappe vom Kiihlstab (H) ab und fillen Sie ihn bis zur Markierung ,MAX“ mit Leitungswasser
auf. Schrauben Sie die Kappe wieder auf den Kuhlstab und legen ihn in das Gefrierfach, bis das Wasser gefriert.

Schrauben Sie den gefrorenen Kiihlstab auf den Trinkaufsatz mit Tragegriff (A). Bringen Sie ihn an der Mixer-
flasche (C) an. Der Kuhlstab kann in der Spulmaschine gereinigt werden.

THERMOMANTEL VERWENDEN* (*NUR AUSGEWAHLTE MODELLE)

Eigenschaften des Thermomantels: Ob nun kalte oder heiBe Getrénke, die Anfangstemperatur einer Flussigkeit
bleibt Gber einen langeren Zeitraum hinweg erhalten. Setzen Sie die Flasche in den Mantel ein und schlieBen Sie den
ReiBverschluss.

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose. Die Tritan-Plastikflasche samt Kappe ist sptilmaschinenfest. Waschen
Sie das Messer von Hand. Achtung: Das Messer ist scharf. Vorsicht! Die Messer und Einséatze sind scharfkantig!

Reinigen Sie den Mixersockel mit einem feuchten Tuch. Vorsicht! Tauchen Sie den Mixersockel niemals in Wasser!
Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine Scheuermittel oder Topfreiniger.



Viel Freude mit Ihrem neuen Produkt von AEG

SICHERHEITSHINWEISE m

Lesen Sie sich die folgenden Anweisungen sorgféltig durch, bevor Sie das

Gerat zum ersten Mal verwenden.

o Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient werden. Bewahren Sie das
Gerat inklusive Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf. Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
bzw. Personen ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnis dirfen das Gerat
nur unfer Aufsicht benufzen oder wenn sie im Vorfeld eine Einweisung in
den sicheren Gebrauch des Gerafs erhalten haben und wenn sie die mit der
Verwendung verbundenen Gefahren kennen. Das Gerat ist kein Spielzeug.
Lassen Sie Kinder nicht damit spielen.

« Das Gerat darf nur an eine Stromversorgung angeschlossen werden,
deren Spannung und Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild
Ubereinstimmt!

¢ Das Gerat niemals verwenden, wenn
- das Netfzkabel oder
- das Gehdause beschadigt ist.

 Wenn das Geraf oder das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom Hersteller, vom Kundendienst oder von
einer entsprechend qualifizierten Person ausgefauscht werden.

o Das Gerat immer auf eine ebene Flache stellen.

o Das Gerat vor dem Zusammensetzen, Auseinandernehmen, Reinigen oder
wenn es unbeaufsichtigt ist, immer von der Stromversorgung frennen.

v

« (2 Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.

+ Das Kabel nicht Gber die Kante des Tischs oder der Arbeitsflache hangen
lassen. Das Kabel darf nicht mit einer heiBen Flache, einschlieBlich Ofen, in
Konfakt kommen.

« Niemals Zubehér oder Teile anderer Hersteller, die nicht empfohlen oder
verkauft werden, verwenden. Dies konnfe zu Verletzungen fuhren.

« Vergewissern Sie sich vor dem Auseinanderbauen und der Reinigung, dass
der Motor zum Stillstand gekommen ist.

+ Vermeiden Sie den Konfakt mit beweglichen Teilen. Die Berlihrung kann
Verletzungen zur Folge haben!

+ Die Messer und Einsatze sind scharfkantig! Verletzungsgefahr! Vorsicht
beim Zusammensetzen, Auseinandernehmen nach Verwendung und
bei der Reinigung! Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Stromnetz
getrennt ist.

* Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fur den vorgesehenen
Verwendungszweck.

« Versuchen Sie nicht, die Sicherheitsverriegelung, Uber die das Gerat mit
Strom versorgt wird, zu umgehen.



+ GieBen Sie niemals kochend heiBe Flussigkeiten in das Gerat (maximale
Temperatur: 80 °C).

o Lassen Sie das Gerat bei vollstandig geftlltem Mixgefal3 nicht langer
als 1Minuten am Stuck laufen. Wenn Sie das Gerat 1 Minuten lang bei
vollstandig gefullfem MixgefaB haben laufen lassen, dann sollten Sie das
Gerat anschlieBend mindestens 10 Minuten lang abkthlen lassen.

* Bei starkem Gebrauch des Mixers zum Zerkleinern von harten, frockenen
Substanzen wie z. B. NUssen konnen die Messer stumpf werden. Fiir das
ZerstoBen von Eis z. B. fir Cockfails ist der Mixer nichf geeignet. Das
gelegentliche Beimengen von Nussen zum Mixgut ist méglich, wenn nicht
permanent, da andernfalls die Messer stumpf werden.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht zum UmrUhren von Farbe. Unmittelbar
drohende Gefahr einer Explosion!

o Uberschreiten Sie nicht die auf dem Gerat ausgewiesene maximale
Fullmenge.

o Dieses Gerat ist nur fUr den Einsatz im Haushalt geeignet. Der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung fur durch unsachgemaBen Einsatz verursachte
magliche Schaden.

FEHLERSUCHE
PROBLEM MOGLICHE URSACHE LOSUNG
Das Gerat lasst sich nicht Das Gerdt ist nicht an eine SchlieBen Sie das Gerat an eine Stromquelle
einschalten. Stromquelle angeschlossen. an.
Das MixgefaB und die Messereinheit = Bringen Sie das MixgefaB und die
sind nicht ordnungsgemaB mit Messereinheit gemal den Anweisungen im
dem Mixersockel verbunden. Die Abschnitt ,Betriebsanleitung” an.
Sicherheitsverriegelung verhindert
das Einschalten des Gerats.
Nicht erkennbare Ursache Kontakt mit dem autorisierten Kundendienst
aufnehmen.
Der Motor fangt wahrend des Nicht erkennbare Ursache Wenn der Motor anféngt zu stottern,
Befriebs an zu stoftern. schalfen Sie den Mixer sofort aus, ziehen Sie

das Netzkabel aus der Steckdose, und lassen
Sie das Gerat mindestens 10 Minuten lang
abkuhlen.

Die Zutaten sind zu groB. Schneiden Sie alle festen Frucht- und
GemUsezutaten in Stiicke mit einer GroRe
von maximal 1,8 cm? bis 2,5 cm2.

Die Zutaten sind unpassend. Das Gerat ist zur Herstellung von Getranken
vorgesehen. Fligen Sie Obst, GemUse oder
Ahnliches hinzu. Verwenden Sie niemals
Zutaten wie Teig, Kartoffelpiiree, Fleisch
oder Ahnliches.



REZEPTE

MAXIMALE ARBEITSZEIT BEI VOLLER BEFULLUNG MAXIMALE AUFNAHMEKAPAZITAT

1 min

EMPFOHLENE MIXGESCHWINDIGKEIT

Rezept

Pirieren von rohem Gemise

Pirieren von gegartem Gemiise

Drachenfrucht und Blumenkohl

Ananas-Aprikosen-Smoothie

Apfel und Blumenkohl

Vitamine

Sellerie und Tomate

ENTSORGUNG

Zutaten
Mohren
Kartoffeln
Zwiebeln
Wasser
Zwiebeln
Karotten
Kartoffel
Zucchini
Wasser
Wasser
Drachenfrucht
Karotten
Blumenkohl
Ananas, in Scheiben
Getrocknete Aprikosen
Joghurt

Apfel
Blumenkohl
Zitrone
Wasser

Apfel

Banane
Papaya

Milch

Sellerie
Tomate

Wasser

600 ml

Menge
40 g
40 g
40 g
80 ml
25 g
50 g
50 g
50 g
100 ml
120 ml
Y-V Stck.
Y- Y% Stck.
30 g
60 g
10 g
75 g
Y-V Stck
30-50 g
Y Stck.
120 ml
40 g
50 g
100 g
150 ml
200 g
% Stck.
120 ml

Zeit

10 Sek x (2-3) Mal

10 Sek x (2-3) Mal

10 Sek x (4-6) Mal

10 Sek x (4-6) Mal

10 Sek x (4-6) Mal

10 Sek x (4-6) Mal

10 Sek x (4-6) Mal

Ei Dieses Symbol auf dem Produkt zeigt an, dass das Geréat eine Batterie enthélt, die nicht im normaler Hausmdll

entsorgt werden darf.

gehort. Bitte entsorgen Sie dieses Gerat an einer entsprechenden Sammelstelle oder bringen es zum Kundendienst

E Das Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist das Gerat als ein Produkt aus, das nicht in den Hausmll

mmmm  von AEG, bei dem Batterie als auch elektrische Bauteile sicher und professionell entsorgt werden. Beachten Sie die
jeweiligen lokalen Vorschriften fur die Entsorgung von Elektrogeraten und wiederaufladbaren Batterien.

AEG behélt sich das Recht vor, Produkte, Informationen und Spezifikationen zu verandern ohne vorherige Ankindigung.
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ESPANOL

Gracias por escoger un producto AEG. Para asegurarse de obtener los mejores resultados, utilice siempre accesorios
y recambios originales AEG, que han sido especialmente disefiados para su producto. Este producto se ha disefiado
pensando en el medio ambiente. Todas las piezas de pldstico estan marcadas para su reciclado.

COMPONENTES

A. Tapa para bebidas a prueba de derrames F. Base de la batidora

B. Tapa para bebidas a prueba de derrames con asade  G. Cable de alimentacion
fransporte® H. Varilla de refrigeracion®

C. Vaso mezclador I Cubierta térmica

D. Cuchillas

E. Botdn de encendido/apagado * Solo determinados modelos

Imagen pagina 2-3

INTRODUCCION

Antes del primer uso: Limpie la batidora segun las instrucciones que se indican en la seccidn “Limpieza y manten-
imiento”. Rellene el vaso con los ingredientes que desee. Precaucion: No supere el volumen de llenado méaximo:
(600 ml). No bata ningtn tipo de masa, puré de patatas, carne, etc.

En el lado del extremo abierto del vaso, monte las cuchillas en el sentido contrario a las agujas del reloj para fijarlas
a este. Precaucion: Las cuchillas y las piezas internas estan muy afiladas.

Coloque la base de la batidora en una superficie plana y llana. Enchufela a una toma de corriente.

Dele la vuelta al vaso. Presione el conjunto de vaso y cuchilla hacia abajo en la base de la batidora y girelo en el
sentido contrario a las agujas del reloj para que quede bloqueado. Nota: Cuando estd bloqueado, el simbol Vde

las cuchillas debe estar alineado con el simbolo @ de la base de la batidora. Precaucién: Para reducir el riesgo de
lesiones, no coloque nunca el conjunto de vaso y cuchilla en la base si el vaso no se ha fijado correctamente.

Mantenga pulsado el botdn de encendido/apagado para empezar a batir. El indicador permanecerd iluminado
mientras esté pulsado el botdn de encendido/apagado. Suelte el botén de encendido/apagado para dejar de batir.
Precaucion: Si el motor se atasca, apague inmediatamente la batidora, desenchufela y deje que se enfrie durante al
menos 10 minufos.

Una vez que los ingredientes estén totalmente batidos: Suelte el botén de encendido/apagado para dejar de batir.
Asegurese de que el motor se haya detenido por completo y, a continuacién, gire el conjunto de vaso y cuchilla en el
sentido de las agujas del reloj para soltarlo. Retirelo de la base de la batidora. Sustituya las cuchillas por la tapa con
orificio para beber.

USO DE LA VARILLA DE REFRIGERACION* (“SOLO DETERMINADOS MODELOS)

La varilla de refrigeracion enfria y mantiene la tfemperatura de sus mezclas recién preparadas.
Desenrosque la tapa de la varilla de refrigeracion (H) y llénela de agua del grifo hasta la marca MAX. Vuelva a
colocar la tapa en la varilla de refrigeracién y gudrdela en el congelador hasta que el agua se congele.

Enrosque la varilla de refrigeracion congelada en la tapa para bebidas con asa de transporte (A). Coléquela en la
botella de la batidora (C). La varilla de refrigeracion es apta para el lavavajillas.

USAR LA CUBIERTA TERMICA

Rendimiento de la cubierta térmica: Mantiene los liquidos a la misma temperatura por mas tiempo, ya sean bebidas
frias o calientes. Coloque la botella dentro de la cubierta y cierre la cremallera.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Desenchufe el aparato. La botella de plastico Tritan y la tapa son aptas para lavar en el lavavajillas. Lave las cuchillas
a mano. Precaucion: Las cuchillas y las piezas internas estan muy afiladas.

Limpie la base de la batidora con un pafio hiumedo. Precaucién: No sumerja nunca la base de la batidora en agua.
No utilice limpiadores abrasivos ni estropajos para limpiar el aparato.

iDisfrute de su nuevo producto AEG!



CONSEJO DE SEGURIDAD

Lea la siguiente instruccion detenidamente antes de ufilizar el
electrodoméstico por primera vez.

Este aparafo no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato y el

cable fuera de su alcance. El aparato lo pueden utilizar personas con
discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o con falta de experiencia o
conocimientos, siempre que se les supervise o se les faciliten indicaciones
sobre el uso del aparato de una manera segura y entiendan los peligros que
enfrafia. Los nifios no deben jugar con el aparato.

El electrodomeéstico Unicamente debe conectarse a una fuente de
alimentacion cuya tension y frecuencia sean iguales a las especificadas en la
placa de clasificacion.

Nunca utilice ni coja el electrodoméstico si el cable de alimentfacion o la
carcasa no esta en perfectas condiciones.

Si el electrodomeéstico o el cable de alimentacion no esta en perfectas
condiciones, debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio de
asistencia o por personal cualificado, para evitar peligros.

Coloque siempre el electrodoméstico sobre una superficie plana y estable.
Desconecte siempre el electrodoméstico de la toma de alimentacion si se va
a dejar sin supervision y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

lﬁ No sumerja el electrodoméstico en agua ni en cualquier otro liquido.

No deje que el cable cuelgue por encima del borde de la mesa o encimers,
no deje que el cable enfre en contacfo con una superficie caliente, incluida
la cocina (estufa).

Nunca use accesorios o piezas hechas por otros fabricantes no
recomendados o vendidos; puede representar el riesgo de lesiones para las
personas.

Antes de realizar el desmontaje y la limpieza, asegurese de que el motor se
ha defenido completamente.

Evite el contacto con las partes moviles. El contacto podria causar lesiones.
Las cuchillas y las piezas infernas estan muy afiladas. Hay peligro de lesion.
Tenga cuidado al montar y desmontar el aparato tras su uso y al limpiarlo.
Asegurese de que esté desenchufado.

No ufilice el aparato para fines distintos a los que esta destfinado.

No infente nunca salfarse el sistema de bloqueo de seguridad que permite
encender el aparato.

No utilice nunca liquidos que estén hirviendo (max. 80 °C).

No uftilice la batidora durante mas de 1 minutos sequidos con alimentos
consistentes. Si la utiliza durante mas de 1 minutos con alimentos
consistentes, tendra que dejar que se enfrie durante al menos 10 minutos.
Si se realiza un uso infensivo de la batidora para trocear sustancias duras y
secas, como frutos secos, las cuchillas pueden desafilarse. La batidora no es
adecuada para picar hielo, por ejemplo, para cdcteles. Ocasionalmente, se



pueden afiadir frutos secos a una mezcla, siempre y cuando esto no se haga
de manera continuada, ya que las cuchillas se desafilaran.
« No utilice este aparato para agitar pintura. Existe riesgo de provocar

explosiones.

« No supere el volumen de llenado maximo indicado en el aparato.

o Este electrodoméstico estd disefiado Unicamente para uso doméstico. El
fabricante no puede aceptar responsabilidad alguna por los posibles dafios
causados por un uso inadecuado o incorrecto.

SOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA

El aparafo no se enciende.

El motor se atasca durante
el funcionamiento.

RECETAS

POSIBLE CAUSA

El aparato no estd conectado a la
alimentacion eléctrica.

El conjunto de vaso y cuchilla no
estan correctamente fijados a la base
de la batidora. El sistema de bloqueo
de seguridad impide que el aparato
se encienda.

Los ingredientes fienen un tamafio
demasiado grande.

Los ingredientes no son los
adecuados.

SOLUCION

Conecte el aparato a la alimentacion eléctrica.

Monte el conjunto de vaso y cuchilla segin
se indica en las instrucciones de la seccién
“Instrucciones de uso”.

Pdngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Si el motor se atasca, apague inmediatamente la
batidora, desenchufela y deje que se enfrie durante
al menos 10 minutos.

Corte todas las frutas y verduras mds duras en
trozos que no sean mayores de 1,8 cm? 0 2,5 cm?2.

El uso previsto del aparato es la elaboracion de
bebidas. Intfroduzca frutas, verduras o ingredientes
similares. No bata nunca ingredientes como
masas, puré de patatas, carne o similares.

TIEMPO DE PROCESAMIENTO MAXIMO CON CARGA COMPLETA | CAPACIDAD MAXIMA

1 min

600 ml

VELOCIDAD DE MEZCLA RECOMENDADA

Receta

Puré de verduras crudas

Ingredientes
Zanahorias
Patatas
Cebollas

Agua

Cantidad Tiempo
40 g
40 9 10sde2a3
40 g veces
80 ml



VELOCIDAD DE MEZCLA RECOMEND.

Receta Ingredientes Cantidad Tiempo
Cebollas 25 g
Zanahorias 50 g
10sde2a3
Puré de verduras cocidas Patata 50 9 S\,ecees ’
Calabacin 50 g
Agua 100 ml
Agua 120 ml
Pitaya Y- Y uds. 10sde4tab
Pitaya y coliflor
Zanahorias Yi-% uds. veces
Coliflor 30 g
Pifia en rodajas 60 g
10sde4ab
Batido de pifia y albaricoque Albaricoques secos 10 9 S\,ecees °
Yogur 75 9
Manzana Y-V uds.
Coliflor 30-50 g 10sde4ad
Manzana y coliflor
Limén A uds. veces
Agua 120 ml
Manzana 40 g
Pl4tano 50 ] 10sde4ab
Vitaminas
Papaya 100 g veces
Leche 150 ml
Apio 200 g
10sde4ab
Apio y tomate Tomate % uds. Sveies @
Agua 120 ml

COMO DESECHAR EL ELECTRODOMESTICO

ﬁ Este simbolo que aparece en el producto indica que este producto contiene una bateria que no debe eliminarse
con los residuos domésticos normales.
E Este simbolo que aparece en el producto o en el embalaje indica que el producto no debe tratarse como residuo
doméstico. Para reciclar su producto, llévelo a un punto de recogida oficial 0 a un centro de servicio AEG, donde
mmmm  se refirard y reciclard la bateria y piezas eléctricas de forma segura y profesional. Siga las normas del pais sobre
recogida por separado de productos eléctricos y baterias recargables.

AEG se reserva el derecho a hacer cambios en los productos, informacién y especificaciones sin previo aviso.




FRANCAIS

Merci d'avoir choisi un produit AEG. Pour garantir les meilleurs résultats, utilisez toujours des accessoires et piéces
de rechange AEG d'origine. Ils ont été spécialement concus pour votre produit. Ce produit est concu dans le souci du
respect de l'environnement. Tous les éléments en plastique sont marqués d'un symbole de recyclage.

COMPOSANTS

A. Couvercle pour boire anti-renversement F. Base du mixeur

B. Couvercle pour boire anti-renversement avec G. Cordon dalimentation
poignée® H. Baton refroidissant*

C. Bol mixeur I. Housse Isotherme®

D. Bloc de lame

E. Touche Marche/Arrét *Sur certains modéles uniquement

Illustration page 2-3

PREMIERE UTILISATION

n Avant la premiére utilisation: Nettoyez le mixeur conformément aux instructions de la section “Neftoyage et entre-
tien”. Remplissez le bol d'ingrédients. Attention! Ne dépassez pas le volume de remplissage maximal de 600 ml.
Ne mixez pas de pate, purée de pommes de terre, viande, etc.

u Fixez le bloc de la lame sur I'extrémité ouverte du bol en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d'une mon-
tre. Attention! Les lames sont trés coupantes!

u Placez la base du mixeur sur une surface plane. Branchez sur le secteur.

ﬂ Retournez le bol. Enfoncez le bol sur la base du mixeur et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
pour le fixer. Remarque: Lorsque le bol est correctement fixé, le symbole V¥ présent sur le bloc de lame doit
étre aligné avec le g présent sur la base du mixeur. Attention! Pour éviter tout risque de blessure, ne placez jamais
le bloc de lame sur la base si le bol n'est pas correctement fixé.

H Maintenez la touche Marche/Arrét enfoncée pour commencer a mixer. Le voyant restera allumé jusqu’a ce que
vous reldchiez la fouche Marche/Arrét. Relachez la touche Marche/Arrét pour arréter de mixer. Attention! Si le moteur
patine, éteignez immédiatement le mixeur, débranchez l'appareil et laissez-le refroidir pendant au moins 10 minutes.

n Lorsque les ingrédients sont entiérement mixés: Reldchez la touche Marche/Arrét pour arréter de mixer. Assurez-
vous que le moteur s'est enfierement arrété, puis tournez le bol vers la droite pour le desserrer. Retirez le bol de la
base du mixeur. Remplacez le bloc de lame par le couvercle pour boire.

UTILISER LE BATON REFROIDISSANT* (*SUR CERTAINS MODELES UNIQUEMENT)

Le baton refroidissant refroidit et maintient la température de vos mélanges fraichement préparés.
Dévisser le couvercle du baton refroidissant (H) et le remplir d’eau du robinet jusqu’a la marque MAX. Revisser
le couvercle sur le baton refroidissant et placer ce dernier dans le congélateur jusqu’a ce que l'eau soit gelée.

n Visser le baton refroidissant gelé sur le couvercle pour boire doté d’une poignée (A). Le fixer sur la bouteille du
mixeur (C). Le baton refroidissant peut étre lavé dans un lave-vaisselle.

UTILISATION DE LA HOUSSE ISOTHERME™* (*SUR CERTAINS MODELES UNIQUEMENT)

n Performances de la Housse Isotherme : Conserve la fempérature des boissons chaudes ou froides plus longtemps.
Placez la bouteille dans la housse isotherme et fermez la a 'aide de la fermeture éclair.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

m Débranchez I'appareil. Le bol en Tritan ainsi que son couvercle passent au lave-vaisselle. Veuillez laver les lames a la
main. Attention! Les lames sont trés coupantes!

m Nettoyez la base du mixeur a I'aide d'un chiffon humide. Attention! Ne plongez jamais la base du mixeur dans I'eau!
Nutiliser ni produits nettoyants abrasifs ni grattoirs pour le nettoyage de lappareil.

Régalez-vous avec votre nouveau produit AEG!



CONSIGNES DE SECURITE

Les instructions suivantes doivent étre lues attentivement avant d‘utiliser la
machine pour la premiéere fois.

Cet appareil ne doit pas éfre utilisé par des enfants. Tenez lappareil et son
cordon hors de la portée des enfants. Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
par des personnes manqguant dexpérience ou de connaissances si elles sont
sous surveillance, si elles ont recu les instructions d'utilisation de lappareil
qui conviennent et si elles ont compris les risques associés. Ne laissez pas
les enfants jouer avec lappareil.

L'appareil doit étre branché sur un réseau électrique correspondant

a la tension et a la fréquence d'alimentation indiquées sur la plaque
signaléfique.

Ne jamais utiliser ou mettre en marche l'appareil si

- |le cordon d'alimentation est endommagé ;

- le corps de I'appareil est endommagé.

SiI'appareil ou le cordon dalimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, l'un de ses réparateurs ou toute autre personne
diment qualifiée afin d'éviter fout danger.

L'appareil doit toujours étre placé sur une surface de travail plane et
horizonfale.

Toujours débrancher I'appareil de I'alimentation s'il est laissé sans
surveillance ef avant assemblage, démontage ou neffoyage.

Vv
7 Ne pas plonger I'appareil dans l'eau ou tout autre liquide.

Ne laissez pas le cordon d'alimentation dépasser du bord de la table ou du
comptoir. Ne le mettez pas en contact avec une surface chaude, notamment
Sur une cuisiniere.

N'utilisez jamais d'accessoires ou pieces faites par un autfre fabriquant qui
n'est pas recommandé ou vendu; risque de blessure.

Assurez-vous que le moteur est completement arrété avant de démonter et
de nettoyer les pieces de Iappareil.

Evitez le confact avec les pieces en mouvement. Tout confact peut
enfrainer des blessures !

Les lames sont trés coupantes ! Risque de blessure ! Soyez extrémement
prudent lors du démontage, du nettoyage et du remontage de I'appareil.
Assurez-vous que l'alimentation électrique de I'appareil est débranchée.
N'utilisez pas 'appareil a des fins autres que celles pour lesquelles il a été
concu.

N'essayez pas de contourner le systeme de verrouillage de sécurité qui
permet de mettre l'appareil sous tension.

Ne mixez jamais de liquides bouillants (max. 80 °C).

Ne faites pas fonctionner cet appareil plus de 1 minutes d'affilée lorsqu'il
contient une grosse quantité d‘aliments. Apres avoir fait fonctionner



I'appareil pendant 1 minutes lorsqu'il contient une grosse quantité
daliments, laissez-le refroidir pendant au moins 10 minutes.

« Lorsque le mixeur est fortement sollicité (si vous l'utilisez avec des aliments
durs et secs comme des noix, par exemple), il est possible que les lames
sémoussent. Le mixeur n'est pas fait pour piler de la glace (ex : cocktails).

Il est possible d'ajouter des noix a un mélange. Cependant, cela doit rester
occasionnel pour éviter que les lames ne sémoussent.

« Ne pas utiliser cet appareil pour mélanger de la peinfure. Attention, danger,
risque d'explosion !

* Ne pas dépasser le volume de remplissage maximal, comme indiqué sur I'appareil.

o Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas de dommages résultant d'une utilisation
incorrecte ou inadaptée de lappareil.

GESTION DES PANNES

PROBLEME CAUSE POSSIBLE SOLUTION
L'appareil ne se met pas en  L'appareil n'est pas branché. Branchez I'appareil sur le secteur.
marche.

Le bol et le bloc de lame ne sont pas | Installez le bol et le bloc de lame selon les
correctement installés sur la base du | instructions de la “Notice d'utilisation”.
mixeur. Le systéme de verrouillage

de sécurité empéche l'appareil de se

mettre en marche.

Contacter un centre agréé.

Le moteur patine en cours Si le moteur patine, éteignez immédiatement le
d'utilisation. mixeur, débranchez 'appareil et laissez-le refroidir
pendant au moins 10 minutes.

Les ingrédients sont trop volumineux. = Coupez tous les fruits et légumes fermes en cubes
denviron 1cm de coté.

Ingrédients inadaptés. L'appareil a été concu pour produire des boissons.
Vous pouvez mixer des fruits, des [égumes ou
dautres ingrédients du méme type. Ne mixez
jamais de la péte, de la purée de pommes de
terre, de la viande ou d’autres ingrédients du

méme type.
RECETTES
TEMPS DE MIXAGE AVEC UNE LOURDE CHARGE CAPACITE MAXIMALE
600 ml

1 minutes



VITESSE DE MIXAGE RECOMMANDEE

Recette

Purée de légumes crus

Purée de légumes cuits

Pitaya et chou-fleur

Smoothie a I'ananas et a l'abricot

Pomme et chou-fleur

Vitamine

Céleri et tomate

MISE AU REBUT

ménagers normaux.

Ingrédients
Caroftes
Pommes de ferre
Oignons

Eau

Oignons
Caroftes
Pommes de ferre
Courgettes

Eau

Eau

Pitaya

Caroftes
Chou-fleur
Tranches d'ananas
Abricots secs
Yaourt

Pomme
Chou-fleur
Citron

Eau

Pomme

Banane

Papaye

Lait

Céleri

Tomates

Eau

Quantité

40 g

40 g

40 g

80 mi

25 g

50 g

50 g

50 g

100 ml
120 ml
Y- % unités
Y- % unités
30 g

60 g

10 g

75 g

Y- % unités
30-50 g

A unités
120 ml

40 g

50 g

100 g

150 ml
200 g

Y unités
120 ml

Durée

10 s x (2-3) fois

10 s x (2-3) fois

10 s x (4-6) fois

10 s x (4-6) fois

10 s x (4-6) fois

10 s x (4-6) fois

10 s x (4-6) fois

E Ce symbole sur le produit indique qu’il contient une batterie qui ne doit pas étre mise au rebut avec les déchets

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne peut pas étre traité comme un déchet

ménager Pour recycler votre produit, apportez-le dans un point de récupération officiel ou un service apres-
mmmm vente dAEG qui pourra retirer et recycler la batterie et les parties électriques de facon sire et professionnelle.

Suivez les réglementations de votre pays concernant la récupération séparée des parties électriques ef des

batteries rechargeables.

AEG se réserve le droit de modifier un produit, ses informations ou ses caractéristiques sans nofification préalable.



EAAHNIKA

Zag euxapiaToUpe Trou emAEGaTe éva TTpoidv TNG AEG. TNa va €xeTe Ta kaAUTEpa duvaTd atroTeAéouaTa,
XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA TA YVACIa £€apTAaTa Kal avTaAAakTiKG TnG AEG. "Exouv oxedIaoTel ATTOKAEIOTIKG
yla 1o TTPoidv oag. To TTpoidv auTd éxel axediaaTei Aapdavovtag utrdwn To TTEPIBAANov. OAa Ta TTAAOTIKG
uépn eival onuaocpéva KatdAAnAa pe okotré va avakukAwBouv.

E=APTHMATA

A. Katrdki Téong Xwpig dIappoég F. Bdon pmAévrep

B. Katdki méong xwpig diappog pe Aafn G. KaAwdio Tpogodoaciag
UETOPOPACH H. Papdog wugng*

C. Doyeio avaueigng I Oeppikd KAAUpHA*

D. Aidragn Aemidwyv

E. KoupTri evepyotroinong/atmevepyorroinong * M6vo yia ouykekpiéva oviéAa

Eikéva oTn o€Aida 2-3

ZEKINQNTAZ

MNpiv amré Tnv TpwTn Xprion: KabapioTe To PTTAEVTEP GUPPWVA PE TIG OBNYIEG TTOU TTEPIYPAPOVTAl GTO
KepaAaio “Kabapiopdg kal gpovTida”. Pigte Ta uAikd oTo doxeio. Mpoaoxrn! Mnv utrepBaivere To péyioto
oyko mARpwong: 600 ml. Mnv avayelyvieTe (O, TTOUPE TTATATAG, KPEDG K.ATT.

TomroBeTAOTE TN SidTAgN AETTiIdWV OTO AVOIKTO AKPO TOU SOXEIOU Kal YUPIOTE TNV TTPOG Ta APICTEPE yia
va ac@alioel. Mpoooxn! O1 Aetrideg kai Ta évBeTa e§apTApaTa gival TTOAU aixpnpd!

TomoBeTAOTE TN BACH TOU UTTAEVTEP O€ WA ETTITTESN, OPIJOVTIO EMIQPAVEIN. ZUVOEDTE TN OTNV TTPIla.

lupioTe To Boxeio avatmoda. ZTEPEWOTE TO DOXEIO OTN BACN TOU UTTAEVTEP KAI YUPIOTE TO TTPOG Ta
apIoTEPA yia va ao@ahioel. Enueiwon: MNa va acgalioel, 1o oUuBoro , ¥ ot Siatagn AeTridwy TpéTel

VO EUBUYPOUUIOTE pE TNV EVBEIEN ,g° 0Tn BAcn Tou pTAévTep. Mpoaox! Ma va TTEPIoPIoETE ToV KivBUVo
TPAUPATIOPOU, PNV TOTToBETEITE TN didTagn UTTAEVTEP OTN BACN av dev £XETE TOTTOBETHOEI OWOTA TO BOXEIO.

MaTAOTE TTAPATETOUEVA TO KOUMTTi EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINGNG YIO VO SEKIVATEI N aVAPEIEN.

H evdeIkTIKr Auxvia avaBel uéxpl TO KOUUTIT EVEPYOTTOINONG/ATTIEVEPYOTTOINGNG aTrEAEUBEPWVETAI. AQAOTE TO
KOUWTTi EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG VIO VO OTAPATACEI N avapeiEn. Mpoooxn! Av peiwdei n TaxuTnta
TOU JOTEP, ATTEVEPYOTTOINOTE OPECWG TO PTTAEVTED, ATTOOUVOEDTE T GUOKEUN aTTd TNV TTPIfa KAl OQAOTE TNV
VO KPUWOEl yia TOUAGxIoTov 10 AeTTTa.

A@ou avapeifeTe KaAd Ta UAIKA: AQrOTE TO KOUNTTT EVEPYOTTOINONG/ATTIEVEPYOTTOINONG VIO VO OTAATATEI
n avapeign. BeBaiwBeite 6T To poTEP EXEI OTAPATATE EVIEAWS Kal YUPIOTE To SOxEio TTPOG Ta DEGIA yia va TO
amao@aiioete. AQaipéoTe To doxeio atmé Tn Bacn Tou PTTAEVTER. AVTIKATAOTAGTE TN SIGTAgN AETTIOWY UE TO KATTAKI.

XPHZH THX PABAOY WY=HX* ¢Mévo yia ouykekpiuéva poviéAad

H paBRdog wigng wuxel kai dlatnpei Tn BEPUOKPATia TWV PPECKO-TIAPACKEUAOUEVWY AVONIEEWY TaG.
ZeB1dwWOoTE TO KATIAKI TNG paRdou wigng (H) kai yepioTe Tn pe vepd Bpuong péxpl Tnv évdeiin MAX.
BidwoTe §avd To kaTaKI 0Tn papdo Wwigng Kal TOTTOBETACTE TNV GTNV KATAWUEN PEXP! VA TTAYWOEl TO VEPOD.

BidwoTe TNV TTaywpévn papdo yugng oTo Katrdki réong pe Tn Aafn peragopdg (A). NMpooapTtioTe TO
aTo pToukdAl avapigng (C). H pdBdog wigng pmopei va TAUBEi o€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

XPHZH TOY ©OEPMIKOY KAAYMMATOZ* ¢*Mévo yia ouykekpiuéva povrérad

Emd60¢ig Tou BeppikoU kaAUppaTog: Alatnpei Ta uypd, kpua fi (eoTd poeAuata, atnv idia Beppokpaaia
yia peyaAUTEPO XPOVIKO didaTnua. TOTTOBETAOTE TO UTTOUKGAI p€oa OTO KAAUPMA Kal KAEIOTE TO QEPPOUGP.

KAGAPIZMOZ KAI ®PONTIAA

ATmroouvd£oTE TN CUOKEUN a1rd TNV TPida. To TTAACTIKG pTToUKAAI Tritan Kail To KOTTaKI TTAévOvTal GTO
TAuvTApPIO TATWV. MAOVTE Ta TITEPUYIa e TO XépI. Mpoooxn! O1 Aemrideg kail Ta évBeTa e§apTAPATA Eival
oAU aupnpd!

KaBapioTe Tn Bdon Tou UTTAévTep pe €va Bpeypévo Travi. Mpoooxn! Mnv BuBilete roTé Tn Bdon Tou
HTTAévTEP O€ vePO! Mnv XpnaoipoTroieiTe dIaBPWTIKA KABAPIOTIKA | CUPUATIVO OpOoUYYapdKIa yia va
KOBOPIOETE TN CUOKEUN.

ATtroAauoTe TO KaIVOUpIO oag TPoidv Tng AEG!



YTOAEI=ZEIZ AZPANEIAZ

AiaPdoTe TPOGEKTIKG TIG TTAPOKATW 0DNYiES TPIV XPNOIHOTIOIGETE YIo TPWTH POPA TH GUTKEUN.

* HmapoUoa ouokeur Ov TTpETel va XpnolpoTrolgital atmd Taidid. KpatioTe
OUOKEUN Kol To KaAwdIo pakpid atmd maidid H ouokeur| UTropei va xpnaiyotroinBei
amo dTopa PE TEPIOPIOPEVES CWUATIKES, AloBNTAPIES 1) DlAVONTIKEC IKAVOTNTEC
amo dTopa Xwpic EUTTEIRI KAl YVWOEIG, HE TV TIPOUTTGBEDT OTI Tr) XPNOIMOTIOIOUV
utté emmiBAeyn 1 011 Exouv AdBel 0dnyiec oxeTIKA We TNV ac@aAr xprian TG Kai
£QAo0v avTIAaUBAvovTal TOUG EveXOUEVOUC KIVOUVOUG. Tar Traidid Gev TIPETTEI VO
Taifouv e TN GUOKEUN.

* H ouokeun pémel va ouvdeBei ovo o€ TTapoxn PEUUATOC TOU OTToiou N TéoN
KQI ) GUXVOTNTA CUMHOPQWVOVTa LE TIS TIPOdIAYPAPES TTOU avaypapovTal 0TV
TAGKETQ E TA XOPAKTNPIOTIKG TNG GUOKEURC!

* Mn XPNOILOTTOIEITE TIOTE KAl NV TTIAVETE TN OUCKEUN €AV
- 10 KaAwdI0 Tpoodoaiag Exel POapEi,

— 10 TePiBAnUa £xer eBapei.

* Edv umrdpyer BAGBN otn ouokeur| i aTo KaAwdio TpoPodoaiag, TTPETTEN Val
QVTIKOTOOTOBET OO TOV KATAOKEUAOTH, TOV avTITTpOowTTo 0€pPIC A ammd dAAo
€GEIOIKEUPEVO ATOLO VI TNV aTTOQUYN KIVOUVOU.

+ TomoBereite mAvta T CUOKEUN O€ £TTITTEDN, Agia em@Aveia.

* No amoouvdéete TTAvTa TN CUOKEUR aTTO TNV TTAPOYT| PEUMOTOG, GV OEV
ETMTNPEITAI KaI TTPIV TN oUVapPHOAGYnaN, TNV amoouvappoAdynon kai Tov
ngaplopé.

vl Mn BubiCete T ouokeun o€ vepd 1y o€ GAAO Uypo.

* Mnv a@rvere 10 KaAWdIO Vo KPEUETAI OO TV AKEN TPOTTEQ0U 1) TIAYKOU,

NV a@rveTe T0 KAAWDIO VO EpXETal O€ ETTAQN WE (EOTEC ETIQAVEIEC,
oupTepIAapBavopéVNG TG HOVADAG EOTILV HOYEIPELATOC.

* Mnv xpnoiporroigite Toté e€apTApaTa r YEPN GAMWV KATOOKEUOOTWY Ta OTTOI
dev auvioTwvTal Ay dv £xouv TTwANBE aTTd TV KATACKEUAOTH TG TIOPOUCTS
OuUOKeUng. Evoéxeal va pokAnBei TpaupaTioudg.

* BePaiwbeirte 611 10 pOTEP ExEI OTOPATATEN TEAEIWC TIPIV TNV ATTOCUVAPHOAOYNGN Kal
Tov KaBapiouo.

* ATOQEUYETE TNV ETTAQK PE KIVOUEVD EOPTAMATA. H ETTOQ UTTOPET VO TTPOKOAEDE
Tpaupatiopd! Mn xpnoipotolgite GAAa epyaAegia fi payelpika okeun kard Tt xpron
NG OUOKEUNAC.

+ O1 Aemideg kai Ta évBeta e¢aptiuara givar ToAU aixuned! Kivduvog Tpaupariopou!
Na €ioTe 1D10iTEa TTPOTEKTIKOI KATA TN GUVAPHOAGYNON, TV OTTOCUVOPUOAGYNCN
ueTa ™ xprion A katd Tov kaBapioud! Befaiwbeite 611 N ouokeun dgv eival
ouvdedepévn 0TV NAEKTPIKA TPOPodOaia.

* XPNOILOTIOIEITE TN CUOKEUN ATTOKAEIOTIKG YIal TO OKOTTO TIOU TIPOOpICETa.

* Mnv emyeIpAOETE VO TTAPAKAUYETE TO GUOTNUA KAEIDWUOTOS AOQAAEING TIOU
EVEPYOTTOIET TN GUOKEUN.



* Na unv eme§epyaleote mmoté uypd o€ Beppokpacia Bpacuol (UéyioTn Beppokpacia
80 Babuoi (°C)).

* Mnv xpnoIhoTIOIEITE TN OUOKEUN YIo TTAVW a6 1 AETITd KABE POpPd, OTAV TTEPIEXEI
peyaAn oodtnTa TPOWY. META T XProN TG OUOKEURC e PeyGAn TToodTnTa
TPOQWV yia 1 AETTITA, a@roTe TNV va Kpuwael yio Touhdyiotov 10 AeTTTa.

+ Orav 10 Pi€ep uTOKEmaI o€ Bapid xpARon yia KOWIHO OKANPWY, ENpwv ousiwv (Tr.y.
¢npoi kaptroi), o AcTrideg pmopei va oTouwoouv. To pigep dev ival katdAAnAo
yia Bpuppanioud mayou, .. yio KokTEIN. Eival duvardv va mpoabéaete ¢npoug
KapTToUG TTEPIOTACIOKG O€ £va WEiypa e TV TTPoUTT6BEan 0TI auTd OEV YiveTal o€
ouvexr BAon yia va unv oTORWooUY of AETTIOEC.

* Mn XPnOIMOTIOIEITE QUTH T GUOKEUN Yia avauign umoyidg. Kivouvog, evoéxetal va
mpokANnBei ékpnén!

* Mnv umrepBaivete Tov PéyiaTo dyko TTARPWENG TIOU avayPAPETal OTIC GUCKEUEC.

* AuTr n OUCKEUI| TIPOOPIZETaI MOVO Yia OIKIOKI XPrion. O KaTOOKEUOOTAG Dev QEpE
€uBUvn yia evdexopevn {nid TTou TTPOKARBNKE T avappHoaTn A E0QaAEVN
Xpnan.

EMNIAYZH MPOBAHMATON

NMPOBAHMA MIGANH AITIA EMIAYZH

H ouokeur| dev H ouokeun dev eival ouvdedepévn - ZUVOEDTE T CUOKEUN O€ TTNYR TPOPod0oiag.

EVEPYOTTOIEITA. o€ TTNyR Tpopodoaiag.
To Soxeio kal n didTagn Aemidwy | TomoBeTOTE TO doxeio Kal Tn didTagn AeTridwv
Oev €xouv TOTTO0eTNOEI CWOTA oUpewva PE TIG 0dnyieg TTou TrEpIypapovTal
aTn Bdon Tou ptAévtep. To aTo Kepahaio “Odnyieg Aeitoupyiag”.

ouoTNUa KAEIBWPATOG ao@aAgiag
€UTTOdICEI TNV EVEPYOTTOINON TNG
OUOKEUNG.
EmikoivwvroTe pe éva e€ouaiodotnuévo
KEVTPO €EUTTNPETNONG.
H TaxitnTa Tou YoTép Av peiwBei N TaxuTNTa TOU POTEP,
UEIWVETAI KATA TN QATTEVEPYOTTOINOTE APECWG TO PTTAEVTED,
SIGpKeIa TNG AeIToupyiag. QATTOOUVOEDTE TN OUCKEURA aTrd TNV TTPIda Kal
a@AOTE TNV KPUWOEI yia TOUAdYIoTov 10 AeTTTd.
Ta UANIkd givarl TTOAU peydAa. KoéwTte 6Aa 1o oKANpG @pouTa Kal Aayavikd o€
KoppdTia peyéboug 1,8 - 2,5 cm?.
AkatdAANAa UAIKG. H ouokeur| TTpoopideTal yia TTapaywyr
poenuaTwy. NMpooBéaTte epoUTa, Aaxavikd,
Trdyo f Tapep@epr UAIKG. Mnv avapiyvoeTe
guun, Toupé TTATATAG, KPEAG 1 GAAQ
TTapPEPPEPN UAIKA.

ZYNTATEZ

METFIZTOZ XPONOZ ENEZEPTAZIAZ ME MEFAAH MOZOTHTA TPO®QN | MEFIZTH XQPHTIKOTHTA

1 Aetrtd 600 ml



ZYNIZTQMENH TAXYTHTA AEITOYPIIAZ

ZuvTayn

MoATtoTtroinon wHwv Aaxavikwv

MoAToTroinon payeipepévwv
Aaxavikwv

MiTdyia kol KOUVOUTTidI

Smoothie amé avavda-Bepikoka

MnAo ka1 kouvouTridi

Bitapivn

ZEAEPI KOl TOPATO

AMOPPIWH

YAIKG
Kapora
Martdreg
Kpeppudia
Nepd
Kpeppudia
Kapoéta
Matdreg
KoAokuBia
Nepd

Nepd
Mrayia
Kapoéta
KouvouTridi
Avavag o€ QETEG
Amognpapéva Bepikoka
MaoupTi
Mnho
KouvouTridi
Nepovi
Nepod
Mnho
Mmavava
Matéyia
[aAa
Zéhepl
ToudTta
Nepo

MooodtnTal
40 g
40 g
40 g
80 ml
25 g
50 g
50 g
50 g
100 ml
120 ml
Ya-Y  TUX
Ya-Y  TUX
30 g
60 g
10 g
75 g
Ya-"2 | THX
30-50 g
Va THX
120 ml
40 g
50 g
100 g
150 ml
200 g
V2 THX
120 ml

n otroia dev Ba TTPETTEN VO ATTOPPITITETAI HAdi PE Ta GUVABN OIKIOKA aTToppPiupaTa.

Qpa

10 d¢eur. yia 2-3
Popég

10 deurt. yia 2-3
POpES

10 d¢eur. yia 4-6
PopEg

10 d¢eur. yia 4-6
PopEg

10 d¢eur. yia 4-6
PopEg

10 d¢eur. yia 4-6
Popég

10 d¢eur. yia 4-6
Popég

E To TTapov aUPBoAO eTTAvw OTN TTPOIGV UTTOSEIKVUEI OTI TO GUYKEKPIUEVO TTPOIOV TTEPIEXEI IO ITTOTAPIO

To TTapov oUPBOAO ETTAVW OTO TTPOIOV | TN CUOKEUQTIO TOU UTTOBEIKVUEI OTI TO TTPOIdV dev Ba
TIPETTEI VA QVTIPETWTTICETAI WG OIKIOKS aTTOPPIPYA. Ma va OVAKUKAWOETE TO TTPOIOV 0aG, TTAPAKOAW

HETAPEPETE TO O€ €va ETTIONUO anueio CUANOYNG ) oTo KEVTPo a€pPIg TNG AEG TTou pTTopei va

APAIPETE! KAl VO AVAKUKAWGOEI TNV PTTOTAPIO KAl To NAEKTPIKE PEPN HE ATQOAN Kal ETTAYYEAUATIKO
TPOTT0. TNPAOTE TOUG KAVOVEG TNG XWPAG TAG VIO TNV EEXWPIOTH GUAAOYA NAEKTPIKWV TTPOIOVTWY Kal
ETTAVAPOPTICOUEVWV UTTATAPIWV.

H eTaipeia AEG eTmiQuUAGOOETal TOU SIKAIWPATOG va OAAGEE! Ta TTPOIGVTA, TIG TTANPOPOPIES KAl TIG TTPODIAYPAPEG

NG XWPIG TTponyoupevn €1d0TT0INOT.



NEDERLANDS

Hartelijk dank dat u gekozen hebt voor een product van AEG. Gebruik voor het beste resultaat altijd originele AEG
accessoires en reserveonderdelen. Deze zijn speciaal voor uw product ontwikkeld. Dit product is ontworpen met
aandacht voor het milieu. Alle plastic onderdelen zijn gemarkeerd voor recyclingdoeleinden.

ONDERDELEN

A. Knoeivrij drinkdeksel F. Onderstuk van de blender
B. Knoeivrij drinkdeksel met draaghandgreep® G. Netfsnoer

C. Blenderkan H. Koelstaaf*

D. Messenunit . Thermocover*®

E. Aan/uit-knop

* Alleen bij bepaalde modellen

Afbeelding pagina 2-3

HET EERSTE GEBRUIK

n Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt: Reinig de blender volgens de instructies in ‘Reiniging en
onderhoud'. Vul de kan met ingrediénten. Let op! Overschrijd het maximumvolume niet: 600 ml. Meng geen deeg,
aardappelpuree, viees enzovoorts.

n Draai de messenunit linksom vast op het open uiteinde van de kan. Let op! De messen en inzetstukken zijn zeer
scherp!

B Plaats het onderstuk van de blender op een plat, effen oppervlak. Steek de stekker in het stopcontact.
n Draai de kan ondersteboven. Plaats de kan in het onderstuk van de blender en draai deze linksom vast. Let op: Bij
vergrendeling hoort het symbool ¥ op de it in lijn te staan met het symboolé op het onderstuk van

de blender. Let op! Om het risico op letsel fe verlagen, is het belangrijk dat u de messenunit nooit op het onderstuk
plaatst wanneer de kan niet goed is vastgedraaid.

B Druk de aan/uit-knop in en houd deze ingedrukt om te beginnen met blenden. Het indicatielampje gaat branden
tot de AAN/UIT-toets wordt vrijgegeven. Laat de aan/uit-knop los om te stoppen met blenden. Let op! Als de motor
afslaat, schakelt u de blender direct uit, haalt u de stekker uit het stopcontact en laat u het apparaat gedurende ten
minste 10 minuten afkoelen.

n Wanneer de ingrediénten goed zijn geblend, doet u het volgende: Laat de aan/uit-knop los om te stoppen met
blenden. Controleer of de motor volledig is gestopt en draai de kan vervolgens rechtsom los. Verwijder de kan van het
onderstuk van de blender. Verwijder de messenunit en bevestig de drinktuit ervoor in de plaats.

HET GEBRUIK VAN DE KOELSTAAF* (*ALLEEN BIJ BEPAALDE MODELLEN)

De koelstaaf koelt en behoudt de temperatuur van uw vers bereide mengsels.
Draai de dop van de koelstaaf (H) los en vul hem met leidingwater tot het merkteken MAX. Draai de dop weer op
de koelstaaf en doe hem in de vriezer totdat het water bevriest.

n Schroef de bevroren koelstaaf op het drinkdeksel met draaghandgreep (A). Bevestig het geheel op de blender-
beker (C). De koelstaaf kan in de vaatwasser worden gereinigd.

GEBRUIK VAN DE THERMOCOVER* (*ALLEEN BIJ BEPAALDE MODELLEN)

n Prestaties Thermocover: Houdt vloeistoffen langer op dezelfde temperatuur, zowel voor koude als warme dranken.
Plaats de fles in de cover en sluit de rits.

REINIGING EN ONDERHOUD

m Trek de stekker uit het stopcontact. De Tritan-plastic fles en deksel zijn vaatwasserbestendig. Was de messen met
de hand af. Let op! De messen en inzetstukken zijn zeer scherp!

m Veeg het onderstuk van de blender schoon met een vochtige doek. Let op! Dompel het onderstuk van de blender
nooit onder in water! Gebruik geen abrasieve reinigingsmiddelen of schuursponsjes om het apparaat te reinigen.

Veel plezier met uw nieuwe AEG-product!



VEILIGHEIDSADVIES

Lees de volgende instructies zorgvuldig door voordat u het apparaat voor

het eerst gebruikt.

« Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat
en hef nefsnoer buiten het bereik van kinderen. De apparaten mogen
gebruikt worden door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mits er foezicht is en
zij van tevoren instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van
het apparaat en zij de gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen.

* Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een stopcontact met
een voltage en frequentie die overeenkomen met de specificaties op het
modelplaatje.

o Gebruik het apparaat niet en fil het niet op als
- het netsnoer Is beschadigd,

- de behuizing is beschadigd.

o Als hef apparaat of de voedingskabel is beschadigd, moet de vervanging
door de fabrikant, de servicevertegenwoordiger of een andere
gekwalificeerde persoon worden uitgevoerd om risico’s te vermijden.

* Plaats het apparaat altijd op een horizontale, vlakke ondergrond.

« Haal altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact als er niemand
bij het apparaat is en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of
reinigt.

Vv

v Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.

+ Laat het snoer niet over de rand van een tafel of werkblad hangen en zorg dat
het snoer niet in confact komt met een heet oppervlak, inclusief het fornuis.

* Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten die
niet door ons worden aanbevolen of verkocht; dit brengt het risico van
persoonlijk lefsel met zich mee.

« Controleer of de motor volledig is gestopt voordat u het apparaaf
demonteert en reinigt.

« Vermijd contact met bewegende delen. Contact can leiden tof letsel!

 De messen en inzetstukken zijn zeer scherp! Gevaar voor letsel! Pas op met
in elkaar zetten, uit elkaar halen na gebruik en tijdens het schoonmaken!
Zorg ervoor dat de stekker van het apparaaf uit het stopcontact is gehaald.

. Gegruillf het apparaat niet voor andere doeleinden dan het bedoelde
gebruik.

* Probeer het veiligheidsvergrendelingssysteem waarmee het apparaat wordt
ingeschakeld, nief te omzeilen.

« Verwerk nooit kokende vloeistoffen (max. 80 °C).

o Laat het apparaat bij zware ladingen niet langer dan 1 minuten in werking.
Nadat het apparaat gedurende 1 minuten heeft gewerkt met een zware
lading, moet het apparaat ten minste 10 minuten afkoelen.



+ De messen kunnen bot worden wanneer u de mixer gebruikt voor het
hakken van harde, droge etenswaren, zoals noten. De mixer is niet geschikf
voor het vermalen van ijs, bijvoorbeeld voor cockfails. U kunt zo nu en dan
nofen aan het mengsel toevoegen. Doe dit echter niet fe vaak, aangezien
de messen daardoor bot worden.

o Gebruik dit apparaat niet om verf te mengen. Dit is gevaarlijk en kan leiden
tot een explosie!

o QOverschrijd het maximumvolume zoals aangegeven op het apparaat niet.

« Dit apparaat is enkel bedoeld voor huishoudelijk gebruik. De fabrikant
aanvaardt geen aansprakelijkheid voor mogelijke schade vanwege
oneigenlijk of onjuist gebruik.

PROBLEMEN OPLOSSEN

PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK OPLOSSING

Het apparaat gaat niet aan. | Het apparaat is niet aangesloten op = Steek de stekker in het stopcontact.
een stopcontact.

De kan en de messenunit zijn Plaats de kan en de messenunit volgens de
niet correct vastgedraaid in het instructies in het gedeelte ‘Gebruiksaanwijzing'.
onderstuk van de blender. Het

veiligheidsvergrendelingssysteem

voorkomt dat het apparaat wordt

ingeschakeld.

Neem contact op met een erkende
onderhoudsdienst.

De motor slaat af tijdens Als de moftor afslaat, schakelt u de blender direct
het gebruik. uit, haalt u de stekker uit het stopcontact en laat
u het apparaat gedurende ten minste 10 minuten
afkoelen.
De ingrediénten zijn te groot. Snijd alle harde stukken groente en fruit in stukjes

niet groter dan 1,8 cm? tot 2,5 cm?

Verkeerde ingrediénten. Het apparaat is bestemd voor de productie
van dranken. Gebruik groenten, fruit en andere
vergelijkbare ingrediénten. Meng nooit
ingrediénten zoals deeg, aardappelpuree, vlees

enzovoorts.
RECEPTEN
MAXIMALE WERKTIJD MET ZWARE LADING MAXIMALE CAPACITEIT
600 ml

1 min



AANBEVOLEN BLENDERSNELHEID

Recept Bestanddelen Aantal Tiid
Wortelen 40 g
Aardappelen 40 e}
Pureren van rauwe groenten 10 S x (2-3) keer
Uien 40 g
Water 80 ml
Uien 25 g
Wortelen 50 g
Pureren van gekookte groenten = Aardappelen 50 g 10 S x (2-3) keer
Courgette 50 g
Water 100 ml
Water 120 ml
Pitaja's Yi- Y st
Pitaja en bloemkool 10 S x (4-6) keer
Wortelen Yi-Y st
Bloemkool 30 g
Ananas in schijfjes 60 g
S thi
m?o e van ananas en Gedroogde abrikozen 10 g 10 S x (4-6) keer
abrikoos
Yoghurt 75 g
Appels Yi-Ya st
Bloemkool 30-50 g
Appels en bloemkool 10 S x (4-6) keer
Citroen Ve st
Water 120 ml
Appel 40 g
Banaan 50 g
Vitamine 10 S x (4-6) keer
Papaja 100 9
Melk 150 ml
Selderij 200 g
Bleekselderij en tomaten Tomaten ) st 10 S x (4-6) keer
Water 120 ml

VERWIJDERING

Dit symbool op het product geeft aan dat dit product een batterij bevat die niet met het normale huisafval verwijderd
mag worden.

Dit symbool op het product of op de verpakking ervan geeft aan dat dit product niet als huisafval verwijderd mag
worden. Om uw product in het recycleproces fe geven, moet het naar een officiéle deponie worden gebracht, of naar een

mmmm  servicecentrum van AEG dat de batterij en de elektrische onderdelen op veilige en professionele wijze kan verwijderen

en recyclen. Neem de voorschiften in uw land in acht voor de gescheiden afvalverzameling van elektrische producten en
oplaadbare accu’s.

AEG behoudt het recht voor producten, informatie en specificaties zonder voorafgaande waarschuwing te wijzigen.



PORTUGUES

Obrigado por escolher um produto AEG. De forma a obter os mehores resultados, utilize sempre acessoérios e
pecas de substituicdo AEG. Foram desenhadas especialmente para o seu produto. Este produto foi desenhado com
consciéncia ambiental. Todas as pecas de plastico estdo marcadas para reciclagem.

COMPONENTES

A. Tampa estanque de beber F. Base da liquidificadora
B. Tampa estanque de beber com pega de transporte* G. Cabo de alimentacdo

C. Garrafa misturadora H. Vareta de arrefecimento*
D. Bloco de ldminas I. Cobertura térmica*

E. Botdo ligar/desligar

*Apenas alguns modelos

Imagem pagina 2-3

INTRODUCAO

Antes da primeira utilizacdo: Limpe a liquidificadora de acordo com as instrucdes descritas em “Limpeza e con-
servacdo”. Encha a garrafa com os ingredientes. Cuidado! N&o ultrapasse o volume de enchimento maximo: 600
ml. Ndo utilize para misturar massa, puré de batata, carne, etc.

Fixe o bloco de 1dminas na extremidade aberta da garrafa, rodando-o para a esquerda. Cuidado! As |dminas e
acessorios sdo muito afiados!

Coloque a base da liquidificadora numa superficie plana e nivelada. Ligue-a a uma tomada de corrente elétrica.

Vire a garrafa ao contrario. Coloque a garrafa, pressionando-a para baixo, na base da liquidificadora e rode-a para a
esquerda para bloquear. Nota: A garrafa estd bloqueada quando o simbolo ¥ do bloco de Iaminas est3 alinhado
com o simbolo @ na base da liquidificadora. Cuidado! Para reduzir o risco de ferimentos, nunca coloque o bloco de

laminas na base sem que a garrafa esteja corretamente colocada.

Prima longamente o botao ligar/desligar para iniciar a mistura. O indicador luminoso permanece aceso até soltar o
bot&o ligar/desligar. Solte o botdo ligar/desligar para parar a mistura. Cuidado! Se o motor parar, desligue imediata-
mente a liquidificadora, retire a ficha do aparelho da fomada e deixe arrefecer o aparelho durante, pelo menos, 10
minutos.

Quando os ingredientes estiverem completamente misturados: Solfe o botdo ligar/desligar para parar a mistura.
Certifique-se de que o motor parou completamente e, em seguida, rode a garrafa para a direita para a soltar. Retire a
garrafa da base da liquidificadora. Substitua o bloco de ldminas pela tampa para beber.

UTILIZAR A VARETA DE ARREFECIMENTO* (*APENAS ALGUNS MODELOS)

A vareta de arrefecimento arrefece as suas misturas acabadas de fazer e mantém-nas frias.
Desaperte a tampa da vareta de arrefecimento (H) e encha-a com agua da torneira até a marca MAX.
Feche a vareta de arrefecimento apertando bem a tampa, coloque-a no congelador e deixe a d4gua congelar.

Coloque a vareta de arrefecimento congelada na tampa de beber com pega de transporte (A). Fixe-a ao copo da
liquidificadora (C). A vareta de arrefecimento pode ser lavada na maquina de lavar loica.

UTILIZAR A COBERTURA TERMICA* ("APENAS ALGUNS MODELOS)

Funcionamento da cobertura térmica: mantém os liquidos @ mesma temperatura por mais tfempo, quer se tratem de
bebidas quentes ou frias. Coloque o copo na cobertura e feche o fecho de correr.

LIMPEZA E CONSERVACAO

Desligue a ficha do aparelho da tomada. A tampa e o jarro de pldstico Tritan podem ser lavados na maquina. Lave
as ldminas a mao. Cuidado! As laminas e acessorios sdo muito afiados!

Limpe a base da liquidificadora com um pano himido. Cuidado! Nunca submerja a base da liquidificadora em
agua! Ndo utilize esfregdes nem produtos de limpeza abrasivos para a limpeza do aparelho.

Usufrua do seu novo produto AEG!



AVISOS DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucdes com atencdo antes de utilizar o aparelho pela
primeira vez.

Este aparelho ndo deve ser utilizado por criancas. Mantenha o aparelho

e o respetivo cabo fora do alcance das criancas. Os aparelhos podem

ser usados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, desde que tenham
supervisao ou recebido instrucdo relativamente a utilizacdo do aparelho de
forma segura e compreendam os riscos envolvidos. As criancas ndo devem
brincar com o aparelho.

0O aparelho apenas podera ser ligado a uma fonte de alimentacdo cuja
tensdo e frequéncia estejam em conformidade com as especificacdes
constantes na placa de informacdo!

Nunca utilize nem pegue no aparelho se

- 0 cabo de alimentacdo estiver danificado,

- 0 compartimento estiver danificado.

Se 0 aparelho ou o cabo de alimentacdo estiverem danificados, terdo de ser
substituidos pelo fabricante, pelo representante da assisténcia técnica ou por
uma pessoa com habilitacbes semelhantes, de modo a evitar possiveis riscos.
Coloque sempre o aparelho numa superficie plana e nivelada.

Desligue sempre o aparelho da fonte de alimentacdo quando este for
deixado sem supervisdo, bem como antes de montar, desmontar e limpar.

v
7 No mergulhe o aparelho em dgua nem em qualquer outro tipo de
liquido.

Ndo permita que o cabo fique pendente das arestas de uma mesa ou
balcao, ndo permita que entre em confacto com superficies quentes,
incluindo o fogdo.

Nunca utilize acessérios ou pecas de outros fabricantes ndo recomendados
ou vendidos; podem provocar riscos de ferimentos pessoais.

|CerTifique—se de que o0 motor parou completamente antes de desmontar e
impar.

Evite 0 confacto com as pecas moveis. Isso pode resultar em ferimentos!
As laminas e acessorios sao muito afiados! Perigo de ferimentos! Tenha
cuidado ao montar, desmontar apos a ufilizacdo ou limpeza! Certifique-se
de que o aparelho esta desligado da fonte de alimentacao.

Utilize o aparelho apenas para o seu fim previsto.

Nao realize derivacoes do sistema de bloqueio de seguranca que liga o
aparelho.

Nunca processe liquidos muito quentes (max. 80 °C).

Nao deixe o aparelho a funcionar durante mais de 1 minutos de cada
vez com cargas pesadas. Apos 1 minutos de funcionamento com cargas
pesadas, deve deixar 0 aparelho arrefecer durante, pelo menos, 10 minutos.
Se a liquidificadora for sujeita a uma utilizacdo intensiva para cortar



substancias secas, como, por exemplo, nozes, as laminas podem ficar
obtusas. A liquidificadora ndo é adequada para picar gelo, como, por
exemplo, para cocktails. Ocasionalmente, podem ser adicionadas nozes a
uma mistura, desde que tal ndo ocorra de forma continua, uma vez que tal
faz com que as laminas fiqguem obtusas.

« Ndo utilize este aparelho para misturar tinta. Perigo: pode resultar em
explosdo!

* Nao exceda o volume de enchimenfo maximo indicado no aparelho.

o Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. O fabricante ndo se
responsabiliza por quaisquer possiveis danos decorrentes de uma utilizacdo
imprdpria ou incorrecta.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA POSSIVEL SOLUCAO

O aparelho néo liga. O aparelho ndo estd ligado a corrente | Ligue o aparelho a corrente elétrica.
elétrica.
A garrafa e o bloco de ldminas ndo Instale a garrafa e o bloco de ldminas de acordo
estdo corretamente instalados na com as instrucdes descritas em “Instrucdes de
base da liquidificadora. O sistema funcionamento”.

de bloqueio de seguranca impede a
ligacdo da maquina.

Contacte um representante de assisténcia técnica
autorizado.

O motor para durante o Se o motor parar, desligue imediatamente a

funcionamento. liquidificadora, retire a ficha do aparelho da tomada
e deixe arrefecer o aparelho durante, pelo menos,
10 minutos.

Os ingredientes sdo demasiado Corte todos os vegetais e frutas em pedacos com
grandes. um tamanho entre 1,8 cm? e 2,5 cm2.

Ingredientes incorretos. O aparelho destina-se a execucdo de bebidas.
Adicione frutas, vegetais ou outros produtos
semelhantes. Nunca utilize ingredientes como,
por exemplo, massa, puré de batata, carne ou

produtos semelhantes.
RECEITAS
TEMPO MAXIMO DE PROCESSAMENTO COM CARGA PESADA CAPACIDADE MAXIMA
1min 600 ml
VELOCIDADE RECOMENDADA DA LIQUIDIFICADORA
Receita Ingredientes Quantidade Tempo
Cenouras 40 g
Batatas 40 g 10 seg.
Puré de legumes crus
Cebolas 40 g x (2 a 3) vezes

Agua 80 ml



VELOCIDADE RECOMENDADA DA LIQUIDIFICADORA

Receita Ingredientes Quantidade Tempo
Cebolas 25 g
Cenouras 50 g
Fazer puré de vegetais 10 seg.
cozinhados Batafa >0 g x (2 a3) vezes
Courgette 50 g
Agua 100 | ml
Agua 120  ml
Pitaia % - | unidades 10 seg.
Pitaia e couve-flor
Cenouras Y%-% | unidades x (4 a 6) vezes
Couve-flor 30 g
Ananas em rodelas 60 g
Smoothie de ananas e alperce Alperces secos 10 10 seg.
P P ¢ x (4 a 6) vezes
logurte 75 g
Maca Y- %  unidades
Couve-flor 30-50 g 10 seg.
Maca e couve-flor
Limao Y unidades x (4 a 6) vezes
Agua 20  ml
Maca 40 g
Banana 50 g
Vitamina 10 seg.
Papaia 100 g x (4 a 6) vezes
Leite 150 ml
Aipo 200 g
. ) 10 seg.
1,
Aipo e tomate Tomate % unidades (3 6) vezes
Agua 20  ml
ELIMINACAO

Este simbolo no produto indica que o produto contém uma bateria que ndo devera ser deitada fora com o lixo de casa
normal.

Este simbolo no produto ou na respetiva embalagem indica que o produto ndo deve ser misturado com o lixo de casa
normal. Para reciclar o seu produto, leve-o a um ponto de reciclagem oficial ou a um centro de assisténcia AEG onde a
bateria possa ser removida e reciclada e as pecas elétricas eliminadas de maneira profissional. Siga as normas do pais
para recolha separada de produtos elétricos e baterias recarregaveis.
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A AEG reserva-se o direito de alterar produtos, informacdes e especificacdes sem aviso.









AEG

CONSUMABLES & ACCESSORIES

www.aeg.com/shop
-

1x 600ml bottle
Ref: ASBEB1
PNC: 900167819/3

600ml bottle Cooling Stick
Ref: ASBS1
PNC: 900168900/0

n Chopper

Ref: ASBC1
PNC: 900168902/6

www.aeg.com/shop

i)
T
e )

2x 300ml bottle
Ref: ASBEB2
PNC: 900168109/8

2x 600ml Bottle Covers
Ref: ASBBC1
PNC: 900169030/5

2x 300ml Bottle Covers
Ref: ASBBC2
PNC: 900169031/3

Coffee Grinder
Ref: ASBG1
PNC: 900168901/8

Electrolux Hausgerate GmbH
Further Strasse 246
D-90429 Nurnberg

Germany

3483 A SB24xx25xx27xx 02 011017

WWW.aeg.com



