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Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable performance for
many years, with innovative technologies that help make life simpler features you might not find on ordi-
nary appliances. Please spend a few minutes reading o get the very best from it.

Visit our website to:

@ Get usage advice, brochures, frouble shoofter, service information:

www.aeg.com/webselfservice

Register your product for better service:
www.registeraeg.com

Buy accessories and consumables for your appliance:
www.aeg.com/shop

@ 0@

CUSTOMER CARE AND SERVICE

When contacting Service, ensure that you have the following data available:

- Model Number
- PNC number
- Serial number

The information can be found on the rating plate.

3483 A CB7-1-XXX 02 010618



ENGLISH

Thank you for choosing an AEG product. In order to ensure the best results, always use original AEG accessories and
spare parts. They have been designed especially for your product. This product is designed with the environment in
mind. All plastic parts are marked for recycling purposes.

COMPONENTS

A. Blender base J. Spill-proof drinking lid with carry handle*
B. Suction feet K. Cooling stick*

C. ON/OFF-button L. Multi-chopper jar*

D. Minijug M. Multi-chopper blade*

E. Blender blade N. Multi-chopper blade base*

F. Blender blade base 0. Ice Crush function

G. Minijug lid with filler hole P. Smoothie function

H. Measuring cup Q. Pulse function

l.

Take away bottle*
*Certain models only

Picture page 2-4

GETTING STARTED

n Before using your appliance for the first time: Remove all packing material such as plastics, stickers or tags that
may be aftached to the blender base, bowls or attachments.
Clean the appliance and accessories, see instructions: “Cleaning and Care”.

n Prepare the ingredients: Rinse ingredients thoroughly. Cut the ingredients into 4 to 6 pieces and remove any hard or
large seeds. Remove any thick peel from the fruit or vegetables.

B Place the Blender blade (E) on the top of the Blender blade base (F), and tighten the Mini jug (D) unfil it firmly locks
info position. Place the assembled jug on the Blender base (A) and rotate it clockwise until it locks into position. (The
jug can only be placed in one position). When locked, the symbol V on the jar should be aligned with the symbol A
on the blender base. Put the ingredients in the jug. (Do not exceed the maximum level as indicated on the jug.)
Caution! Always place the sealing ring around the Blender blade. Use only sealing rings provided by AEG!

n Close the lid by aligning the lever on the lid with the handle of the jug. Insert the measuring cup.
(You can add ingredients through the filler hole. Never remove the measuring cup or the lid while running the
product)
Caution! Never run the blender empty. When processing hot liquids, see step 5.

B Processing hot liquids: We recommend to allow hot liquids to cool down (max 90 °C) before filling the jug.

Fill the jug only half full and start processing on low speed. The blender jug can become very warm - take care to
protect your hands and fo ventilate steam out through the filler hole. Always replace the lid before use.

n Start the blender: Plug info mains. Press the ON/OFF-button (C), the buttons will light up. Press the 1 (Low) or 2
(High) button, to select your desired processing speed.

n Caution! Keep hands and utensils out of the blending jug while blending.

Caution! Never run the blender empty, running the blender empty can cause overheating and damage the product.

n You have preset speeds (1, 2), dedicated recipe programs, and Pulse mode to choose from. The selected speed or
recipe program will light up. The blender will operate until the program is finished. To stop any program manually,
press any button.

n With Pulse you can give the ingredients a quick mix to get to your desired consistency. Press the Pulse button
(Q) to go into Pulse mode. The Pulse and the speed buttons start blinking. Press 1 (Low) or 2 Chigh) fo pulse at dif-
ferent speeds.

m The product comes with a variety of recipe programs. You can choose between Ice crush (O) and Smoothies (P). The
blender will stop automatically when the program is ready.

USING THE TAKE AWAY BOTTLE™ ¢* CERTAIN MODELS ONLY)

m Fill the ingredients in the take away bottle (I). Place the blender blade (E) on the open end of the jar and tighten
the blender blade base (F) by screwing it on the jar. Turn the take away bottle upside down. Push down the assem-
bled take away bottle onto the blender base (A) and rotate it clockwise to lock until it clicks into position. Note: When



locked, the symbol V on the grinder blade assembly should be aligned with the symbol A on the blender base.
Caution! The blades are very sharp!

The cooling stick keeps your smoothies cool for longer. Unscrew the cap of the cooling stick* (K) and fill it with tap
water. Screw the cap back on the cooling stick and place it in the freezer until the water freezes.

Place the frozen cooling stick in the blend bottle. Pour your freshly prepared blend into the Take away bottle (1.
Fasten the spill-proof drinking lid with carry handle (J). The cooling stick can be cleaned in a dishwasher.

USING THE MULTI-CHOPPER* (* CERTAIN MODELS ONLY)

Fill the ingredients in the multi-chopper jar (L. Place the multi-chopper blade (M) on the open end of the jar and
tighten the multi-chopper blade base (N) by screwing it on the jar. Turn the multi-chopper jar upside down. Push
down the assembled multi-chopper onto the blender base (A) and rotate it clockwise to lock until it clicks into posi-
fion. Note: When locked, the symbol V on the multi-chopper blade base should be aligned with the symbol A on the
blender base.

Caution! The blades are very sharp!

CLEANING AND CARE

Quick cleaning: Pour warm water info the jug, add a few drops of detergent. Mix water and detergent by pressing the
Pulse button then 2 a couple of times. Finally, rinse the jug under running water.

Note: To avoid crazing of the jar, always rinse the jar with clean water directly after using in order to prevent the
plastic material being impacted by acids or essential oils. Always rinse the jar clean even before placing it into the
dishwashwer.

Thorough cleaning of the blender base and interface: Turn the blender off and unplug the power cord.
V\Qpe the blender base with a damp cloth.
Lﬁ Warning! Never immerse the housing, plug, or cord in water or any other fluid.

Thorough cleaning of the jug: Remove the lid and measuring cup. Rinse the blade assembly in water and detergent.
Caution! Handle carefully, the blades are very sharp!

ok All parts, except for the blender base are dishwasher safe.

Enjoy your new AEG product!

SAFETY ADVICE

Read the following instruction carefully before using the appliance for the
first time.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children. Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

The appliance may only be connected to a power supply whose voltage and
frequency comply with the specifications on the rating plate!

Never use or pick up the appliance if

- the supply cord is damaged,

- the housing is damaged.

If the appliance or the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified person, in order to



avoid hazard.

Always place the appliance on a flat, level surface.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or cleaning.

Never touch the blades or inserts with your hand or any tools while the
appliance is plugged in.

The blades and inserts are very sharp! Danger of injury!

v
74 Do not immerse the appliance in water or any other liquid.

Do not exceed the maximum filling volume as indicated on the appliances.
Never process boiling liquids (max 90 °C).

Do not use this appliance to stir paint. Danger, could result in an explosion!
Never operate appliance without lid.

Do nof let the power cord fouch hot surfaces or hang over edge of table or
counter.

Never use accessories or parts made by other manufactures not
recommended or sold; may cause a risk of injury to persons.

Do not grind hard or dry substances in the jug.

Keep hands and utensils out of the blender during operation to reduce the
risk of severe injury to persons or damage to the blender.

Ensure that the blender is switched off before removing it from the stand.
Do not affempt to remove the blade assembly.

Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the
bowl and during cleaning.

Be careful if hot liquid is poured into the appliance as it can be ejected out
of the appliance due fo a sudden steaming.
Switch off the appliance and disconnect from supply before approaching
parts that move in use.

If the product is left on without using any speed or programs, it will
automatically turn off after 5 minutes.
This appliance is intended for domestic use only. The manufacturer cannot
accept any liability for possible damage caused by improper or incorrect
use.
CAUTION: In order to avoid a hazard due fo inadvertent resetting of the
thermal cuf-out, this appliance must not be supplied through an external
switching device, such as a timer, or connected to a circuit that is regularly
switched on and off by the utility.

DO NOT OPERATE WITHOUT THE COVER IN PLACE.



RECIPES

When using the multi-chopper to chop ingredients like onions and shallots, cut the ingredients info cubes no bigger than 2.5
cm to get the best result. Ingredients with tfough textures such as carrot and celery are not recommended for chopping.

MAXIMUM PROCESSING TIME MAXIMUM CAPACITY

1 min 500 ml
RECOMMENDED BLENDING SPEED
Recipe Ingredients Quantity Time Speed
Carrots 20~80
Potatoes 20~80 g Setting 2
Pureeing raw vegetables 30s
Onions 20~80 g Max speed
Water 60~120 g
Pineapple in slices 200 g
. X X Program
Pineapple-apricots Smoothie Dried Apricots 20 g . Setting 2
se
Yoghurt 250 g

MULTI-CHOPPER FUNCTION

Maximum volume for multi-chopper cup: 400 ml Maximum dry grinding time: 30 s

Ingredients Maximum Quantity Time Speed

Coffee 60g 20-30 seconds Setting 2
Dry shrimp 509 10 seconds ON + 3 seconds OFF (2 fimes) Setting 2
Dry chili 209 10 seconds ON + 3 seconds OFF (2 fimes) Setting 2
Fresh chili 509 10 seconds ON + 3 seconds OFF (2 fimes) Setting 2
Pepper corn 100 g 10 seconds ON + 3 seconds OFF (2 fimes) Setting 2
Dry anchovy 509 10 seconds ON + 3 seconds OFF (2 times) Setting 2
Raw rice 100 g 10 seconds On+ 3 seconds OFF (2 times) Setting 2
Five spice 509 10 seconds ON + 3 seconds OFF (2 times) Setting 2
Garlic 50g 5 seconds ON + 3 seconds OFF (5 times) Setting 2
Nuts 8049 5-10 seconds Setting 2
Almonds 80g 5-10 seconds Setting 2
Onions 100¢g 5-10 seconds Setting 2

Beef 60g 5-10 seconds Setting 2



TROUBLESHOOTING

SYMPTOM CAUSE SOLUTION

The blender does not | Jug/base are not fixed properly. Check if all the components are in correct
switch on. position. Note! the jug can only be placed
on the base with handle towards the user
interface.
The ON/OFF-button is not pressed. Make sure the control buttons is illuminated.
If not, press the ON/OFF-button fo turn the
blender on.
The motor has overheated. The display is Wait until the product has cooled down and all
blinking. the buttons are lit.
The plug is not properly connected fo the Check the connection of the plug to the outlet
power outlet. or try another outlet.
Power outage. Wait until power outage is over.
Functional problem. Contact authorized service.
The motor stalls If the motor stalls, turn the blender off
during operation immediately, unplug the appliance and let it

cool for at least 10 minutes.

Ingredients are too large. Cut all firm fruits and vegetables into pieces no
larger than 1.8 cm? to 2.5 cm?2.

Wrong ingredients. The appliance intended use is production of
beverages. Add fruits, vegetables or similiar.
Never mix ingredients such as dough, mashed
potatoes, meat or similar in the mini jug.

DISPOSAL

This symbol on the product indicates that this product contains a battery which shall not be disposed with
normal household waste.

E This symbol on the product or on its packaging indicates that the product may not be freated as household
waste. To recycle your product, please take it to an official collection point or to an AEG service center that can
mmm remove and recycle the battery and electric parts in a safe and professional way. Follow your country’s rules for
the separate collection of electrical products and rechargeable batteries.

AEG reserves the right fo change products, information and specifications without nofice.



DEUTSCH

Danke das Sie sich fur ein Produkt von AEG entschieden haben. Um beste Ergebnisse zu erzielen, empfehlen wir das
passende Original-Zubehor von AEG zu verwenden. Dieses wurde speziell fur Ihr Produkt entwickelt auch unterm
dem Aspekt die Umwelt zu schiitzen, daher sind alle Plastik-Teile recycelféhig.

TEILE

A. Mixersockel J. Auslaufsicherer Verschluss mit Tragegriff*
B. SaugfuBe K. Kuhlstick*

C. Ein-/Aus-Taste L. Multi-Chopper-Krug*

D. Mini-Behélter M. Multi-Chopper-Messer*

E. Mixermesser N. Aufsatz fur Multi-Chopper-Messer*

F. Aufsatz fir Mixermesser 0. Ice-Crush-Funktion

G. Deckel fur den Mini-Behélter mit Einfullo6ffnung P. Smoothie-Funktion

H. Messbecher Q. Pulse-Funktion

I

Mitnehmflasche*
* nur ausgewahlte Modell

Abbildung Seite 2-4

ERSTE SCHRITTE

n Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden: Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial wie Plastik,
Aufkleber usw, die eventuell am Sockel des Mixers oder an Schussel angebracht sind.
Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor, siehe Kapitel “Reinigung und Pflege”.

n Bereiten Sie die Zutaten vor: Waschen Sie die Zutaten grtindlich ab Schneiden Sie die Zutaten in 4 vis 6 Teile und
entfernen Sie jegliche harte und groBe Kerne/Samen Entfernen Sie dicke Schalen von Friichten oder Gemuse

u Setzen Sie das Mixermesser (E) oben auf den Aufsatz fur das Mixermesser (F) und drehen Sie den Mini-Behalter (D),
bis er fest einrastet. Stellen Sie den montierten Behélter auf den Mixersockel (A) und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn,
bis er einrastet. (Der Krug kann nur auf eine Art aufgesetzt werden). Nach dem Einrasten sollte das V' Symbol auf
dem Krug in einer Linie mit dem /A Symbol auf dem Mixersockel stehen. Geben Sie die Zutaten in den Behalter.
(Uberschreiten Sie nicht die auf dem Krug ausgewiesene maximale Fllmenge).

Vorsicht! Sefzen Sie den Dichtungsring immer auf das Mixermesser. Nutzen Sie ausschlieBlich durch AEG bereit
gestellte Dichtungsringe!

n SchlieBen Sie den Deckel, indem Sie den Hebel des Deckels am Griff des Behélters ausrichten. Stecken Sie
den Messbecher in die Einfiill6ffnung. (Sie kénnen die Zutaten durch die Einfulloffnung hinzufugen. Enfernen Sie
niemals den Messbecher oder den Deckel, wenn das Geréat in Betrieb ist.)

Vorsicht! Lassen Sie den Mixer nie leer laufen. Fur die Verarbeitung von heien Flussigkeiten siehe Schritt 5.

Verarbeitung heiBer Flissigkeiten: Wir empfehlen, heiBe Flussigkeiten abkuhlen zu lassen (max. 90 °C), bevor der
Krug gefillt wird. Den Behélter nur zur Halfte flllen und die Verarbeitung mit geringer Geschwindigkeit beginnen.
Der Mixerbehélter kann sehr warm werden. Hande schiitzen und Dampf durch die Einfulléffnung entweichen las-
sen. Vor der Verwendung immer die Abdeckung aufsetzen.

Starten Sie den Mixer: Verbinden Sie ihn mit dem Netzstrom. Drlicken Sie den AN-/AUS-Schalter (C). Die Tasten
beginnen zu leuchten. Dricken Sie die Taste 1 (Niedrig) oder 2 Hoch), um die gewiinschte Betriebsgeschwindigkeit
zu wahlen.

Vorsicht! Stecken Sie wéahrend des Mixens nicht lhre Hande oder Utensilien in den Krug.
Vorsicht! Betreiben Sie den Mixer niemals leer. Das kann zu einer Uberhitzung und einer Beschadigung des Gerats
fahren.

wahlen. Das gewlnschte Geschwindigkeits- oder Rezeptprogramm leuchtet auf. Der Mixer lauft so lange, bis das

n Sie kénnen zwischen voreingestellten Geschwindigkeiten (1, 2), Rezeptprogrammen und dem Pulse-Modus
Programm abgeschlossen ist. Um ein Programm manuell anzuhalten, driicken Sie eine beliebige Taste.

Mit der Pulse-Taste kénnen Sie die Zutaten rasch mixen, um die gewiinschte Konsistenz zu erhalten Dricken
Sie die Pulse-Taste (Q), um in den Pulse-Modus zu gelangen. Die Pulse- sowie die Geschwindigkeitstaste beginnen
zu blinken. Driicken Sie 1 (Niedrig oder 2 (Hoch), um den Pulse-Modus in verschiedenen Geschwindigkeiten zu
betreiben.

m Das Gerét ist mit einer Reihe von Rezeptprogrammen ausgestattet. Sie kénnen zwischen einigen Rezepten




wahlen, dabei handelt es sich um Ice Crush (O) und Smoothies (P) Der Mixer schaltet sich automatisch ab, wenn das
Programm beendet wurde.

BENUTZUNG DER MITNEHM-FLASCHE* ¢* NUR GEWISSE MODELLE)

m Fiillen Sie die Zutaten in die Mitnehm-Flasche (). Setzen Sie das Mixermesser (E) auf die offene Seite des Behélters
und befestigen Sie den Aufsatz fiir das Mixermesser (F), indem Sie es fest auf den Behalter schrauben. Drehen

Sie die Flasche um. Driicken Sie die montierte Mitnehm-Flasche auf den Mixersockel (A) und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn, bis sie einrastet.

Hinweis: Bei Verriegelung muss das V' Symbol an der Klingenenheit des Mixermessers einer Linie mit dem /A Sym-
bol auf dem Mixersockel stehen.

Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf!

m Der KiihlIstick halt Ihre Smoothies langer kalt. Schrauben Sie die Kappe des Kuhlisticks* (K) ab und fullen Sie ihn mit
Leitungswasser Schrauben Sie die Kappe wieder auf den Kuhistick und legen Sie ihn in den Tiefkuhler, bis das Wasser
gefriert.

m Platzieren Sie den gefrorenen Kuhlstick in die Mixerflasche. Leeren Sie Ihren frisch zubereiteten Mix in die mitnehm-
bare Flasche* (1) Auslaufsicherer Verschluss mit Tragegriff* (J) Der Kihlstick ist sptlmaschinenfest.

VEWENDUNG DES MULTI-CHOPPERS* ¢* NUR GEWISSE MODELLE)

m Fiillen Sie die Zutaten in den Behalter des Multi-Choppers (L). Sefzen Sie das Multi-Chopper-Messer (M) auf

die Offnung des Behélters und befestigen Sie den Aufsatz des Multi-Chopper-Messers (N), indem Sie ihn auf den
Behalter schrauben. Drehen Sie den Zerkleinerer um. Dricken Sie den montierten Multi-Chopper auf den Mixersockel
(A) und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

Hinweis: Bei Verriegelung muss das V' Symbol am Aufsatz des Mulfi-Chopper-Messers in einer Linie mit dem /A
Symbol auf dem Mixersockel stehen.

Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf!

REINIGUNG UND PFLEGE

E Schnelle Reinigung: Warmes Wasser in den Behalter fullen und ein paar Tropfen Spulmittel hinzufligen. Mixen Sie
Wasser und Reinigungsmittel, indem Sie einige Male die Pulste-Taste und dann 2 drticken Danach den Behalter unter
flieBendem Wasser ausspulen.

Hinweis: Spulen Sie den Behalter immer direkt nach der Verwendung mit klarem Wasser ab, um Risse im Behélter
und eine Beschadigung des Kunststoffs durch Sauren und &therische Ole zu vermeiden. Spulen Sie den Behélter im-
mer grindlich ab, auch wenn Sie ihn anschlieBend in die Sptlmaschine stellen.

m Griindliche Reinigung des Mixersockels: Drehen Sie den Mixer ab und stecken Sie das Kabel aus. Wischen Sie die
T%rdichTung mit einem feuchten Tuch ab.

m Warnung! Tauchen Sie niemals das Gehause, den Netzstecker oder das Netzkabel in Wasser oder andere Flus-
sigkeiten.

m Griindliche Reinigung des Kruges: Hinweis: Die Messereinheit kann nicht entfernt werden. Entfernen Sie den
Deckel und den Messbecher. Spulen Sie die Messereinheit mit Wasser und Spulmittel, und geben Sie den Deckel, den
Messbecher und den Krug fur eine grandliche Reinigung in den Geschirrspuler.

Vorsicht! Vorsichtig anfassen, die Klingen sind sehr scharf!

EI Alle Teile, auBer der Mixersockel, sind sptlmaschinenfest.

Viel Freude mit Ihrem neuen Produkt von AEG!

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie sich die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das

Gerat zum ersten Mal verwenden.

o Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient werden. Bewahren Sie das Gerat
inklusive Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf. Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw.



Personen ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnis dirfen das Gerat nur unter
Aufsicht benutzen oder wenn sie im Vorfeld eine Einweisung in den sicheren
Gebrauch des Gerafs erhalfen haben und wenn sie die mit der Verwendung
verbundenen Gefahren kennen. Das Gerat ist kein Spielzeug. Lassen Sie Kinder nicht
damit spielen.

Wartung oder Reinigung des Gerats darf nicht von Kindern ohne Aufsicht erfolgen.
Das Gerat darf nur an eine Stromversorgung angeschlossen werden, deren
Spannung und Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild Ubereinstimmt!
Das Geraf niemals verwenden, wenn

- das Netzkabel oder

- das Gehduse beschadigt ist.

Wenn das Gerat oder das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur Vermeidung

von Gefahren vom Hersteller, vom Kundendienst oder von einer enfsprechend
qualifizierten Person ausgetauscht werden.

Das Gerat immer auf eine ebene Flache stellen.

Das Geraf vor dem Zusammensetzen, Auseinandernehmen, Reinigen oder wenn es
unbeaufsichtigt ist, immer von der Stromversorgung frennen.

Die Klingen oder Einsafze nie mit der Hand oder Werkzeugen beriihren, wenn das
Gerat noch eingesteckt ist.

Die Klingen und Einsatze sind sehr scharf! Verletzungsgefahr!

v
7 Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.
Die auf den Geraten angegebene maximale Fiillhéhe nicht Gberschreiten.
Arbeiten Sie nie mit kochenden Flissigkeiten (maximal 90 °C).
Das Gerat darf nicht zum Umriihren von Farbe verwendet werden. Vorsicht,
Explosionsgefahr!
Das Gerat nie ohne Abdeckung betreiben.
Kabel nicht mit heiBen Oberflachen in Beriihrung kommen oder Uber den Tisch-
oder Arbeitsplattenrand hangen lassen.
Niemals Zubehdr oder Teile von anderen, nicht empfohlenen Herstellern verwenden,
da dies ein Verletzungsrisiko zur Folge haben kann.
Mahlen Sie keine harten oder trockenen Substanzen im Behalter.
Wahrend des Mixens Hande und Utensilien nicht in den Behalter stecken, um
ernsthafte Verletzungen von Personen oder Beschadigungen des Mixers zu
vermeiden.
Vor Entfernung des Mixbehalters immer erst das Gerat ausschalten.
Versuchen Sie nicht, die Messereinheit zu entfernen.
Gehen Sie beim Umgang mit den scharfkantigen Messern, beim Entleeren des
Behalfers und wahrend der Reinigung vorsichtig vor.
Seien Sie vorsichtig beim Einfullen von heiBen Flissigkeiten, da plétzlich heiBer
Dampf aus dem Gerat trefen kann.
Schalten Sie das Gerat aus, und trennen Sie es von der Nefzversorgung, bevor Sie
sich mit Teilen befassen, die sich im Betrieb bewegen.
Wenn das Gerat ohne eingestellte Geschwindigkeit oder Programm angeschaltet



gelassen wird, schaltet es sich nach 5 Minuten automatisch ab.
« Dieses Gerat ist nur fir den Einsatz im Haushalt geeignet. Der Hersteller Gbernimmt
keine Haftung flr durch unsachgemaBen Einsatz verursachte mogliche Schaden.
¢ ACHTUNG: Um eine Gefahrdung durch versehentliches Deakfivieren des
Thermoauslésers zu vermeiden, darf dieses Gerat nicht an einen externen Schalfer
(z.B.an einen Timer oder einen Stromkreis, der regelmaBig ein- und ausgeschaltet

wird) angeschlossen werden.

« BETREIBEN SIE DAS GERAT NICHT OHNE ABDECKUNG.

REZEPTE

Wenn Sie den Multi-Chopper nutzen, um Zutaten wie Zwiebeln oder Schalotten zu hacken, sollten Sie sie in Wurfel
schneiden, die nicht groBer als 2,5 cm sind, um die besten Ergebnisse zu erhalten. Harte Zutaten wie Moéhren oder Sellerie

eignen sich nicht zum Hacken.

MAXIMALE BETRIEBSDAUER MAXIMALE AUFNAHMEKAPAZITAT

1 min

500 ml

EMPFOHLENE MIXGESCHWINDIGKEIT

Rezept Zutaten
Mohren
Kartoffeln
Parieren von rohem Gemuse
Zwiebeln
Wasser

Ananas, in Scheiben
Ananas-Aprikosen-Smoothie Getrocknete Aprikosen

Joghurt

Menge Zeit
20~80 9
20~80 9

30s
20~80 o]
60~120 9
200 o]

Programm-
20 g

Einstellung
250 e

Geschwidikeit

Einstellung
2 (maximale
Geschwindigkeit)

Einstellung 2

MULTI-CHOPPER-FUNKTION

Maximale Geschwindigkeit fur den Multi-Chopper-Behalter: 400 m

Zutaten Hoéchstmenge:
Kaffee 60g
Getrocknete Garnelen 509
Trockener Chili 209
Frischer Chil 509
Pfefferkorner 100 g
Trockene Sardelle 509
Naturreis 100 g
Funf Gewdrze 50¢g
Knoblauch 509
Nusse 80g
Mandeln 809
Zwiebeln 100¢g
Fleisch (Rindfleisch) 60g

FEHLERSUCHE

Maximale Trocken-Mahlzeit: 30

Zeit

20-30 Sek

10 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
10 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
10 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
10 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
10 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
10 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
10 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
5 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (5 Mal)
5-10 Sek

5-10 Sek

5-10 Sek

5-10 Sek

Geschwidikeit
Einstellung 2
Einstellung 2
Einstellung 2
Einstellung 2
Einstellung 2
Einstellung 2
Einstellung 2
Einstellung 2
Einstellung 2
Einstellung 2
Einstellung 2
Einstellung 2

Einstellung 2



SYMPTOM URSACHE LOSUNG

Der Mixer Der Krug/der Sockel sitzen nicht richtig
lasst sich nicht | fest.
einschalfen.

Die Ein-/Aus-Taste ist nicht gedrtckt.

Der Moftor hat sich Uberhitzt. Das Display
blinkt.

Der Stecker ist nicht richtig mit der
Steckdose verbunden.

Stromausfall.
Funktionales Problem.

Der Motor Nicht erkennbare Ursache
fangt wahrend
des Betriebs

an zu stoftern. Die Zutaten sind zu groB.

Die Zutaten sind unpassend.

ENTSORGUNG

Uberprufen Sie, ob alle Teile korrekt sitzen. Hinweis: Der
Krug kann nur mit dem Griff zur Benutzeroberfldche auf
den Sockel gesetzt werden.

Stellen Sie sicher, dass die Kontrolltasten aufleuchten. Sollte
dies nicht der Fall sein, driicken Sie die Power-Taste, um den
Mixer einzuschalten.

Warten Sie, bis sich das Gerat abgekuhlt hat, und alle Tasten
leuchten.

Den Sitz des Steckers in der Steckdose tiberprufen oder eine
andere Steckdose verwenden.

Warten, bis der Stromausfall behoben wurde.
Kontakt mit dem autorisierten Kundendienst aufnehmen.

Wenn der Motor anfangt zu stottern, schalten Sie den Mixer
sofort aus, ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose, und
lassen Sie das Gerat mindestens 10 Minuten lang abkuhlen.

Schneiden Sie alle festen Frucht- und Gemusezutaten in
Stlicke mit einer GroRe von maximal 1,8 cm? bis 2,5 cm2

Das Gerat dient zur Erzeugung von Getranken geeignet.
Fiigen Sle Obst, Gemuse oder Ahnliches hinzu. Nutzen
Sie den Mini-Behalter niemals, um Zutaten wie Teig,
Kartoffelpiree, Fleisch oder Ahnliches zu mischen.

Dieses Symbol auf dem Produkt zeigt an, dass das Geréat eine Batterie enthélt, die nicht im normaler Hausmull
entsorgt werden darf.

E Das Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist das Gerat als ein Produkt aus, das nicht in den
Hausmull gehort. Bitte entsorgen Sie dieses Gerat an einer entsprechenden Sammelstelle oder bringen es zum
mmm  Kundendienst von AEG, bei dem Batterie als auch elektrische Bauteile sicher und professionell entsorgt werden.

Beachten Sie die jeweiligen lokalen Vorschriften fur die Entsorgung von Elektrogeraten und wiederaufladbaren

Batterien.

AEG behélt sich das Recht vor, Produkte, Informationen und Spezifikationen zu verandern ohne vorherige Ankindigung.
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ESPANOL

Gracias por escoger un producto AEG. Para asegurarse de obtener los mejores resultados, utilice siempre accesorios
y recambios originales AEG, que han sido especialmente disefiados para su producto. Este producto se ha disefiado
pensando en el medio ambiente. Todas las piezas de pldstico estan marcadas para su reciclado.

COMPONENTES

A. Base de la batidora J. Tapa para bebidas a prueba de derrames con asa de
B. Tacos antideslizantes fransporte*

C. Botén ENCENDIDO/APAGADO K. Tubo refrigerador*

D. Minijarra L. Jarra trituradora*

E. Cuchilla de la batidora M. Cuchilla trituradora®

F. Base para la cuchilla de la batidora N. Base para la cuchilla frituradora®

G. Tapa de la minijarra con orificio de llenado O. Funcién de picado de hielo

H. Taza medidora P. Funcién para batidos

I Bofella para llevar* Q. Funcién de vibracion

* Solo determinados modelos

Imagen pagina 2-4

INTRODUCCION

Antes de utilizar el aparato por primera vez: Retire todos los materiales de embalaje, como plasticos, pegatinas o
etiquetas, colocados en la base de la batidora, cuencos o accesorios.
Limpie el aparato y los accesorios; consulte las instrucciones: “Mantenimiento y Limpieza”.

Prepare los ingredientes: Enjuague bien los ingredientes. Corte los ingredientes en 4 o 6 trozos y elimine las pepitas
duras o grandes. Quite la piel gruesa de las frutas o verduras.

Coloque la cuchilla de la licuadora (E) sobre la base para las cuchillas (F) y ajuste la minijarra (D) hasta que encaje
en su posicién. Coloque la jarra montada en la base de la licuadora (A) y girela hacia la derecha hasta que encaje en
su posicién. (La jarra solo se puede colocar en una posicién). Cuando esté acoplada, el simbolo V de la jarra debe
estar alineado con el simbolo A\ de la base de la licuadora. Infroduzca los ingredientes en la jarra. (No supere el nivel
maximo indicado en la propia jarra).

iPrecaucién! Coloque siempre la junta hermética alrededor de la cuchilla.

iUtilice Unicamente juntas proporcionadas por AEG!

Cierre la tapa alineando la palanca de la misma con el asa de la jarra. Inserte la jarra medidora. (Puede afiadir
ingredientes a través del orificio de llenado. No retire nunca la copa medidora ni la tapa mientras el aparato esté en
funcionamiento).

Precaucion: No ponga en funcionamiento la batidora si esta vacia. Cuando procese liquidos calientes, consulte el
paso 5.

Tratamiento de liquidos calientes: Se recomienda dejar que los liquidos calientes se enfrien (méx. 90 °C) antes de
llenar la jarra. Llene el vaso solo hasta la mitad e inicie el proceso a baja velocidad. El vaso de la licuadora puede
calentarse bastante - proteja sus manos y deje salir el vapor por el orificio de llenado. Coloque siempre la tapa
antes de usar la licuadora.

Ponga en marcha la batidora: Enchufe el aparato a la red eléctrica. Pulse el botén ON/OFF (C); los botones se ilumi-
nardn. Pulse el botén 1 (Baja) o 2 (Alta) para seleccionar la velocidad de procesamiento deseada.

iPrecaucion! Al batir, no acerque las manos ni ningtin utensilio a la jarra de la batidora.
iPrecaucién! Nunca haga funcionar la batidora vacia; hacerlo puede provocar sobrecalentamiento y dafiar el aparato.

Puede elegir entre varias velocidades predeterminadas (1y 2), programas de receta especificos y el modo Turbo
(Vibracién). Se iluminara la velocidad o el programa de receta seleccionado. La batidora funcionard hasta que el
programa haya finalizado. Para detener manualmente un programa, pulse cualquier boton.

Con la funcién Turbo puede mezclar rapidamente los ingredientes para conseguir la consistencia deseada. Pulse
el botén Turbo’ (Q) para pasar a modo de vibracion. Los botones ‘Turbo’y de velocidad empezaran a parpadear.
Pulse 1(Baja) o 2 (Alta) para ufilizar las diferentes velocidades.



aparato.

Evite que los nifios lleven a cabo la limpieza y el mantenimiento de la unidad sin la
supervision adecuada.

El electrodoméstico Unicamente debe conectarse a una fuente de alimentacion cuya
tension y frecuencia sean iguales a las especificadas en la placa de clasificacion.
Nunca utilice ni coja el electrodoméstico si el cable de alimentacion o la carcasa no
esta en perfectas condiciones.

Si el electrodoméstico o el cable de alimentacion no estd en perfectas condiciones,
debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio de asistencia o por personal
cualificado, para evitar peligros.

Coloque siempre el electrodoméstico sobre una superficie plana y estable.
Desconecte siempre el electrodoméstico de la toma de alimentacion si se va a dejar
sin supervision y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No foque nunca las cuchillas nilos accesorios con la mano ni con cualquier
herramienta mientras el electrodoméstico esta enchufado.

Las cuchillas y los accesorios estan muy afilados. iPeligro de lesion!

v
ZINo sumerja el electrodoméstico en agua ni en cualquier otro liquido.
No supere el volumen maximo de llenado, como se indica en los aparafos.
Nunca procese liquidos hirviendo (max. 90 °C).
No ufilice este aparato para mezclar pintura. Podria producirse una explosion.
No ufilice nunca el electrodoméstico sin tapa.
El cable de alimentacion no debe estar en contacto con superficies calientes ni colgar
por el borde de la mesa o la encimera.
Nunca utilice accesorios o piezas de otros fabricantes que no se recomienden o
comercialicen, ya que podrian causar lesiones personales.
No introduzca sustancias duras o secas en la jarra.
Mantfenga las manos y los utensilios alejados de la batidora durante su
funcionamiento con el fin de reducir el riesgo de lesiones graves a personas o dafios
en el aparato.
Asegurese de que la batidora esta apagada antes de sacarla del soporte.
No intente retirar el conjunto de la cuchilla.
Se debe prestar afencion al manejar las afiladas hojas cortantes, al vaciar el recipiente
y durante la limpieza.
Tenga cuidado al verter liquido caliente en el aparato, ya que podria salir expulsado
como consecuencia de una exposicion repentina al vapor.
Apague el aparafo y desconéctelo de la toma de corriente antes de colocarlo cerca
de piezas en movimiento.
Si se deja el producto encendido sin haber seleccionado ninguna velocidad o
programa, se apagara aufomaticamente en 5 minutos.
Este electrodoméstico esta disefiado Unicamente para uso doméstico. El fabricante
no puede aceptar responsabilidad alguna por los posibles dafios causados por un
uso inadecuado o incorrecto.



El aparato viene con diversos programas de receta. Puede elegir entre una serie de recetas: hielo picado (O) Y bati-
dos (P). La batidora se parard automdaticamente cuando finalice el programa.

USO DE LA BOTELLA PARA LLEVAR* ¢ s0LO EN DETERMINADOS MODELOS)

Introduzca los ingredientes en la botella para llevar (I). Coloque la cuchilla de la batidora (E) en el extremo abierto
de la jarra y apriete la base para la cuchilla (F) apretdndola en la jarra. Coloque la botella boca abajo. Coloque la
botella montada hacia abajo en la base de la batidora (A) y girela hacia la derecha hasta que encaje en su posicién.
Nota: Una vez acoplada, el simbolo V del conjunto de la cuchilla de la batidora debera quedar alineado con el sim-
bolo A de la base de la batidora.

iPrecaucién! jLas cuchillas estan muy afiladas!

El tubo de refrigeracion mantiene frios los batidos durante mas tiempo. Desenrosque la tapa del tubo de
refrigeracion® (K) y llénelo con agua del grifo. Vuelva a enroscar la tapa del fubo de refrigeracion y péngala en el
congelador hasta que el agua se congele.

Coloque la varilla de refrigeracién congelada en la botella. Vierta la mezcla recién preparada en la botella para llevar*
(D). Apriete la tapa para bebidas a prueba de derrames con asa de transporte* (J) La varilla de refrigeracion se puede
limpiar en lavavajillas.

USO DE LA TRITURADORA* ¢* SOLO EN DETERMINADOS MODELOS)

Introduzca los ingredientes en la jarra trituradora (L). Coloque la cuchilla trituradora (M) en el extremo abierto de
la jarra y apriete la base para cuchilla trituradora (N) apretdndola en la jarra. Coloque la jarra frituradora en posicion
invertida. Coloque la trituradora hacia abajo en la base de la batidora (A) y girela hacia la derecha hasta que encaje
en su posicion.

Nota: Una vez acoplada, el simbolo V del conjunto de la base para cuchilla de la trituradora deberé quedar alineado
con el simbolo A de la base de la batidora.

iPrecaucién! jLas cuchillas estan muy afiladas!

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Limpieza rapida: Vierta agua templada en el vaso y afiada unas pocas gotas de detergente. Mezcle agua y deter-
gente pulsando el botén “Turbo” y a continuacion 2 un par de veces. Por Ultimo, aclare el vaso con agua corriente.
Nota: Para evitar que el recipiente se agriete, enjudguelo siempre con agua pura inmediatamente después de usarlo
con el fin de evitar que el material plastico se vea afectado por dcidos o aceites esenciales. Enjuague siempre el
recipiente incluso antes de introducirlo en el lavavajillas.

Limpie minuciosamente la base de la batidora y los puntos de conexion: Apague la batidora y desenchufe el cable
de alimentacion. Limpie la base de la batidora con un pafio himedo.

¥
m Advertencia: No sumerja la base, el enchufe ni el cable en agua ni otros liquidos.

Limpieza minuciosa de la jarra: Nota: El conjunto de la cuchilla no se puede extraer. Retire la tapa y el vaso
medidor. Lave el conjunto de la cuchilla con agua y detergente e introduzca la tapa, el vaso medidor vy la jarra en el
lavavajillas para una limpieza exhaustiva.

Precaucion: manejar con cuidado, las cuchillas estan muy afiladas.

—ox 10das las piezas se pueden lavar en lavavajillas, excepto la base de la batidora.

iDisfrute de su nuevo producto AEG!

CONSEJO DE SEGURIDAD

Lea la siguiente instruccion detenidamente antes de utilizar el
electrodoméstico por primera vez.

« Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato y el cable fuera
de su alcance. El aparato lo pueden utilizar personas con discapacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales, o con falta de experiencia 0 conocimientos, siempre que se
les supervise o se les faciliten indicaciones sobre el uso del aparato de una manera
segura y entiendan los peligros que entrafia. Los nifios no deben jugar con el



¢ PRECAUCION: Para evitar riesgos debido a un restablecimiento accidental
del interruptor térmico, la unidad no se debe alimentar a través de un
dispositivo de conmutacion externo como un temporizador, ni conectar a un

circuito cuyo suministro se active o desactive de manera regular.
+ NO UTILICE LA UNIDAD SIN FIJAR LA TAPA EN SU SITIO.

RECETAS

Cuando utilice la picadora para picar ingredientes como cebollas o ajos, corte los ingredientes en cubos de un tamafio
no superior a 2,5 cm para que el resultado sea dptimo. Se recomienda no cortar ingredientes con una textura dura como
zanahorias o apio.

TIEMPO MAXIMO DE PROCESAMIENTO CAPACIDAD MAXIMA

1 min 500 ml

VELOCIDAD DE MEZCLA RECOMENDADA

Receta Ingredientes Cantidad Tiempo Velocidad
Zanahorias 20~80 g
Patatas 20~80 g Nivel 2
Puré de verduras crudas 30s K |
Cebollas 20~80 g (Velocidad max.)
Agua 60~120 g
Pifia en rodajas 200 g
. X Ajuste del
Batido de pifia y albaricoque Albaricoques secos 20 g Ajuste 2
programa
Yogur 250 g

FUNCION TRITURADORA

Volumen méximo por traza trituradora: 400 ml Tiempo méximo de molido en seco: 30 s
Ingredientes Cantidad maxima Tiempo Velocidad
Café 60g 20-30 segundos Ajuste 2
Camarones secos 509 10 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces) = Ajuste 2
Chile seco 209 10 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces) = Ajuste 2
Chile fresco 5049 10 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces) = Ajuste 2
Grano de pimienta 100 g 10 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces) = Ajuste 2
Anchoa seca 50¢g 10 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces) = Ajuste 2
Arroz crudo 100 g 10 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces) = Ajuste 2
Cinco especias 509 10 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces) = Ajuste 2
Ajo 509 5 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (5 veces) Ajuste 2
Nueces 80g 5-10 segundos Ajuste 2
Almendras 80g 5-10 segundos Ajuste 2
Cebollas 100 g 5-10 segundos Ajuste 2

Carne (vacuno) 60g 5-10 segundos Ajuste 2



SOLUCION DE PROBLEMAS

SINTOMA CAUSA SOLUCION

La licuadora no se
enciende.

El motor se
atasca durante el
funcionamiento.

La jarra/base no esta bien fijada.

No se ha pulsado el botén ENCENDIDO/
APAGADO.

El motor se ha sobrecalentado. La pantalla
parpadea.

El enchufe no esta bien conectado a la foma
de corriente.

Corte de luz.

Problema funcional.

Los ingredientes tienen un tamafio demasiado
grande.

Los ingredientes no son los adecuados.

COMO DESECHAR EL ELECTRODOMESTICO

hid
B

Compruebe que todos los componentes estén
bien colocados. Nota: La jarra solo se puede
colocar en la base con el asa en direccién a la
interfaz de usuario.

Asegurese de que los botones de control estan
iluminados. En caso contrario, pulse el botdn
ON/OFF para encender la batidora.

Espere hasta que se haya enfriado el producto
y todos los botones estén encendidos.

Compruebe la conexion del enchufe en la foma
0 pruebe con otra toma.

Espere hasta que se restablezca el suministro.

Pdngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Si el motor se atasca, apague inmediatamente
la batidora, desenchufela y deje que se enfrie
durante al menos 10 minutos.

Corte todas las frutas y verduras mas duras
en frozos que no sean mayores de 1,8 cm? o
2,5cm2

Este aparato estd previsto para la realizacion
de bebidas. Afiada fruta, verduras o similares.
Nunca introduzca ingredientes como masas,
puré de patatas, carne o similar en la minijarra.

Este simbolo que aparece en el producto indica que este producto contiene una bateria que no debe eliminarse
con los residuos domésticos normales.

Este simbolo que aparece en el producto o en el embalaje indica que el producto no debe tratarse como residuo
doméstico. Para reciclar su producto, llévelo a un punto de recogida oficial o a un centro de servicio AEG, donde
se retirard y reciclard la bateria y piezas eléctricas de forma segura y profesional. Siga las normas del pais sobre

recogida por separado de productos eléctricos y baterias recargables.

AEG se reserva el derecho a hacer cambios en los productos, informacion y especificaciones sin previo aviso.
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FRANCAIS

Merci d'avoir choisi un produit AEG. Pour garantir les meilleurs résultats, utilisez toujours des accessoires et piéces
de rechange AEG d'origine. Ils ont été spécialement concus pour votre produit. Ce produit est concu dans le souci du
respect de l'environnement. Tous les éléments en plastique sont marqués d'un symbole de recyclage.

COMPOSANTS

A. Socle du blender J. Couvercle étanche avec poignée de transport*
B. Pied ventouse K. Pain de glace®

C. Touche Marche/Arrét L. Bol multi-hachoir*

D. Minibol M. Lame multi-hachoir®

E. Lame du blender N. Socle de lames du multi-hachoir*

F. Socle de la lame du blender O. Fonction Glace pilée

G. Couvercle du mini bol avec ouverture de remplissage  P. Fonction Smoothie

H. Bouchon doseur Q. Fonction Pulse

I

Bouteille a emporter®
*Sur certains modeles uniquement

Illustration page 2-4

PREMIERE UTILISATION

n Avant d'utiliser votre appareil pour la premiére fois: enlevez tous les emballages, plastiques, autocollants ou
étiquettes qui se trouvent sur la base du blender, les bols ou les accessoires.
Nettoyez lappareil et les accessoires ; consultez le mode d'emploi au paragraphe: « Entretien et neftoyage ».

u Préparez les ingrédients: rincez soigneusement les ingrédients. Coupez les ingrédients en 4 a 6 morceaux et enlevez
les pépins et noyaux. Pelez les fruits et légumes a peau épaisse.

u Placez la lame du Blender (E) au-dessus du socle de la lame du Blender (F), et serrez le Mini bol (D) jusqu’a ce qu'il
soit verrouillé a sa place. Placez le bol assemblé sur le socle du Blender (A) et faites-le tourner dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il se verrouille a sa place. (Le bol ne peut senclencher que dans une seule posi-
fion). Quand le bol est verrouill, le symbole V sur le bol est aligné avec le symbole A de la base du blender. Mettez
les ingrédients dans le bol mixeur. (Ne pas dépasser le volume de remplissage maximal, comme indiqué sur le boD.
Attention ! Installez toujours le joint d'étanchéité autour de la lame du blender. N'utilisez que les anneaux de scelle-
ment fournis par AEG !

ﬂ Fermez le couvercle en alignant le levier sur le couvercle a la poignée du bol. Insérez le pichet gradué

(Il est possible d'utiliser la le bouchon doseur pour ajouter des ingrédients pendant que le blender fonctionne. Fermer lorifice de
remplissage immédiatement aprés ajout, pour éviter les éclaboussures.)

Attention ! Ne faites jamais tourner le bol a vide. Reportez-vous a Iétape 5 si vous utilisez des liquides chauds.

H Préparation des liquides chauds : Nous vous conseillons de laisser refroidir les liquides chauds (max. 90 °C) avant de remplir
la verseuse. Remplir le bol uniqguement a moitié et commencer a vitesse lente. Le bol du blender peut atteindre une tempéra-
ture élevée :se protéger les mains et prendre garde & la vapeur séchappant de l'orifice de remplissage. Avant utilisation, toujours
remettre le couvercle en place.

n Démarrage du blender: Branchez le cordon d'alimentation. Appuyez sur le bouton ON/OFF (C), les boutons vous
sallumer. Appuyez sur le bouton 1 (faible) ou 2 (fort) pour sélectionner la vitesse de mixage souhaitée.

n Attention! Gardez les mains et tout ustensile en dehors du bol mixeur lorsquiil est en marche.

Attention! Ne faites jamais fonctionner le blender vide, cela peut entrainer une surchauffe et endommager I'appareil.

n Vous pouvez choisir parmi des vitesses programmeées (1, 2), des programmes de recettes spécifiques et un
mode Pulse. La vitesse ou le programme de recette sélectionné s'illuminera. Le blender fonctionnera jusqua la fin du
programme. Pour arréter le programme manuellement, appuyez sur nimporte quelle touche.

n Avec la touche Pulse, vous pouvez mixer des ingrédients brievement pour obtenir la consistance de votre choix.
Appuyez sur la touche Pulse (Q) pour utiliser le mode Pulse. Les touches Pulse et vitesse se mettent a clignoter. Ap-
puyez sur 1 (faible) ou 2 (moyen) pour utiliser le mode Pulse a différentes vitesses.

m De nombreux programmes de recettes sont inclus. Vous pouvez choisir parmi un vaste choix de recettes, dont
Glace pilée (O) et Smoothies (P). Le blender s'arréte automatiquement quand le programme est fini.



L'appareil doit &tre branché sur un réseau électrique correspondant a la fension et a
la frequence dalimentation indiquées sur la plaque signalétique.

Ne jamais utiliser ou mettre en marche [appareil si

- le cordon d'alimentation est endommage;

- le corps de [appareil est endommagé.

Si lappareil ou le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, lun de ses réparateurs ou toute autre personne diiment qualifiée afin
déviter fout danger.

L'appareil doit toujours étre placé sur une surface de travail plane et horizontale.
Toujours débrancher Iappareil de Ialimentation S'il est laissé sans surveillance et
avant assemblage, démontage ou neftoyage.

Ne jamais foucher les lames ou autres accessoires, que ce soit avec la main ou un
outil, pendant que [appareil est branché.

Les lames et autres accessoires sonf trés coupants ! Danger de blessure !

v
[7 Ne pas plonger lappareil dans leau ou tout autre liquide.
Ne pas dépasser le volume de remplissage maximum indiqué sur lappareil.
Ne mixez jamais de liquides bouillants (max. 90 °C).
Ne pas utlliser lappareil pour remuer de la peinture. Danger, risque dexplosion !
Ne Jamais faire fonctionner [appareil sans couvercle.
Ne laissez pas le cordon au contact de surfaces chaudes ou pendre dans langle
d'une table ou d'un plan de travail.
Nutilisez jamais des accessoires ou des pieces fabriqués ou vendus par dautres
fabricanfs non recommandés au risque de blesser des personnes.
Ne broyez pas de substances dures ou seches dans la verseuse.
Gardez les mains et les ustensiles a lextérieur du robot pendant son fonctionnement
afin de réduire les risques de blessures graves ou les dommages sur le mixeur.
Assurez-vous que le mixeur est éteint avant de le retirer de son socle.
Ne tentez pas de retirer le bloc de lames.
Lors du vidage du bol et lors de son nettoyage, soyez prudent avec la manipulation
des lames, qui sont coupantes.
Soyez prudent si vous versez du liquide chaud dans Iappareil, ce liquide pouvant étre
soudainement expulsé sous forme de vapeur.

Eteignez lapparell et débranchez son cable d'alimentation avant défre en contact
avec les éléments qui sont en mouvement lorsquil fonctionne.
Si aucun programme ou option de vitesse n'est utilisé, [appareil séteint
automatiquement au bout de 5 minutes.
Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommages résultant d'une utilisation incorrecte ou
inadaptée de [appareil.
ATTENTION : afin déviter les risques liés a une remise a zéro accidentelle
de linterrupteur a relais thermique, cet appareil ne doit pas étre alimenté par
un dispositif de marche / arrét externe (minuterie) ni branché sur un circuit
régulierement allumé ef éteint par le fournisseur dénergie.



UTILISER LA BOUTEILLE A EMPORTER* (“SUR CERTAINS MODELES UNIQUEMENT)

Versez les ingrédients dans la bouteille & emporter (I). Installez la lame du blender (E) sur la partie ouverte du

bol et serrez sur le socle de la lame du blender (F) en la vissant au bol. Retournez la bouteille a emporter. Poussez la
bouteille a emporter assemblée sur la base du blender (A), et faites-la fourner dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce qu'un clic vous avertisse quelle est a sa place.

Note : une fois verrouillée, le symbole V de la partie lame du blender doit étre aligné avec le symbole A sur le socle
du blender.

Attention ! Les lames sont trés tranchantes !

Le stick réfrigérant garde vos smoothies frais plus longtemps. Dévissez le capuchon du stick réfrigérant* (K) et
remplissez-le d'eau du robinet. Revissez le capuchon du stick rafraichissant et placez-le au congélateur jusqua ce que
l'eau soit gelée.

Placez le pain de glace congelé dans la bouteille a emporter. Versez le mélange que vous venez de préparer dans
la bouteille a emporter* (). Fixez le couvercle anti-débordement avec la poignée de transport* (J). Le pain de glace
peut étre nettoyé au lave-vaisselle.

UTILISATION DU MULTI-HACHOIR* ¢ CERTAINS MODELES UNIQUEMENT)

Infroduisez les ingrédients dans le bol multi-hachoir (L). Mettez la lame multi-hachoir (M) en place sur la partie
ouverte du bol, et serrez le socle de la base multi-hachoir (N) en le vissant au bol. Retournez le multi-hachoir. Poussez
I'ensemble multi-hachoir sur le socle du blender (A) et faites-le fourner dans le sens des aiguilles d'une montre
jusquau “clic” signifiant qu'il est en place.

Note : lorsquiil est verrovillé, le symbole V sur le socle de la lame du multi-hachoir doit éfre aligné avec le symbole /A
se frouvant sur le socle du blender.

Attention ! Les lames sont trés franchantes !

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyage rapide: Verser de l'eau chaude dans le bol avec quelques gouttes de produit nettoyant.

Mélangez l'eau et le produit de neftoyage en appuyant sur le bouton Pulse puis 3 deux ou trois fois.

Enfin, rincer le bol a I'eau courante.

Attention: Pour garder la verseuse en bon état, rincez-la systématiquement a l'eau apres chaque utilisation : cela
permet déviter que le plastique soit endommagé par des acides ou des huiles essentielles. Rincez systématiquement
la verseuse, méme avant de la mettre au lave-vaisselle.

Nettoyage de la base du blender et de I'interface: éteignez le blender et débranchez le cordon d’alimentation. Net-
toyez la base du blender a l'aide d'un chiffon humide.

v
m Avertissement! Ne plongez jamais le bloc moteur, la prise ou le cordon dans I'eau ou dans un autre liquide.

Nettoyage complet du bol: Attention! Le bloc de lames n’est pas amovible. Retirez le couvercle et le verre
mesureur. Rincez le bloc de lames avec de l'eau et du détergent, puis mettez le couvercle, le verre mesureur et le bol
au lave-vaisselle pour un neftoyage complet. Attention! Manipuler avec précaution, les lames sont trés coupantes!

Toutes les pieces, sauf la base du blender, peuvent étre nettoyées au lave-vaisselle.

Régalez-vous avec votre nouveau produit AEG!

CONSIGNES DE SECURITE

Les instructions suivantes doivent étre lues attentivement avant d‘utiliser la
machine pour la premiére fois.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Tenez Iappareil et son cordon
hors de la portée des enfants. Cet appareil peut étre utilisé par des personnes

aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou par des personnes
manquant dexpérience ou de connaissances si elles sont sous surveillance, si elles
ont recu les instructions d'utilisation de lappareil qui conviennent et si elles ont
compris les risques associés. Ne laissez pas les enfants jouer avec lappareil,

Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une opération de maintenance
sur I'appareil sans surveillance.



o NE PAS UTILISER SI'LE COUVERCLE NEST PAS CORRECTEMENT POSITIONNE.

RECETTES

Lorsque vous utilisez le multi-hachoir pour émincer des ingrédients comme des oignons et des échalotes, découpez les
ingrédients en dés pas plus gros que 2,5 cm pour les meilleurs résultats. Il n'est pas recommandé de hacher les ingrédients a
fexture dure, comme les carottes et le céleri.

TEMPS DE FONCTIONNEMENT MAXIMAL CAPACITE MAXIMALE

1 minutes 500 ml

VITESSE DE MIXAGE RECOMMANDEE

Recette Ingrédients Quantité Durée Vitesse

Carottes 20~80 g

Pommes de terre 20~80 ] Vitesse 2
Purée de légumes crus 30 sec

Oignons 20~80 g (vitesse max.)

Eau 60~120 g

Tranches d'ananas 200 g
Smoothie a 'ananas et a I'abricot Abricots secs 20 g Programmes | Vitesse 2

Yaourt 250 g

Volume maximal pour le bol du multi-hachoir: 400 ml Temps de mixage d'ingrédients secs maximal: 30 sec

Ingrédients Quantité maximale Durée Vitesse
Café 60g 20-30 secondes Réglage 2
Crevettes séchées 509 10 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 2
Piment en poudre 50¢g 10 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 2
Piment frais 509 10 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 2
Poivre 1209 10 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 2
Anchois séchés 509 10 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 2
Riz cru 1209 10 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 2
Cing épices 509 10 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 2
Al 60g 5 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 2
Ecrous 100 g 5-10 secondes Réglage 2
Amandes 100 g 5-10 secondes Réglage 2
Oignons 150 g 5-10 secondes Réglage 2

Viande (boeuf) 100 g 5-10 secondes Réglage 2



GESTION DES PANNES

PROBLEME SOLUTION

Le blender Le bol/le socle ne sont pas correctement installés. | Vérifiez que toutes les parties de lappareil sont correctement
ne fonctionne pas. installées.
Attention ! Le bol peut uniquement étre installé sur le
socle avec la poignée orientée vers linterface utilisateur.

Vous n‘avez pas appuyé sur la fouche Marche/ Veillez a ce que les boutons de contréle soient allumés Si ce
Arrét, n'est pas le cas, appuyez sur la touche ON/OFF pour mettre
le blender sous tension.

Le moteur a surchauffé. L'écran clignote. Patientez jusqu'a ce que le produit ait refroidi et que tous les
boutons soient allumés.

La prise n'est pas correctement branchée. Vérifier le branchement, ou essayer une autre prise.

Coupure de courant. Atftendez que le courant soit a nouveau rétabli.

Probléme fonctionnel. Contacter un centre agréé.
Le moteur Sile moteur patine, éteignez immédiatement le mixeur,
pafine en cours débranchez l'appareil et laissez-le refroidir pendant au moins
d'utilisation. 10 minutes.

Les ingrédients sont trop volumineux. Coupez tous les fruits et [égumes fermes en cubes d'environ

Tcm de coté.
Ingrédients inadaptés. Cet appareil est destiné a la fabrication de boissons. Ajoutez

des fruits, légumes ou autres ingrédients de ce type. Ne
jamais mixer les ingrédients comme la pate, les pommes
de terre écrasées, la viande ou les ingrédients de ce genre
dans le mini bol.

MISE AU REBUT

E Ce symbole sur le produit indique qu'il contient une batterie qui ne doit pas éfre mise au rebut avec les déchets ménagers

normaux.

E Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne peut pas étre traité comme un déchet ménager Pour
recycler votre produit, apportez-le dans un point de récupération officiel ou un service aprés-vente dAEG qui pourra retirer

mmmm o recycler la batterie et les parties électriques de facon stre et professionnelle. Suivez les réglementations de votre pays
concernant la récupération séparée des parties électriques et des batteries rechargeables.

AEG se réserve le droit de modifier un produit, ses informations ou ses caractéristiques sans nofification préalable.



EAAHNIKA

Zag euxapiaToUpe Trou emAEGaTe éva TTpoidv TNG AEG. TNa va €xeTe Ta kaAUTEpa duvaTd atroTeAéouaTa,
XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA TA YVACIa £€apTAaTa Kal avTaAAakTiKG TnG AEG. "Exouv oxedIaoTel ATTOKAEIOTIKG
yla 1o TTPoidv oag. To TTpoidv auTd éxel axediaaTei Aapdavovtag utrdwn To TTEPIBAANov. OAa Ta TTAAOTIKG
uépn eival onuaocpéva KatdAAnAa pe okotré va avakukAwBouv.

E=APTHMATA

o

A. Bdon Tou pmAévrep Katrdki ao@ahegiag e atépio kal AaBn
MéApata-Beviolleg JETOPOPAG*

Kouptri ENEPTOMOIHEHE/ Papdog wugng
AMENEPIOMOIHZHZ Aoxeio TTOAUKOQTN*

Mivi kavaTa . Nemrida TTOAUKOQTN*

Nerida pTTAévTED Bdon Aemtidag TToAuKOQTN*

Bdaon Aemridag PtmAéviep . N\ermoupyia BpuppaTIopoU TTdyou
Kok pivi KavaTag pe ot TARpwong Aermoupyio Smoothie

. Doxeio pétpnong . MaApikn Asitoupyia

PiaAn peTapopdg*

ow

—TIommo
0PvOoOZIr~A

* Mévo yia ouykekpiuéva povréAa
Eikéva oTn ogAida 2-4

ZEKINQNTAZ

Mpiv a1ré TNV TPWTN XPON TNG CUCKEUNG 0aG: AQaIpEaTe OAO TO UAIKO OUCKEUATIOG, OTTWG TTAACTIKA,
QUTOKOAANTA 1) ETIKETEG, TTOU PTTOPET va gival ToTToBeTnuéva aTn BAon Tou PTTAéVTEP, OTA UTTOA A OTa
eCapTipaTa.

KaBapioTe TN ouokeun kail Ta eEapTAPATA avaTpéxovTag oTig odnyieg: “Kabapiopdg kar gpovTida”.
MpoeToIpagia TWV CUCTATIKWYV: =ETTAUVETE TA CUCTATIKG TTOAU KaAd. KOyTe Ta ouoTaTika o€ 4 £wg

6 KOUUATIA KOl aQaIPETTE TUXOV OKANPOUG R HEYAAOUG GTTOPOUG. AQAIPEDTE TN XOVTPR @AoUda aTTd Ta
@poUTa ) Ta AaXaVIKA.

TotroBeTrioTe TN AeTida Tou puTTAévTep (E) 0TO £mmdvin pépog TnG Baong Tng Aettidag utrAévtep (F), kai o@igTe
T Mivi kavara (D) péxpl va ac@aliosl otaBepd otn B€on TnG. ToTToBETAOTE TN CUVAPHOAOYNEVN KavAaTa
oTn Baon Tou PTTAEVTEP (A) KOI TTEPIOTPEWTE TN BEGIOaTPOPA PEXPI Va ad@aAioel aTn Béon Tng. (H kavata
uTTopEi va To1ro8sTnBei udvo ot pia B¢on). Otav sival ac@aliopévn, 1o cUuBoAo V TTou BpiokeTal ETTAVW
oTNV KAVATa TIPETTEN va ival euBuypapPIouéVO e To aUuBoAo A otn Baon Tou utTAévrep. MpoaBéoTe Ta
UAIKG oTnv kavdra. (Mnv utrepBaiveTe TO PEYIOTO OPIO TTOU avaypA@eTal OTNV Kavara).

Mpoooxn! Na TomoBeteite TavTa TO daKTUAIO OTEYavoTToinong yUpw atréd tn Aetida Tou ptrAévrep. Na
XPNOIPOTIOIEITE POVO dAKTUAIOUG OTEYAvVOTTOINGNG TToU TrapéxovTal atrd Tnv AEG!

KAeioTe 10 KaTréKI €UBUYpappifovTag To HOXAG Tou KaTrakioU pe Tn Aar) Tng kavatag. Eicaydyete

T0 KUTTEAAO BooopETPNoNng. (MTTopEiTeE va TTPOCBETETE GUCTATIKG ATTO TNV OTIH) TTARPWONG. MNoTé pnv
aQaIpEiTe TO KUTTEAAO BOCOPETPNONG ) TO KATTAKI VW AEITOUPYET TO TTPOIOV.)

Mpoooxn! To pmAévtep dev Tpérel TMoTé va Aeimoupyei Gdeio. EGv BéAeTe va TomoBeTioeTe aTo pmAévTep {eOTd Uypd,
avarpégre ato Prpa 5.

Emegepyacio Kautwv uypwv: ZuvioTdtal va a@rvete Ta (eoTd uypd va kpuwoouy (uey. 90 °C) TrpoTol yepioeTe

v KavaTa MepioTe TNy kavara péxpl T Yéan Kai §eKIvAaTe TV emegepyaaia o€ xapnAr Tax0tnta. H kavdta Tou pmrAéviep
evBExeTal va Beppavei apKeTd. — TTPOOTATEUDTE Ta XEPIO OAG KAI PPOVTIOTE WOTE Va 0 ATUOG va EEEPXETAI OTTO TNV OTTA
TAfpwong. Na TotroBeTeiTe TAVTA TO KATIAKI TPIV TN XPAON.

O¢éaTe o€ Aertoupyia To puTTAévTep: BAATE TN ouokeur oTnv Trpida. MNaTtAoTe TO KOUNTT EvepyoTToinong/
atrevepyotroinang (ON/OFF) (C), 8a gwTtiaTolv Ta kouuTid. MatrioTe To KoupTri 1 (XapnAn) A 2 (YwnAR),
yia va emAEGETE TNV €MBUPNTA TaXUTNTA £TTECEPYOTIOG.

Mpoooxn! Mnv TomoBeTeite akedn 1A Ta XéPI1a gag aTo Soxeio avapeigng, eviw To pTAévTep BpiokeTal o€ AsiToupyia.
Mpoooxn! Moté un BéteTe T0 PTTAEVTEP O€ AciToupyia evw eival GEI0, KABWG auTé PTTOPET Vo TIPOKAAEDE! UTTEPBEPAVON Kal
BA&BN aTo TrpOIGY.

"Exerte otn 3140g0n oag Tpokabopiopéveg TaxUTNTEG (1, 2), £151KA TTPOYPAMUATA CUVTAYWV
kai TNV MaApikn Aeitoupyia yia va S1aAé§eTe. H emAeypévn Taxitnta ) To Tpdypaupa ouvtayng 6a
avayel. To utrAévtep Ba Acitoupynael PEXPI va TEAEIWOEN TO TTPOYPaPpa. Ma va OTaUaTACETE XEIpoKivnTa
KATTOIO TTPOYPAUMA, TTOTHOTE OTTOIOOATTIOTE KOUMTTI.

Me Tnv MaApIKA A&IToupyia PTTOPEITE VO AVOKATEWETE OTA YPYOP TO CUCTATIKA VIO VA OTTOKTAOOUV TNV
uen Trou emBupeite.MarAaTe To KoupTri MaApou (Q) yia va evepyoTroioeTe Tnv MaApikA Asimoupyia. Ta



KoupTTid MaApou kai TaxuTATwyY Ba apxioouv va avaBoaBrivouv. MatroTe 1 (XapnAi) A 2 (YynAn) yia
SI0POPETIKEG TAXUTNTEG TTAAMOU.

To Tpoidv S100éTel SiIAPOPA TTPOYPAMHAT CUVTAYWYV. MTopeite va eMAEEETE DIGPOPESG TUVTAYEG,
OTTwg Opuppatiopdg ayou (Q) kai Smoothie (P). To utrAévrep Ba oTapartioel autdéuaTta, 6TaV TO
TTPOYPAPHA OAOKANPWOEI.

XPHZH TOY MMNOYKAAIOY META®OPAZ* (* MONO FIA 5YTKEKPIMENA MONTEAA)

BdATe Ta OUCTATIKG OTO PTTOUKAAI pETaPOPAG (I). ToTroBeTroTe TN AeTida Tou uTTAévTtep (E) oTo
QAVOIKTO GKPO TNG KavaTtag kal o@igre Tn Baon Tng Aetridag Tou utrAévrep (F) BIdWvVovTEg TNV eTGvw oTnv
Kavara. Mupiote avamoda To PTTOUKAAI HETAQOPAG. MMEOTE TTPOG TA KATW TO CUVOPHPOAOYNMEVO UTTOUKAAI
UETaPOPAG, TTadvw oTn BAcn Tou UTTAEVTEP (A) KOl TTEPICTPEWTE TO DeCIGGTPOPA yia va acpalioel oTn
B¢0n Tou, PEXPI VA aKOUOETE éva KAIK. Znueiwon: OTav gival ac@aliopévo, 1o oUuBoro V Trou BpiokeTal
€TAvW 0Tn BIATAEN AETTI®AC TOU PUAOU TTPETTEN Val ival eUBUYPaPUIoEVO We To oUPBoAo A oTn Bdon Tou

UTTAéVTED.
Mpoooxn! O1 Aemrideg eival TTOAU aixunpég!

H papdog wugng diatnpei Spooepd Ta smoothie gag yia peyaAUTEPO XPOVIKO SIACTNHA.
=eB1dwaoTe TO KATTAKI TNG PARdoU Wugng™ (K) kai yepioTe T pe vepd Bpuong. BIdWoTe 1o KaTTdKI TTAAI OTN
B¢on Tou 0N PARdO YUENG Kal TOTTOBETACTE TN OTNV KATAWUEN PEXPI TO VEPO VA TIAYWOEL.

TomoBeTAOTE TNV TTaywuévn paRdo wigng otn @IGAN avapeigng. PigTe To peiypa ou géAig eToindoaTe atn
@IGAN peTaopdc® (1). ToTroBeTAOTE TO KATTAKI AOPOAAEiag Ye oTéIo Kail AaBr) peTagopds® (J). H paBdog
Wugng pTropei va TTAUBEi € TTAUVTAPIO TTIATWV.

XPHZHTOYMNOAYE=ZAPTHMATOZTEMAXIZMOY (*MONOTIAZYTKEKPIMENAMONTEAA)

BdAATe TO OUCTATIKA OTNV KAVATA TOU TTOAUKO@TN (L). TotroBeTAOTE TN AeTTida TOU TTOAUKOPTN (M)

OTO AVOIKTO GKPO TNG KAVATAG Kal o@igTe TN Bdan Tng Aetridag Tou utAévtep (N) BIdWVOVTEG TNV eTTAVW
oTnVv Kavara. Mupiote avammoda Tnv KavaTa Tou TTOAUKO@TN. MMEOTE TTPOG Ta KATW TOV CUVOPHOAOYNUEVO
TIOAUKOQTN, TTAVW OTN BAoN Tou PTTAEVTEP (A) KOl TTEPIOTPEWTE TOV DECIOATPOPA IO VO ACPANICEI OTN

Béon Tou, YéXPI Va aKoUOETE éva KAIK. Enueiwaon: OTav gival ac@aliopévog, To oUuBoio V Trou BpiokeTal
€TTAvw oTn BAon AETTIBAG TOU TTOAUKOPTN TTPETTEN VA Eival EUBUYPAUMICUEVO e To oUuBoAo A ot Bdon Tou
UTTAEVTED.

Npoooxn! O Aetrideg ival TTOAU aixunpég!

KABGAPIZMOZ KAl ®PONTIAA

Ipryopog kaBapiopog: MepioTe TNV KavaTa e XAIapd vepod Kal TTpooBEaTe Aiyeg OTayOVEG ATTOPPUTTAVTIKOU.
AvapigTe vePO Kal ATTOPPUTTAVTIKG TIOTWVTAG TO KOUPTH MaApoU kar PeTd 1o 2, pia pe dUo @opég.. TEAG, §eBydATe TNV
KavaTa e TPEXOUHEVO VEPD.

Znueiwon: Na EemAévere mavia v kavara ue kabapo vepd auéows UETA T xpran TS wate va unv aMoiwbei n
ouvBearn Tou mAaaTikou amé aibépia éAaia iy oééa. Na EemAévere mdvra TV kavdra akoun Kai oIV TV TOTOBETHOETE
070 TTAUVTAPIO TIATWYV.

Ma va TAUveTe KOAA TN BAON TOU PTTAEVTEP KOl TRV 000VN: O£aTe To PTTAEVTEP EKTOG AeIToupyiag
Kal oTToouvd£0TE To KAAWDIO TpoPodoaiag. KabapioTe Tn Baon Tou UTTAévTep e €va Bpeypévo Travi.

¥

Lﬁ Mpogidomoinon! Mnv Bubiete To TEPIBANUA, TO @IG 1 TO KaAWDIO O vEPS iy o€ oTroI0dATIOTE GANO UYPO.
MARPNg kaBapiopdg TG kavdrag: Znueiwon! To ouykpoTnua Twv AsTidwy Sev agaipeital.

A@aipéaTe TO KATTAKI Kal To Soxeio PETPNANG. MAUVETE TO GUYKPOTNUA TWV AETTIOWV PE VEPS Kal ATTOPPUTIAVTIKG Kal,
0Tn ouvéxela, ToToBeTAOTE To doxeio PETPNONG Kal TNV KavaTa a1o TAUVTApIo TATWY yia va kabapioTolv TARPWS.
Mpoooxn! Xeipioeite T1g Aemideg pe wpoooxr kabwg eivan TOAY aixunpég!

ox OAa Ta pEPN gival KATGAANAa yia TTAUVTAPIO TTIATWY, EKTOG OTTO T BACT TOU UTTAEVTEP.

AtroAauoTe TO KaIvoUplo oag TTPoidv Tng AEG!

YMNOAEIZEIZ AZOANEIAZ

MaBaote npocexTikd TIc Tapakdtw odnyiec mpwv Xpnotpomotoete yia mpwt popd

TN GUOKEUN.

* H mapoUoa ouokeur) Gev TPETEN va ypnaiuoToleiTal amd Taidid. KparroTe T ouokeun
Kail 70 KaAwdio pokpid amd maidid H cuokeur) propei va xpnoiuomoindei ammé dropa



L Treplopiopéves owpaTikég, aiobntpieg 1y dlavonTIKES IKAVOTNTES 1 OO ATOPA XWPIG
EUTTEIPIO KO YVWOEIS, W TV TTpouTroBean 01 T Xpnoiporoiouv uto emmifAeyn 1 ot
€xouv ABel 0dnyieg OYETIKG e TV aoQaAA Xpron TS Kal epdaov avTIAapBavovTal Toug
evexOuevoug kivoUvoug. Ta Traudid dev TTpETTE var TTaICOUV HE T GUOKEUH.

Mnv arivere Traidid xwpic emiBAewn va kaBapiouv Tn GUOKEUR KAl VOl TIPAYMATOTIOI00V
TIC £PYOOIEC GUVTAPNONG TTOU EKTEAOUVTAI QTG TO XPrROT.

H ouokeun mpémel va ouvdeBei Jvo oe Trapoxr} peluaTog Tou oTroiou n Tdon Kain
OUXVOTNTA GUMHOPQUVOVTAI HE TIC TIPOdIaYPAPES TTOU avaypdgovTal 0TV TAAKETA JE Ta
XOPAKTNPIOTIKA TNG OUOKEUN!

Mn XpnoILOTIOIEITE TIOTE Kal NV TTIAVETE T GUOKEUN GV — T0 KaAwdIO TPOP0dOaTaC ExEl
oBapei, — 10 mepiBAnua Exel pBapei.

Edv umdpyel BAGBn otn ouokeun 1} 070 KaAwdio Tpo@odoaia, TEEMEN va avtikataoTabei
Qo TOV KATOOKEUOOTH, Tov avTImpdowTo oépPI¢ 1y ammd Mo e€eidikeupévo GTopo yia TV
QaTmoQUYR KIVOUVOU.

TomoBereite mGvTa T GUOKEUN O€ eTiTedn, Aciar em@aveia.

Na amoouvdéete TavTa T ouoKeur ammd Ty apox!} PEUPaTog, EGv dev EMTNPETOI Kl
TIPIV TN GUVOPHOAGYNOT, TNV aTTOGUVAPHOAGYNaN Kai Tov KaBapiouo.

N unv ayyicere o€ Tig AeTrideg ) TIg UTIOBOXES e Ta XEpia 1} pe Epyaheiar dTav n
ouoKeun ival ouvdedepEVN OTO PEULQ.

Or Aemrideg kar o umrodoyég eivar oAU aiyunpég! Kivouvog Tpaupamiopou!

lﬁ Mn BuBicere T ouokeun o€ vtepd r ae GO uypo.

Mnv utrepBaivere Tov éyioTo Oyko TARPWANG TIOU AVAYPAPETAI OTIC CUOKEUE.

Na unv emegepyaleate Toté uypd o€ Beppokpacia Bpacpou (WéyioTn Beppokpaaia 90
°C

Mn xpnoiuoTolgite auT TN GUGKEUR yia avapIen pmoyiag. Kivduvog, evoexeral va
TPokAnBei ékpnén!

Mnv Bétere TMoTE O AeImoupyia Tn GUOKEUR XWPIC KATTAKI.

Mnv a@rivete 10 kaAwdio TpoYodoaiag va Epbel ot Emagn Ue Bepur) emedvea f va
KPEMETCI Www.aeg.com 32 aTnV GKpn Tou Tpamediol 1 Tou TIayKou.

Mnv xpnaiporroigite Toté eaptApaTa fj Pépn GAAWY KATAOKEUAOTWY T OTT0i0 OEv
ouvioTwvral f Gev Exouv TTwAnBei oo Tov KATaoKeUaOoT TG TTapoUoas CUOKEUNS.
Evdéxerar va mpokAnBei Tpaupomopog.

Mnv aAéBete okAnpd 1y &npd ouoTatikd oty kavara.

Mnv TomoBeteite Ta yépia oag rj GAa epyaheiar péoa oo ummAévTep Evw auTo BpiokeTal o€
Aeimoupyia yia va TrepiopioeTe Tov Kivduvo Goapou TPauKATIoHOU fj TPOKAnaNG {nuIdg
070 UTTAEVTED.

BeBaiwBeite 611 10 pmAévTep €iva ekTC Aemoupyiag TpIv 10 aaipéaete amd T Bdon Tou.
Mnv aQaIpeiTe 10 CUYKPOTNUG TwV AETTIOWV.

Na ioTe TPOCEKTIKOI OTAV EPXETE OE ETTAQH WE TIC KOQTEPES AeTTiOES, OTaV 0DEIGTETE TO
doxeio kai dtav kabapilere T GUTKEU.

Na gioTe mpoaekTIoi dTav TomoBeTeite TN uokeur (eaTd uypd, KaBwg evdéyeTal va
ekTo¢euTOUV AGyw améTopng ¢aTpiong.



* [1pIv OKOUPTIMOETE OTTOI0BNTIOTE KIVOUHEVO TUAWG TG GUOKEUNG, OTEVEPYOTTOIOTE TNV
KQI QTOOUVOEDTE TNV OTT6 T PEULQ.

* Edv n ouokeun mapageivel yia 5 AeTrta og adpdveia xwpic va ExeTe opioel Taxumra f
TTPOYPQAMC, CTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATO.

* Aty n ouokeur Tpoopietal uovo yia oikiakn XpRon. O kataokeuaoTrc dev gEper euBivn

yia evogyopevn {nuid mou TPokAABNKe ammd avapuoaTn f ECeaAuévn Xpron.

MPOZOXH: Mo v amoguyn kivouvou Adyw akoualag emavagopdg Tne Beppikig

dIGragng TPOCTaGIaG, N oUCKEUR auTr dev TTPETTEN VOl TPOQOBOTEITAI HETW EEWTEPIKIC

Hovadag pe dIakoTrTn, T.Y. XovodIakATITN A var €ival cuvdEdEUEVN O€ KIKAWO TTOU

EVEQYOTTOIEITAI KQI QMTTEVEPYOTTOIEITOI TAKTIKA QO TNV UTINPETIa NAEKTPOdOTNONG.

H ZYZKEYH AEN MPEMEI NAAEITOYPIEI XQPIZ TO KAMAKI.

2YNTATEZ

‘OT1av XpNOIYOTIOIEITE TOV TTOAUKOPTN IO TOV TEPAXIOKO GUOTATIKWY OTTWG TA KPEPMUDIO Kal Ta KPEPUUdIa
€00AOT, KOWTE T CUCTATIKA G€ KUBOUG HIKPOTEPOUG TWV 2,5 EKATOOTWYV VIO VO EXETE KAAUTEPO
ATTOTEAEOUA. ZUCTATIKA PE OKANPR UQPH, OTTWG Ta KAPOTA Kal TO GEAIVO, OEV OUVIOTWVTAI VIO TEUOXIOUO.

METI2TOZ XPONOX EME=EPTAZIAY METIZTH XQPHTIKOTHTA

1 Aemtd 500 ml
ZYNIZTOMENH TAXYTHTA AEITOYPTIAX
Tuvtayn YAika MogdmTa Qpa Tayomra
Kapora 20-80 | YP-
" : Martdreg 20~80 Yp. PGBuIon
AHO)‘TOWQ'”OH WHWY - 30 deurt. 2 (MéyioTn
axavikwy Kpeppudia 20-80 | YP. Tax0TnTa)
Nepo 60~120 | YP-
Avavdg o€ QETEG 200 vp.
Smoothie atmé avava- . . P0Buion .
BepikoKa Atrognpapéva Bepikoka 20 Yp. TIPOYPGYATO PuBuion 2
MaoupT 250 Yp.
AEITOYPTIA MOAYE=APTHMATOZ TEMAXIZMOY
Méyiotog dykog UNKWV 0To Soxeio Tou TOAUKO@TN: 400 ml Méylotog xpdvog aléopatog Enpwv VAIK®V: 30 SeuT.
YAIK& MéyioTn TToodéTnTa Qpa TayutnTta
Kagég 60 yp. 20-30 deuTepOAeTTTa Pubuion 2
STEVVE Vanisa 50 yp. 10 deutepdAeTtTa ENEPTOIMOIHMENO + 3 PGBuion 2
yvnyap eutepoAera AENEPTOMOIHMENO (2 gopéc)
ATIOENPAUEVO TGiA 20 yp. 10 deutepdAeTtta ENEPTOMOIHMENO + 3 PUBuion 2
npau SeutepoAeTTTa AMENEPFOMOIHMENO (2 @opéc)
. . 50 yp. 10 SeutepoAetrra ENEPTOMOIHMENO + 3 PuBpion 2
Ddpéoko ToiN . .
deutepdAetrta AMENEPTOMOIHMENO (2 gopég)
KGKKO! TITTEIO0 100 yp. 10 deutepdAeTtTa ENEPTOIMOIHMENO + 3 PGUBuion 2
p deutepdAeTa AMENEPTOMOIHMENO (2 gopég)
AviZolyia 50 yp. 10 deutepdAeTta ENEPTOMOIHMENO + 3 PUBuion 2
v deutepdAettTa AIMIENEPTOIMNMOIHMENO (2 gopég)
20 yp. 10 SeutepoAetrra ENEPTOMOIHMENO + 3 PuBpion 2

Aypio p0al SeutepdAeria ANIENEPTOMOIHMENO (2 gopéc)



AEITOYPTIA MOAYE=APTHMATOZ TEMAXIZMOY

Méylotog dykog UNKWV 010 Soxeio Tou TOAUKO@TN: 400 ml

MéEy1otog XpOovog aNEoHATOG ENPWV LAIKWV: 30 SeuT.

Meiypa mévte 00 yp. 10 deutepdAeTtta ENEPITOMOIHMENO + 3 PUBuion 2
HTTaXaPIKWV SeutepdAetrta AMENEPTOMOIHMENO (2 gopég)
oK6PB0 0 vyp. 5 deutepdAerrta ENEPTOMOIHMENO + 3 PUBuion 2
e deutepdAetrta AMENEPTOMOIHMENO (2 gopég)
Kaptroi 80 yp. 5-10 deuTepOAeTTTa Pubuion 2
ApuydoAa 80 yp. 5-10 deuTepOAeTTa PUBuion 2
Kpeppudia 100 yp. 5-10 deuTepOAeTTTa PGUBuion 2
Kpéag (Bodivo) 60 yp. 5-10 deuTepOAeTTTa PUBpion 2
EMIAYZH MPOBAHMATQN
LYMIOTQMA AITIA ANTIMETQMIZH
To prAévTep dev H kavdra dev gival owaTd TOTTOBETNUEVN BeBaiwBeite 0TI GAa Ta €PN TNG CUTKEUNG
QATTEVEPYOTTOIEITAI. otn Baon. Bpiokovtal oTn owoTr Béon.

To koupTri ENEPIOMOIHZHE/

Znpeiwon! H kavdra pmopei va romobemnbei atn Bdaon
Jovo pe T xeipoAapn oTpapuévn PO Tov mivaka Twv
Xelpiomnpiwy.

BeBaiwBeite o1 Ta KOUPTTIG EAEYXOU Eivanl

AMENEPIOlMNOIHZHZ dev eival TTatnuévo. | ewtigpéva. Av dev gival, TTIECTE TO KOUMTT

evepyoTtroinang/armevepyotoinong (ON/OFF) yia
Va EVEPYOTTOINOETE TO UTTAEVTEP.

To potép €xel utrepBepuavOei. H 08évn MepIpéveTe PEXPI N OUCKEUN VO KPUWOEN KAl Va

avafooBrvel.

avayouv OAa Ta KOUMTTIC.

To BUoua dev eival cwoTd CUVOEDEPEVO EAéygre Tn oUvdeon Tou BUoUATOG WE TNV TTPida 1y

aTnV Tpida PEUPATOG.
AlokoTrr) peUpaTog.
NeIroupyIké TTPOBANua.

H tayumra Tou
HOTEP PEIVETAN
Kkaré m Siapkela TG
Aermoupyiag.

Ta ulikd eival TTOAU peydiha.

AxatéAMnAa UAIKa.

AMOPPIWH

SoKIpaoTe KaTola GAAN TTpila.

Mepipévere £wg 6TOU £TTAVEABEI TO PEUAL
EmikolvwvAoTe pe éva §0uaIodoTNUEVO KEVTPO
e€uTTNPETNONG.

Av LelwBei n Tay0TnTa TOU POTER, OTTEVEPYOTTOINOTE
APEoWG TO PTTAEVTEP, ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUN OTTO

Vv TIpida kal aaTE TNV KPUWAE! Yiat TouAdyiaTov 10
AetrTd.

Kowrte dAa ta okAnpd @pouTa kal Aaxaviké ae Koupdria
peyéboug 1,8 - 2,5 cm?.

H mpoopIfdpevn xpAon TNG CUCKEUNG €ivail N TIAPATKEUH
pognudtwy. Mpoabéate ppouTta, Aaxavikd fj Tapdpoia
€idn. Moté unv avakateUere ouaTATIKA 6TIWG {UUN,
TIOUPE TTATATAG, KPEAG 1 KATI TTAPOPOI0 aTn ivi kavdTa.

E To ap6v cUpBoAo eTTAvw OTN TIPOIGV UTTOBEIKVUEI OTI TO GUYKEKPIPEVO TTPOIOV TTEPIEXEI MIA HTTATAPIC
n otroia dev Ba TTPETTEI va aTTOPPITITETAI Hadi ue Ta ouvABN OIKIOKA aTTOPPiUpaTa.

To Tmapév oUpBoAo eTTEvVW OTO TTPOIGV | TN CUOKEUATIa TOU UTTOBEIKVUEI OTI TO TTPOidV dev Ba
TIPETTEI VA AVTIPETWTTICETAI WG OIKIOKO OTTOPPIMMA. A va avVOKUKAWOETE TO TTIPOIGV 0AG, TTAPOAKAAW

HETOQEPETE TO O€ €va ETTIONUO anueio CUAAOYNG 1) aTo KéEvTpo a€pPRIg TNG AEG TTou pTTopei va

APAIPETEI KAl VO AVAKUKAWGOEI TNV PTTATAPIO Kal Ta NAEKTPIKG PEPN PE AOQOAAN Kal ETTAYYEAUATIKO
TPOTTO. TNPAOTE TOUG KAVOVEG TNG XWPAG OAG VIO TNV EEXWPIOTH) GUAAOYH NAEKTPIKWY TTPOIGVTWY Kal

ETTAVOPOPTICOUEVWV UTTATOPIWV.

H etaipeia AEG emm@QuUAGOTETaI TOU SIKAIWPOTOG va aAAGEEl Ta TTpoidvTa, TIG TTANPOPOPIES Kal TIG TTPOBIAYPAPES

NG XWPIG TTPonyoulEvn €150TT0INGN.



NEDERLANDS

Hartelijk dank dat u gekozen hebt voor een product van AEG. Gebruik voor het beste resultaat altijd originele AEG
accessoires en reserveonderdelen. Deze zijn speciaal voor uw product ontwikkeld. Dit product is ontworpen met
aandacht voor het milieu. Alle plastic onderdelen zijn gemarkeerd voor recyclingdoeleinden.

ONDERDELEN

A. Blender-basis J. Morsbestendige drinkdeksel met draaghandgreep*
B. Zuignap K. Koelstaaf

C. AAN/UIT-knop L. Multichopper kan*

D. Mini-kan M. Multichoppermes*

E. Blendermes N. Multichoppermes-basis*

F. Blendermes-basis 0. lJsscrush-functie

G. Mini-kan met vulopening P. Smoothie-functie

H. Maatbeker Q. Pulseerfunctie

l.

Fles voor onderweg*
* Alleen bij bepaalde modellen

Afbeelding pagina 2-4

HET EERSTE GEBRUIK

n Voordat u uw apparaat voor de eerste keer gebruikt: Verwijder al het verpakkingsmateriaal zoals plastic, stickers of
labels die op de basis van de blender, kannen of hulpstukken bevestigd zijn.
Reinig het apparaat en de accessoires, zie de instructies: “Reiniging en verzorging”.

n Maak de ingrediénten klaar: De ingrediénten grondig afspoelen. Snijd de ingrediénten in 4 tot 6 stukken, en verwi-
jder alle harde of grote zaden. Verwijder de dikke schil van fruit of groenten.

B Plaats het Blendermes (E) op de bovenkant van de Blendermes-basis (F), en draai de mini-kan (D) stevig vast tot
deze op zijn plaats vastklikt. Plaats de gemonteerde kan op de Blender-basis (A) en draai naar rechts tot deze op
zijn plaats vastklikt. (De kan kan slechts in één positie worden geplaatst.) Wanneer hij vergrendeld is, moeten de
symbolen op de kan V en op de basis van de blender A\ in één lijn staan. Doe de ingrediénten in de kan. (Overschrijd
het maximale volume zoals op het apparaat is aangegeven niet).
Voorzichtig! Plaats de sluitring altijd rond het Blendermes. Gebruik uitsluitend door AEG goedgekeurde sluitringen!

n Sluit het deksel door de hendel van het deksel uit te lijnen met het handvat van de kan. Plaats de maatbeker.
(U kunt ingrediénten via de vulopening toevoegen. Verwijder nooit de maatbeker of de deksel tijdens het gebruik van
het product.)

Let op! Laat de blender nooit draaien als deze leeg is. Als u warme vloeistoffen bereidt, zie stap 5.

B Verwerking van hete vloeistoffen: We raden u aan om warme vloeistoffen te laten afkoelen (max. 90°C) alvorens
de kan te vullen. Vul de kan slechts voor de helft en laat de blender op lage snelheid draaien. De kan van de blender
kan heel heet worden — bescherm uw handen en zorg dat er stoom uit het vulgat kan ontsnappen. Plaats het dek-
sel altijd op de blender voordat u deze gebruikt.

n Start de blender: Steek de stekker in het stopcontact. Druk op de AAN/UIT-knop (C), de knoppen zullen oplichten.
Druk op de knop 1 (laag) of 2 (hoog) om de gewenste verwerkingssnelheid te selecteren.

n Let op! Houd uw handen en keukengerei niet in de blenderkan als u mengt.
Voorzichtig! Laat de blender nooit draaien als hij leeg is. Dit kan oververhitting van het product veroorzaken en deze
beschadigen.

n U kunt kiezen uit vooraf ingestelde snelheden (1, 2), vaste receptprogramma’s en een pulseermodus. De
geselecteerde snelheid of het receptprogramma licht op. De blender werkt tot het programma klaar is. Als u een
programma handmatig wilt stoppen, drukt u op een willekeurige knop.

n Met de pulseermodus kunt u de ingrediénten snel door elkaar mengen tot de door u gewenste consistentie.
Druk op de Pulseerknop (Q) om naar de Pulseermodus te gaan. De Pulseerknop en de snelheidsknoppen beginnen
te knipperen. Druk op 1 (laag) of 2 (hoog) om met verschillende snelheden te pulseren.

m Het product wordt geleverd met een verscheidenheid aan recept programma’s. U kunt kiezen uit een aantal
recepten: ijs vermalen (Q) en smoothies (P). Wanneer het programma klaar is, stopt de blender automatisch.




GEBRUIK VAN DE MEENEEMFLES* (* ALLEEN BIJ BEPAALDE MODELLEN)

m Vul de ingrediénten in de meeneemfles (). Plaats het blendermes (E) op het open uiteinde van de kan en draai de
blendermes-basis (F) vast door deze op de kan te schroeven. Draai de meeneemfles ondersteboven. Druk de gemon-
teerde meeneemfles op de blender-basis (A) en draai naar rechts tot deze op zijn plaats vastklikt. Let op: Wanneer hij
is vergrendeld, moefen de symbolen op het maalmes V' en op de basis van de blender /A in één lijn staan.
Voorzichtig! De messen zijn zeer scherp!

m Het koelelement houdt uw smoothies langer koel. Schroef de dop van de koelstaaf* (K) los en vul deze met kraan-
water. Schroef de dop terug op de koelstaaf, en plaats deze in de diepvriezer tot het water bevriest.

m Plaats het bevroren koelelement in de mengfles. Giet uw vers bereide mengsel in de meeneemfles* (I). Bevestig de
morsbestendige drinkdeksel met draaghandgreep* (J). Het koelelement kan in de vaatwasser worden gereinigd.

GEBRUIK VAN HET MULTI-HAKMES* ¢* ALLEEN BIJ BEPAALDE MODELLEN)

m Vul de kan met de multichopper met ingrediénten (L). Plaats het multichoppermes (M) op het open uiteinde van
de kan en draai de multichoppermes-basis (F) vast door deze op de kan te schroeven. Draai de kan met de multi-
chopper ondersteboven. Druk de gemonteerde multichopper op de blender-basis (A) en draai naar rechts fot deze
op zijn plaats vastklikt. Let op: Wanneer hij is vergrendeld, moeten de symbolen op de multichoppermes-basis V en
op de basis van de blender A\ in één lijn staan.

Voorzichtig! De messen zijn zeer scherp!

REINIGING EN ONDERHOUD

E Snelle reiniging: giet warm water in de kan en voeg enkele druppels afwasmiddel foe. Meng water en afwasmiddel
door enkel keren achtereen te drukken op de Pulse-knop en vervolgens op 2. Spoel de kan fen slotte onder stromend
water uit.

Opmerking: Spoel om craquelévorming in de kan te voorkomen deze altijd direct na gebruik af met schoon water,
zodat het plastic materiaal niet beschadigd raakt door zuren of essentiéle olién. Spoel de kan altijd schoon, zelfs
voordat u deze in de vaatwasser plaatst.

m Grondige reiniging van de basis van de blender en interface: Schakel de blender uit en koppel het netsnoer los.
Reinig de basis van de blender met een vochtige doek.

m Waarschuwing! Dompel de behuizing, de stekker of het netsnoer nooit onder in water of enige andere
vloeistof.

m Grondige reiniging van de kan: Opmerking! De snijbladenunit kan niet worden verwijderd.
Verwijder het deksel en de maatbeker. Spoel de snijbladenunit met water en afwasmiddel af en plaats het deksel, de
maatbeker en de kan in de vaatwasser voor een grondige reiniging.
Waarschuwing! Wees voorzichtig, de messen zijn erg scherp!

ok Alle onderdelen, behalve de basis van de blender, zijn vaatwasmachinebestendig.

Veel plezier met uw nieuwe AEG-product!

VEILIGHEIDSADVIES

Lees de volgende instructies zorgvuldig door voordat u het apparaat voor

het eerst gebruikt.

« Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat
en het netsnoer buiten het bereik van kinderen. De apparaten mogen
gebruikt worden door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mits er foezicht is en
zij van tevoren instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van
het apparaat en zij de gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen.

. Reinigri]ng en onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen zonder
foezicht.



Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een stopcontact met
een voltage en frequentie die overeenkomen met de specificaties op het
modelplaatje.

Gebruik het apparaat niet en til het niet op als

- het netsnoer Is beschadigd,

- de behuizing is beschadigd.

Als het apparaat of de voedingskabel is beschadigd, moet de vervanging
door de fabrikant, de servicevertegenwoordiger of een andere
gekwalificeerde persoon worden uitgevoerd om risico’s te vermijden.
Plaats het apparaat altijd op een horizontale, vlakke ondergrond.

Haal altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact als er niemand
bij het apparaat is en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of
reinigt.

Raak de messen of inzetstukken nooit met uw hand of met gereedschap
aan als het apparaat op het stopcontact is aangesloten.

De messen en inzetstukken zijn erg scherp! U loopt kans op letsel!

v

IZiDompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.
Overschrijd nooit het maximale vulvolume dat op de apparaten wordt
aangegeven.

Verwerk nooit kokende vloeistoffen (max 90 °C).

Gebruik dit apparaat niet voor het mengen van verf. Dit is gevaarlijk en kan
tot een explosie leiden!

Gebruik het apparaat nooit zonder deksel.

Zorg ervoor dat hef elektriciteitssnoer niet in aanraking komt met hete
oppervlakken of over de rand van de tafel of het aanrecht hangt.

Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere, niet aanbevolen of
verkochte fabricage; dit kan persoonlijk letsel tot gevolg hebben.

Vermaal geen harde of droge ingredienten in de kan.

Zorg ervoor dat er geen handen of gebruiksvoorwerpen in de blender
komen als deze in werking is, dit om de kans op ernstig letsel bij personen
of schade aan de blender te verkleinen.

Zorg ervoor dat u de blender uitschakelt voordat u deze van de voet
verwijdert.

Probeer de snijbladenunit nief te verwijderen.

Wees voorzichtig met scherpe snijbladen wanneer u de schaal leegmaakt
en fijdens het reinigen.

Wees voorzichtig als u hete vloeistof in het apparaat giet. Deze kan als
gevolg van een plotselinge stoomreactie uit het apparaaf worden geworpen.
Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat

u uw hand in de buurt van onderdelen houdt die tijdens het gebruik
bewegen.

Als u het product aan laat staan zonder dat er snelheid wordt waargenomen
of programma’s worden gebruikt, wordf het autfomatisch na 5 minuten




uitgeschakeld.

Dit apparaat is enkel bedoeld voor huishoudelijk gebruik. De fabrikant
aanvaardt geen aansprakelijkheid voor mogelijke schade vanwege
oneigenlijk of onjuist gebruik.

LET OP: om brandgevaar te voorkomen als gevolg van het onbedoeld
resetten van de thermische beveiliging, mag het apparaat niet van stroom
worden voorzien via een externe schakelaar, zoals een timer, of worden
aangesloten op een schakelaar die regelmatig aan en uit wordt gezet door
het elektriciteitsbedrijf.

o NIET AANZETTEN ZONDER DAT DE AFDEKKING OP ZIJN PLAATS ZIT.

RECEPTEN

Wanneer u de multichoppe gebruikt voor het hakken van ingrediénten zoals uien en sjalotten, snijd u de ingrediénten in
blokjes van niet groter dan 2,5 cm voor het beste resultaat. Ingrediénten met een hardere textuur, zoals wortels en selderij,
worden niet aanbevolen om te hakken.

MAXIMALE VERWERKINGSTIJD MAXIMALE CAPACITEIT

1min 500 ml

Recept Ingrediénten Hoeveelheid Tid Snelheid

Wortelen 20~80 g

Aardappelen 20~80 g
Pureren van rauwe groenten 30s Instelling 2

Uien 20~80 g

Water 60~120 g

Ananas in schijfies 200 g
Smoothie van ananas en abrikoos Gedroogde abrikozen 20 g Ingesteld Instelling 2

programma
Yoghurt 250 g
Maximaal volume voor multichopper-beker: 400 ml Maximale tijd droge vermaling: 30 s

Ingrediénten Maximale hoeveelheid Tijd Snelheid
Koffie 60g 20-30 seconden Instelling 2
Droge garnalen 50¢g 10 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 2
Droge chili 209 10 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 2
Verse chili 50¢g 10 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 2
Pepermais 100¢g 10 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 2
Droge ansjovis 509 10 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 2
Rauwe rijst 100 g 10 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 2
Vijfkruidenpoeder 509 10 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 2
Knoflook 509 5 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 2
Noten 80g 5-10 seconden Instelling 2
Amandelen 80g 5-10 seconden Instelling 2
Uien 100 g 5-10 seconden Instelling 2

Rundsvlees 60g 5-10 seconden Instelling 2



PROBLEMEN OPLOSSEN

PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK OPLOSSING

De blender kan niet De kan/basis zitten niet goed vast.
worden ingeschakeld.

De AAN/UIT-knop is niet ingedrukt.

De motor is oververhit. Het display
knippert.

De stekker zit niet goed in het
stopcontact.

Stroomuitval.
Functioneel probleem.

De motor slaat af
tijdens het gebruik.

De ingrediénten zijn te groot.

Verkeerde ingrediénten.

VERWIJDERING

Controleer of alle componenten juist zijn geplaatst.
Opmerking! De kan kan alleen op de basis worden geplaatst als
de handgreep naar de gebruikersinterface is gericht.

Zorg ervoor dat de bedieningsknoppen verlicht zijn. Zo niet, druk op
de AAN/UIT-knop om de blender in te schakelen.

Wacht tot het product is afgekoeld en alle knoppen zijn verlicht.

Controleer de aansluiting van de stekker in het stopcontact of
probeer een ander stopconfact.

Wacht tot de stroom weer is ingeschakeld.
Neem contact op met een erkende onderhoudsdienst.

Als de motor afslaat, schakelt u de blender direct uit, haalt u de
stekker uit het stopcontact en laat u het apparaat gedurende ten
minste 10 minuten afkoelen.

Snijd alle harde stukken groente en fruit in stukjes niet groter dan
18 cm? fof 2,5 cm?.

Het beoogde gebruik van het apparaat is het maken van dranken.
Voeg fruit, groenten of soortgelijke ingrediénten toe. Meng nooit
ingrediénten zoals deeg, aardappelpuree, vlees of vergelijkbare
producten in de mini-kan.

E Dit symbool op het product geeft aan dat dit product een batterij bevat die niet met het normale huisafval verwijderd mag

worden.

Dit symbool op het product of op de verpakking ervan geeft aan dat dit product niet als huisafval verwijderd mag worden. Om
E uw product in het recycleproces te geven, moet het naar een officiéle deponie worden gebracht, of naar een servicecentrum
mmmm  van AEG dat de batterij en de elekirische onderdelen op veilige en professionele wijze kan verwijderen en recyclen. Neem de

voorschiften in uw land in acht voor de gescheiden afvalverzameling van elektrische producten en oplaadbare accu’s.

AEG behoudt het recht voor producten, informatie en specificaties zonder voorafgaande waarschuwing fe wijzigen.




PORTUGUES

Obrigado por escolher um produto AEG. De forma a obter os mehores resultados, utilize sempre acessoérios e
pecas de substituicdo AEG. Foram desenhadas especialmente para o seu produto. Este produto foi desenhado com
consciéncia ambiental. Todas as pecas de plastico estdo marcadas para reciclagem.

COMPONENTES

A. Base da liquidificadora J. Tampa estanque de beber com pega de
B. Pésde succdo fransporte*

C. Botdo ON/OFF K. Stick de refrigeracdo

D. Minijarro L. Copo* do picador multiplo

E. Lamina da liquidificadora M. Lamina* do picador multiplo

F. Base da lamina da liquidificadora N. Base* dalamina do picador multiplo

G. Minijarro com orificio de enchimento O. Funcdo de picar gelo

H. Copo doseador P. Funcdo Smoothie (batido)

I, Garrafa removivel* Q. Funcdo de impulso

“Apenas alguns modelos

Imagem pagina 2-4

INTRODUCAO

Antes de usar este aparelho pela primeira vez: Retire todo o material da embalagem, tal como plésticos, autocolan-
tes ou efiquetas que possam estar coladas na base da liquidificadora, tacas ou acessorios.
Limpe o aparelho e os acessorios, consulte as instrucoes: “Limpeza e cuidados”.

Prepare os ingredientes: proceda ao seu enxaguamento meticuloso. Corte os ingredientes em 4 a 6 pecas e elimine
quaisquer sementes duras ou grandes. Elimine qualquer casca dura da fruta ou vegetais.

Coloque a lamina da liquidificadora (E) na parte de cima da base da lamina da liquidificadora (F), e aperte o mini jarro
(D) até encaixar com firmeza na devida posicdo. Coloque o jarro montado na base da liquidificadora (A) e rode-o no
sentido horario até encaixar na devida posicao. (O jarro sé pode ser colocado numa posicdo). Quando bloqueado,

o simbolo V no jarro deve estar alinhado com o simbolo /A na base da liquidificadora. Coloque os ingredientes no
jarro. (N&o exceda o nivel maximo indicado no jarro.) Cuidado! Coloque sempre o anel vedante a volta da ldmina da
liquidificadora. Use apenas anéis vedantes fornecidos pela AEG!

Feche a tampa, alinhando a alavanca da tampa com a pega do jarro. Introduza o copo de medicéo.

(Pode adicionar ingredientes através do orificio de enchimento. Nunca retire o copo medidor ou a tampa enquanto o
produto estiver em funcionamento.)

Cuidado! Nunca coloque em funcionamento a liquidificadora vazia. Se utilizar liquidos quentes, consulte o passo
5.

Processar liquidos quentes: Recomendamos que deixe os liquidos arrefecerem (méx. 90 °C) antes de encher o copo.
Encha o jarro s6 até meio e inicie o processamento a baixa velocidade. O jarro da liquidificadora pode aquecer
bastante — tenha cuidado para proteger as mdos e ventilar o vapor através do orificio de enchimento. Coloque
sempre a tampa antes de utilizar.

Iniciar a liquidificadora: Ligue a corrente. Pressione o botdo ON/OFF (C), os botbes ficardo iluminados. Pressione o
botdo 1(Baixa) ou 2 (Alta) para selecionar a velocidade de processamento desejada.

Cuidado! Durante o processo de mistura, mantenha as maos e os utensilios afastados do jarro para liquidifica-
dora.

Cuidado! Nunca acione a liquidificadora vazia. Acionar a liquidificadora vazia pode provocar sobreaquecimento e
danificar o produto.

Tem velocidades predefinidas (1, 2, 3), programas de receitas dedicadas e o modo de Pulse para escolher. A
velocidade ou programa de receita selecionado ird acender-se. A liquidificadora funcionard até ao fim do programa.
Para parar qualquer programa manualmente, pressione qualquer botdo.

Com o Pulse, pode misturar rapidamente os ingredientes para obter a consisténcia desejada. Pressione o botdo
Pulse (Q) para ir para o modo de Pulse. Os botdes de pulse e velocidade comecam a piscar. Pressione (1) (Baixa) ou 2
(Alta) para o impulso a diferentes velocidades.

O produto vem com uma variedade de programas de receitas. Pode escolher entre diversas receitas que sdo Picar
gelo (O) e Batidos (P). a liquidificadora parara automaticamente quando o programa estiver pronto.



UTILIZACAO DA GARRAFA “TAKE AWAY”* (‘APENAS ALGUNS MODELOS)

Introduza os ingredientes na garrafa “take away” (I). Coloque a lamina da liquidificadora (E) na extremidade
aberta do jarro e aperte a base da lamina da liquidificadora (F) enroscando-a no jarro. Vire a garrafa de cima para
baixo. Force a garrafa “take away” montada na base da liquidificadora (A) e rode-a no sentido horario até encaixar
na devida posicio. Nota: quando esta blogueado, o simbolo V no conjunto de laminas da liquidificadora deve ficar
alinhado com o simbolo A na base da liquidificadora.

Cuidado! As laminas sdo muito afiadas!

A vareta de arrefecimento mantém os seus batidos frescos durante mais tempo. Desenrosque a tampa da vareta
de arrefecimento® (K) e encha com 4gua potavel. Enrosque a tampa de novo na vareta de arrefecimento e coloque
no congelador até a dgua congelar.

Coloque a vareta de arrefecimento congelada no copo de mistura. Verta a sua mistura preparada de fresco para a
garrafa removivel* (). Aperte a tampa estanque de beber com pega de transporte® (J). A vareta de arrefecimento
pode ser lavada na maquina de lavar loica.

UTILIZACAO DA MULTI-PICADORA* (‘APENAS ALGUNS MODELOS)

Coloque os ingredientes no copo do picador multiplo (L). Coloque a lamina do picador multiplo (M) na extremidade
aberta do jarro e aperte a base da ldmina do picador multiplo (N) enroscando-a no jarro. Vire o picador multiplo de
cima para baixo. Force o picador multiplo montado na base da liquidificadora (A) e rode-o no sentido horario até
encaixar na devida posicdo. Nota: quando est4 bloqueado, o simbolo V na base da ldmina do picador muiltiplo deve
ficar alinhado com o simbolo A\ na base da liquidificadora.

Cuidado! As laminas sdo muito afiadas!

LIMPEZA E CONSERVACAO

Limpeza rapida: Despeje 4gua morna no jarro e adicione umas gotas de detergente. Misture dgua e detergente pres-
sionando o botdo “Pulse” 2 vezes.

Nota: Para evitar a formacdo de fendas, enxague sempre o jarro com agua limpa diretamente apds a utilizacdo, de
forma a prevenir que os dcidos ou dleos essenciais danifiquem o material de plastico. Enxague sempre o jarro mesmo
antes de o colocar na maquina de lavar loica.

Limpeza completa da base e interface da liquidificadora: Desligue a liquidificadora e desligue o cabo da corrente.
Limpe a base da liquidificadora com um pano himido.
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m Aviso! Ndo submerja a ficha, o cabo ou o aparelho em dgua ou outro liquido.

Limpeza minuciosa do jarro: Nota! O bloco de Idminas ndo é removivel.

Retire a tampa e o copo de medi¢do. Passe o bloco de ldminas por dgua com detergente e coloque a tampa, 0 copo
de medicdo e o jarro na maquina de lavar loica para obter uma lavagem minuciosa.

Cuidado! Manuseie com cuidado, as |ldminas sdo muito afiadas!

ok 1odas as pecas, exceto a base da liquidificadora podem ser lavadas na maquina da lavar a loica.

Usufrua do seu novo produto AEG!

AVISOS DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucdes com atencdo antes de utilizar o aparelho pela
primeira vez.

Este aparelho ndo deve ser utilizado por criancas. Mantenha o aparelho

e o respetivo cabo fora do alcance das criancas. Os aparelhos podem

ser usados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, desde que tenham
supervisao ou recebido instrucdo relativamente a utilizacdo do aparelho de
forma segura e compreendam os riscos envolvidos. As criancas ndo devem
brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencdo basica ndo devem ser efectuadas por criancas



Sem Supervisao.

O aparelho apenas podera ser ligado a uma fonte de alimentacdo cuja
tensdo e frequéncia estejam em conformidade com as especificacdes
constantes na placa de informacdo!

Nunca utilize nem pegue no aparelho se - 0 cabo de alimentacdo estiver
danificado, — 0 compartimento estiver danificado.

Se 0 aparelho ou o cabo de alimentacdo estiverem danificados, terdo de ser
substituidos pelo fabricante, pelo representante da assisténcia técnica ou
por uma pessoa com habilitacées semelhantes, de modo a evitar possiveis
rscos.

Coloque sempre o aparelho numa superficie plana e nivelada.

Desligue sempre o aparelho da fonte de alimentacdo quando este for
deixado sem supervisdo, bem como antes de montar, desmontar e limpar.
Nunca toque nas laminas ou Nos acessorios com as maos ou com quaisquer
ferramentas quando o aparelho estiver ligado a corrente.

As laminas e 0s acessorios sao muito afiados! Perigo de lesdes!

v
[ZIN&o mergulhe o aparelho em dgua nem em qualquer outro fipo de
liquido.

Ndo ultrapasse o volume de enchimento maximo indicado nos aparelhos.
Nunca processe liquidos muito quentes (max. de 90 °C).

Nao utilize este aparelho para misturar tinta. Perigo, tal pode resultar em
explosdo!

Nunca utilize o aparelho sem a tampa colocada.

Nao deixe que o cabo de alimentacdo foque em superficies quentes ou
fique pendurado da borda da mesa ou do balcdo.

Nunca use acessorios ou pecas de outros fabricantes que ndo sejam
especificamente recomendados ou vendidos; pode causar ferimentos.
Nao friture substancias duras ou secas no jarro

Mantenha as maos e os utensilios fora do liquidificador durante o
funcionamento, para reduzir o risco de ferimentos graves ou danos no
liquidificador.
Certifique-se de que o liquidificador esta desligado antes de o remover do
suporte.

Nao ftente remover o bloco de laminas.

Deve ter cuidado quando manusear as laminas de corte afiadas, quando
esvaziar a faca e quando limpar.
Tenha cuidado ao deitar liquidos quentes no aparelho, uma vez que a
criacao repentina de vapor podera causar salpicos.

Desligue o aparelho e retire a ficha da fomada antes de se aproximar das
pecas que se movem durante a ufilizacdo.
O aparelho desligar-se-a apos 5 minutos se, durante esse fempo, estiver
ligado e ndo se seleccionar um programa ou uma velocidade.

Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. O fabricante ndo se



responsabiliza por quaisquer possiveis danos decorrentes de uma utilizacdo
impropria ou incorrecta.

o CUIDADO: de forma a evitar perigos provocados pela reposicdo acidental
do sistema de corte térmico, este aparelho ndo pode ser alimentado através
de um dispositivo de comutacdo externo, como um tfemporizador, nem
pode ser ligado a um circuito que seja ligado e desligado frequentemente
pelos fornecedores de servicos publlcos
« NAO UTILIZAR SEM TER A COBERTURA NO DEVIDO LUGAR,

RECEITAS

Ao usar o picador multiplo para picar ingredientes como cebolas ou chalotas, corfe os ingredientes em cubos ndo maiores
do que 2,5 cm para obter o melhor resultado. Ingredientes com texturas mais duras, como cenoura ou aipo ndo sdo
recomendadas para picar.

TEMPO MAXIMO DE PROCESSAMENTO CAPACIDADE MAXIMA

1min 500 ml
VELOCIDADE RECOMENDADA DA LIQUIDIFICADORA
Receita Ingredientes Quantidade Tempo Velocidade
Cenouras 20~80 g
Batatas 20~80 g
Puré de legumes crus 30s Defini¢do 2
Cebolas 20~80 g
Agua 60~120 g
Anands em rodelas 200 g
X , Definicdo de .
Smoothie de ananas e alperce Alperces secos 20 g Definicdo 2
programas
logurte 250 g

FUNCAO DA MULTI-PICADORA

Volume méximo para a chavena do picador multiplo: 400 ml Tempo maximo de moagem de alimentos secos: 30 s
Ingredientes Quantidade maxima Tempo Velocidade
Café 60g 20-30 segundos Defini¢do 2
Camardo seco 509 10 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Definicdo 2
Malagueta seca 209 10 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Definicdo 2
Malagueta fresca 50¢g 10 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Definicdo 2
Pimenta em grdo 100 g 10 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Definicdo 2
Anchovas secas 509 10 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Definicdo 2
Arroz cru 100 g 10 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Definicdo 2
Cinco especiarias 509 10 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Definicdo 2
Alho 509 5 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Defini¢do 2
Frutos secos 80g 5-10 segundos Defini¢cdo 2
Améndoas 80g 5-10 segundos Definicdo 2
Cebola 100 g 5-10 segundos Definicdo 2

Carne 60g 5-10 segundos Definicdo 2



RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA POSSIVEL SOLUCAO

N&o é possivel ligar | O jarro/base ndo estdo devidamente | Verifique se todos os componentes se enconfram na

a liquidificadora. colocados. posicdo correcta.
Nota! O jarro apenas pode ser colocado na base com a
pega virada para a interface do utilizador.

O botdo ON/OFF nao foi premido. Certifique-se de que os botdes de controlo estdo acesos. Se
ndo, pressione o botdo ON/OFF para ligar a liquidificadora.

O motor sobreaqueceu. O visor estd = Aguarde até que o aparelho arrefeca e todos os botdes

a piscar. estejam acesos.
A ficha ndo estd correctamente Verifique a ligacdo da ficha a fomada ou tente ligar a outra
ligada a fomada. tomada.
Falha de energia. Aguarde até a falha de energia terminar.
Problema funcional. Contacte um representante de assisténcia técnica
autorizado.
O motor para durante Se o motor parar, desligue imediatamente a liquidificadora, retire
o funcionamento. a ficha do aparelho da tomada e deixe arrefecer o aparelho

durante, pelo menos, 10 minutos.

Os ingredientes sdo demasiado Corte todos os vegetais e frutas em pedacos com um tamanho
grandes. entre 18 cm? e 2,5 cm?2.
Ingredientes incorretos. O uso previsto do aparelho € a producédo de bebidas. Junte

frutos, vegetais ou semelhantes. Nunca misture ingredientes
como massa, puré de batata, carne ou semelhantes no mini jarro.

ELIMINACAO

Este simbolo no produto indica que o produto contém uma bateria que ndo deverd ser deitada fora com o lixo
de casa normal.

Este simbolo no produto ou na respetiva embalagem indica que o produto ndo deve ser misturado com o lixo de
casa normal. Para reciclar o seu produto, leve-o a um ponto de reciclagem oficial ou a um centro de assisténcia
AEG onde a bateria possa ser removida e reciclada e as pecas elétricas eliminadas de maneira profissional. Siga
as normas do pais para recolha separada de produtos elétricos e baterias recarregaveis.
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A AEG reserva-se o direito de alterar produtos, informacdes e especificacdes sem aviso.
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