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TIL PERFEKTE RESULTATER

Tak, fordi du valgte dette AEG-produkt. Vi har skabt det for at give dig upaklagelig
ydeevne i mange ar med innovative teknologier, som ger livet lettere — funktioner, som du
maske ikke finder pa almindelige apparater. Brug et par minutter pa at leese mere — sa du
kan fa det bedste ud af det.

Besog vores hjemmeside for at:

G fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.aeg.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:

a/ www.registeraeg.com

Kgb tilbehear, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
% www.aeg.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Sarg for at have falgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede servicecenter:
Model, PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

A\ Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
@ Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til endringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
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eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

- Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

- Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgeengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

- ADVARSEL.: Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, nar det er i drift, eller mens det kgler af.
Tilgaengelige dele bliver meget varme under brug.

- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

- Bern ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.

- ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en kogesektion
med fedt eller olie kan veere farligt og kan resultere i brand.

- Forsgg ALDRIG at slukke en brand med vand, men sluk for
apparatet og deek den abne ild til med f.eks. et lag eller et
brandteeppe.

- ADVARSEL.: Apparatet ma ikke forsynes gennem en
ekstern kontaktanordning, som f.eks. en timer, eller veere
sluttet til et kredslgb, der regelmaessigt teendes og slukkes
af et forsyningsveerk.
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- FORSIGTIG: Tilberedningen skal overvages. En kortvarig
tilberedning skal overvages kontinuerligt.

- ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande pa
overfladerne pa kogepladen.

- Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag pa overfladen af kogepladen, da den kan blive
meget varm.

- Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

- Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

- Efter brug skal der slukkes for kogepladen med
funktionsveelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.

- Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du
slukke for apparatet og afbryde det fra stramnettet. Hvis
apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte ved hjeelp af
en samledase, skal du fierne sikringen for at afbryde
apparatet fra stesmforsyningen. Kontakt i begge tilfeelde det
autoriserede servicecenter.

- Hvis stramledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

- ADVARSEL: Brug kun kogesektionssikringer udformet af
producenten af madlavningsapparatet, eller som er angivet
af producenten af apparatet i brugsanvisningen som
velegnede til brug, eller kogesektionssikringer indbygget i
apparatet. Brug af upassende sikringer kan medfgre uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation » Fjern al emballagen.
* Undlad at installere eller bruge et
ADVARSEL! beskadiget apparat.
A Apparatet ma kun installeres og * Folg installationsvejledningen, der fglger
tilsluttes af en sagkyndig. med apparatet.
* Mindsteafstanden til andre apparater og
ADVARSEL! enheder skal overholdes.
A Risiko for skader pa mennesker « Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
eller apparat. da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.
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Forsegl snitfladerne med et
teetningsmiddel for at forhindre fugt, der
forarsager opsvulmen.

Beskyt apparatets bund mod damp og

fugt.

Montér ikke apparatet ved siden af en der

eller under et vindue. Dette for at undga,
at der falder varmt kogegrej ned fra
apparatet, nar dgren eller vinduet abnes.

Hvert apparat har kglebleesere i bunden.

Hvis apparatet installeres over en skuffe:

— Opbevar ikke sma stykker eller ark
papir, som kan blive suget ind, da de
kan gdelaegge kolebleeserne eller
skade kglesystemet.

— Hold en afstand pa mindst 2 cm
mellem hvidevarens bund og dele,
som opbevares i skuffen.

Fjern eventuelle separationspaneler, som

er monteret i skabet under apparatet.

2.2 El-forbindelse

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
stad.

Alt elektrisk skal tilsluttes af en kvalificeret
elektriker.

Apparatet skal tilsluttes strgm m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

Inden harde hvidevarer serviceres, skal
du serge for, at de er koblet fra
stremforsyningen.

Serg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meaerkeveerdier.

Sarg for, at hvidevaren er installeret
korrekt. En lgs eller forkert netledning
eller stik (hvis relevant) kan gaere
terminalen for varm.

Brug den korrekte netledning.
Netledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Sarg for, at der er installeret en
stgdbeskyttelse.

Kablet skal forsynes med traekaflastning.
Sarg for, at stramkablet eller stikket (hvis
relevant) ikke far kontakt med den varme
harde hvidevare eller varmt kogegrej, nar
du tilslutter hvidevaren til en kontakt i
naerheden.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

» Sorg for ikke at beskadige netstikket (hvis
relevant) eller stramkablet. Kontakt vores
autoriserede servicecenter eller en
elektriker, hvis en beskadiget ledning skal
udskiftes.

» Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
streamfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

» Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.

» Hovis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

» Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

* Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstreamsrelaeer og kontaktorer.

» Apparatets installation skal udfgres med
et isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

2.3 Brug

ADVARSEL!
Risiko for personskade,
forbraendinger og elektrisk stad.

* Fjern al emballage, maerkning og
beskyttelsesfilm (hvis relevant) inden
farste brug.

* Dette apparat er kun til husholdningsbrug
(indendgrs).

» Apparatets specifikationer ma ikke
eendres.

« Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

* Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

« Seet kogesektionen til "slukket" hver gang
efter brug.

» Laeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive meget varme.

» Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

* Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

» Huvis overfladen pa apparatet er revnet,
skal du gjeblikkeligt afbryde apparatet fra
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strgmforsyningen. Dette for at forhindre
elektrisk stad.

» Brugere med en pacemaker skal holde en
afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet er i
drift.

« Nar du anbringer mad i varm olie, kan det
sprojte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og eksplosion

» Fedtstoffer og olie kan frigive braendbare
dampe, nar de opvarmes. Hold flammer
eller opvarmede genstande veek fra
fedtstoffer og olie, nar du tilbereder mad
med dem.

* De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage selvanteendelse.

* Brugt olie, der kan indeholde madrester,
kan forarsage brand ved en lavere
temperatur end olie, der bruges forste
gang.

» Laeg ikke breendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

+ Stil ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

+ Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

+ Lad ikke kogegrejet koge tart.

+ Pas pa, at der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa kogepladen. Dens
overflade kan blive beskadiget.

» Teend ikke for kogezonerne med tomt
kogegrej eller uden kogegre;j.

» Leeg ikke alufolie pa apparatet.

+ Kogegrej af stgbejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan forarsage
ridser pa glasset eller glaskeramikken.
Left altid disse genstande op, nar du skal
flytte dem pa kogesektionen.

3. INSTALLATION

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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» Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fedevarer. Det ma ikke
bruges til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

* Renger apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

» Sluk for apparatet, og lad det kgle af
inden rengearing.

« Undlad at bruge hgjtryksrenser eller damp
til at rengere apparatet.

» Renggr apparatet med en fugtig, blad
klud. Brug kun neutrale renggringsmidler.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplasningsmidler eller metalgenstande.

2.5 Service

« Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet. Brug kun
originale reservedele.

* Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

2.6 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kveelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

« Tag stikket ud af kontakten.

» Klip netledningen af teet ved apparatet og
bortskaf den.



3.1 Inden installationen

Notér falgende oplysninger fra typeskiltet, far
du installerer kogesektionen: Typeskiltet
sidder i bunden af kogesektionen.

Serienummer ..........cceeveeeeennnnn..

3.2 Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne, nar
kogesektionen er samlet i de korrekte
indbygningsenheder og bordplader, der
opfylder kravene.

3.3 Tilslutningskabel

» Kogesektionen leveres med
tilslutningskabel.

» For at udskifte det beskadigede
strgmkabel skal du bruge kabeltypen:
HO5V2V2-F som kan modsta en
temperatur pa 90 °C eller hgjere. Kontakt
det autoriserede servicecenter.
Tilslutningskablet ma kun udskiftes af en
kvalificeret elektriker.

3.4 Montering

Hvis du installerer kogepladen under en
emheette, bedes du se
installationsinstruktionerne til emhaetten for
den minimale afstand mellem apparaterne.

Hvis apparatet installeres over en skuffe, kan
kogepladens ventilation opvarme de

genstande, der ligger i skuffen, under
madlavningsprocessen.

-~ =
~— min. 1500 AR R,s 7501 -
/\/_W] 514+ 77447
—— ~ -

y
| | |- ]lmII'L 28

—=

Find videovejledningen "Sadan installerer du
din AEG induktionskogesektion, som skal
flugte installationen" ved at skrive det fulde
navn, der er angivet pa grafikken nedenfor.

€ YouTube

How to install your AEG induction hob
flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversigt over kogepladens overflade

—
— 2

4.2 Oversigt over betjeningspanelet

@

Induktionskogezone
Kontrolpanel

Fleksibelt induktionsomréde bestdende
af fire sektioner

7

.te |
o — e T
O 7354567809 p 0 123456789 p I
-0 2 - O+
o = — — O
'—8—'0123A56789P I'I®50123456789P '-8—'
o+ - O+
i [

Teend for apparatet med O for at se kontrolpanelet og zonepositionerne.

Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de

funktioner, der er i brug.

Sensor- Funktion Kommentar
felt
(D ON/ OFF Teender / slukker for kogesektionen.
E Hob?Hood Aktiverer/deaktiverer funktionens manuelle tilstand.
| | Pause Aktiverer / deaktiverer funktionen.
+ — Jger eller mindsker tiden.
@ - Sadan indstiller du timerfunktionen.
E - Timerdisplay Viser tiden i minutter.
BQD FlexiBridge (Flexible Bridge) Skifter mellem tre af funktionens tilstande.
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Sensor- Funktion Kommentar
felt
E’ Q PowerSlide Aktiverer / deaktiverer funktionen.
E - Betjeningspanel Indstilling af et varmetrin.
P PowerBoost Aktiverer funktionen.
E’I Las / Bernesikring Laser / laser op for betjeningspanelet.

4.3 OptiHeat Control (3-trins
restvarmeindikator)

ADVARSEL!

Z/z/- Sa leenge indikatoren
er teendt, er der risiko for
forbraendinger ved restvarme.

Induktionskogezoner producerer den varme,
der er ngdvendig til madlavningen, i selve
kogegrejets bund. Glaskeramikken opvarmes
af varmen fra kogegrejet.

Kontrollamperne =/ =/ - vises, nar en
kogezone er varm. Kontrollamperne viser

5. DAGLIG BRUG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Aktivering og deaktivering

Tryk pa i 1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.

Betjeningspanelet teendes, nar du teender for
kogesektionen, og slukkes, nar du slukker for
kogesektionen.

Nar kogesektionen er slukket, kan du kun se

0)

5.2 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

« du ikke stiller kogegrej pa kogesektionen i
50 sekunder,

* du ikke indstiller varmetrinnet i 50
sekunder, efter du anbringer kogegrejet,

niveauet af restvarme for kogezonerne, du
bruger.

Kontrollampen kan ogsa vises:

» for de tilstedende kogezoner, selv hvis du
ikke bruger dem,

« nar varmt kogegrej star pa kold kogezone,

* nar kogepladen er slukket, men
kogezonen stadig er varm.

Kontrollampen forsvinder, nar kogezonen er
kalet af.

« du spilder noget, eller leegger noget pa
betjeningspanelet i mere end 10 sekunder
(en gryde/pande, en klud). Nar du hgrer
lydsignalet, deaktiveres kogesektionen.
Fjern genstanden, eller renger
betjeningspanelet.

» kogesektionen bliver for varm (f.eks. nar
sovsegryden koger tgr). Lad kogezonen
kale af, far du bruger kogepladen igen.

» du behgver ikke deaktivere en kogezone
eller aendre varmetrinnet. Kogesektionen
slukkes efter et stykke tid.

Forholdet mellem varmetrinnet og tiden

efter, at kogesektionen deaktiveres:

Varmetrin Kogesektionen
deaktiveres efter

1-2 6 timer

3-4 5 timer
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Varmetrin Kogesektionen
deaktiveres efter

5 4 timer

6-9 1,5 timer

5.3 Brug af kogezonerne

FORSIGTIG!

Stil ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet. Det risikerer
at beskadige de elektroniske
dele.

Saet kogegrejet i midten af den valgte
kogezone. Induktionskogezoner tilpasser sig

automatisk til starrelsen af kogegrejets bund.

Nar gryden er registreret, bliver varmetrinnet
0 teendt.

5.4 Varmeindstillinger

0o 12 "5 67 8 9 P

—
gy

1. Tryk pa det gnskede varmetrin pa
betjeningspanelet. Du kan ogsa flytte
fingeren langs kontrollinjen for at indstille
eller eendre varmetrinnet for en
kogezone.

2. Tryk pa 0 for at deaktivere en kogezone.
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Nar du stiller en gryde pa kogezonen og
indstiller varmetrinnet, forbliver den som den
er i 50 sekunder, efter du fjerner gryden.
Kontrollinjen blinker i den anden halvdel af
denne tid. Hvis du stiller gryden pa
kogezonen igen inden for denne tid,
genaktiveres varmetrinnet. Ellers deaktiveres
kogezonen.

5.5 PowerBoost

Denne funktion aktiverer mere effekt for den
passende induktionskogezone, afhaengigt af
kogegrejets stgrrelse. Funktionen kan kun
aktiveres i en begraenset tidsperiode.

Tryk pa P for at aktivere funktionen for
kogezonen.
Funktionen deaktiveres automatisk.

Se "Tekniske data" for
maksimale varighedsveerdier.

5.6 Timer

Nedteellingstimer

Brug denne funktion til at angive, hvor leenge
en kogezone skal veaere teendt under en
enkelt tilberedning.

Indstil fgrst varmetrinnet, og indstil derefter
funktionen.

1. Berar @ for at aktivere funktionen eller

andre tiden.

Timercifrene U0 og kontrollamperne + og
— teendes pa displayet.

Hvis timeren ikke er indstillet, forsvinder +
og — efter 3 sekunder.

2. Beror T eller — for at indstille tiden (00
- 99 minutter).
Efter 3 sekunder starter timeren automatisk

nedteellingen. Kontrollamperne + og —
forsvinder.
Nar nedtzellingen er slut, hares et signal, og

00 blinker. Signalet deaktiveres ved at
bergre .



Séadan slar du funktionen fra: Tryk pa .
Kontrollamperne for + og — teendes. Brug

— eller =+ til at indstille 00 pa displayet.
Indstil alternativt varmetrinnet til 0. Som et
resultat lyder der et signal, og timeren
annulleres.

Minutur

Du kan bruge denne funktion, nar
kogesektionen er taendt, men ingen
kogezone bliver betjent.

Anbring en gryde pa en kogezone for at se
symbolet @

1. Bergr @ for at aktivere funktionen.

2. Tryk pa =+ eller — for at indstille tiden.
Funktionen begynder automatisk efter 4
sekunder.

Nar du indstiller funktionen, kan du fierne
gryden.

Nar nedteellingen er slut, hgres et signal, og

00 blinker. Tryk pa O for at sla signalet fra.

Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa .
Kontrollamperne + og — teendes. Brug ™
eller T til at indstille 30 pa displayet.

Funktionen pavirker ikke
betjeningen af nogen kogezone.

5.7 Pause

Denne funktion indstiller alle kogezoner til det
laveste varmetrin.

Nar funktionen er aktiv, kan symbolerne @

|| eller €D anvendes.

Tryk pa || for at aktivere funktionen.
Varmetrinnet seenkes til 1.

Sadan slas funktionen fra: Tryk pa ||, Det
forrige varmetrin taendes.

5.8 (@ Las

Kontrolpanelet kan lases, mens
kogesektionen er taendt. Det forhindrer
utilsigtet eendring af varmetrinnet.

Indstil fgrst varmetrinnet.

Tryk pa & for at aktivere funktionen.
Funktionen deaktiveres ved at bergre EI

Nar du slukker for
kogesektionen, deaktiverer du
ogsa denne funktion.

5.9 Bornesikring

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Teend fagrst kogesektionen, og indstil ikke
varmetrinnet.

Berar EI indtil der udsendes et signal, og
lampen taendes for at aktivere funktionen.
Kontrollinjerne forsvinder. Sluk for
kogesektionen.

Nar du slukker for
kogesektionen, er funktionen
stadigveek aktiv.
Sadan deaktiveres funktionen til en enkelt
tilberedning: Teend for kogesektionen med

(D. & teendes. Bergr EI indtil signalet
udsendes, og lampen slukkes.
Kontrolpanelet vises. Indstil varmetrinnet
inden for 50 sekunder.Du kan betjene
kogesektionen. Nar du slukker for

kogesektionen med CD er funktionen
stadigveek aktiv.

For at deaktivere funktionen
permanent:Aktiver kogesektionen og indstil

ikke varmetrinnet. Bergr EI indtil der
udsendes et signal, og lampen slukkes.
Kontrollinjerne vises. Sluk for kogesektionen.

5.10 OffSound Control
(Deaktivering og aktivering af lyd)
Sluk farst for kogesektionen.

1. Rorved i 3 sekunder for at taende for

funktionen.
Displayet teendes og slukkes.

2. Tryk pa (@i 3 sekunder.
b0 eller b | teendes.

3. Tryk pa + pa timeren for at veelge ét af
felgende:

- bi- lyden er slukket
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« b0 -lyden er teendt
4. Vent, indtil kogesektionen slukkes
automatisk, for at bekraefte dit valg.

Nar funktionen er indstillet til b :, kan du kun
hgre lyd, nar:

du trykker pa ©)

Minutur teeller ned

Nedteellingstimer teeller ned

du anbringer noget pa betjeningspanelet.

5.11 Effektstyring

Hvis flere zoner er aktive, og den brugte
effekt overskrider strambegraensningen,
fordeler denne funktion den tilgeengelige
effekt mellem alle kogezoner. Kogesektionen
styrer varmeindstillingerne for at beskytte
sikringerne i huset.

» Kogezonerne grupperes efter placering og
antal faser i kogesektionen. Hver fase har
en maksimal elektrisk belastning pa 3680
W. Hvis kogepladen nar graensen for den
maksimalt tilgaengelige effekt i én fase,
reduceres effekten af kogezonerne
automatisk.

» For kogezoner, der har en reduceret
effekt, viser kontrolpanelet de hgjest
mulige varmetrin.

* Hovis et hgjere varmetrin ikke er
tilgeengeligt, skal du fgrst reducere det for
de andre kogezoner.

» Aktiveringen af funktionen afhaenger af
grydernes antal og stgrrelse.

Se illustrationen for mulige kombinationer,

hvor effekten kan fordeles mellem

kogezonerne.

5.12 = Hob?Hood

Det er en avanceret automatisk funktion, som
forbinder kogesektionen til en seerlig
emhaette. Bade kogesektionen og emhaetten
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har en infrargd signalkommunikator.
Blaeserens hastighed defineres automatisk
pa baggrund af funktionens indstilling og
temperaturen af det varmeste kogegrej pa
kogesektionen. Du kan ogsa betjene
blaeseren manuelt fra kogesektionen.

@

Pa de fleste emheetter er
fiernbetjeningssystemet som
standard slaet fra. Aktivér det,
inden du bruger funktionen. Fa
flere oplysninger i vejledningen
til emhaetten.

Automatisk betjening af funktionen

For at aktivere den automatiske funktion skal
den automatiske tilstand sta pa H1 - H6.
Kogesektionen star oprindeligt pa H5.
Emhaetten reagerer, nar du bruger
kogepladen. Kogepladen genkender
automatisk kogegrejets temperatur og
justerer blaeserens hastighed.

Sadan tandes lyset

Du kan indstille kogesektionen, sa lyset
teendes automatisk, hver gang du teender for
kogesektionen. For at ggre dette skal den
automatiske tilstand sta pa H1 - H6.

Lyset pa emhzetten slukkes 2
minutter efter slukningen af
kogepladen.

Automatiske tilstande

Auto- Kog- Steg-
matisk ning1) ningz)
lys
Funktionen HO  Fra Fra Fra
Funktionen H1  Til Fra Fra
Funktionen Til Bleeserha-  Bleeserha-
H23) stighed 1 stighed 1
Funktionen H3  Til Fra Bleeserha-
stighed 1
Funktionen H4  Til Blaeserha-  Bleeserha-
stighed 1 stighed 1
Funktionen H5  Til Bleeserha-  Bleeserha-
stighed 1 stighed 2




Auto- Kog- Steg-
matisk ning1) ningz)
lys
Funktionen H6  Til Bleeserha-  Bleeserha-
stighed 2 stighed 3

1) Kogesektionen registrerer kogeprocessen og
slar bleeserhastigheden til i overensstemmelse
med den automatiske tilstand.

2) Kogesektionen registrerer stegeprocessen og
slar bleeserhastigheden til i overensstemmelse
med den automatiske tilstand.

3) Denne tilstand aktiverer bleeseren og lyset og
afthaenger ikke af temperaturen.

AEndring af den automatiske tilstand

1. Sluk for apparatet.

2. Tryk pa D 3 sekunder.
Displayet teendes og slukkes.

3. Tryk pa (8 3 sekunder.

4. Bergr O nogle fa gange, indtil H
teendes.

5. Bergr timerens + for at veelge en
automatisk tilstand.

Nar du er feerdig med madlavningen og

slukker for kogesektionen, kan

emhaettebleeseren stadigveek veere teendt i et

stykke tid. Efter denne tid deaktiverer

systemet automatisk blaeseren og forhindrer
en utilsigtet aktivering af blaeseren i de naeste
30 sekunder.

Deaktivér funktionens
automatiske tilstand for at
betjene emhaetten direkte pa
emheettepanelet.

Manuel betjening af
blaeserhastigheden

Du kan ogsa betjene blaeseren manuelt fra
kogesektionen.

Bergr =, nar kogesektionen er aktiv.
Dette deaktiverer funktionens automatiske
betjening og ger det muligt at eendre
blaeserhastigheden manuelt.

Nar du trykker pa E, heeves
blaeserhastigheden med et trin. Nar du nar et
intensivt niveau og trykker pa = igen,
indstiller du bleeserhastigheden til 0, hvilket
deaktiverer emhaetteblaeseren. Bergr = for

at starte blaeseren igen med bleeserhastighed
1.

Sluk og teend igen for
kogesektionen for at aktivere
funktionens automatiske
betjening.

6. FLEKSIBELT INDUKTIONSOMRADE

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 FlexiBridge-funktion

Det fleksible induktionsomrade bestar at fire
sektioner. Sektionerne kan kombineres til to
kogezoner med forskellig starrelse eller til ét
langt kogeomrade. Siderne af zonerne, som
fungerer sammen, lyser, og de er forbundet
med kortere oplyste linjer.Du veelger
kombinationen af sektionerne ved at veaelge
den geeldende tilstand for sterrelsen af det
kogegrej, du vil bruge. Der er tre funktioner:
Standard (aktiveres automatisk, nar du
aktiverer kogesektionen), Big Bridge og Max
Bridge.

Indstil varmetrinnet ved at bruge
de to venstre betjeningspaneler.
Aktivering og deaktivering af funktioner
Brug sensorfeltet til at skifte mellem
. .am
funktioner: dall.
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og de er forbundet med kortere oplyste
linjer.Du kan indstille varmetrinnet separat for
hver zone. Brug de to venstre
betjeningspaneler.

Nar du skifter mellem funktioner,
seettes varmetrinnet tilbage til 0.

Kogegrejets diameter og placering

Veelg funktionen, der er relevant for
sterrelsen og formen af kogegrejet.
Kogegrejet skal, sa meget som muligt,
daekke det valgte omrade. Anbring
kogegrejet midt pa det valgte omrade!

Anbring kogegrejet, der har en mindre
diameter end 160 mm i bunden, midt pa en
enkelt sektion.

Anbring kogegrejet, der har en starre
diameter end 160 mm i bunden, midt mellem
to sektioner.

fm——qp==—q
———d b=

6.3 FlexiBridge Big Bridge-funktion

:’\_I_l._\

Aktivér funktionen ved at trykke pa AAJ, indtil

] den rigtige kontrollampe 0 lyser. Funktionen

tilslutter de tre bagerste sektioner til én

@ @ > 160 mm kogezone. Den forreste sektion er ikke
tilsluttet og betjenes som en separat

kogezone. Du kan indstille varmetrinnet for

6.2 FlexiBridge Standardfunktion hver zone separat. Brug to venstre

Funktionen er aktiv, nar du aktiverer
kogesektionen. Den tilslutter sektionerne i to
separate kogezoner. Siderne af zonerne,
som fungerer sammen i denne tilstand, lyser,

fpm——qp==——q
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betjeningspaneler.

rmmm——— £y
) )
) )
temme=— 4
F====Z=2 ]
) )
) )
temme=— 4
F===Z=Z=2 ]
) )
) )
Lt 4
P ————- -
) )
) )
Lemm—=— a4

Korrekt placering af kogegrej:

For at bruge denne funktion skal du anbringe
kogegrejet pa de tre tilsluttede sektioner.
Hvis du bruger kogegrej, der er mindre end
to sektioner, blinker kontrollinjen, og efter 2
minutter slukkes zonen.

"__ __,I‘

'@'

3

r 3,
\

6.4 FlexiBridge Max Bridge-funktion

Aktivér funktionen ved at trykke pa HQU, indtil

den rigtige kontrollampe & lyser. Funktionen
tilslutter alle sektioner til kogezonen. For at
indstille varmetrinnet skal du bruge hvilken
som helst af de to kontrolbjeelker i venstre
side.

AN
] ]
- <
bzzzzzz :
] ]
! N s s
b - - 4

Korrekt placering af kogegrej:

For at bruge denne funktion skal du anbringe
kogegrejet pa de fire tilsluttede sektioner.
Hvis du bruger kogegrej, der er mindre end
tre sektioner, blinker kontrollinjen, og efter 2
minutter slukkes zonen.

6.5 & PowerSlide

Med denne funktion kan du justere
temperaturen ved at flytte kogegrejet til en
anden placering pa induktionsomradet.

Funktionen deler induktionsomradet i tre med
forskellige varmetrin. Kogesektionen
detekterer kogegrejets position og justerer
varmetrinnet, der svarer til positionen. Du
kan anbringe kogegrejet forrest, i midten eller
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bagerst. Hvis du anbringer kogegrejet forrest,
far du det hgjeste varmetrin. Flyt kogegrejet
til den midterste eller bageste position for at
reducere det.

R

[T ATE S ST L)
tecdteadtecadbtend
| |

Brug kun én gryde/pande, nar du
betjener funktionen.

Hvis du vil &endre varmetrinnet,
skal du lgfte kogegrejet og stille
det pa en anden zone. Hvis
kogegrejet skubbes hen over
overfladen, kan det forarsage
ridser og affarvning af denne.

@

* 160 mm er den mindste diameter af
kogegrejets bund for denne funktion.
» Hvis du anbringer gryden pa den forreste

position, lyser - < pa kontrolpanelet.
Kontrollinjen viser standardvarmetrinnet

=

. H\-/is du anbringer gryden pa den

midterste position, lyser F 7 pa
kontrolpanelet. Kontrollinjen viser

standardvarmetrinnet D.

7. RAD OG TIP

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Kogegrej
@ Da induktionskogezoner har et

steerkt elektromagnetisk felt,
skabes der hurtigt varme i
kogegrejet.

Brug induktionskogezonerne med egnet
kogegrej.

« Bunden af kogegrejet skal veere sa tyk og
plan som mulig.
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» Hyvis du anbringer gryden pa den bageste

position, lyser ™ 7 pa kontrolpanelet.
Kontrollinjen viser standardvarmetrinnet

3.

..........

jol

r
[
-
£
A
J

9 = 3

« Standardvarmetrinnet aendres ved at
bruge forreste venstre betjeningspanel.
Du kan kun standardvarmetrinnet, hvis
funktionen er aktiv. Du kan eendre
varmetrinnene for hver placering separat.
Kogesektionen husker dine indstillinger,
naeste gang du aktiverer funktionen.

Tryk pa T for at aktivere funktionen.
Lampen teendes, og kontrollinjen viser
standardvarmetrinnet.

For at sla funktionen fra skal du trykke pa @,

» Sorg for, at kogegrejets bund er ren og
ter, inden det placeres pa kogesektionens
overflade.

» For at undga ridser ber du ikke skubbe
eller treekke gryden hen over det
keramiske glas.

Kogegrejets materiale

« Korrekt: stgbejern, stal, emaljeret jern,
rustfrit stal, sandwichbund (med en
korrekt meerkning fra producenten).

* lkke korrekt: aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porcelaen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogeplader, hvis:



» Vand hurtigt kommer i kog pa en zone,
der star pa det hgjeste varmetrin.

* en magnet tiltraekkes af bunden af
kogegrejet.

Kogegrejets mal

» Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til starrelsen af kogegrejets
bund.

» Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med en
mindre diameter end den minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.

» Af hensyn til sikkerheden og de optimale
madlavningsresultater ma der ikke bruges
stgrre kogegrej end angivet i
“Specifikation af kogezoner”. Undga at
holde kogegrejet teet pa betjeningspanelet
under tilberedningen. Det kan pavirke
betjeningspanelet eller aktivere
kogesektionens funktioner ved et uheld.

@ Se under “Tekniske data”.

7.2 Lyden under drift

« flgjtende lyd: du bruger en kogezone pa et
hgijt varmetrin, og kogegrejet bestar af
flere materialer (en sandwichstruktur).

* brummen: du bruger et hgjt varmetrin.

« klikken: der opstar elektrisk omskiftning.

* hvislen, summen: baeseren karer.

Lydene er normale og betyder ikke, at der

er noget galt.

7.3 Oko Timer (Eco-timer)

For at spare energi bar kogezonens
varmelegeme slukkes, fgr minuturet lyder.
Forskellen i betjeningstiden afhaenger af det
indstillede varmetrin og varigheden af
tilberedningen.

7.4 Eksempler pa anvendelse

Sammenhaengen mellem en zones
varmeindstilling og dens stremforbrug er ikke
linezer. Nar du gger varmetrinnet, er det ikke
proportionelt med forggelsen af kogezonens
strgmforbrug. Det betyder, at en kogezone
med middel varmetrin bruger under
halvdelen af dens effekt.

Data i tabellen er kun

Hvis du kan hgre: vejledende.
« sma knald: kogegrejet bestar af forskellige
materialer (en sandwichstruktur).
Varmeindstil-  Brug til at: Tid Rad
linger (min.)
1 Hold tilberedt mad varm. efter be- Leeg lag pa kogegrejet.
hov
1-2 Hollandaise, smelt: smgr, chokolade, 5-25 Rer rundt en gang imellem.
husblas.
1-2 Stivne / starkne: luftige omeletter, bag- 10 - 40 Tilbered med lag.
te &g.
2-3 Videre kogning af ris og meelkeretter, 25 - 50 Tilsaet mindst dobbelt s& meget veeske
opvarmning af feerdigretter. som ris, rgr rundt i meaelkeretter midt
under tilberedningen.
3-4 Damp grentsager, fisk, kad. 20-45 Tilseet et par spsk. veeske.
4-5 Damp kartofler. 20-60 Brug hgjst % | vand til 750 g kartofler.
4-5 Tilbered sterre maengder mad, sam- 60 - 150 Op til 3 | veeske plus ingredienser.

menkogte retter og supper.
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Varmeindstil-  Brug til at: Tid Rad

linger (min.)

6-7 Let stegning: schnitzler, cordon bleu efter be- Vendes undervejs.
(kalvekad), koteletter, frikadeller, pal- hov
ser, lever, opbagte saucer, ag, pande-
kager, aebleskiver.

7-8 Kraftig stegning, brasede kartofler, 5-15 Vendes undervejs.
tournedos, steaks

9 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekogning af pommes fri-
tes.

P Kog store maengder vand. PowerBoost er aktiveret.

7.5 Rad og tips til Hob*Hood

Gor folgende, nar du betjener kogesektionen
med funktionen:

» Beskyt emheettepanelet mod direkte
sollys.

* Undga at rette halogenlys mod
emheettepanelet.

» Tildeek ikke kogepladens betjeningspanel.

+ Afbryd ikke signalet mellem
kogesektionen og emheetten (f.eks. med
handen, et handtag til kogegrejet eller en
hgj gryde). Se billedet.

Emhaetten pa billedet er kun et eksempel.

@ Andre fiernbetjente apparater
kan blokere signalet. Brug ikke
sadanne apparater i naerheden
af kogesektionen, mens
Hob?Hood er taendt.

Emhaetter med Hob?Hood-funktion

For at finde det fulde sortiment af emhastter,
der fungerer med denne funktion, kan du se
vores kundenetsted. AEG-emhaetter, der
fungerer med denne funktion, skal have

symbolet =,

8. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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8.1 Generelle oplysninger

» Renggr kogesektionen efter hver brug.
* Brug altid kogegrej med en ren bund.



» Ridser eller mgrke pletter pa overfladen
har ingen betydning for kogepladens
funktion.

* Brug et specielt renggringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

» Brug en speciel skraber til glasset.

@ Trykket pa det fleksible
induktionskogeomrade kan blive
beskidt eller skifte farve, nar
kogegrejet skubbes frem og
tilbage. Du kan renggre omradet
pa almindelig vis.

8.2 Renggring af kogesektionen

» Fjern straks: smeltet plast, plastfolie,
sukker og mad med sukker. Ellers kan

9. FEJLFINDING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Hvad gor jeg, hvis ...

Problem Mulig arsag

snavs forarsage skader pa
kogesektionen. Veer forsigtig for at undga
forbraendinger. Brug en specialskraber til
kogesektioner pa glasoverfladen, og
bevaeg bladet hen over overfladen.
Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk eller
vand, fedtstaenk og metalskinnende
misfarvning. Renger kogesektionen med
en fugtig klud og et ikke-slibende
opvaskemiddel. Tgr kogesektionen af
med en blgd klud efter rengering.

Fjern metalskinnende misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med eddike og
renger glasoverfladen med en klud.

Afhjaelpning

Kogesektionen kan ikke teendes
eller betjenes.

Kogesektionen er ikke tilsluttet lys-
nettet, eller ogsa er den tilsluttet for-
kert.

Kontrollér, om kogesektionen er tilslut-
tet korrekt til lysnettet.

Sikringen er sprunget.

Kontrollér, om sikringen er arsagen til
fejlen. Kontakt en kvalificeret elektri-
ker, hvis sikringen springer flere gange
i traek.

Du indstiller ikke varmetrinnet inden
50 sekunder.

Teend for kogesektionen igen, og ind-
stil varmetrinnet pa under 50 sekun-
der.

Du har rert ved to eller flere sensor-
felter samtidigt.

Berar kun ét sensorfelt.

Pause er teendt.

Se "Daglig brug".

Der er vand eller fedtsteenk pa betje-
ningspanelet.

Rengear betjeningspanelet.

Du kan ikke veelge det maksima-
le varmetrin for en af kogezoner-
ne.

Du kan ikke aktivere en af koge-
zonerne.

De andre zoner forbruger den mak-
simalt tilgaengelige strom.
Din kogesektion virker korrekt.

Reducer varmetrinnet for de andre ko-
gezoner, der er tilsluttet til den samme
fase. Se under “Effektstyring”.
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Problem

Mulig arsag

Afhjaelpning

Der udsendes et lydsignal, og ko-
gesektionen slukkes.

Der udsendes et lydsignal, nar
kogesektionen slukkes.

Du har lagt noget pa et eller flere
sensorfelter.

Fjern genstanden fra sensorfelterne.

Kogesektionen slukkes.

Du har lagt noget pa sensorfeltet

Fjern genstanden fra sensorfeltet.

Restvarmeindikator taender ikke.

Kogezonen er ikke varm, fordi den
kun har vaeret taendt i kort tid, eller
ogsa er sensoren beskadiget.

Kontakt et autoriseret servicecenter,
hvis zonen har veeret i drift tilstraekke-
ligt leenge til at veere varm.

Hob?Hood virker ikke.

Betjeningspanelet er daekket.

Fjern genstanden fra betjeningspane-
let.

Du bruger en meget hgj gryde, som
blokerer for signalet.

Brug en mindre gryde, skift kogezone,
eller betjen emhaetten manuelt.

Sensorfelterne bliver varme.

Kogegrejet er for stort, eller du stiller
det for teet pa betjeningsknapperne.

Saet om muligt stort kogegrej pa de ba-
geste kogezoner.

Der afgives ingen lyd, nar der
trykkes pa tasterne.

Lydene er slaet fra.

Aktivering af lydene. Se “Daglig brug”.

Det fleksible induktionskogeom-
rade opvarmer ikke kogegrejet.

Kogegrejet befinder sig i en forkert
position pa det fleksible induktions-
kogeomrade.

Anbring kogegrejet i den korrekte posi-
tion pa det fleksible induktionskogeom-
rade. Kogegrejets position afheenger af
den aktiverede funktion eller funktions-
tilstand. Se “Fleksibelt induktionskoge-
omrade”.

Diameteren af kogegrejets bund er
forkert for den aktiverede funktion el-
ler funktionstilstand.

Brug kogegrej med en diameter, der
passer til den aktiverede funktion eller
funktionstilstand. Se “Fleksibelt indukti-
onskogeomrade”.

E teendes.

Bornesikring eller Las er teendt.

Se "Daglig brug".

Kontrolpanelet blinker.

Der er ikke noget kogegrej pa zo-
nen, eller zonen er ikke helt daekket.

Stil kogegrej pa zonen, sa kogezonen
deekkes helt.

Der er brugt forkert kogegrej.

Brug egnet kogegrej. Se “Rad og tips”.

Diameteren pa kogegrejets bund er
for lille for zonen.

Brug kogegrej med korrekt starrelse.
Se under “Tekniske data”.

FlexiBridge (Flexible Bridge) er
teendt. En eller flere sektioner af
funktionstilstanden, som er teendt, er
ikke deekket af kogegrejet.

Anbring kogegrejet pa det korrekte an-
tal sektioner af funktionstilstanden,
som er teendt, eller skift funktionstil-
standen. Se “Fleksibelt induktionsko-
geomrade”.

F teendes.

PowerSlide er teendt. Der star to gry-
der pa det fleksible induktionskoge-
omrade.

Brug kun én gryde. Se “Fleksibelt in-
duktionskogeomrade”.
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Problem Mulig arsag

Afhjaelpning

E og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektionen.

Sluk for kogesektionen, og taend den

igen efter 30 sekunder. Hvis E teen-
des igen, skal kogesektionen afbrydes
fra elforsyningen. Tilslut kogesektionen
igen efter 30 sekunder. Tal med et
autoriseret servicecenter, hvis proble-
met fortsaetter.

Du kan hgre en konstant biplyd.

Den elektriske tilslutning er forkert.

Kobl kogesektionen fra lysnettet. Bed
en autoriseret elektriker om at kontrol-
lere installationen.

9.2 Hvis du ikke kan lgse
problemet ...

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet. Oplys specifikationerne pa
typeskiltet. Kontrollér, at du har betjent

10. TEKNISKE DATA
10.1 Typeskilt

Model IPE845711B
Type 62 D4A 21 AA
Induktion 7.35 kW
Serienr. ....ccccoeveee.
AEG

10.2 Specifikation for kogezone

kogesektionen korrekt. Hvis fejlen skyldes
forkert betjening, er et teknikerbesgg ikke
gratis, heller ikke i garantiperioden.
Oplysninger om garantiperiode og
autoriserede servicecentre fremgar af
garantihaeftet.

PNC 949 597 491 00

220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz
Fremstillet i Tyskland

7.35 kW

cex

Kogezone Nominel effekt PowerBoost [W] PowerBoost Diameter for ko-
(maks. varme- maksimal varig- gegrej [mm]
trin) [W] hed [min.]

Midt bagpa 2300 3200 10 125-210

Forreste hgjre 1800 2800 10 145 - 180

Fleksibelt indukti- 2300 3200 10 minimum 100

onsomrade

Kogezonernes effekt kan afvige en smule fra
dataene i tabellen. Variationerne skyldes
kogegrejets materiale og mal.

Til optimale madlavningsresultater bgr du
ikke bruge kogegrej, der er stgrre end
diameteren i tabellen.
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11. ENERGIEFFEKTIV
11.1 Produktoplysninger*

Identifikation af model IPE845711B
Type kogesektion Indbygget kogesektion
Antal kogezoner 2
Antal kogeomrader 1
Opvarmningsteknologi Induktion
Diameter af runde kogezoner (D) Midt bagpa 21,0cm
Forreste hgjre 18,0 cm
Leengde (L) og bredde (B) af kogeomrade Venstre L 41,8 cm
B 24,8 cm
Energiforbrug per kogezone (EC electric cooking) Midt bagpa 190,8 Whikg
Forreste hgjre 194,2 Whikg
Kogeomradets energiforbrug (EC electric cooking) Venstre 187,0 Whikg
Kogesektionens energiforbrug (EC electric hob) 189,2 Whikg

*For EU ifglge EU 66/2014. For Hviderusland ifglge STB 2477-2017, bilag A. For Ukraine ifalge 742/2019.

EN 60350-2 - Elektroniske husholdningsapparater til madlavning — Del 2: Kogesektioner — Metoder til maling af

ydeevne

11.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstdende rad.

» Nar du opvarmer vand, ber du kun bruge
den ngdvendige maengde.

« Leeg altid 1ag pa kogegrejet, hvis det er
muligt.

* Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.

12. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C-)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er
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» Seet det mindre kogegrej pa de mindre
kogezoner.

« Seet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

* Brug restvarmen til at holde maden varm
eller for at smelte den.

meerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.



VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat je voor dit AEG-product hebt gekozen. We hebben het gecreéerd om
jarenlang onberispelijke prestaties te leveren, met innovatieve technologieén die het
leven eenvoudiger maken — functies die je wellicht niet op gewone apparaten aantreft.
Neem een paar minuten de tijd om het beste uit het apparaat te halen.

Ga naar onze website voor:

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
@ informatie:
www.aeg.com/support
g Registreer je product voor een betere service:
a/ www.registeraeg.com
Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor je apparaat:
www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE EN SERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met onze erkende servicedienst, zorg er dan voor dat u de
volgende gegevens tot uw beschikking hebt: Model, PNC, serienummer.

De informatie vindt u op het typeplaatje.

VAN Waarschuwingen en veiligheidsinformatie
® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.

INHOUDSOPGAVE
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
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verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare personen

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

- Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen..

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

- WAARSCHUWING: Houd kinderen en huisdieren uit de
buurt van het apparaat als die in werking is of afkoelt.
Makkelijk toegankelijke onderdelen worden heet tijdens het
gebruik.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.
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. Probeer NOOIT om een brand te blussen met water.

Schakel het apparaat uit en bedek vervolgens de vlam, bv.
met een deksel of een vuurdeken.

- WAARSCHUWING: Het apparaat mag niet van stroom
worden voorzien door een extern schakelapparaat, zoals
een tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door
het elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt
geschakeld.

- LET OP: Het kookproces moet bewaakt worden. Een kort
kookproces moet voortdurend bewaakt worden.

- WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

- Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op het oppervlak van de kookplaat
worden geplaatst, aangezien ze heet kunnen worden.

- Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

- Schakel het kookplaatelement na elk gebruik uit met de
bedieningstoetsen. Vertrouw niet op de pandetector.

- Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit en trek de stekker uit het
stopcontact. In het geval het apparaat rechtstreeks op de
stroom is aangesloten met een aansluitdoos, verwijdert u
de zekering om het apparaat van de stroom te halen. Neem
altijd contact op met de erkende servicedienst.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, een erkende service of
vergelijkbaar gekwalificeerde personen om gevaar te
voorkomen.

- WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
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geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

C WAARSCHUWING!
Alleen een erkende

installatietechnicus mag dit

apparaat installeren.

C WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of schade
aan het apparaat.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Houd de minimumafstand naar andere

apparaten en units in acht.

Pas altijd op bij verplaatsing van het

apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd

veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Dicht de oppervlakken af met kit om te

voorkomen dat ze gaan opzetten door
vocht.

Bescherm de bodem van het apparaat

tegen stoom en vocht.

Installeer het apparaat niet naast een

deur of onder een raam. Dit voorkomt dat
heet kookgerei van het apparaat valt als
de deur of het raam wordt geopend.

Elk apparaat heeft koelventilatoren op de

bodem.

Als het apparaat gemonteerd wordt boven
een lade:

— Leg geen kleine dingen of papier
dewelke kunnen binnengezogen
worden, omdat ze de koelventilatoren
kunnen beschadigen of het
koelsysteem kunnen belemmeren.

— Houd een minimumafstand van 2 cm
tussen de bodem van het apparaat en
de voorwerpen die u in de lade
opbergt.

Verwijder de afscheidingspanelen die in
de kast onder het apparaat zijn
geinstalleerd.
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2.2 Elektrische aansluiting

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en
elektrische schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten
worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde elektricien.

Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

Verzeker jezelf ervan dat de stekker uit
het stopcontact is getrokken, voordat je
welke werkzaamheden dan ook uitvoert.
Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.
Controleer of het apparaat correct
geinstalleerd is. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ertoe leiden dat de
contactklem te heet wordt.

Gebruik het juiste netsnoer.

Zorg dat de stroomkabel niet verstrikt
raakt.

Controleer of er een aardlekschakelaar is
geinstalleerd.

Gebruik de trekontlastingsklem op de
kabel.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat
of heet kookgerei niet aanraakt als je het
apparaat op een nabijgelegen
contactdoos aansluit.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg ervoor dat je de stekker (indien van
toepassing) of het netsnoer niet
beschadigt. Neem contact op met ons
erkende servicecentrum of een elektricien
om een beschadigde stroomkabel te
vervangen.

De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.



» Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

» Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

» Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

+ Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

» De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel,
brandwonden of elektrische
schokken.

» Verwijder véor het eerste gebruik alle
verpakking, etikettering en beschermfolie
(indien van toepassing).

» Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
(binnenshuis) huishoudelijk gebruik.

» De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

» Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

» Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

» Zet de kookzone op "uit" na ieder gebruik.

» Plaats geen bestek of deksels van
steelpannen op de kookzones. Ze kunnen
heet worden.

» Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

* Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagoppervlak.

» Als het oppervlak van het apparaat
gebarsten is, haal dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact. Dit voorkomt
elektrische schokken.

* Gebruikers met een pacemaker moeten
een afstand van minimaal 30 cm bewaren
van de inductiekookzones als het
apparaat in werking is.

* Als u voedsel in hete olie plaatst, kan het
spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

*  Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen
afgeven. Houd vlammen of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vetten en
olién als u ermee kookt.

* De dampen die erg hete olie vrijkomen,
kunnen spontane ontbranding
veroorzaken.

» Gebruikte olie die voedselresten kan
bevatten, kan brand veroorzaken bij een
lagere temperatuur dan olie die voor de
eerste keer wordt gebruikt.

* Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het
apparaat.

« Laat geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel staan.

* Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

« Laat kookgerei niet droogkoken.

» Zorg ervoor dat je geen voorwerpen of
kookgerei op het apparaat laat vallen. Het
oppervlak kan beschadigd raken.

* Schakel de kookzones niet in met leeg
kookgerei of zonder kookgerei.

» Plaats geen aluminiumfolie op het
apparaat.

» Kookgerei gemaakt van gietijzer,
aluminium of met een beschadigde
bodem kan krassen op het glas/
glaskeramiek veroorzaken. Til deze
voorwerpen altijd op als je ze op de
kookplaat moet verplaatsen.

« Dit apparaat is uitsluitend bestemd om
mee te koken. Het mag niet worden
gebruikt voor andere doeleinden,
bijvoorbeeld het verwarmen van de
ruimte.
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2.4 Onderhoud en reiniging

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

» Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

» Gebruik geen waterstralen en stoom om
het apparaat te reinigen.

* Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

2.5 Service

» Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk

3. INSTALLATIE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

3.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop de kookplaat.

Serienummer ........cooovevvveeeeeenn.

3.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.

3.3 Aansluitsnoer

» De kookplaat wordt geleverd met een
aansluitkabel.

* Gebruik als vervanging van het
beschadigde netsnoer het volgende
snoertype: HO5V2V2-F dat bestand is
tegen een temperatuur van 90 °C of
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worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

2.6 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

* Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het
afvoeren van het apparaat.

* Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

hoger. Neem contact op met een erkend
servicecentrum. Het aansluitsnoer mag
alleen worden vervangen door een
gekwalificeerde elektricien.

3.4 Montage

Als je de kookplaat onder een kap installeert,
raadpleeg je de installatie-instructies van de
afzuigkap voor de minimumafstand tussen de
apparaten.




Als het apparaat boven een lade wordt
geinstalleerd, kan de ventilatie van de
kookplaat de artikelen die zich in de lade
bevinden tijdens het bereidingsproces
opwarmen.
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Zoek de videotutorial "Hoe installeert u uw
AEG inductiekookplaat - inbouwinstallatie"
door de volledige naam die in de

onderstaande afbeelding staat in te typen.

@3 YouTube

How to install your AEG induction hob
flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q|

4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

4.1 Indeling kookoppervlak

Inductiekookzone
Bedieningspaneel

Flexibele inductiekookzone die bestaat
uit vier secties

NEDERLANDS
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4.2 Indeling Bedieningspaneel
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Om het bedieningspaneel en de zoneposities te zien, activeert u het apparaat met ®

Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en geluiden

tonen welke functies worden gebruikt.

Tip- Functie Opmerking
toets
(D AAN /UIT De kookplaat in- en uitschakelen.
E Hob?Hood De handmatige modus van functie in- en uitschakelen.
|| Pauze De functie in- en uitschakelen.
+ — De tijd verlengen of verkorten.
@ - Timerfunctie instellen.
E - Timerdisplay De tijd in minuten weergeven.
HQD FlexiBridge (Flexible Bridge) Om over te schakelen tussen drie modi van de functie.
E Q PowerSlide De functie in- en uitschakelen.
m - Bedieningsstrip Het instellen van de kookstand.
P PowerBoost Het inschakelen van de functie.
El Blokkering / Kinderbeveiligingsin- Het bedieningspaneel vergrendelen/ontgrendelen.

richting

4.3 OptiHeat Control (3-staps
restwarmte-indicator)

AN

WAARSCHUWING!

/- Zolang het
indicatielampje brandt, bestaat
er een risico op brandwonden
door restwarmte.

De inductiekookzones creéren de voor het
kookproces benodigde warmte rechtstreeks
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in de bodem van het kookgerei. Het
glaskeramiek wordt verwarmd door de
warmte van het kookgerei.

De indicatielampjes =/ =/ - verschijnen als
een kookzone heet is. De aanduidingen
tonen het niveau van de restwarmte voor de
kookzones die je momenteel gebruikt.

Het indicatielampje kan ook verschijnen:
« voor de aangrenzende kookzones, zelfs
als je ze niet gebruikt,




» als er heet kookgerei op de koude
kookzone wordt geplaatst,

» als de kookplaat is uitgeschakeld, maar
de kookzone nog heet is.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

5.1 In- of uitschakelen

Raak O 1 seconde aan om de kookplaat in—
of uit te schakelen.

Het bedieningspaneel gaat aan als u de
kookplaat aanzet en gaat uit als u de
kookplaat uitschakelt.

Als de kookplaat is uitgeschakeld kunt u

alleen @ zien.

5.2 Automatische uitschakeling

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

* ugedurende 50 seconden geen kookgerei
op de kookplaats zet,

* u binnen 50 seconden na het plaatsen
van het kookgerei geen warmtestand
instelt,

* U iets hebt gemorst of langer dan 10
seconden iets op het bedieningspaneel
hebt gelegd (een pan, doek). Als het
geluidssignaal klinkt, schakelt de
kookplaat uit. Verwijder het voorwerp of
reinig het bedieningspaneel.

+ de kookplaat te heet wordt (b.v. als een
pan droogkookt). De kookzone moet
afgekoeld zijn voordat u de kookplaat
weer kunt gebruiken.

* u een kookzone niet uitschakelt of de
kookstand verandert. Na een tijdje gaat
de kookplaat uit.

De verhouding tussen kookstand en de

tijd waarna de kookplaat uitschakelt:

Warmte-instelling De kookplaat wordt

uitgeschakeld na

1-2 6 uur

3-4 5 uur

Het indicatielampje verdwijnt als de
kookzone is afgekoeld.

Warmte-instelling De kookplaat wordt

uitgeschakeld na

5 4 uur

6-9 1,5 uur

5.3 Het gebruik van de kookzones

LET OP!

Plaats geen heet kookgerei op
het bedieningspaneel. Er bestaat
een risico dat de elektronische
onderdelen beschadigen.

Plaats het kookgerei in het midden van de
gekozen kookzone. Inductiekookzones
passen zich tot op zekere hoogte
automatisch aan de afmeting van het
kookgerei aan.

Wanneer de pan is gedetecteerd, gaat de
kookstand 0 aan.
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5.4 Warmte-instelling
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1. Druk op de gewenste warmte-instelling
op de regelbalk. U kunt uw vinger ook
langs de regelbalk bewegen om de
warmte-instelling voor een kookzone in te
stellen of te wijzigen.

2. Druk op 0 om een kookzone uit te
schakelen.

Als u eenmaal een pan op de kookzone zet

en de kookstand instelt, blijft deze gedurende

50 seconden gelijk nadat u de pan heeft

verwijderd. De regelbalk knippert voor de

tweede helft van die tijd. Als u de pan binnen
deze tijd weer op de kookzone plaatst
reactiveert de kookstand. Zo niet wordt de
kookzone uitgeschakeld.

5.5 PowerBoost

Deze functie activeert meer vermogen voor
de geschikte inductiekookzone, afhankelijk
van de grootte van het kookgerei. De functie
kan maar voor een beperkte periode worden
geactiveerd.

Druk op P om de functie voor de kookzone
te activeren.
De functie wordt automatisch uitgeschakeld.

@

5.6 Timer

Raadpleeg voor maximale
tijdsduur 'Technische gegevens'.

Timer met aftelfunctie

Gebruik deze functie om aan te geven
hoelang een kookzone moet werken tijdens
een enkele kooksessie.

Stel eerst de warmte-instelling in en dan de
functie.

1. Raak @ aan om de functie in te
schakelen of de tijd te wijzigen.

32 NEDERLANDS

De timercijfers 00 en de indicatoren 1+ en

— verschijnen op het scherm.
Als de timer niet wordt ingesteld, verdwijnen

+ en — na 3 seconden.

2. Raak + of = aan om de tijd in te stellen
(00 - 99 minuten).
Na 3 seconden gaat de timer automatisch

aftellen. De indicatoren + en — verdwijnen.
Als de tijd verstreken is, klinkt er een signaal

en knippert 00. om het signaal te stoppen,
raakt u @ aan.

Voor het uitschakelen van de functie raakt u
O aan. De indicatielampjes + en — gaan

branden. Gebruik = of+ om 00 op het
display in te stellen. U kunt ook het warmte-
niveau instellen op 0. Als gevolg daarvan
hoort u een geluid en wordt de timer
geannuleerd.

Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken terwijl de
kookplaat is ingeschakeld maar de
kookzones niet werken.

Plaats een pan op een kookzone om het

symbool Q) te zien.

1. Raak @om de functie te activeren.

2. Tikop + of = om de tijd in te stellen.
De functie wordt automatisch na 4 seconden
gestart.

Als u de functie instelt, kunt u de pan
verwijderen.

Als de tijd verstreken is, klinkt er een signaal

en knippert 00. Tik op @ om het signaal uit
te schakelen.

Voor het uitschakelen van de functie raakt u
O aan. De aanduidingen + en— gaan
branden. Gebruik = of + om 00 op het
display in te stellen.

De functie heeft geen invlioed op
de werking van eender welke
kookzone.



5.7 Pauze

Deze functie stelt alle kookzones in die op de
laagste warmte-instelling werken.

Wanneer de functie actief is, kunnen de
symbolen (D I of@ worden gebruikt.

Druk op I om de functie te activeren.
De warmte-instelling wordt verlaagd naar 1.

Om de functie uit te schakelen: druk op I .
De vorige kookstand gaat aan.

5.8 (@ Blokkering

U kunt het bedieningspaneel vergrendelen
terwijl de kookplaat in werking is. Hiermee
wordt voorkomen dat de kookstand per
ongeluk wordt veranderd.

Stel eerst de kookstand in.

Tik op EI om de functie in te schakelen.

Als u de functie wilt deactiveren, houdt u EI
ingedrukt.

Als u de kookplaat uitzet, stopt u
deze functie ook.

5.9 Kinderbeveiligingsinrichting

Deze functie voorkomt dat de kookplaat
onbedoeld wordt gebruikt.

Schakel eerst de kookplaat in, maar stel
geen kookstand in.

Raak El aan totdat u het geluid hoort en de
indicator oplicht om de functie te activeren.
De regelbalken verdwijnen. Schakel de
kookplaat uit.

Als u de kookplaat uitschakelt, is
de functie nog steeds actief.

Om de functie gedurende één kooksessie
te deactiveren: Schakel de kookplaat in met
©.6 gaat branden. Raak (® aan totdat u
het geluid hoort en de indicator uit gaat. De
regelbalk verschijnt. Stel de warmte in binnen
50 seconden.U kunt de kookplaat bedienen.

Als u de kookplaat uitschakelt met ® is de
functie nog steeds actief.

Om de functie permanent te deactiveren:
activeer de kookplaat en stel geen kookstand

in. Raak & totdat u een geluid hoort en de
indicator uit gaat. De regelbalken
verschijnen. Schakel de kookplaat uit.

5.10 OffSound Control (De geluiden
in- en uitschakelen)

Schakel eerst de kookplaat uit.

1. Raak (D 3 seconden aan om de functie
in te schakelen.
Het display gaat aan en uit.

2. Raak El 3 seconden aan.
bOofb ! gaat aan.

3. Raak + van de timer aan om één van
het volgende te kiezen:

- bi-de signalen zijn uit
- b0 - de signalen zijn aan
4. Om uw keuze te bevestigen moet u

wachten tot de kookplaat automatisch
uitschakelt.

Als de functie op b | staat, kunt u de
geluiden alleen horen als:

* U aanraakt @

Kookwekker naar beneden komt
* Timer met aftelfunctie naar beneden komt
« uiets op het bedieningspaneel plaatst.

5.11 Stroommanagement

Als er meerdere zones actief zijn en het
verbruikte vermogen de limiet van de
stroomtoevoer overschrijdt, verdeelt deze
functie het beschikbare vermogen tussen alle
kookzones. De kookplaat regelt de warmte-
instellingen om de zekeringen van de
installatie in het huis te beschermen.

« Kookzones zijn gegroepeerd volgens de
locatie en het aantal fasen van de
kookplaat. Elke fase heeft een maximale
elektriciteitslading van 3680 W. Als de
kookplaat binnen één fase de limiet van
het maximaal beschikbare vermogen
bereikt, wordt het vermogen van de
kookzones automatisch verlaagd.

* Voor kookzones met verminderd
vermogen toont het bedieningspaneel de
maximaal mogelijke warmte-instellingen.

« Als er geen hogere warmte-instelling
beschikbaar is verlaag dit dan eerst voor
de andere kookzones.
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» De activering van de functie is afhankelijk
van het aantal en de grootte van de
pannen.

Zie de afbeelding voor mogelijke combinaties

waarin vermogen over de kookzones kan

worden verdeeld.

5.12 = Hob?Hood

Het is een geavanceerde automatische
functie die de kookplaat op een speciale
afzuigkap aansluit. Zowel de kookplaat als de
afzuigkap heeft een infraroodontvanger. De
snelheid van de ventilator wordt automatisch
bepaald op basis van de modusinstelling en
de temperatuur van de heetste pan op de
kookplaat. U kunt de ventilator van de
kookplaat handmatig bedienen.

@

Voor de meeste afzuigkappen
wordt het
afstandsbedieniningssysteem
uitgeschakeld. Inschakelen
voordat u de functie gebruikt. Zie
voor meer informatie de
gebruikershandleiding van de
afzuigkap.

De functie automatisch bedienen

Stel de automatische modus in op H1 - H6
om de functie automatisch te bedienen. De
kookplaat is oorspronkelijk ingesteld op H5.
De afzuigkap reageert als u de kookplaat
bedient. De kookplaat herkent de
temperatuur van de pannen automatisch en
stelt de snelheid van de ventilator erop af.

De verlichting activeren

U kunt de kookplaat instellen om de
verlichting automatisch te activeren als u de
kookplaat aan zet. Zet daarvoor de
automatische modus op H1 - H6.
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De verlichting van de afzuigkap
gaat uit 2 minuten nadat u de
kookplaat heeft uitgeschakeld.

Automatische modi

Aut?- Koken!)  Bakken2)
mati-
sche
ver-
lich-
ting
Modus HO Uit Uit Uit
Modus H1 Aan Uit Uit
3) Aan Ventilator-  Ventilator-
Modus H2 snelheid 1 snelheid 1
Modus H3 Aan Uit Ventilator-
snelheid 1
Modus H4 Aan Ventilator-  Ventilator-
snelheid 1 snelheid 1
Modus H5 Aan Ventilator- ~ Ventilator-
snelheid 1 snelheid 2
Modus H6 Aan Ventilator- ~ Ventilator-
snelheid 2 snelheid 3

1) De kookplaat detecteert het kookproces en
activeert de ventilatorsnelheid overeenkomstig
de automatische modus.

2) pe kookplaat detecteert het bakproces en ac-
tiveert de ventilatorsnelheid overeenkomstig de
automatische modus.

3) Deze modus activeert de ventilator en de ver-
lichting en reageert niet op de temperatuur.

De automatische modus veranderen
1. Schakel het apparaat uit.

2. Raak ® 3 seconden aan.
Het display gaat aan en uit.

3. Raak IEI 3 seconden aan.

4. Raak O een paar keer aan tot H aan
gaat.

5. Raak + van de timer aan om een
automatische modus te selecteren.

Als u stopt met koken en de kookplaat

uitschakelt, kan de ventilator nog even blijven

werken. Daarna schakelt het systeem de

ventilator automatisch uit en wordt



voorkomen dat u de ventilator per ongeluk de
komende 30 seconden activeert.

Schakel de automatische modus
van de functie uit om de
kookplaat direct te bedienen op
het kookplaatpaneel.

De ventilatorsnelheid handmatig
bedienen

U kunt de ventilator van de kookplaat
handmatig bedienen.

Raak = aan als de kookplaat actief is.

Dit schakelt de automatische bediening van
de functie uit zodat u de ventilatorsnelheid
handmatig kunt veranderen.

Als u op = drukt, wordt de ventilatorsnelheid
met één verhoogd. Als u een intensief niveau

bereikt en weer op = drukt, stelt u de
ventilatorsnelheid in op 0 waardoor de
afzuigkapventilator uitschakelt. Om de
ventilator weer te starten met

ventilatorsnelheid 1, raakt u = aan.

Schakel de kookplaat uit en
weer aan om de automatische
bediening van de functie te
activeren.

6. FLEXIBELE INDUCTIEKOOKZONE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

6.1 FlexiBridge -functie

De flexibele inductiekookzone bestaat uit vier
gedeelten. De gedeelten kunnen worden
gecombineerd in twee kookzones met
verschillende maten, of in één grote
kookzone. De zijkanten van de zones die
samenwerken, gaan branden en ze worden
aan elkaar verbonden met een kortere
brandende lijnen.U kiest de combinatie van
de zones door de modus te kiezen die van
toepassing is op het formaat van het
kookgerei dat u wilt gebruiken. Er bestaan
drie modi: Standaard (automatisch
geactiveerd als u de kookplaat aanzet), Big
Bridge (grote overbrugging) en Max Bridge
(maximale overbrugging).

Gebruik de twee regelbalken
aan de linkerkant om de
kookstand in te stellen.
Schakelen tussen de modi
Gebruik de tiptoets om tussen de modi te
. DI]|]
schakelen: 0all.

Als u tussen de modi schakelt
dan wordt de warmte-instelling
teruggezet op 0.

Diameter en positie van het kookgerei

Kies de modus die aansluit op de afmeting
en de vorm van het kookgerei. Het kookgerei
moet de geselecteerde zone zoveel mogelijk
bedekken. Plaats het kookgerei in het
midden van de geselecteerde zone!

Plaats kookgerei met een bodemdiameter die
kleiner is dan 160 mm op het midden van
een enkel gedeelte.
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(i) @ 100-160mm

Plaats het kookgerei met een
bodemdiameter die groter is dan 160 mm in
het midden van twee gedeelten.

,---,,---,,---,,---,
L

(i) @>160mm

6.2 FlexiBridge Standaardmodus

Deze modus wordt geactiveerd als u de
kookplaat aanzet. Het brengt de gedeelten
samen in twee afzonderlijke kookzones. De
zijkanten van de zones die in deze modus
samenwerken gaan branden en ze worden
verbonden met kortere brandende lijnen.U
kunt de warmte-instelling voor iedere zone
apart instellen. Gebruik de twee regelbalken
aan de linkerkant.

H o o
it
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Juiste positie voor kookgerei:

6.3 FlexiBridge Big Bridge-modus
(grote overbrugging)

Om de modus te activeren, drukt u op il

totdat u het lampje # van de juiste modus
ziet. Deze modus brengt drie achterste
gedeelten samen in één kookzone. Het
voorste gedeelte is niet verbonden en blijft
werken als afzonderlijke kookzone. U kunt de
warmte-instelling voor elke zone afzonderlijk
instellen. Gebruik twee regelbalken aan de
linker zijkant.

r————— >
] ]
] ]
[ ]
r====2=2 3
] ]
] ]
[P ]
pm===== 3
] ]
] ]
[ Fl
pm—————— -
] ]
] ]
tecmo=— -

Juiste positie voor kookgerei:

Om deze modus te gebruiken moet u het
kookgerei op de drie samengebrachte
gedeelten plaatsen. Als u kookgerei gebruikt
dat kleiner is dan twee gedeelten, knippert de



regelbalk en schakelt de zone na 2 minuten
uit.

.

"-_ —— \
)
[} @ ]
L 4
3,
\

6.4 FlexiBridge Max Bridge mode
(Maximale overbrugging)

Om de modus te activeren, drukt u op il

totdat u het lampje #1 van de juiste modus
ziet. Deze modus brengt alle gedeelten
samen in één kookzone. Gebruik een van de
twee regelbalken links om de warmte-
instelling te bedienen.

Juiste positie voor kookgerei:

Om deze modus te gebruiken moet u het
kookgerei op de vier samengebrachte
gedeelten plaatsen. Als u kookgerei gebruikt
dat kleiner is dan drie gedeelten, knippert de
regelbalk en schakelt de zone na 2 minuten
uit.

Onjuiste

6.5 & PowerSlide

Deze functie maakt het u mogelijk de
temperatuur aan te passen door het
kookgerei naar een andere positie op de
inductiekookzone te bewegen.

De functie verdeelt de inductiekookzone in
drie zones met verschillende warmte-
instellingen. De kookplaat neemt de positie
van het kookgerei weer en past de warmte-
instelling aan op de positie. U kunt het
kookgerei in de voorste, de middelste of de
achterste positie zetten. Als u het kookgerei
in de voorste positie plaatst, krijgt u de
hoogste kookstand. Om het te verminderen,
verplaatst u het kookgerei naar de middelste
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of achterste positie.

"
tecdbtecadtacadtaad

[ TR TE S LT L)
"

Gebruik maar één pot als u met
deze functie werkt.

Als u de warmte-instelling wilt
wijzigen, tilt u de pan op en zet u
hem op een andere zone. Als u
he kookgerei verschuift, kunnen
er krassen en een verkleuring
van het oppervlak ontstaan.

@

» de minimale bodemdiameter van het
kookgerei moet voor deze functie 160 mm
zijn.

* Als u de pan in de voorste positie plaatst,
licht - - op het bedieningspaneel op. De
regelbalk toont de standaard warmte-
instelling 9.

* Als u de pan in de middelste positie
plaatst, licht - 7 op het bedieningspaneel
op. De bedieningsbalk toont de standaard
warmte-instelling 6.

» Als ude pan in de achterste positie

plaatst, licht ™ ™ op het bedieningspaneel

7. AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

7.1 Pannen

Voor inductiekookzones creéert
een sterk elektromagnetisch veld
de hitte in de pannen zeer snel.

Gebruik de inductiekookzones met geschikte
pannen.

» De bodem van de pannen moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.
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op. De bedieningsbalk toont de standaard
warmte-instelling 3.
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¢ Gebruik de bedieningsstrip linksvoor om
de standaard warmte-instelling te
wijzigen. U kunt de standaard warmte-
instelling alleen veranderen als de functie
actief is. U kunt de warmte-instelling voor
elke positie afzonderlijk wijzigen. De
kookplaat zal uw instellingen onthouden
voor de volgende keer dat u de functie
activeert.

Tik op % om de functie in te schakelen.

De indicator gaat branden en de regelbalk
geeft de standaard warmte-instelling weer.
Voor het uitschakelen van de functie raakt u

Q aan.

» Zorg ervoor dat bodems schoon en droog
zijn voordat de pannen op de kookplaat
worden gezet.

» Schuif of wrijf de pan niet over het
keramische glas, om krassen te
voorkomen.

Panmaterialen

« goed: gietijzer, staal, geémailleerd staal,
roestvrij staal, meerlaagse bodem
(aangemerkt als geschikt door de
fabrikant).

* niet goed: aluminium, koper, messing,
glas, keramiek, porselein.

Een pan is geschikt voor een

inductiekookplaat als:



» water op de hoogste kookstand binnen
korte tijd wordt verwarmd,

» een magneet op de onderkant van het
kookgerei plakt.

Afmetingen van pannen

* Inductiekookzones passen zich tot op
zekere hoogte automatisch aan de
afmetingen van pannen aan.

» De efficiéntie van de kookzone hangt
samen met de diameter van de pan.
Pannen met een diameter kleiner dan het
minimum ontvangen slechts een deel van
het vermogen dat door de kookzone wordt
gegenereerd.

» Gebruik zowel om veiligheidsredenen als
voor optimale kookresultaten geen
pannen groter dan aangegeven in de
kookzonespecificaties. Zorg ervoor dat
pannen tijdens het koken niet dicht bij het
bedieningspaneel blijven. Dit kan invioed
hebben op de werking van het
bedieningspaneel of onbedoeld de
kookplaatfuncties activeren.

Raadpleeg de technische
gegevens.

7.2 Lawaai tijdens gebruik
Als u dit hoort:

» kraakgeluid: de pan is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

 fluitend geluid: bij gebruik van een
kookzone met een hoge kookstand en als

Warmte-instel- Gebruik om het volgende te
ling doen:

het kookgerei is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

« zoemend geluid: als u hoge kookstanden
gebruikt.

« klikken: er treedt elektrische schakeling
op.

» sissend, brommend: de ventilator werkt.

Deze geluiden zijn normaal en hebben

niets met een defect te maken.

7.3 Oko Timer (Eco-timer)

Om energie te besparen schakelt het
verwarmingselement van de kookzone
eerder uit dan het signaal van de timer met
aftelfunctie klinkt. Het verschil in werkingstijd
hangt af van het niveau van de kookstand en
de tijd dat u kookt.

7.4 Voorbeelden van
kooktoepassingen

De correlatie tussen de kookstand en het
stroomverbruik van de kookzone is niet
lineair. Wanneer u de kookstand verhoogt, is
dit niet proportioneel met de toename in
stroomverbruik van de kookzone. Het
betekent dat een kookzone op de medium
kookstand minder dan de helft van het
vermogen gebruikt.

De gegevens in de tabel dienen
alleen als richtlijn.

Tijd Aanwijzingen
(min)

1 Houd gekookt voedsel warm. indien no- Doe een deksel op het kookgerei.
dig
1-2 Hollandaisesaus, smelten: boter, cho- 5-25 Van tijd tot tijd mengen.
colade, gelatine.
1-2 Harden: pluizige omeletten, gebakken 10 - 40 Kook met een deksel erop.
eieren.
2-3 Zachtjes aan de kook brengen van rijst 25 - 50 Voeg minimaal twee keer zo veel

en gerechten op melkbasis, reeds be-

reide gerechten opwarmen.

vocht toe als rijst en roer gerechten op
melkbasis halverwege de procedure
door.

3-4 Stoom groenten, vis, vlees.

20-45 Voeg een paar eetlepels vocht toe.
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Warmte-instel- Gebruik om het volgende te Tijd Aanwijzingen

ling doen: (min)

4-5 Stoom aardappelen. 20-60 Gebruik max. %4 | water voor 750 g

aardappelen.

4-5 Bereid grotere hoeveelheden voedsel, 60 - 150 Tot 3 liter vloeistof plus ingrediénten.
stoofschotels en soepen.

6-7 Zachtjes bakken: escalope, kalfsviees indien no- Halverwege de bereidingstijd omdraai-
cordon bleu, cutlets, rissoles, worstjes, dig en.
lever, roux, eieren, pannenkoeken, do-
nuts.

7-8 Zware friet, hash browns, lenden- 5-15 Halverwege de bereidingstijd omdraai-
steaks, steaks. en.

9 Kook water, kook pasta, braadvlees (goulash, stoofvlees), frieties bakken.

P Grote hoeveelheden water koken. PowerBoost is ingeschakeld.

7.5 Praktische tips voor Hob?Hood

Wanneer je de kookplaat gebruikt met de
functie:

» Bescherm het paneel van de afzuigkap
tegen direct zonlicht.

» Plaats geen halogeenlicht op het paneel
van de afzuigkap.

» Dek het bedieningspaneel van de
afzuigkap niet af.

* Onderbreek het signaal tussen de
kookplaat en de afzuigkap niet
(bijvoorbeeld met een hand, een

handgreep van een pan of een grote pan).

Zie de afbeelding.
De afzuigkap in de afbeelding is slechts
een voorbeeld.
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Andere op afstand bediende
apparaten kunnen het signaal
hinderen. Gebruik dergelijke
apparaten niet in de buurt van
de kookplaat terwijl Hob*Hood
ingeschakeld is.

@

Afzuigkappen met de Hob?*Hood-functie
Voor het volledige assortiment afzuigkappen
dat met deze functie werkt, raadpleeg je
onze website van de consument. De AEG-
afzuigkappen die met deze functie werken

moeten het symbool hebben =



8. ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

8.1 Algemene informatie

* Reinig de kookplaat na elk gebruik.

» Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

» Krassen of donkere viekken op het
oppervlak hebben geen invioed op de
werking van de kookplaat.

» Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel
voor het oppervlak van de kookplaat.

» Gebruik een speciale schraper voor het
glas.

@

De afdruk op de flexibele
inductiekookzone kan vies
worden of van kleur veranderen
door het schuiven van
kookgerei. Je kunt het gebied op
een standaardmanier reinigen.

9. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

9.1 Wat moet je doen als ...

Probleem

Je kunt de kookplaat niet inscha-
kelen of bedienen.
stalleerd.

Mogelijke oorzaak

De kookplaat is niet aangesloten op
een stopcontact of niet goed gein-

8.2 De kookplaat schoonmaken

« Verwijder direct: gesmolten kunststof,
plastic folie, suiker en suikerhoudend
voedsel, anders kan dit schade aan de
kookplaat veroorzaken. Doe voorzichtig
om brandwonden te voorkomen. Gebruik
de speciale schraper op de glazen plaat
en verwijder resten door het blad over het
oppervlak te schuiven.

* Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en metaalachtig
glanzende verkleuringen. Reinig de
kookplaat met een vochtige doek en een
beetje niet-schurend reinigingsmiddel.
Droog de kookplaat na reiniging af met
een zachte doek.

* Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen opperviak
met een doek en een oplossing van water
met azijn.

Oplossing

Controleer of de kookplaat goed aan-
gesloten is op het lichtnet.

De zekering is doorgeslagen.

Verzeker je ervan dat de zekering de
oorzaak van de storing is. Als de zeke-
ringen keer op keer doorslaan, neem
je contact op met een erkende installa-
teur.

Stel gedurende 50 seconden geen

kookstand in.

Schakel de kookplaat opnieuw in en
stel de kookstand binnen 50 seconden
in.

Je hebt 2 of meer sensorvelden te-
gelijkertijd aangeraakt.

Raak slechts één sensorveld aan.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Pauze is in werking.

Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.

Water of vetvlekken op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.

Je kunt de maximale warmte-
stand niet instellen voor één van
de kookzones.

Je kunt een van de kookzones
niet inschakelen.

De andere zones verbruiken het
maximaal beschikbare vermogen.
Je kookplaat werkt correct.

Verlaag de warmtestand van de ande-
re kookzones die op dezelfde fase zijn
aangesloten. Zie 'Stroommanage-
ment'.

Er klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Als de kookplaat wordt uitge-
schakeld, klinkt er een geluids-
signaal.

Je hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sensor-
velden.

De kookplaat wordt uitgescha-
keld.

Je hebt iets op het sensorveld ge-

plaatst @

Verwijder het voorwerp van het sen-
sorveld.

De restwarmte-indicator gaat niet
aan.

De zone is niet heet omdat deze
slechts kortstondig is gebruikt, of de
sensor is beschadigd.

Als de zone voldoende lang gebruikt is
om heet te zijn, neem je contact op
met een erkende servicedienst.

Hob?Hood werkt niet.

Je hebt het bedieningspaneel afge-
dekt.

Verwijder het voorwerp van het bedie-
ningspaneel.

Je maakt gebruik van een hele hoge
pan die het signaal blokkeert.

Gebruik een kleinere pan, verander
van kookzone of bedien de afzuigkap
handmatig.

De sensorvelden worden heet.

De pan is te groot of je plaatst deze
te dicht bij de bedieningsknoppen.

Plaats grotere pannen indien mogelijk
op de achterste kookzones.

Er klinkt geen geluidsignaal wan-
neer je de tiptoetsen van het be-
dieningspaneel aanraakt.

De signalen zijn uit.

Schakel de geluiden in. Raadpleeg
‘Dagelijks gebruik’.

De flexibele inductiekookzone
verwarmt de pan niet.

De pan staat op een verkeerde plek
op de flexibele inductiekookzone.

Plaats de pan op de juiste plek op de
flexibele inductiekookzone. De plaats
van de pan is afhankelijk van de inge-
schakelde functie of modus. Zie ‘Flexi-
bele inductiekookruimte’.

De diameter van de panbodem is
verkeerd voor de ingeschakelde
functie of functiemodus.

Gebruik alleen pannen met een diame-
ter die geschikt is voor de ingeschakel-
de functie of functiemodus. Zie ‘Flexi-
bele inductiekookruimte’.

E'I gaat aan.

Kinderbeveiligingsinrichting of Blok-
kering werkt.

Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.

De bedieningsbalk knippert.

Er staat geen pan op de zone, of de
zone is niet volledig bedekt.

Zet een pan op de zone, zodat de pan
de zone volledig bedekt.

De pan is niet geschikt.

Gebruik geschikte pannen. Zie 'Aan-
wijzingen en tips'.

De diameter van de bodem van de
pan is te klein voor de zone.

Gebruik pannen met de juiste afmetin-
gen. Raadpleeg de technische gege-
vens.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

FlexiBridge (Flexible Bridge) werkt.
Eén of meerdere delen van de wer-
kende functiemodus niet afgedekt
door de pan.

Plaats de pan op het juiste aantal ge-
deelten van de functiemodus die in
werking is of wijzig de functiemodus.
Zie ‘Flexibele inductiekookruimte’.

F gaat aan.

PowerSlide werkt. Er zijn twee pan-
nen op de flexibele inductiekookzo-
ne geplaatst.

Gebruik slechts één pan. Zie ‘Flexibele
inductiekookruimte’.

E en een getal gaan branden.

Er is een fout opgetreden in de
kookplaat.

Schakel de kookplaat uit en schakel
deze na 30 seconden weer in. Wan-

neer E weer verschijnt, trek je de
stekker van de kookplaat uit het stop-
contact. Steek de stekker van de kook-
plaat er na 30 seconden weer in. Als
het probleem zich blijft voordoen,
neem je contact op met een erkende
servicedienst.

Je kunt een constant piepgeluid
horen.

De elektrische aansluiting is ver-
keerd.

Trek de stekker van de kookplaat uit
het stopcontact. Laat de installatie
controleren door een erkende elektri-
cien.

9.2 Als je geen oplossing kunt

vinden...

kookplaat correct gebruikt. Als dit niet het
geval is, is het onderhoud van een
servicemonteur of dealer niet gratis, ook

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling. Geef de gegevens
op het typeplaatje. Zorg ervoor dat je de

10. TECHNISCHE GEGEVENS
10.1 Typeplaatje

Model IPE845711B
Type 62 D4A 21 AA
Inductie 7.35 kW
Serienr. ....cccco.......
AEG

tijdens de garantieperiode. De informatie
over garantieperiode en geautoriseerde
servicecentra vind je in het garantieboekje.

PNC-productnummer 949 597 491 00
220-240 V/400 V 2N 50-60 Hz
Gemaakt in Duitsland

7.35 kW

cex
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10.2 Specificatie kookzones

Kookzone Nominaal ver- PowerBoost [W] PowerBoost Diameter van het
mogen (max maximale duur kookgerei [mm]
warmte-instel- [min]
ling) [W]

Midden achter 2300 3200 10 125 -210

Rechtsvoor 1800 2800 10 145 - 180

Flexibele inductie- 2300 3200 10 minimum 100

kookzone

Het vermogen van de kookzones kan
enigszins afwijken van de gegevens in de
tabel. Het verandert met het materiaal en de
afmetingen van het kookgerei.

11. ENERGIEZUINIGHEID

11.1 Productinformatie

Gebruik voor optimale kookresultaten alleen
kookgerei met een diameter niet groter dan
vermeld in de tabel.

Modelnummer IPE845711B
Type kookplaat Inbouwkookplaat
Aantal kookzones 2
Aantal kookgebieden 1
Verwarmingstechnologie Inductie
Diameter van ronde kookzones (J) Midden achter 21,0cm
Rechtsvoor 18,0 cm
Lengte (L) en breedte (W) van het kookgebied Links L41,8cm
W 24,8 cm
Energieverbruik per kookzone (EC electric cooking) Midden achter 190,8 Whikg
Rechtsvoor 194,2 Wh/kg
Energieverbruik van het kookgebied (EC electric Links 187,0 Whikg
cooking)
Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 189,2 Whikg

* Voor Europese Unie volgens EU 66/2014. Voor Belarus volgens STB 2477-2017, Annex A. Voor Oekraine vol-

gens 742/2019.

EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische kookapparaten - deel 2: Kookplaten - Methoden voor het meten van

prestaties

11.2 Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens het
koken door de onderstaande tips te volgen.
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Warm alleen de hoeveelheid water op die
u nodig heeft.

* Doe indien mogelijk altijd een deksel op

de pan.



» Zet uw kookgerei op de kookzone voordat
u deze activeert.

» Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

» Plaats het kookgerei precies in het
midden van de kookzone.

12. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool

L/:). Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.

¢ Gebruik de restwarmte om het eten warm
te houden of te smelten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

:E niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.
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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler —
features you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading
to get the very best from it.

Visit our website to:

G Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.aeg.com/support

g Register your product for better service:

a/ www.registeraeg.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
% www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

A\ Warning / Caution-Safety information
( General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.

CONTENTS

1. SAFETY INFORMATION. ....ococcsteeeoeceereneeessssessoieessssene s 46
2. SAFETY INSTRUCTIONS.....oocccceetseeeevreseessssssssieeessssese e 48
B INSTALLATION. .o 51
4. PRODUCT DESCRIPTION. ..cccccccccvvrveeresssesoeieessssessss s 52
B DAILY USE.......ooccevveeeesssessooieees s 53
6. FLEXIBLE INDUCTION COOKING AREA........oooooosesiiiiiecerrnenessssssssseeeessnensss o 57
T HINTS AND TIPS 60
8. CARE AND CLEANING.......oooortrseetsooieeesesenssssssssoieessssens s sessoeesssesese e 62
9. TROUBLESHOOTING. oo sssooieeesssens i 63
10, TECHNICAL DATA ....ooorsteseetoieeessseesse s 65
11 ENERGY EFFICIENCY .oooooosoeetteceeersseees s 65
12. ENVIRONMENTAL CONCERNS.......ooooossseeeieeeerrnnensssssessseeessnsne s 66
1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
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for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

- WARNING: Keep children and pets away from the
appliance when it operates or when it cools down.
Accessible parts become hot during use.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

- WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

- NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.
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- WARNING: The appliance must not be supplied through an

external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.

- CAUTION: The cooking process has to be supervised. A

short term cooking process has to be supervised
continuously.

- WARNING: Danger of fire: Do not store items on the

cooking surfaces.

- Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids

should not be placed on the hob surface since they can get
hot.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in

structure.

- Do not use a steam cleaner to clean the appliance.
- After use, switch off the hob element by its control and do

not rely on the pan detector.

- If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,

switch off the appliance and unplug it from the mains. In
case the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised
Service Centre.

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

- WARNING: Use only hob guards designed by the

2.

manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation WARNING!

48

| Risk of injury or damage to the
WARNING! appliance.

Only a qualified person must
install this appliance. * Remove all the packaging.

ENGLISH



Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions
supplied with the appliance.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use
safety gloves and enclosed footwear.
Seal the cut surfaces with a sealant to
prevent moisture from causing swelling.
Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

Do not install the appliance next to a door
or under a window. This prevents hot
cookware from falling from the appliance
when the door or the window is opened.
Each appliance has cooling fans on the
bottom.

If the appliance is installed above a

drawer:

— Do not store any small pieces or
sheets of paper that could be pulled
in, as they can damage the cooling
fans or impair the cooling system.

— Keep a distance of minimum 2 cm
between the bottom of the appliance
and parts stored in the drawer.

Remove any separator panels installed in
the cabinet below the appliance.

2.2 Electrical Connection

WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

* Make sure that a shock protection is
installed.

* Use the strain relief clamp on the cable.

* Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to a socket.

* Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

* The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

» Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

« |f the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

* Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

2.3 Use

WARNING!
Risk of injury, burns and electric
shock.

* Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

» This appliance is for household (indoors)
use only.

» Do not change the specification of this
appliance.

» Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Set the cooking zone to “off” after each
use.
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Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance
from the power supply. This to prevent an
electrical shock.

Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

When you place food into hot oil, it may
splash.

WARNING!
Risk of fire and explosion

Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

Do not keep hot cookware on the control
panel.

Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

Do not let cookware boil dry.

Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.
Do not put aluminium foil on the
appliance.

Cookware made of cast iron, aluminium or
with a damaged bottom can cause
scratches on the glass / glass ceramic.

ENGLISH

Always lift these objects up when you
have to move them on the cooking
surface.

This appliance is for cooking purposes
only. It must not be used for other
purposes, for example room heating.

2.4 Care and cleaning

Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.
Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

2.5 Service

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

2.6 Disposal

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

Disconnect the appliance from the mains
supply.

Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.



3. INSTALLATION

WARNING!
Refer to Safety chapters.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number ..........cceeeeeenn..

3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Connection cable

* The hob is supplied with a connection
cable.

* To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. Contact an Authorised Service
Centre. The connection cable may only be
replaced by a qualified electrician.

3.4 Assembly

If you install the hob under a hood, please
see the installation instructions of the hood
for the minimum distance between the
appliances.

If the appliance is installed above a drawer,
the hob ventilation can warm up the items
stored in the drawer during the cooking
process.
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Find the video tutorial "How to install your
AEG induction hob flush installation" by
typing out the full name indicated in the
graphic below.

@3 YouTube

How to install your AEG induction hob
flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q|
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4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

Induction cooking zone
Control panel

Flexible induction cooking area
consisting of four sections

sy p—— |
0 1234567809 (g
—o+
— —
0123456789 p I
-0+

To see the control panel and the zone positions activate the appliance with ®

Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell which

functions operate.

Sensor Function Comment
field

(D ON/ OFF To activate and deactivate the hob.

= Hob?Hood To activate and deactivate the manual mode of the func-
- tion.

|| Pause To activate and deactivate the function.

_|_ — To increase or decrease the time.

@ - To set the timer function.

E - Timer display To show the time in minutes.

EIIQU FlexiBridge (Flexible Bridge) To switch between three modes of the function.
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Sensor Function Comment
field
E’ Q PowerSlide To activate and deactivate the function.
E - Control bar To set a heat setting.
P PowerBoost To activate the function.
E’I Lock / Child Safety Device To lock / unlock the control panel.

4.3 OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

WARNING!

/- As long as the
indicator is on, there is a risk of
burns from residual heat.

The induction cooking zones produce the
heat necessary for the cooking process
directly in the bottom of the cookware. The
glass ceramic is heated by the heat of the
cookware.

The indicators =/ =/ - appear when a
cooking zone is hot. They show the level of

5. DAILY USE

WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Activating and deactivating

Touch @ for 1 second to activate or
deactivate the hob.

The control panel comes on after you
activate the hob and goes off after you
deactivate the hob.

When the hob is deactivated you can only

see (D
5.2 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

» you do not place any cookware on the
hob for 50 seconds,

the residual heat for the cooking zones you
are currently using.

The indicator may also appear:

» for the neighbouring cooking zones even
if you are not using them,

* when hot cookware is placed on cold
cooking zone,

* when the hob is deactivated but the
cooking zone is still hot.

The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

« you do not set the heat setting for 50
seconds after you place the cookware,

* you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth). When you hear
the acoustic signal, the hob deactivates.
Remove the object or clean the control
panel.

« the hob gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking zone
cool down before you use the hob again.

« you do not deactivate a cooking zone or
change the heat setting. After some time,
the hob deactivates.

The relation between the heat setting and

the time after which the hob deactivates:
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Heat setting The hob deactivates

after
1-2 6 hours
3-4 5 hours
5 4 hours
6-9 1.5 hours

5.3 Using the cooking zones

CAUTION!

Do not place hot cookware on
the control panel. There is a risk
of damage to the electronic
parts.

Place the cookware in the centre of the
selected zone. Induction cooking zones
adapt to the dimension of the bottom of the
cookware automatically.

Once the pot is detected, the heat setting 0
comes on.

5.4 Heat setting

0o 12 Y5 67 8 9 P

1. Press the desired heat setting on the
control bar. You can also move your
finger along the control bar to set or
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change the heat setting for a cooking

zone.
2. To deactivate a cooking zone, press 0.
Once you place a pot on the cooking zone
and set the heat setting, it remains the same
for 50 seconds after you remove the pot. The
control bar blinks for the second half of that
time. If you place the pot on the cooking zone
again within this time, the heat setting
reactivates. Otherwise the cooking zone
deactivates.

5.5 PowerBoost

This function activates more power for the
appropriate induction cooking zone,
depending on the cookware size. The
function can be activated only for a limited
period of time.

Touch P to activate the function for the
cooking zone.
The function deactivates automatically.

For maximum duration values,
refer to "Technical data".

5.6 Timer

Count Down Timer

Use this function to specify how long a
cooking zone should operate during a single
cooking session.

First set the heat setting, then set the

function.

1. Touch @ to activate the function or
change the time.

The timer digits 00 and the indicators +

and = come on the display.

If the timer is not set, + and — disappear
after 3 seconds.

2. Touch + or — to set the time (00 - 99
minutes).
After 3 seconds, the timer starts to count

down automatically. The indicators + and
— disappear.



When the time comes to an end, a signal
sounds and UU flashes. To stop the signal,

touch ©.

To deactivate the function: touch @ The
indicators + and = come on. Use — or +

to set OO on the display. Alternatively, set
the heat level to 0. As a result, a signal
sounds and the timer is cancelled.

Minute Minder

You can use this function when the hob is
activated but no cooking zone operates.

Place a pot on a cooking zone to see @)
symbol.
1. Touch €D to activate the function.

2. Touch 7+ or — to set the time.

The function starts automatically after 4
seconds.

When you set the function, you can remove
the pot.

When the time comes to an end, a signal

sounds and U0 flashes. Touch @) to stop

the signal.

To deactivate the function: touch @ The

indicators + and = light up. Use = or +
nn .

to set LU on the display.

The function has no effect on the
operation of any cooking zone.

5.7 Pause

This function sets all cooking zones that
operate to the lowest heat setting.

When the function is active, (D || or @
symbols can be used.

Press || to activate the function.
The heat setting is lowered to 1.

To deactivate the function: press I . The
previous heat setting comes on.

5.8 (0 Lock

You can lock the control panel while the hob
operates. It prevents an accidental change of
the heat setting.

Set the heat setting first.

Touch EI to activate the function.
To deactivate the function, touch EI

When you deactivate the hob,
you also deactivate this function.

5.9 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

Activate the hob first and do not set the heat
setting.

Touch | until signal sounds and the
indicator comes on to activate the function.
The control bars disappear. Deactivate the
hob.

When you deactivate the hob,

the function is still active.
To deactivate the function for only one
cooking time: Activate the hob with @. El
comes on. Touch & until signal sounds and
the indicator comes off. The control bar

appears. Set the heat setting within 50
seconds.You can operate the hob. When you

deactivate the hob with @ the function is still
active.

To deactivate the function permanently:
Activate the hob and do not set the heat

setting. Touch & unti signal sounds and the
indicator comes off. The control bars appear.
Deactivate the hob.

5.10 OffSound Control
(Deactivating and activating the
sounds)

Deactivate the hob first.

1. Touch (D for 3 seconds to activate the
function.
The display comes on and goes out.

2. Touch EI for 3 seconds.
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b0 orb | comes on.

3. Touch + of the timer to choose one of
the following:

« b I -the sounds are off

« b0 - the sounds are on
4. Wait until the hob deactivates
automatically to confirm your selection.

When the function is set to b | you can hear
the sounds only when:

» you touch ®

* Minute Minder comes down

*  Count Down Timer comes down

» you put something on the control panel.

5.11 Power management

If multiple zones are active and the
consumed power exceeds the limitation of
the power supply, this function divides the
available power between all cooking zones.
The hob controls heat settings to protect the
fuses of the house installation.

« Cooking zones are grouped according to
the location and number of the phases in
the hob. Each phase has a maximum
electricity loading of 3680 W. If the hob
reaches the limit of maximum available
power within one phase, the power of the
cooking zones will be automatically
reduced.

» For cooking zones that have a reduced
power, the control panel shows the
maximum possible heat settings.

» If a higher heat setting is not available
reduce it for the other cooking zones first.

» The activation of the function depends on
the number and size of pots.

Refer to the illustration for possible

combinations in which power can be

distributed among the cooking zones.

.
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5.12 = Hob?Hood

It is an advanced automatic function which
connects the hob to a special hood. Both the
hob and the hood have an infrared signal
communicator. Speed of the fan is defined
automatically on the basis of the mode
setting and temperature of the hottest
cookware on the hob. You can also operate
the fan from the hob manually.

@ For most of the hoods, the
remote system is originally
deactivated. Activate it before
you use the function. For more
information refer to the hood
user manual.

Operating the function automatically

To operate the function automatically set the
automatic mode to H1 - H6. The hob is
originally set to H5. The hood reacts
whenever you operate the hob. The hob
recognizes the temperature of the cookware
automatically and adjusts the speed of the
fan.

Activating the light

You can set the hob to activate the light
automatically whenever you activate the hob.
To do so set the automatic mode to H1 - H6.

The light on the hood
deactivates 2 minutes after
deactivating the hob.

Automatic modes

Aut9- Boiling1) Fryingz)
matic
light
Mode HO Off Off Off
Mode H1 On Off Off
Mode H23) On Fan speed Fan speed
1 1
Mode H3 On Off Fan speed
1
Mode H4 On Fan speed Fan speed
1 1
Mode H5 On Fan speed Fan speed
1 2




Autc_>- Boiling1) Fryingz)
matic
light
Mode H6 On Fan speed Fan speed
2 3

1) The hob detects the boiling process and acti-
vates the fan speed in accordance with the au-
tomatic mode.

2) The hob detects the frying process and acti-
vates the fan speed in accordance with the au-
tomatic mode.

3) This mode activates the fan and the light and
does not rely on the temperature.

Changing the automatic mode

1. Deactivate the appliance.

2. Touch O for 3 seconds.
The display comes on and goes off.

3. Touch IEI for 3 seconds.
4. Touch @ a few times until H comes on.

5. Touch + of the Timer to select an
automatic mode.

When you finish cooking and deactivate the

hob, the hood fan may still operate for a

6. FLEXIBLE INDUCTION COOK

WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 FlexiBridge function

The flexible induction cooking area consists
of four sections. The sections can be
combined into two cooking zones with
different size, or into one large cooking area.
The sides of the zones which operate
together light up, and they are linked with
shorter illuminated lines. You choose the
combination of the sections by choosing the
mode applicable to the size of the cookware
you want to use. There are three modes:
Standard (activated automatically when you

activate the hob), Big Bridge and Max Bridge.

certain period of time. After that time the
system deactivates the fan automatically and
prevents you from an accidental activation of
the fan for the next 30 seconds.

To operate the hood directly on
the hood panel deactivate the
automatic mode of the function.

Operating the fan speed manually

You can also operate the fan from the hob
manually.

Touch = when the hob is active.

This deactivates automatic operation of the
function and allows you to change the fan
speed manually.

When you press =, you raise the fan speed
by one. When you reach an intensive level

and press = again, you set the fan speed to
0 which deactivates the hood fan. To start

the fan again with the fan speed 1 touch =,

To activate an automatic
operation of the function,
deactivate the hob and activate it
again.

ING AREA

@

Switching between the modes

To set the heat setting use two
left side control bars.

To switch between the modes use sensor
. uu[l
field: oall.
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When you switch between the
modes the heat setting is set
back to 0.

Diameter and position of the cookware

Choose the mode applicable to the size and
the shape of the cookware. The cookware
should cover the selected area as much as
possible. Place the cookware centrally on the
selected areal

Place the cookware with the bottom diameter
smaller than 160 mm centrally on a single
section.

femmqpm——qpm——qpm——

(i) @ 100-160mm

Place the cookware with the bottom diameter
larger then 160 mm centrally between two
sections.
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6.2 FlexiBridge Standard mode

This mode is active when you activate the
hob. It connects the sections into two
separate cooking zones. The sides of the
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zones which operate together in this mode
light up, and they are linked with shorter
illuminated lines. You can set the heat setting
for each zone separately. Use two left side
control bars.

6.3 FlexiBridge Big Bridge mode

To activate the mode touch ol until you see

the correct mode indicator 8. This mode
connects three rear sections into one cooking
zone. The front section is not connected and
operates as a separate cooking zone. You
can set the heat setting for each zone



separately. Use two left side control bars.

rmmm——— £y
) )
) )
temme=— 4
F====Z=2 ]
) )
) )
temme=— 4
F===Z=Z=2 ]
) )
) )
Lt 4
P ————- -
) )
) )
Lemm—=— a4

Correct cookware position:

To use this mode you have to place the
cookware on the three connected sections. If
you use cookware smaller than two sections
the control bar blinks and after 2 minutes the
zone switches off.

"__ __,I‘

'@'

3

r 3,
\

6.4 FlexiBridge Max Bridge mode

To activate the mode touch il until you see

the correct mode indicator 8. This mode
connects all sections into one cooking zone.
To set the heat setting use any of the two
control bars on the left side.

AN
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Correct cookware position:

To use this mode you have to place the
cookware on the four connected sections. If
you use cookware smaller than three
sections the control bar blinks and after 2
minutes the zone switches off.

Incorrect

6.5 & PowerSlide

This function allows you to adjust the
temperature by moving the cookware to a
different position on the induction cooking
area.

The function divides the induction cooking
area into three areas with different heat
settings. The hob detects the position of the
cookware and adjust the heat setting
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corresponding with the position. You can
place the cookware in the front, middle or

rear position. If you place the cookware in the

front you get the highest heat setting. To
decrease it, move the cookware to middle or
rear position.

R

[T A TE S ITE L)
"
I tecdtaadtecadtend |

@ Use only one pot when you
operate the function.

If you want to change the heat
setting, lift up the cookware and
place it on a different zone.
Sliding the cookware can cause
scratches and discolouration of
the surface.

* 160 mm is the minimum bottom diameter
of the cookware for this function.
+ If you place the pot in the front position,

< lights up on the control panel. The
control bar displays the default heat

setting S.
+ If you place the pot in the middle position,

F 1 lights up on the control panel. The

7. HINTS AND TIPS

WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 Cookware

@ For induction cooking zones a
strong electro-magnetic field
creates the heat in the cookware
very quickly.

Use the induction cooking zones with
suitable cookware.

* The bottom of the cookware must be as
thick and flat as possible.
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control bar displays the default heat
setting B.

 If you place the pot in the rear position, " ™
lights up on the control panel. The control

bar displays the default heat setting 3.

jol

P ———

r
[
-
<
A
J

9 = 3

* To change the default heat setting use left
front control bar. You may change the
default heat setting only if the function is
active. You can change the heat settings
for each position separately. The hob will
remember your settings next time you
activate the function.

Touch Q to activate the function.
The indicator comes on and the control bar
displays the default heat setting.

To deactivate the function, touch Q.

* Ensure pan bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

¢ In order to avoid scratches, do not slide or
rub the pot across the ceramic glass.

Cookware material

« correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from a manufacturer).

* not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is suitable for an induction hob

if:

« water boils very quickly on a zone set to
the highest heat setting.



7.2 The noises during operation

If you can hear:

a magnet pulls on to the bottom of the
cookware.
Cookware dimensions

Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically.

The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The
cookware with a diameter smaller than the
minimum receives only a part of the
power generated by the cooking zone.
For both safety reasons and optimal
cooking results, do not use cookware
larger than indicated in "Cooking zones
specification". Avoid keeping cookware
close to the control panel during the
cooking session. This might impact the
functioning of the control panel or
accidentally activate hob functions.

@ Refer to "Technical data".

crack noise: cookware is made of different
materials (a sandwich construction).
whistle sound: you use a cooking zone
with a high power level and the cookware

is made of different materials (a sandwich
construction).
* humming: you use a high power level.
« clicking: electric switching occurs.
* hissing, buzzing: the fan operates.
The noises are normal and do not indicate
any malfunction.

7.3 Oko Timer (Eco Timer)

To save energy, the heater of the cooking
zone deactivates before the count down
timer sounds. The difference in the operation
time depends on the heat setting level and
the length of the cooking operation.

7.4 Examples of cooking
applications

The correlation between the heat setting of a
zone and its consumption of power is not
linear. When you increase the heat setting, it
is not proportional to the increase of the
consumption of power. It means that a
cooking zone with the medium heat setting
uses less than a half of its power.

The data in the table is for
guidance only.

Heat setting Use to: Time Hints
(min)
1 Keep cooked food warm. as neces- Put a lid on the cookware.
sary
1-2 Hollandaise sauce, melt: butter, choco- 5-25 Mix from time to time.
late, gelatine.
1-2 Solidify: fluffy omelettes, baked eggs. 10 - 40 Cook with a lid on.
2-3 Simmer rice and milkbased dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as
heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway through
the procedure.
3-4 Steam vegetables, fish, meat. 20-45 Add a couple of tablespoons of liquid.
4-5 Steam potatoes. 20-60 Use max. 4 | of water for 750 g of po-
tatoes.
4-5 Cook larger quantities of food, stews 60 - 150 Up to 3 | of liquid plus ingredients.

and soups.
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Heat setting Use to: Time Hints
(min)

6-7 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, as neces- Turn halfway through.
cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, sary
eggs, pancakes, doughnuts.

7-8 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn halfway through.
steaks.

9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

P Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

7.5 Hints and Tips for Hob*Hood
When you operate the hob with the function:

» Protect the hood panel from direct
sunlight.

* Do not spot halogen light on the hood
panel.

» Do not cover the hob control panel.

» Do not interrupt the signal between the
hob and the hood (e.g. with the hand, a
cookware handle or a tall pot). See the
picture.

The hood in the picture is only exemplary.

8. CARE AND CLEANING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

8.1 General information

» Clean the hob after each use.
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@ Other remotely controlled
appliances may block the signal.
Do not use any such appliances
near to the hob while Hob*Hood
is on.

Cooker hoods with the Hob?Hood function
To find the full range of cooker hoods which
work with this function refer to our consumer
website. The AEG cooker hoods that work

with this function must have the symbol =.

« Always use cookware with a clean base.

» Scratches or dark stains on the surface
have no effect on how the hob operates.

» Use a special cleaner suitable for the
surface of the hob.

« Use a special scraper for the glass.



@

The printing on the flexible
induction cooking area may
become dirty or change its
colour from sliding the cookware.
You can clean the area in a
standard way.

8.2 Cleaning the hob

Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, sugar and food with sugar,
otherwise, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Use a

special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a moist cloth and a non-
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the hob dry with a soft cloth.

Remove shiny metallic discoloration:
use a solution of water with vinegar and
clean the glass surface with a cloth.

9. TROUBLESHOOTING

WARNING!

Refer to Safety chapters.

9.1 What to do if...

Problem

You cannot activate or operate
the hob.

Possible cause

The hob is not connected to an elec-
trical supply or it is connected incor-
rectly.

Remedy

Check if the hob is correctly connected
to the electrical supply.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.

You do not set the heat setting for
50 seconds.

Activate the hob again and set the
heat setting in less than 50 seconds.

You touched 2 or more sensor fields
at the same time.

Touch only one sensor field.

Pause operates.

Refer to "Daily use".

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

You cannot select the maximum
heat setting for one of the cook-
ing zones.

You cannot activate one of the
cooking zones.

The other zones consume the maxi-
mum available power.
Your hob works properly.

Reduce the heat setting of the other
cooking zones connected to the same
phase. Refer to "Power management".

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds when
the hob is deactivated.

You put something on one or more
sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

The hob deactivates.

You put something on the sensor
field @

Remove the object from the sensor
field.
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Problem

Possible cause

Remedy

Residual heat indicator does not
come on.

The zone is not hot because it oper-
ated only for a short time or the sen-
sor is damaged.

If the zone operated sufficiently long to
be hot, speak to an Authorised Service
Centre.

Hob?Hood does not work.

You covered the control panel.

Remove the object from the control
panel.

You use a very tall pot which blocks
the signal.

Use a smaller pot, change the cooking
zone or operate the hood manually.

The sensor fields become hot.

The cookware is too large or you put
it too near to the controls.

Put large cookware on the rear zones,
if possible.

There is no sound when you
touch the panel sensor fields.

The sounds are deactivated.

Activate the sounds. Refer to "Daily
use".

The flexible induction cooking
area does not heat up the cook-
ware.

The cookware is in a wrong position
on the flexible induction cooking
area.

Place the cookware in the correct posi-
tion on the flexible induction cooking
area. The position of the cookware de-
pends on the activated function or
function mode. Refer to "Flexible in-
duction cooking area".

The diameter of the bottom of the
cookware is incorrect for the activa-
ted function or function mode.

Use cookware with a diameter applica-
ble to the activated function or function
mode. Refer to "Flexible induction
cooking area".

E comes on.

Child Safety Device or Lock oper-
ates.

Refer to "Daily use".

The control bar blinks.

There is no cookware on the zone or
the zone is not fully covered.

Put cookware on the zone so that it
fully covers the cooking zone.

The cookware is unsuitable.

Use suitable cookware. Refer to "Hints
and tips".

The diameter of the bottom of the
cookware is too small for the zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".

FlexiBridge (Flexible Bridge) oper-
ates. One or more sections of the

function mode which operates are
not covered by the cookware.

Place the cookware on the correct
number of sections of the function
mode which operates or change the
function mode. Refer to "Flexible in-
duction cooking area".

F comes on.

PowerSlide operates. Two pots are
placed on the flexible induction
cooking area.

Use only one pot. Refer to "Flexible in-
duction cooking area".

E and a number come on.

There is an error in the hob.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If E comes on
again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.

You can hear a constant beep
noise.

The electrical connection is incor-
rect.

Disconnect the hob from the electrical
supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.
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9.2 If you cannot find a solution...

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an
Authorised Service Centre. Give the data
from the rating plate. Make sure, you
operated the hob correctly. If not the

10. TECHNICAL DATA
10.1 Rating plate

Model IPE845711B
Typ 62 D4A 21 AA
Induction 7.35 kW
Ser.Nr. ..o
AEG

10.2 Cooking zones specification

servicing by a service technician or dealer
will not be free of charge, also during the
warranty period. The information about
guarantee period and Authorised Service
Centres are in the guarantee booklet.

PNC 949 597 491 00

220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Made in Germany

7.35 kW

cex

Cooking zone Nominal power PowerBoost [W] PowerBoost Cookware diame-
(maximum heat maximum dura-  ter [mm]
setting) [W] tion [min]

Middle rear 2300 3200 10 125-210

Right front 1800 2800 10 145 - 180

Flexible induction 2300 3200 10 minimum 100

cooking area

The power of the cooking zones can be

different in some small range from the data in

the table. It changes with the material and
dimensions of the cookware.

11. ENERGY EFFICIENCY

11.1 Product information*

For optimal cooking results use cookware no

larger than the diameter in the table.

Model identification IPE84571IB
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 2
Number of cooking areas 1
Heating technology Induction
ENGLISH 65



Diameter of circular cooking zones (J) Middle rear 21.0cm

Right front 18.0 cm
Lenght (L) and width (W) of the cooking area Left L 41.8 cm
W 24.8 cm

Energy consumption per cooking zone (EC electric Middle rear 190.8 Wh / kg
cooking) Right front 194.2 Wh / kg
Energy consumption of the cooking area (EC electric Left 187.0 Wh / kg
cooking)

Energy consumption of the hob (EC electric hob) 189.2 Wh / kg

* For European Union according to EU 66/2014. For Belarus according to STB 2477-2017, Annex A. For Ukraine
according to 742/2019.

EN 60350-2 - Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring performance

11.2 Energy saving + Put the smaller cookware on the smaller
) cooking zones.
You can save energy during everyday «  Put the cookware directly in the centre of
cooking if you follow below hints. the cooking zone.
« When you heat up water, use only the * Use the residual heat to keep the food
amount you need. warm or to melt it.
+ Ifitis possible, always put the lids on the
cookware.
» Before you activate the cooking zone put
the cookware on it.

12. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:) Put appliances marked with the symbol E with
the packaging in relevant containers to the household waste. Return the product to
recycle it. Help protect the environment and your local recycling facility or contact your
human health by recycling waste of electrical municipal office.

and electronic appliances. Do not dispose of
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TAYDELLISIA TULOKSIA

Kiitos, kun valitsit taman AEG-tuotteen. Olemme luoneet sen antamaan sinulle
moitteettoman suorituskyvyn monien vuosien ajan innovatiivisilla tekniikoilla, jotka
helpottavat elamaa — nadma ovat ominaisuuksia, joita et ehka 16yda tavallisista laitteista.
Kéaytd muutama minuutti aikaasi lukeaksesi, kuinka saat kaiken kaiken hyddyn irti
laitteesta.

Vieraile verkkosivullamme:

G Saat kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
@ korjausohijeita:
www.aeg.com/support
g Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:
a/ www.registeraeg.com
Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:
’% www.aeg.com/shop
ASIAKASPALVELU

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseemme:
Malli, PNC-tuotenumero, sarjanumero.

Tiedot l16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ymparisténsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkilét, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittdd asianmukaisesti.

- VAROITUS: Pida lapset ja lemmikkieldimet pois uunin
lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai jaahtymassa kayton
jalkeen. Laitteen esilla olevat osat kuumentuvat kayton
aikana.

- Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

- VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.
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- VAROITUS: Rasvalla tai 6ljylla kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.

- Alda KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan kytke
laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit esimerkiksi
kannella tai sammutuspeitteella.

- VAROITUS: Laitteeseen ei saa liittda ulkoista kytkinta,
kuten ajastinta, eika sita saa liittaa virtapiiriin, jonka
sahkolaitos saanndllisin valiajoin kytkee paalle/pois paalta.
- HUOMIO: Ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.
Lyhyen jakson ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.

- VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita keittotason
pinnoilla.

- Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat
kuumentua.

- Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

- Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke keittotason
vastus pois paalta sen saatimella.

- Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite on liitetty
sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa kayttaen, irrota
sulake virran katkaisemiseksi laitteesta. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun kummassakin tapauksessa.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkdvaaran valttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava
ammattitaitoinen henkilo.

- VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttbohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kayttd voi aiheuttaa
onnettomuuksia.
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2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litdnnat
saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilo.

AN

VAROITUS!

Virheellinen kaytto voi aiheuttaa
henkildvahinkoja tai laitteen
vaurioitumisen.

AN

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Tiivista pinnat tiivisteaineella estadksesi
kosteuden aiheuttaman turpoamisen.
Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Télldin keittoastioiden
putoaminen laitteesta valtetdan oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.

Kunkin laitteen alaosassa on
jaahdytyspuhaltimet.

Jos laite asennetaan laatikon ylapuolelle:

— Ala sailyta laatikossa pienia
kappaleita tai paperiarkkeja, jotka
voivat paasta laitteeseen. Muutoin ne
voivat vahingoittaa
jaaéhdytyspuhaltimia tai heikentaa
jaahdytysjarjestelman tehoa.

— Varmista, etta laitteen alaosan ja
vetolaatikossa séilytettavien esineiden
valinen etaisyys on vahintaan 2 cm.

Poista laitteen alla olevaan kaappiin
mahdollisesti asennetut erotuslevyt.

2.2 Sahkokytkenti

VAROITUS!
Tulipalo- ja s&hkdiskuvaara.

SUOMI

Kaikki sahkdliitdnnat on teetettava
patevalla sahkoasentajalla.

Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista ennen toimenpiteiden
suorittamista, etta laite on irrotettu
sahkoverkosta.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoéarvojen mukaisia.

Varmista, etta laite on asennettu oikein.
Loysat tai vaaranlaiset virtajohdot tai
pistokkeet (jos olemassa) voivat aiheuttaa
liittimen ylikuumenemisen.

Kéayta oikeaa verkkovirtajohtoa.

Ala paasta virtajohtoa sotkeutumaan.
Tarkista, etta iskusuojaus on asennettu.
Kayta johdossa vedonpoistajaa.
Varmista, ettei virtajohto tai pistoke (jos
sellainen on) kosketa kuumaan
laitteeseen tai kuumiin keittoastioihin, kun
liitat laitteen pistorasiaan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke (jos sellainen on)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseemme tai
sahkoasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenté on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on [8ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

Alé veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kéayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkdasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkdverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on oltava
vahintdan 3 mm.



2.3 Valitse

VAROITUS!
Henkilévahinkojen,
palovammojen ja sahkdiskujen
vaara.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit, merkit ja
suojakalvot (jos niitéd on) ennen
ensimmaista kayttokertaa.

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

» Ala muuta laitteen teknisia ominaisuuksia.

» Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

» Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

» Kytke keittoalue aina "off’-asentoon
kunkin kayttokerran jalkeen.

Al laita ruokailuvélineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne saattavat
kuumentua.

+ Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

+  Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

» Jos laitteen pinnassa on sargja, irrota laite
valittdmasti virtalahteesta. Nain
ehkaistdan sahkoiskuja.

+ Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on sailytettava vahintaan 30
cm:n turvaetaisyys induktiokeittoalueisiin
laitteen ollessa toiminnassa.

» Laittaessasi elintarvikkeita kuumaan
Oljyyn, seurauksena voi olla roiskeita.

VAROITUS!
Tulipalo- ja rajahdysvaara.

» Kuumentuneesta rasvasta voi syntya
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja oljyista
ruoanvalmistuksen aikana.

» Kuumat hdyryt voivat aikaansaada
syttymisen.

» Kaytetty 0Oljy, joka voi sisaltaa
ruokajaamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampdétilassa kuin
ensimmaista kertaa kaytetty oljy.

+ Al3 aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

« Al3 aseta kuumia keittoastioita
kayttopaneelin paalla.

« Ala aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

« Ala anna keittoastian kiehua kuiviin.

« Varo, etteivat esineet ja keittoastiat paase
putoamaan laitteen paalle. Laitteen pinta
Voi vaurioitua.

« Al kaynnista keittoalueita tyhijilla
keittoastioilla tai ilman, etta keittoalueella
on keittoastia.

« Ala aseta alumiinifoliota laitteen paalle.

* Valuraudasta tai alumiinista valmistetut
keittoastiat tai keittoastiat, joiden pohjassa
on vaurioita, voivat aiheuttaa naarmuja
lasiin tai lasikeramiikkaan. Naita astioita
on kohotettava, kun niita halutaan siirtaa
eri kohtaan keittotasolla.

* Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Laitetta ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, kuten esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

2.4 Hoito ja puhdistus

* Puhdista laite saannéllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

« Kytke virta pois laitteesta ja anna sen
jaahtya, ennen kuin aloitat puhdistuksen

« Ala suihkuta vetta tai kayta hoyrya laitteen
puhdistamiseen.

 Puhdista laite kostealla pehmeaélla liinalla.
Kéayta ainoastaan mietoja pesuaineita. Ala
kayta hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai metalliesineita.

2.5 Huolto

» Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun. Ainoastaan alkuperaisia
varaosia saa kayttaa.

« Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampétila, tarina, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.
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2.6 Havittaminen

VAROITUS!
Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

» Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta
viranomaiselta.

3. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

3.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot ylos arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Sarjanumero .........cccccveeeennnen.

3.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu sopiviin,
maaraystenmukaisiin kalusteisiin ja
tyotasoihin.

3.3 Virtajohto

» Keittotason tehonsyéttd on jarjestetty
virtajohdolla.

» Kéyta vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi virtajohtotyyppia: HO5V2V2-
F joka kestaa yli 90 °C lampdtilaa. Ota
yhteyttd valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Virtajohdon saa vaihtaa vain
sahkoasentaja.

3.4 Kokaminen

Jos keittotaso asennetaan liesituulettimen
alapuolelle, katso laitteiden valinen
vahimmaisetaisyys liesituulettimen
asennusohjeista.
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« Irrota pistoke pistorasiasta.
» Leikkaa virtajohto laitteen 1&heltd ja havita
se.

Jos laite on asennettu vetolaatikon
ylapuolelle, vetolaatikon sisaltd voi lammeta
ruoanlaiton aikana keittotason ilmanvaihdon

seurauksena.
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Etsi video-opastus "AEG:n
induktiokeittotason asentaminen — Asennus
pinnan tasoon upottaen” kirjoittamalla alla
olevassa kuvassa ilmoitettu nimi
kokonaisuudessaan.

@3 YouTube

How to install your AEG induction hob
flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_

Y

4. TUOTEKUVAUS

4.1 Keittoaluejarjestely

Induktiokeittoalue
Kayttopaneeli

Joustava neljista osiosta koostuva
induktiolampdalue

ete |
o — i —e————————— - 2
Il 9 123456789 P 0123456789 p I
-0+ = -0+
[ = — I
U 5 123456789 P » - 0123456789 p K
-0+ ,—u@—lﬁ -0+

Kayttopaneeli ja alueiden asennot tulevat nakyviin, kun laite kytketaan toimintaan painikkeella

Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja &&animerkit iimaisevat, mitk&

toiminnot ovat kaytossa.
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Koske- Toiminto Kuvaus
tuspai-
nike
@ PAALLE / POIS Keittotason kytkeminen péalle ja pois paalta.
= Hob?Hood Toiminnon manuaalisen tilan kytkeminen paalle ja pois
paalta.
II Tauko Toiminnon kytkeminen péaalle ja pois paalta.
_I_ — Ajan lisddminen tai véhentaminen.
@ - Ajastintoiminnon asettaminen.
E - Ajastimen naytté Ajan osoittaminen minuutteina.
EIIQD FlexiBridge (Flexible Bridge) Toimintatilan valitseminen kolmesta vaihtoehdosta.
E’ Q PowerSlide Toiminnon kytkeminen péaalle ja pois paalta.
E - Saatopalkki Tehotason saataminen.
P PowerBoost Toiminnon kytkeminen toimintaan.
E’I Lukko / Lapsilukko Kayttdpaneelin lukitseminen/lukituksen poistaminen.

4.3 OptiHeat Control (3-vaiheinen
jaannoéslammaon merkkivalo)

VAROITUS!

=/ =/ - Niin kauan kuin
merkkivalo palaa, on olemassa
jaannoslammon aiheuttaman
palovamman vaara.

Induktiokeittoalueella kypsennyksen vaatima
lampo kohdistuu suoraan keittoastian
pohjaan. Lasikeramiikka lampiaa
keittoastioiden lammaosta.

Merkkivalot =/ =/ - tulevat nakyviin, kun
keittoalue on kuuma. Merkkivalot iimoittavat

5. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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kaytossa olevien keittoalueiden jalkilammon
tason.

Merkkivalo voi my6s ilmestya:

« viereisille keittoalueille vaikka et olisi niita
kayttamassa,

* kun kuumia keittoastioita asetetaan
kylmalle keittoalueelle,

* kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma.

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.

5.1 Kytkeminen toimintaan ja pois
toiminnasta
Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta ®
sekunnin ajan.




Kayttopaneeli syttyy, kun keittotaso
kytketédan toimintaan ja sammuu, kun
keittotaso kytketaan pois toiminnasta.

Kun keittotaso on kytketty pois toiminnasta,

nakyvissa on vain ®.

5.2 Automaattinen virrankatkaisu

Toiminto katkaisee virran automaattisesti
keittotasosta seuraavissa tilanteissa:

+ keittotasolle ei aseteta keittoastiaa 50
sekunnin kuluessa,

» tehotasoa ei aseteta 50 sekunnin
kuluessa keittoastian asettamisen jalkeen,

» kayttdpaneelin paalle on roiskunut jotakin
tai sen paalle on asetettu jotakin (pannu,
lina) yli 10 sekunnin ajaksi. Kun
aanimerkki kuuluu, keittotaso kytkeytyy
pois toiminnasta. Ota esine pois tai pyyhi
kayttopaneeli.

+ Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi kun
neste kiehuu kuiviin paistinpannulla).
Anna keittoalueen jaahtya ennen kuin
kaytat keittoaluetta uudelleen.

» Keittoaluetta ei kytketa pois toiminnasta
eika tehotasoa muuteta. Jonkin ajan
kuluttua keittotaso kytkeytyy pois
toiminnasta.

Tehotason ja keittotason sammumisajan

suhde:

Tehotaso Keittotason pois kyt-
keytymisaika

1-2 6 tuntia

3-4 5 tuntia

5 4 tuntia

6-9 1,5 tuntia

5.3 Keittoalueiden kayttaminen

HUOMIO!

Ala aseta kuumaa keittoastiaa
kayttdpaneelin paalle. Muutoin
elektroniset osat voivat
vaurioitua.

Aseta keittoastia valitun alueen keskelle.
Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan kokoon.

Kun keittoastia on tunnistettu, tehotaso 0
syttyy.

5.4 Tehoasetus

o 12 "5 67 8 9 P

s

1. Paina haluamaasi tehoasetusta
saatopalkissa. Voit myos liikuttaa
sormeasi saatdpalkkia pitkin asettaaksesi
tai muuttaaksesi keittoalueen
tehoasetusta.

2. Kytke keittoalue pois paalta painamalla 0.

Kun keittoalueelle on asetettu keittoastia ja

tehotaso on asetettu, se jaa paalle 50

sekunnin ajaksi keittoastian poistamisen

jalkeen. Saatopalkki vilkkkuu kyseisen ajan
toisen puolikkaan ajan. Jos keittoastia
asetetaan uudelleen keittoalueelle tdman
ajan kuluessa, tehotaso aktivoituu uudelleen.

Muutoin keittoalue kytkeytyy pois

toiminnasta.

5.5 PowerBoost

Tama toiminto lisda vastaavan
induktiokeittoalueen tehoa keittoastian
koosta riippuen. Toiminto voidaan kytkea
toimintaan vain rajoitetuksi ajaksi.
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Kytke keittoalueen toiminto paalle

koskettamalla painiketta P .
Toiminto kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Katso maksimikesto kohdasta
"Tekniset tiedot".

5.6 Ajastin

Ajanlaskuajastin

Valitse tama toiminto keittoalueen toiminta-
ajan asettamiseen yhta kayttdkertaa varten.

Aseta ensin tehotaso ja sen jalkeen toiminto.
1. Kytke toiminto paalle tai muuta aikaa
koskettamalla painiketta @

Ajastimen arvo 0o ja merkkivalot +ja -
syttyvat nayttéon.

Jos ajastinta ei ole asetettu, + ja—
sammuvat 3 sekunnin kuluttua.

2. Kosketa painiketta + tai ™ ajan
asettamiseksi (00 - 99 minuuttia).
Ajastin kaynnistyy automaattisesti 3 sekunnin

kuluttua. Merkkivalot + ja ™ sammuvat.
Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta

kuuluu &animerkki ja néytossa vilkkuu 00.
Aéanimerkin deaktivoiminen: kosketa

painiketta @

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta . Merkkivalo + ja—
syttyy. Paina painiketta = tai +

asettaaksesi nayttéon arvon 00.
Vaihtoehtoisesti voit asettaa tehotason
arvoon 0. Talléin danimerkki deaktivoituu ja
ajastin peruutetaan.

Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa keittotason ollessa
toiminnassa ja keittoalueiden ollessa pois
toiminnasta.

Aseta keittoastia keittoalueelle nahdaksesi

symbolin @

1. Kytke toiminto paélle koskettamalla
painiketta @) valo.
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2. Kosketa + tai = ajan asettamiseksi.
Toiminto kaynnistyy automaattisesti 4
sekunnin kuluttua.

Voit poistaa keittoastian toimintoa
asettaessa.

Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta
kuuluu aanimerkki ja naytéssa vilkkuu O 0.
Sammuta danimerkki koskettamalla
painiketta @
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta @ Merkkivalot +ja -
syttyvat. Paina painiketta — tai +

C nn
asettaaksesi nayttoon arvon uu.

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

5.7 Tauko

Tama toiminto kytkee kaikki toiminnassa
olevat keittoalueet alhaisimmalle tehotasolle.

symboleja @, |l ja ® voidaan kayttaa
toiminnon ollessa toiminnassa.
Toiminto otetaan kayttéon painamalla

painiketta || .
Tehotaso laskee arvoon 1.
Voit kytkea toiminnon pois paalta

seuraavasti: paina I . Aiempi tehoasetus
tulee kayttoon.

5.8 (0 Lukko

Voit lukita kayttopaneelin keittotason ollessa
toiminnassa. Lukitseminen estaa tehotason
muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.

Aktivoi toiminto koskettamalla painiketta IEI

Kytke toiminto pois paaltad koskettamalla EI
Kun sammutat keittotason, myos
tdma toiminto sammuu.

5.9 Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttamisen
vahingossa.



Kytke keittotaso ensin toimintaan. Ala aseta
tehotasoa.

Kosketa painiketta E kunnes aanimerkki
kuuluu ja merkkivalo syttyy toiminnon
kytkemiseksi toimintaan.
Saatopalkki sammuu. Kytke keittotaso pois
paalta.

Kun kytket keittotason pois

paalta, toiminto on edelleen

paalla.
Voit kytkead toiminnon pois paalta vain
yhta keittoaikaa koskien: Kytke keittotaso

toimintaan painikkeella ©.8 syttyy.

Kosketa painiketta El kunnes aanimerkki
kuuluu ja merkkivalo sammuu. Saatépalkki
syttyy. Aseta tehotaso 50 sekunnin
kuluessa.Voit kayttaa keittotasoa. Kun kytket
keittotason pois paalta painikkeella @
toiminto on edelleen paalla.

Toiminnon kytkeminen pysyvasti pois
paalta:Kytke keittotaso toimintaan ilman
tehotason saatda. Kosketa painiketta El
kunnes aanimerkki kuuluu ja merkkivalo

sammuu. Saatopalkki syttyy. Kytke keittotaso
pois paalta.

5.10 OffSound Control
(Aanimerkkien kayttoon ottaminen
ja kaytosta poistaminen)

Kytke keittotaso ensin pois toiminnasta.

1. Toiminto kytketdan toimintaan

koskettamalla painiketta (D kolmen
sekunnin ajan.
Naytto syttyy ja sammuu.

2. Kosketa painiketta El kolmen sekunnin
ajan.

b0 tai b | syttyy.

3. Kosketa ajastimen painiketta +
seuraavien asetuksien valitsemiseksi:
« b |- aanimerkit pois kaytosta
« b0 - aanimerkit kaytossa

4. Vahvista valinta odottamalla, etta

keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
toiminnasta.

. [}
Kun toiminto on asetettu asentoon b 1,
aanimerkit kuuluvat vain seuraavissa
tapauksissa:

kosketat painiketta ®

Halytinajastin laskee
Ajanlaskuajastin laskee
kayttdpaneelin paalle asetetaan jokin
esine.

5.11 Tehonhallinta

Jos useita keittoalueita on kytketty paalle ja
kulutettu teho ylittaa virtalahteen raja-arvon,
tama toiminto jakaa kaytettavissa olevan
tehon kaikkien keittoalueiden kesken.
Keittoalue ohjailee kuumennusasetuksia
suojellakseen talon sulakkeita.

« Keittoalueet on ryhmitetty keittotason
vaiheiden sijainnin ja maaran mukaan.
Kunkin vaiheen
enimmaissahkotehokuorma on 3 680 W.
Jos keittotaso saavuttaa kaytettavissa
olevan enimmaistehorajan yhdessa
vaiheessa, keittoalueiden teho pienenee
automaattisesti.

* Jos keittoalueen teho on alennettu,
kayttdpaneelissa nakyvat mahdolliset
enimmaistehoasetukset.

« Jos suurempi tehotaso ei ole
kaytettavissa, laske ensin muiden
kypsennysalueiden tehotasoa.

« Toiminto aktivoituminen maaraytyy
keittoastioiden maaran ja koon mukaan.

Katso kuvasta mahdollisia yhdistelmia, joita

soveltaen teho voidaan jakaa keittoalueiden

.

5.12 = Hob?Hood

Kyseessa on pitkalle kehittynyt
automaattitoiminto, joka yhdistaa keittotason
erityiseen liesituulettimeen. Seka

Suoml 77



keittotasossa etta liesituulettimessa on
infrapunasignaalin viestin. Puhaltimen
nopeus saatyy automaattisesti tila-asetuksen
ja keittotasolla olevan kuumimman
keittoastian lampdtilan mukaan. Puhallinta
voidaan saataa myos keittotasosta
manuaalisesti.

@

Useimmissa liesituulettimissa
kaukosaatojarjestelma on
oletuksena pois paalta. Kytke se
paalle ennen toiminnon
kayttamista. Lisatietoa on
saatavilla liesituulettimen
kayttoohjeista.

Toiminnon kayttaminen automaattisesti
Voit kayttaa toimintoa automaattisesti
asettamalla automaattisen tilan H1 - H6.
Keittotason oletusasetus on H5. Liesituuletin
reagoi aina keittotasoa kayttaessa. Keittotaso
tunnistaa keittoastian lampdétilan
automaattisesti ja sdataa puhaltimen
nopeuden.

Valon sytyttaminen

Voit asettaa keittotason sytyttamaan valon
automaattisesti aina keittotason paalle
kytkemisen yhteydessa. Aseta talldin
automaattinen tila H1 - H6.

Liesituulettimen valo kytkeytyy
pois paaltd kahden minuutin
kuluttua keittotason pois paalta
kytkemisen jalkeen.

Automaattitilat

Auto- Keittami- Paistami-
'T'aat' nenl) nen?)
tinen
valo
Tila HO Pois Pois paaltd Pois paalta
paalta
Tila H1 Paalla  Pois paalta Pois paalta
Tila H23) Paalla Puhaltimen Puhaltimen
nopeus 1 nopeus 1
Tila H3 Paalla  Pois pdaltd Puhaltimen
nopeus 1
Tila H4 Paalla Puhaltimen Puhaltimen
nopeus 1 nopeus 1
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Auto- Keittami- Paistami-
n_1aat- nenl) nen?)
tinen
valo
Tila H5 Paalla Puhaltimen Puhaltimen
nopeus 1 nopeus 2
Tila H6 Paalla Puhaltimen Puhaltimen
nopeus 2 nopeus 3

1) Keittotaso tunnistaa keittamisen ja saataa pu-
haltimen nopeuden automaattitilan mukaisesti.
2) Keittotaso tunnistaa paistamisen ja saataa
puhaltimen nopeuden automaattitilan mukaises-
ti.

3) Kyseinen tila kytkee puhaltimen ja valon paal-
le, se ei ole lampdtilariippuvainen.

Automaattitilan muuttaminen

1. Kytke laite pois paalta.

2. Kosketa painiketta @ kolmen sekunnin
ajan.

Naytto syttyy ja sammuu.

3. Kosketa painiketta & kolmen sekunnin
ajan.

4. Kosketa painiketta @) muutaman kerran,
kunnes H syttyy.

5. Kosketa ajastimen painiketta +
automaattitilan valitsemiseksi.
Kun lopetat ruoanlaiton ja kytket keittotason
pois paalta, liesituulettimen puhallin voi
toimia jonkin aikaa taman jalkeen. Taman
jalkeen jarjestelma kytkee puhaltimen pois
paaltéd automaattisesti, puhallinta ei voida
kytkea vahingossa paalle seuraavan 30
sekunnin aikana.

Kun haluat saataa liesituuletinta
suoraan liesituulettimen
paneelista, kytke toiminnon
automaattitila pois paalta.

Puhaltimen nopeuden manuaalinen
saatédminen

Puhallinta voidaan saataa myos keittotasosta
manuaalisesti.

Kosketa painiketta = keittotason ollessa
toiminnassa.



Toiminnon automaattitila kytkeytyy talléin
pois paalta ja voit sdataa puhaltimen
nopeutta manuaalisesti.

Painiketta = painaessa lisdat puhaltimen
nopeutta yhdella. Kun saavutat tehotason ja
painat painiketta = uudelleen, puhaltimen

nopeudeksi sdatyy 0 ja liesituulettimen
puhallin kytkeytyy pois paalta. Voit kytkea

puhaltimen uudelleen paalle nopeudella 1
koskettamalla =.

Voit kytkea toiminnon
automaattitilan paalle kytkemalla
keittotason pois paalta ja
uudelleen paalle.

6. JOUSTAVA INDUKTIOKEITTOALUE

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 FlexiBridge -toiminto

Joustava induktiokeittoalue koostuu neljasta
osiosta. Osiot voidaan yhdistaa kahdeksi
erikokoiseksi keittoalueeksi tai yhdeksi
suureksi keittoalueeksi. Yhdessa toimivien
alueiden sivut syttyvat téssa tilassa ja ne on
yhdistetty lyhyempiin syttyviin viivoihin.Voit
valita alueyhdistelmat valitsemalla tilan
haluamasi keittoastian koon mukaan. Tiloja
on kolme: Standardi (kytkeytyy
automaattisesti paalle, kun keittotaso
kytketdan toimintaan), Big Bridge ja Max
Bridge.

Aseta tehotaso kahdella
vasemmanpuoleisella
saatopalkilla.

Tilan vaihtaminen

Vaihda tilaa kosketuspainikkeella: HQU.

Kun tilaa vaihdetaan, tehotaso
asettuu takaisin arvoon 0.

Keittoastian halkaisija ja asento

Valitse keittoastian kokoon ja muotoon
sopiva tila. Keittoastian tulee peittaa valittu
alue mahdollisimman hyvin. Aseta keittoastia
valitun alueen keskelle!

Aseta keittoastia, jonka pohjan halkaisija on
alle 160 mm, yhden osion keskelle.

Aseta keittoastia, jonka pohjan halkaisija on
yli 160 mm, keskitetysti kahden osion valiin.

@ @>160mm
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6.2 FlexiBridge Standardi tila

Kyseinen tila on paalla, kun keittotaso
kytketaan toimintaan. Se yhdistaa osiot
kahdeksi erilliseksi keittoalueeksi. Yhdessa
toimivien alueiden sivut syttyvat téssa tilassa
ja ne on yhdistetty lyhyempiin syttyviin
viivoihin.Kunkin keittoalueen tehotaso
voidaan asettaa erikseen. Kayta kahta
vasemmalla olevaa saatopalkkia.

6.3 FlexiBridge Big Bridge -tila

Kytke tila toimintaan koskettamalla HQD,

kunnes oikea tilan merkkivalo & syttyy.
Kyseinen tila yhdistda kolme takaosiota
yhdeksi keittoalueeksi. Etuosiota ei ole

yhdistetty ja se toimii erillisena keittoalueena.

Voit asettaa kunkin alueen tehotason
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erikseen. Kayta kahta vasemmanpuoleista
saatopalkkia.
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Oikea keittoastian asento:

Taman tilan kayttd edellyttda, etta keittoastia
on asetettu kolmeen yhdistettyyn osioon. Jos
kaytat keittoastioita, jotka ovat kahta osiota
pienempia, saatopalkki vilkkuu ja alue
sammuu kahden minuutin kuluttua.

T |
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6.4 FlexiBridge Max Bridge -tila

Kytke tila toimintaan koskettamalla BQU,

kunnes oikea tilan merkkivalo # syttyy.
Kyseinen tila yhdistaa kaikki osiot yhdeksi
keittoalueeksi. Aseta tehotaso jollakin
vasemmanpuoleisella saatdpalkilla.
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Oikea keittoastian asento:

Taman tilan kaytto edellyttaa, etta keittoastia
on asetettu neljaan yhdistettyyn osioon. Jos
kaytat keittoastioita, jotka ovat kolmea osiota
pienempid, saatopalkki vilkkuu ja alue
sammuu kahden minuutin kuluttua.

------- 4

teccdtoccdtaccd taa

Virheellinen keittoastian asento:

6.5 © PowerSlide

Tama toiminto mahdollistaa Iampdétilan
saatamisen siirtamalla keittoastian
induktiokeittoalueen toiseen kohtaan.

Toiminto jakaa induktiokeittoalueen kolmeen,
tehotasoltaan erilaiseen alueeseen.
Keittotaso tunnistaa keittoastian sijainnin ja
saataa tehotason sen mukaan. Voit asettaa

keittoastian etuosaan, keskelle tai takaosaan.

Jos keittoastia asetetaan etuosaan, tehotaso
on suurin mahdollinen. Voit laskea tehotasoa
siirtamalla keittoastian keski- tai taka-
asentoon.

R

tecdtaccdtacdtazd

@ Kayta ainoastaan yhta
keittoastiaa toiminnon kayton

aikana.

Jos haluat muuttaa tehotasoa,
nosta keittoastia ja aseta se
toiselle alueelle. Jos keittoastiaa
liu'utetaan, pinta voi
naarmuuntua ja sen vari
muuttua.

« toiminto edellyttdd vahintdaan 160 mm:n
keittoastian pohjan halkaisijan.

- Jos keittoastia asetetaan etuasentoon, - -
syttyy kayttopaneeliin. Saatopalkissa

nakyy oletustehotaso 9.
* Jos keittoastia asetetaan keskiasentoon,

F 4 syttyy kayttopaneeliin. Saatopalkissa

nakyy oletustehotaso b.
« Jos keittoastia asetetaan taka-asentoon,

™ 7 syttyy kayttdpaneeliin. Saatépalkissa
nakyy oletustehotaso 3.

jol

P ———

r
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9 = 3

* Voit sdataa oletustehotasoa vasemmalla
etusaatopalkilla. Oletustehotasoa voidaan
muuttaa ainoastaan toiminnon ollessa
toiminnassa. Voit muuttaa kunkin
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asennon tehotasoa erikseen. Keittotaso
muistaa asetetukset seuraavalla
toiminnon kayttokerralla.

Aktivoi toiminto koskettamalla painiketta Q.
Merkkivalo syttyy ja sdatdpalkki nayttéaa
oletustehotason.

7. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

7.1 Ruoanlaittovilineet
@ Induktiokeittotasojen voimakas

sahkdmagneettinen kentta
kuumentaa keittoastiat erittain
nopeasti.

Induktiokeittotasoilla tulee kayttaa niille
soveltuvia keittoastioita.

» Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.

* Varmista, etta keittoastioiden pohjat ovat
puhtaat ja kuivat ennen niiden asettamista
keittotasolle.

+ Keittoastioita ei saa liu’uttaa keraamisen
lasin pinnalla tai hangata siihen
naarmuuntumisen estamiseksi.

Keittoastioiden materiaali

» soveltuvat: valurauta, teras, emaloitu
teras, ruostumaton teras, monikerroksinen
pohja (valmistajan oikealla merkinnalla).

» ei sovellu: alumiini, kupari, messinki, lasi,
keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

» vesi kiehuu hyvin nopeasti korkeimmalla
tehotasolla

* magneetti vetaa keittoastian pohjaa
puoleensa.

Keittoastian mitat

* Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon.

» Keittoalueen tehokkuus on suhteessa
keittoastian halkaisijaan. Keittoastia, jonka
halkaisija on minimiarvoa pienempi, saa
vain osan keittoalueen tehosta.
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Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta @,

e Turvallisuussyista johtuen seka
ihanteellisten kypsennystuloksen
saavuttamiseksi tulee kayttaa
korkeintaan "Keittoalueiden tekniset
tiedot” -osiossa mainitun suuruisia
keittoastioita. Keittoastioita ei tule pitaa
kayttdpaneelin laheisyydessa ruoanlaiton
aikana. Tama saattaa vaikuttaa
kayttdpaneelin toimintaan tai vahingossa
kytkea keittotason toimintoja paalle.

@ Katso kohta "Tekniset tiedot”.

7.2 Kayton aikana kuuluvat aanet
Jos kuulet:

» Halkeilevaa danta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

» Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

¢ Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.

* Napsahdusaania: sdhkdpiirien
kytkeytyminen.

« Sihinaa, surinaa: puhallin on toiminnassa.

Nama danet ovat normaaleja, eivatka ne

tarkoita, etta laitteessa olisi jokin vika.

7.3 Oko Timer (Eko-ajastin)

Energian sdastamiseksi keittoalueen vastus
kytkeytyy pois toiminnasta ennen kuin
ajanlaskenta-automatiikan aanimerkki
kuuluu. Toiminta-ajan erotus riippuu
tehotasosta ja kypsennysajasta.



7.4 Esimerkkeja
ruoanvalmistussovelluksista

Keittoalueen tehotason ja virrankulutuksen
riippuvuussuhde ei ole lineaarinen.
Virrankulutus ei kasva suhteellisesti
suurempaan tehotasoon siirryttdessa. Tama

tarkoittaa, etta keskisuurella tehotasolla
toimiva keittoalue kuluttaa véhemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta energiasta.

Taulukon tiedot ovat vain
suuntaa antavia.

Tehoasetus Kayta -toimenpidetta seuraa- Aika Vinkkeja
viin: (min)
1 Pida kypsennetty ruoka lampimana. tarvittaes-  Aseta keittoastian paalle kansi.
sa
1-2 Hollandaise-kastike, sulanut: voi, suk- 5-25 Sekoita tasaisin valiajoin.
laa, gelatiini.
1-2 Kiinteyta: kuohkeat munakkaat, keitetyt 10 - 40 Kypsenna kansi paalla.
kananmunat.
2-3 Riisin ja maitoruokien haudutus, val- 25-50 Lisaa vahintaan kaksinkertainen maa-
misruokien kuumentaminen. ra nestetta riisin suhteen, sekoita mai-
toruokia kypsennyksen puolivalissa.
3-4 Hoyrytetyt vihannekset, kala, liha. 20-45 Lisaa nestettd muutama ruokalusikalli-
nen.
4-5 Hoyrytetyt perunat. 20-60 Kayta korkeintaan % litraa vettéd / 750
g perunoita.
4-5 Kypsenna suuria maaria ruokaa, pata- 60 - 150 Enintaan 3 litraa nesteita ja ainekset.
ruokia ja keittoja.
6-7 Kevyt paistaminen: leike, vasikanliha tarvittaes- Kaanna kypsennyksen puolivalissa.
cordon bleu, kotletit, nakit, rissolet, sa
makkarat, maksa, rasvan ja jauhon se-
koitus, kananmunat, pannukakut, mun-
kit.
7-8 Perusteellinen paistaminen, rostiperu- 5-15 Ké&anna kypsennyksen puolivalissa.
nat, siséfileepihvit, pihvit.
9 Keitetty vesi, keitetty pasta, paistettu liha (goulash, lihapata), uppopaistetut ranskalaiset.
P Keité suuria maaria vettd. PowerBoost on kytkeytynyt paalle.

7.5 Neuvoja ja vinkkeja liittyen
laitteeseen Hob*Hood

Kun kaytat keittotasoa toiminnolla:

» Suojaa liesituulettimen paneeli suoralta
auringonvalolta.

» Ala kohdista halogeenivaloa
liesituulettimen paneeliin.

» Ala peita keittotason kayttopaneelia.

+ Ala keskeyté keittotason ja liesituulettimen
valista signaalia (esim. kadella,
keittoastian kahvalla tai korkealla
kattilalla). Katso oheinen kuva.

Kuvan liesituuletin on havainnekuva.
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8. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8.1 Yleistietoa

» Puhdista keittolevy jokaisen kayton
jalkeen.

» Tarkista aina, etta keittoastian pohja on
puhdas.

* Pinnan naarmut tai tummat tahrat eivat
vaikuta keittotason toimintaan.

» Kayta keittotason pintaan sopivaa erityista
puhdistusainetta.

»  Kayta erityista lasipinnan kasittelyyn
tarkoitettua raaputinta.

@

Joustavan induktiokeittoalueen
painanta voi likaantua tai
muuttaa varia keittoastian
liu'uttamisen seurauksena. Voit
puhdistaa kohteen standardoitua
menetelmaa soveltaen.

9. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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Muut kaukosaadettavat laitteet
voivat estaa signaalin. Al kayta
kyseisia laitteita keittotason
lahelld Hob*Hood-toiminnon
ollessa paalla.

@

Liesituulettimia, joissa on Hob*Hood -
toiminto

Tutustu toimintoa kayttavien liesituulettimien
taydelliseen valikoimaan kuluttajille
suunnatulla verkkosivustollamme. AEG-
liesituulettimet, jotka on varustettu talla

toiminnolla, on merkitty symbolilla =

8.2 Keittotason puhdistaminen

* Poista valittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin epapuhtaudet voivat vahingoittaa
keittotasoa. Varo palovammoja. Kayta
keittotason erityista kaavinta viistosti
lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta pintaa
pitkin.

* Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmealla kuivalla liinalla puhdistuksen
jalkeen.

« Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayta veden ja viinietikan
liuosta ja puhdista lasipinta liinalla.



9.1 Kayttohairiot...

Ongelma

Keittotaso ei mene paélle eika si-
ta voida kayttaa.

Mahdollinen syy

Keittotasoa ei ole kytketty verkkovir-
taan tai se on kytketty vaarin.

Korjaustoimenpide

Tarkista, onko keittotaso kytketty oi-
kein verkkovirtaan.

Sulake on palanut.

Varmista, ettéa vian syy on sulakkees-
sa. Jos sulake palaa jatkuvasti, kdanny
sahkodalan ammattilaisen puoleen.

Et aseta tehotasoa 50 sekunnin ku-
luessa.

Kytke keittotaso uudelleen toimintaan
ja aseta tehotaso 50 sekunnin kulues-
sa.

Olet koskettanut vahintaéan kahta
kosketuspainiketta samanaikaisesti.

Kosketa vain yhta kosketuspainiketta.

Tauko on kytketty paalle.

Katso kohta "Paivittdinen kayttd”.

Kayttdpaneelissa on vetta tai rasva-
tahroja.

Puhdista kayttépaneeli.

Yhdelle keittoalueista ei voida va-
lita suurinta tehotasoa.

Yhté keittoalueista ei voida kyt-
kea toimintaan.

Muut alueet kuluttavat suurimman
kaytettavissa olevan tehon.
Keittotaso toimii virheettémasti.

Laske samaan vaiheeseen kytkettyjen
muiden keittoalueiden tehoa. Katso
kohta "Tehon hallinta”.

Aanimerkki kuuluu ja keittotaso
kytkeytyy pois paalta.
Aanimerkki kuuluu keittotason
kytkeytyessa pois paalta.

Vahintaan yhdelle kosketuspainik-
keelle on asetettu jotain.

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keilta.

Keittotaso kytkeytyy pois paalta.

Jokin esine on asetettu kosketuspai-

nikkeelle @

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keelta.

Jalkilammon merkkivalo ei syty.

Alue ei ole kuuma, koska sita kaytet-
tiin vain vahan aikaa tai anturi on
vioittunut.

Jos aluetta kaytettiin riittdvan pitkaan
sen kuumenemiseksi, ota yhteytta val-
tuutettuun huoltoliikkeeseen.

Hob2Hood ei toimi.

Jokin peittaa kayttdpaneelia.

Poista kayttdpaneelia peittéva esine.

Kaytdssa on erittéin korkea kattila,
joka estaa signaalin.

Kéayta pienempaa kattilaa, vaihda keit-
toaluetta tai sdada liesituuletinta ma-
nuaalisesti.

Kosketuspainikkeet kuumenevat.

Keittoastia on liian suuri tai se on
asetettu liian lahelle saatimia.

Laita isokokoiset keittoastiat taka-alu-
eille, jos mahdollista.

Aanimerkkia ei kuulu kéyttépa-
neelin kosketuspainikkeita koske-
tettaessa.

Aanimerkit on kytketty pois toimin-
nasta.

Kytke aanimerkit toimintaan. Katso
kohta "Paivittainen kaytto”.

Joustava induktiokeittoalue ei
kuumenna keittoastiaa.

Keittoastia on virheellisessa asen-
nossa joustavalla induktiokeittoalu-
eella.

Aseta keittoastia oikeaan asentoon
joustavalla induktiokeittoalueella. Keit-
toastian asento riippuu valitusta toimin-
nasta tai toimintatilasta. Katso kohta
"Joustava induktiokeittoalue”.

Keittoastian pohjan halkaisija ei so-
vellu valitulle toiminnolle tai toiminta-
tilalle.

Kéayta keittoastiaa, jonka pohjan hal-
kaisija sopii kaytdssa olevaan toimin-
toon tai toimintatilaan. Katso kohta
"Joustava induktiokeittoalue”.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

5 menee paalle.

Lapsilukko tai Lukko on kytketty
paalle.

Katso kohta "Paivittdinen kayttd”.

Saatopalkki vilkkuu.

Alueella ei ole keittoastiaa tai aluetta
ei ole peitetty kokonaan.

Aseta keittoastia alueelle niin, etta se
peittaa keittoalueen kokonaan.

Keittoastia ei ole keittotasolle sovel-
tuva.

Kayta keittotasolle soveltuvaa keittoa-
stiaa. Katso kohta "Neuvoja ja vinkke-

ja

Keittoastian pohjan halkaisija on liian
pieni kaytetylle alueelle.

Kéyta oikeankokoista keittoastiaa. Kat-
so kohta "Tekniset tiedot”.

FlexiBridge (Flexible Bridge) on kyt-
ketty paalle. Keittoastia ei peitd yhta
tai useampaa kaynnissa olevan toi-
mintatilan osiota.

Aseta keittoastia kaytossa olevan toi-
mintatilan osioiden oikealle maaralle
tai vaihda toimintatilaa. Katso kohta
"Joustava induktiokeittoalue”.

F menee paalle.

PowerSlide on kytketty paalle. Jous-
tavalle induktiokeittoalueelle on ase-
tettu kaksi kattilaa.

Kéyta vain yhta kattilaa. Katso kohta
"Joustava induktiokeittoalue”.

E ja jokin numero menevat paal-
le.

Keittotason toiminnassa on virhe.

Sammuta keittotaso ja kytke se uudel-
leen toimintaan 30 sekunnin kuluttua.

Jos E syttyy uudelleen, kytke keittota-
so irti verkkovirrasta. Kytke keittotaso
takaisin verkkovirtaan 30 sekunnin ku-
luttua. Jos ongelma jatkuu, ota yhteyt-
ta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Laitteesta kuuluu jatkuva piippaa-
va aanimerkki.

Sahkokytkenta on vaara.

Irrota keittotaso verkkovirrasta. Ota yh-
teytta patevaan sahkdasentajaan
asennuksen tarkistamiseksi.

9.2 Jos ratkaisua ei l16ydy...

Jos et itse I10yda ratkaisua, ota yhteys
jélleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. [Imoita laitteen arvokilpeen
merkityt tiedot. Varmista, etta olet kayttanyt
keittotasoa oikealla tavalla. Muussa

10. TEKNISET TIEDOT
10.1 Arvokilpi

Malli: IPE845711B
Tyyppi: 62 D4A 21 AA
Induktio 7.35 kW
Sarjanro .................
AEG
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tapauksessa huoltoteknikon tai jalleenmyyjan
suorittama huolto ei ole ilmaista
takuuaikanakaan. Takuuaikaa ja valtuutettuja
huoltokeskuksia koskevat tiedot on ilmoitettu
takuukirjassa.

PNC: 949 597 491 00

220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz
Valmistettu Saksassa

7.35 kW

cex



10.2 Keittoalueiden maaritykset

Keittoalue Nimellisteho PowerBoost [W] PowerBoost kes- Keittoastian hal-
(suurin tehota- to enintdaan [min] kaisija [mm]
so) [W]

Keskella takana 2300 3200 10 125-210

Oikea edessa 1800 2800 10 145 - 180

Joustava induktio- 2300 3200 10 vahintdan 100

keittoalue

Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan
taulukon arvoista. Se vaihtelee keittoastian
materiaalin ja koon mukaan.

11. ENERGIATEHOKKUUS
11.1 Tuotetiedot*

Mallin tunniste

Kéayta korkeintaan taulukon halkaisijan
kokoista keittoastiaa optimaalisten tulosten
saavuttamiseksi.

IPE84571IB

Keittotason tyyppi

Kalusteeseen asennettava

keittotaso
Keittoalueiden lukumaara 2
Keittoalueiden lukumaara 1
Kuumennusteknologia Induktio
Ympyréanmuotoisten keittoalueiden halkaisija (J) Keskella takana 21,0cm
Oikea edessa 18,0 cm
Keittoalueen pituus (L) ja leveys (W) Vasen L41,8cm
W 24,8 cm
Keittoalueen energiankulutus (EC electric cooking) Keskella takana 190,8 Whikg
Oikea edessa 194,2 Wh/kg
Keittoalueen energiankulutus (EC electric cooking) Vasen 187,0 Whikg
Energiankulutus, keittotaso (EC electric hob) 189,2 Wh/kg

* Euroopan unionin alueelle noudattaen EU 66/2014. Valko-Vendjéalle noudattaen STB 2477-2017, Liite A. Ukrai-

nalle noudattaen 742/2019.

EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkétoimiset kodinkoneet - Osa 2: Keittotasot - Suorituskyvyn mittausta-

vat

11.2 Energiansaasto

Voit saastda energiaa jokapaivaisen
ruoanvalmistuksen aikana seuraavia vinkkeja
noudattamalla.

« Kayta veden kuumentamisen aikana
ainoastaan tarvittavaa vesimaaraa.

« Mikali mahdollista, peita keittoastia aina
kannella.

« Aseta keittoastia keittoalueelle ennen
alueen kytkemista toimintaan.
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» Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

» Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

12. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C/:‘). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

88 SUOMI

« Kayta jalkildampda ruoan pitamiseksi
lampimana tai ruoan sulattamiseksi.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.



POUR DES RESULTATS PARFAITS
Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des
performances irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des
technologies innovantes vous simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-
étre pas sur des appareils ordinaires. Veuillez prendre quelques instants pour lire cette
notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.
Consultez notre site pour :
Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.aeg.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.aeg.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes

vulnérables

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s’ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux
éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant |'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.
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- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de I'eau. Mettez
a l'arrét I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

- AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une
cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilléres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
- Aprés utilisation, mettez toujours a I'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, mettez
a l'arrét I'appareil et débranchez-le. Si l'appareil est branché
a l'alimentation secteur directement en utilisant une boite
de jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
['alimentation secteur. Dans tous les cas, veuillez contacter
le service apres-vente agréé.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
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adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des

accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation
C AVERTISSEMENT!
L’appareil doit étre installé
uniquement par un professionnel
qualifié.

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure corporelle ou
de dommages matériels.

AN

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

» Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter que
la moisissure cause des gonflements.

» Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

* N'installez pas l'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.

» Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

» Sil'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.
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— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets
rangés dans le tiroir.

«  Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

* L’appareil doit étre relié a la terre.

« Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.

* Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

« Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.

» Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

» Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

* Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

« Installé le collier anti-traction sur le cable.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brllants
lorsque vous branchez I'appareil a une
prise électrique.

* N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.



Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprés-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommagé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apreés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures
ou d'électrocution.

Retirez tous les emballages, les étiquettes
et le film protecteur (le cas échéant) avant
la premiére utilisation.

Cet appareil est exclusivement a usage
domestique (en intérieur).

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones
de cuisson. lls peuvent devenir trés
chauds.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de l'eau.
N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.
Lorsque vous placez des aliments dans
de I'huile chaude, cela peut éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et d'explosion.

Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.
Les vapeurs que dégagent I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un
incendie a une température plus basse
qu’avec une huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de
I'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommageée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Ne placez pas de feuilles d’aluminium sur
I'appareil.

Les récipients de cuisson en fonte, en
aluminium ou dont le fond est
endommagé peuvent provoquer des
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rayures sur la surface en verre et
vitrocéramique. Soulevez toujours ces
objets lorsque vous devez les déplacer
sur la surface de cuisson.

» Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage culinaire. Il ne doit pas étre
utilisé a d'autres fins, par exemple pour
chauffer une piéce.

2.4 Entretien et Nettoyage

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer I'appareil.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

2.5 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréeé. Utilisez
uniquement des pieces de rechange
d'origine.

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez
les informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.
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« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

» Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

* Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3.3 Cable de connexion

» Latable de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommage, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui supporte une
température de 90 °C ou plus. Contactez
un service aprés-vente agréé. Le cable de
raccordement ne peut étre remplacé que
par un électricien qualifié.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.



Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,

la ventilation de la table de cuisson peut

chauffer les éléments rangés dans le tiroir

durant la cuisson.
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Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
AEG - Installation affleurante » en tapant le
nom complet indiqué dans le graphique ci-
dessous.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG induction hob
flush installation

N
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

Zone de cuisson a induction flexible
composée de quatre sections

\\L/

—
— 2

4.2 Description du bandeau de commande

o

o — Qe |l ]

O 7354567809 p 0 123456789 p I

-0 - “o+

N = e —ax
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Pour afficher le bandeau de commande et la position des zones, allumez I'appareil en
appuyant sur (D

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction

Commentaire

sensiti-
ve
(D MARCHE / ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuisson.
= Hob*Hood Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonction.
| | Pause Pour activer et désactiver la fonction.
+ — Pour augmenter ou diminuer la durée.
@ - Pour régler la fonction Minuteur.
ﬂ - Affichage du minuteur Pour indiquer la durée, en minutes.
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Touche Fonction

Commentaire

sensiti-

ve
HDD FlexiBridge (Flexible Bridge) Pour parcourir les trois modes de la fonction.

[m]
E Q PowerSlide Pour activer et désactiver la fonction.
E - Bandeau de sélection Pour sélectionner un niveau de cuisson.
P PowerBoost Pour activer la fonction.
E’l Touches Verrouil / Dispositif de Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de comman-
sécurité enfant de.

4.3 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

C AVERTISSEMENT!

=/ =/ - Tant que l'indicateur
est allumé, il existe un risque de
brllures dues a la chaleur
résiduelle.

Les zones de cuisson a induction génerent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs =/ =/ - s'allument
lorsqu’une zone de cuisson est chaude. lls

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ©) pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

Le bandeau de commande s'allume lorsque
vous allumez la table de cuisson et s'éteint
lorsque vous éteignez la table de cuisson.
Lorsque la table de cuisson est éteinte, seule

la touche sensitive CD est visible.

indiquent le niveau de chaleur résiduelle des
zones de cuisson que vous étes en train
d’utiliser.

L’indicateur peut également s’allumer :

e pour les zones de cuisson voisines,
méme si vous ne les utilisez pas,

» lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est a I'arrét
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

* vous n'avez placé aucun récipient sur la
table de cuisson pendant 50 secondes,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
dans les 50 secondes aprés avoir posé le
récipient,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon). Lorsque vous
entendez le signal sonore, la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

FRANCAIS 97



» la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide).
Laissez la zone de cuisson refroidir avant
d'utiliser a nouveau la table de cuisson.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de
cuisson. Apres un certain temps, la table
de cuisson s'éteint.

La relation entre le niveau de cuisson et la

durée apreés laquelle la table de cuisson

s'éteint :

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

Une fois le récipient détecté, le niveau de
cuisson 0 s'affiche.

5.4 Réglages de la température

o 12 Y5 67 8 9 P

1-2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures
6-9 1,5 heures

5.3 Utilisation des zones de
cuisson

ATTENTION!

Ne posez pas de récipients
chauds sur le bandeau de
commande. lls peuvent
endommager les composants
électroniques.

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s'adaptent automatiquement au
diameétre du fond du récipient utilisé.
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1. Appuyez sur le niveau de cuisson
souhaité sur le bandeau de sélection.
Vous pouvez également déplacer votre
doigt le long du bandeau de sélection
pour régler ou modifier le niveau de
cuisson d’'une zone de cuisson.

2. Pour désactiver une zone de cuisson,
appuyez sur 0.

Lorsque vous placez un récipient sur la zone

et que vous sélectionnez un niveau de

cuisson, celui-ci reste inchangé pendant les

50 secondes qui suivent le retrait du

récipient. Le bandeau de sélection clignote

durant la seconde moitié du temps. Si vous
reposez le récipient sur la zone de cuisson
durant ce laps de temps, le niveau de
cuisson est réactivé. Dans le cas contraire, la
zone de cuisson se désactive.

5.5 PowerBoost

Cette fonction donne plus de puissance a la
zone de cuisson a induction appropriée, en
fonction de la taille du récipient. La fonction
peut étre activée pour une durée limitée
uniquement.

Appuyez sur P pour activer la fonction sur la
zone de cuisson.
La fonction se désactive automatiquement.

@

Pour connaitre les valeurs de
durée maximales, reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques
techniques ».



5.6 Minuteur

Minuteur a rebours

Utilisez cette fonction pour régler la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson,
uniquement pour une session.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.
1. Appuyez sur @ pour activer la fonction
ou modifier la durée.
. . nn +
Les chiffres du minuteur, Uu les voyants
et = s'allument.

Si le minuteur n'est pas réglé, + et—
s'éteignent au bout de 3 secondes.

2. Appuyez sur + ou — pour régler la
durée (00 - 99 minutes).
Au bout de 3 secondes, le décompte

démarre automatiquement. Les voyants +
et — s'éteignent.

Lorsque la durée s'est écoulée, un signal
sonore retentit et 00 clignote. Pour éteindre
le signal, appuyez sur @

Pour désactiver la fonction : appuyez sur .
Les voyants + et — s'allument. Appuyez

sur la touche = ou + pour que HE
s'affiche. Vous pouvez également régler le
niveau de cuisson sur 0. Un signal sonore
retentit alors, et le minuteur est annulé.

Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée mais que les
zones de cuisson sont éteintes.

Placez un récipient sur une zone de cuisson
pour voir le symbole @

1. Appuyez sur @) pour activer la fonction.

2. Appuyez sur la touche + ou — pour
régler la durée.

La fonction démarre automatiquement au

bout de 4 secondes.

Lorsque la fonction est réglée, vous pouvez

retirer le récipient.

Lorsque la durée s'est écoulée, un signal
Y T
sonore retentit et LU clignote. Touchez @)
pour arréter le signal sonore.
Pour désactiver la fonction : appuyez sur @
Les voyants + et = s'allument. Appuyez
— mne
sur la touche = ou + pour que Uu
s'affiche.

Cette fonction est sans effet sur
le fonctionnement de la zone de
cuisson.

5.7 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour les zones de
cuisson activées.

Lorsque la fonction est activée, les symboles
@, I ou O peuvent étre utilisés.
Appuyez sur I pour activer la fonction.

Le niveau de cuisson est réduit a 1.
Pour désactiver la fonction : appuyez sur

|| . Le niveau de cuisson s’affiche.

5.8 (8 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que le fonctionnement
de la table de cuisson. Vous éviterez ainsi
une modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.
Appuyez sur & pour activer la fonction.
Pour désactiver la fonction, appuyez sur la
touche EI

Lorsque vous éteignez la table
de cuisson, cette fonction est
également désactivée.

5.9 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Commencez par allumer la table de cuisson
et ne sélectionnez aucun niveau de cuisson.
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Appuyez surEI jusqu'a ce qu'un signal
sonore retentisse et que le voyant s'allume
pour activer la fonction.

Les bandeaux de sélection disparaissent.
Eteignez la table de cuisson.

Lorsque vous éteignez la table
de cuisson, la fonction est de
toujours activée.
Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : allumez la table de cuisson en

appuyant sur 0.5 s'allume. Appuyez sur

Eljusqu'é ce que le signal sonore retentisse
et que le voyant s'éteigne. Le bandeau de
sélection apparait. Réglez le niveau de
cuisson dans les 50 secondes qui
suivent.Vous pouvez faire fonctionner la
table de cuisson. Lorsque vous éteignez la

table de cuisson avec (D la fonction est de
toujours activée.

Pour désactiver la fonction de fagon
permanente : allumez la table de cuisson et
ne sélectionnez aucun niveau de cuisson.
Appuyez sur & jusqu'a ce qu'un signal
sonore retentisse et que le voyant s'allume.
Les bandeaux de sélection apparaissent.
Eteignez la table de cuisson.

5.10 OffSound Control (Activation
et désactivation des signaux
sonores)

Eteignez d'abord la table de cuisson.

1. Appuyez sur ©) pendant 3 secondes
pour activer la fonction.
L'affichage s'allume, puis s'éteint.

2. Appuyez sur & pendant 3 secondes.
b0 ou b | sallume.

3. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour choisir I'une des options suivantes :
[} .
« b - les signaux sonores sont
désactivés
M . ..
« bU-les signaux sonores sont activés
4. Pour confirmer le réglage, attendez que
la table de cuisson s'éteigne
automatiquement.
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Lorsque cette fonction est réglée sur =
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

* VOUS appuyez sur ®

¢ Minuteur se termine

¢ Minuteur a rebours se termine

* vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

5.11 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommeée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
contrdle les niveaux de cuisson pour
protéger les fusibles de I'installation
domestique.

» Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d’une charge électrique
maximale de 3 680 W. Si la table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale en une phase, la puissance des
zones de cuisson sera automatiquement
réduite.

« Pour les zones de cuisson a puissance
réduite, le bandeau de commande indique
les plus hauts niveaux de cuisson
possibles.

« Siun niveau de cuisson supérieur n'est
pas disponible, commencez par réduire le
niveau des autres zones de cuisson.

« L'activation de la fonction dépend de la
taille et du nombre de récipients.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.

.




5.12 = Hob?Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de relier la table de cuisson a une
hotte spéciale. La table de cuisson et la hotte
disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement d'apres le réglage du mode
et la température du récipient le plus chaud
se trouvant sur la table de cuisson. Vous
pouvez également activer le ventilateur
manuellement depuis la table de cuisson.

@

Sur la plupart des hottes, le
systeme de commande a
distance est désactivé par
défaut. Activez-le avant d'utiliser
cette fonction. Pour plus
d'informations, reportez-vous au
manuel d'utilisation de la hotte.

Activation automatique de la fonction
Pour activer automatiquement la fonction,
réglez le mode automatique sur H1 - H6. Par
défaut, la table de cuisson est réglée sur H5.
La hotte réagit chaque fois que vous utilisez
la table de cuisson. La table de cuisson
détecte automatiquement la température du
récipient et ajuste la vitesse du ventilateur.

Activation de I'éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
I'éclairage s'allume automatiquement des
que la table de cuisson est allumée. Pour ce
faire, réglez le mode automatique sur H1 -
H6.

L'éclairage de la hotte s'éteint 2
minutes apres la mise hors
tension de la table de cuisson.

Modes automatiques

Eclai- Faire Faire fri-
Lagg bouillir!)  re2)
auto-
mati-
que
Mode HO Arrét Arrét Arrét
Mode H1 Activez  Arrét Arrét

Eclai- Faire Faire fri-
rage  pouillir!) re2)
auto-
mati-
que
Mode H23) Activez  Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H3 Activez ~ Arrét Vitesse du
ventilateur
1
Mode H4 Activez  Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H5 Activez  Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 2
Mode H6 Activez  Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
2 3

1) La table de cuisson détecte le processus
d'ébullition et sélectionne la vitesse du ventila-
teur en fonction du mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de
friture et sélectionne la vitesse du ventilateur en
fonction du mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage
sans tenir compte de la température.

Modification du mode automatique
1. Eteignez I'appareil.

2. Appuyez sur ® pendant 3 secondes.
L'affichage s'allume, puis s'éteint.

3. Appuyez sur & pendant 3 secondes.
4. Appuyez plusieurs fois sur @) jusqu'a ce
que H s'affiche.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur

pour sélectionner un mode automatique.
Lorsque la cuisson est terminée et que vous
désactivez la table de cuisson, le ventilateur
de la hotte peut continuer de fonctionner
pendant un certain temps. Au bout d'un
moment, le systéme désactive
automatiquement le ventilateur et vous
empéche de l'activer accidentellement durant
les 30 secondes qui suivent.
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Pour faire fonctionner
directement la hotte, désactivez
le mode automatique de la
fonction sur le bandeau de
commande de la hotte.

@

Activation manuelle de la vitesse du
ventilateur

Vous pouvez également activer le ventilateur
manuellement, depuis la table de cuisson.

Appuyez sur la touche = lorsque la table de
cuisson est allumée.

Cela désactive le fonctionnement
automatique de la fonction et vous permet de

modifier manuellement la vitesse du
ventilateur.

En appuyant sur la touche E la vitesse du
ventilateur est augmentée d'un palier.
Lorsque vous atteignez un niveau intensif et

que vous appuyez sur la touche = a
nouveau, la vitesse du ventilateur revient a 0,
désactivant ainsi le ventilateur de la hotte.
Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche =

@

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction,
éteignez puis rallumez la table
de cuisson.

6. ZONE DE CUISSON A INDUCTION FLEXIBLE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 FlexiBridge fonction

La zone de cuisson a induction flexible est
composée de quatre sections. Les sections
peuvent étre associées en deux zones de
cuisson de taille différente ou en une seule
grande zone de cuisson. Les contours des
zones fonctionnant ensemble avec ce mode
s'éclairent. lls sont reliés par des lignes
éclairées plus courtes.Choisissez la
combinaison de sections en sélectionnant le
mode le plus adapté a la taille du récipient
que vous souhaitez utiliser. Trois modes sont
proposeés : Standard (s'active
automatiquement lorsque vous allumez la
table de cuisson), Big Bridge et Max Bridge.

Pour régler le niveau de cuisson,
utilisez deux bandeaux de
sélection du cété gauche.
Basculement entre les modes
Pour basculer entre les modes, utilisez la
. D[Iﬂ
touche sensitive : 0all.
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Lorsque vous basculez entre les
modes, le niveau de cuisson
revient a 0.

Diametre et position de l'ustensile

Choisissez le mode qui correspond aux
dimensions et a la forme de l'ustensile.
L'ustensile doit recouvrir le plus possible la
zone sélectionnée. Placez I'ustensile au
centre de la zone sélectionnée !

Placez l'ustensile avec un fond de moins de
160 mm de diamétre au centre sur une seule
section.



(i) @ 100-160mm

Placez l'ustensile avec un fond de plus de
160 mm de diamétre au centre entre deux
sections.

fmmmqpmmmqpm——q pm——y

(i) @>160mm

6.2 FlexiBridge Mode standard

Ce mode s'active lorsque vous allumez la
table de cuisson. Il relie les sections en deux
zones de cuisson distinctes. Les contours
des zones fonctionnant ensemble avec ce
mode s'éclairent. lls sont reliés par des lignes
éclairées plus courtes.Vous pouvez régler
séparément le niveau de cuisson de chaque
zone. Utilisez deux bandeaux de sélection du
coté gauche.

Bonne position du récipient :

______

- - p—————-—— r—————
] ] ] ] ] ]
[} ] ] ] ] ]
s 4 b e —d b e —d
H H rFe=====3 F=====

[} ] 1 ] 1 ]
] ] ] ] ] ]
b= 4 b S = d [ 4

Mauvaise position du récipient :

6.3 FlexiBridge Mode Big Bridge

. o
Pour activer ce mode, appuyez sur 0dl
jusqu'a ce que le voyant de mode

correspondant 8 s'allume. Ce mode relie
trois sections arriere en une seule zone de
cuisson. La section avant n'est pas reliée et
fonctionne comme une zone de cuisson
séparée. Vous pouvez régler le niveau de
cuisson séparément pour chaque zone.
Utilisez les deux bandeaux de sélection de
gauche.

rm————— Y
] ]
] ]
[ 4
r====2=2 3
] ]
] ]
[ ]
r====2=2 3

Bonne position du récipient :

Pour utiliser ce mode, vous devez placer
I'ustensile sur les trois sections fusionnées.
Si vous utilisez un récipient plus petit que les
deux sections, le bandeau de sélection
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clignote et la zone s'éteint au bout de
2 minutes.

"-_ _-,I \
[} @ ]
L 4

3,

6.4 FlexiBridge Mode Max Bridge

. o
Pour activer ce mode, appuyez sur 0o
jusqu'a ce que le voyant de mode

correspondant 8 s'allume. Ce mode
fusionne toutes les sections en une seule
zone de cuisson. Pour régler le niveau de
cuisson, utilisez un des deux bandeaux de
sélection de gauche.

Bonne position du récipient :

Pour utiliser ce mode, vous devez placer
I'ustensile sur les quatre sections fusionnées.
Si vous utilisez un récipient plus petit que les
trois sections, le bandeau de sélection
clignote et la zone s'éteint au bout de

2 minutes.
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6.5 & PowerSlide

Cette fonction vous permet de régler la
température en déplagant l'ustensile a un
autre endroit de la zone de cuisson a
induction.

Cette fonction divise la zone de cuisson a
induction en trois zones ayant chacune un
niveau de cuisson différent. La table de
cuisson détecte la position du récipient et
ajuste le niveau de cuisson en fonction de sa
position. Vous pouvez placer le récipient a
I'avant, au milieu ou a l'arriére. Si vous posez
le récipient a l'avant, le niveau de cuisson le
plus élevé est sélectionné. Pour le diminuer,
déplacez le récipient vers le milieu ou



l'arriére.

tecdbtaccdtacdtand
| |

R

[ TR TE S LT L)

N'utilisez qu'un seul récipient
lorsque vous utilisez cette
fonction.

Si vous souhaitez changer le
niveau de cuisson, soulevez le
récipient et posez-le sur une
zone différente. Faire glisser le
récipient sur la zone de cuisson
peut rayer et décolorer la
surface.

* Le fond de l'ustensile doit présenter un
diamétre minimal de 160 mm pour cette
fonction.

» Sivous placez un récipient en position

avant, - - s'allume sur le bandeau de
commande. Le niveau de cuisson par
défaut s'affiche sur le bandeau de

sélection 9.
» Sivous placez un récipient en position

centrale, F 1 s'allume sur le bandeau de
commande. Le niveau de cuisson par
défaut s'affiche sur le bandeau de

sélection b.

7. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 Récipients de cuisson
@ Pour les zones de cuisson a

induction, un champ
électromagnétique puissant crée
trés rapidement la chaleur dans
le récipient.

Si vous placez un récipient en position

arriére, © " s'allume sur le bandeau de
commande. Le niveau de cuisson par
défaut s'affiche sur le bandeau de

sélection 3.

3
]
]
]
]
]
]
]

e
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9 = 3

Pour changer le niveau de cuisson par
défaut, utilisez le bandeau de sélection
avant gauche. Vous pouvez modifier le
niveau de cuisson par défaut uniquement
si la fonction est activée. Vous pouvez
changer les niveaux de cuisson
séparément pour chaque position. La
table de cuisson se souviendra des
niveaux de cuisson la prochaine fois que
vous activerez cette fonction.

Appuyez sur & pour activer la fonction.
Le voyant s'allume et le niveau de cuisson
par défaut s'affiche sur le bandeau de
sélection.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur .

Utilisez les zones de cuisson a induction
avec un récipient de cuisson adapté.

Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.
Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

Afin d’éviter les rayures, ne faites pas

glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Matériaux des récipients de cuisson
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» corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour I'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

» un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

» Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diamétre
du fond du récipient utilisé.

» L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal
recommandé ne regoit qu’une petite partie
de la puissance générée par la zone de
cuisson.

* Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n’utilisez
pas de récipient plus grand qu’indiqué
dans la section « Caractéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de
commande ou activer accidentellement
les fonctions de la table de cuisson.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

7.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

Réglages de la Utilisez pour :

« craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

« sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

» cliquetis : une commutation électrique se
produit.

« sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

7.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du
minuteur. La différence de temps de
fonctionnement dépend du niveau et de la
durée de cuisson.

7.4 Exemples en matiére de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@ Les données du tableau sont
fournies a titre indicatif
uniquement.

Durée Conseils

température (min)
1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.
saire
1-2 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.
1-2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.
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Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
viande a la vapeur. de liquide.

4-5 Cuisez des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez %4 | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

4-5 Cuisez de plus grandes quantités d’ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons sinéces-  Tourner a mi-cuisson.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

7-8 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Tourner a mi-cuisson.
biftecks, steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des
frites.

P Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

7.5 Conseils pour Hob?Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson
avec la fonction :

» Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiere directe du soleil.

* Ne pointez pas de lumiére halogéne sur le
bandeau de la hotte.

* Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

* Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'illustration.

La hotte sur l'illustration est uniquement

| ST 1

donnée a titre d'exemple.

@

D'autres appareils contrélés a
distance peuvent bloquer le

signal. N'utilisez pas ce type
d'appareil a proximité de la table
de cuisson lorsque la fonction
Hob?Hood est activée.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood

Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-

vous a notre site Web. Les hottes AEG
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dotées de cette fonction doivent afficher le
symbole =.

8. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

8.1 Informations générales

@

Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.
Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.
Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.

L'imprimé sur la zone de cuisson
a induction flexible peut se salir
ou changer de couleur en
déplacant les récipients. Vous
pouvez nettoyer la zone de
maniere standard.

9. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

9.1 Que faire si...

Vous ne pouvez pas activer la ta-

8.2 Nettoyage de la table de
cuisson

Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et
les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a l'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Probléme Cause possible

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

Solution

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniére répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

1
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Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne réglez pas le niveau de
cuisson dans les 50 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 50 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Pause est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Vous n’arrivez pas a sélectionner
le niveau de cuisson maximal de
I'une des zones de cuisson.
Vous n’arrivez pas a activer 'une
des zones de cuisson.

Les autres zones consomment déja
la puissance maximale disponible.
Votre table de cuisson fonctionne
correctement.

Diminuez la puissance des autres zo-
nes de cuisson raccordées a la méme
phase. Reportez-vous au chapitre

« Gestion alimentation ».

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur
la touche sensitive (D

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez I'objet du bandeau de com-
mande.

Vous utilisez un tres grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriere, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

La zone de cuisson a induction
flexible ne chauffe pas le réci-
pient.

Le récipient est mal positionné sur la
zone de cuisson a induction flexible.

Placez le récipient dans la bonne posi-
tion sur la zone de cuisson a induction
flexible. La position du récipient dé-
pend de la fonction ou du mode de
fonctionnement activé(e). Reportez-
vous au chapitre « Zone de cuisson a
induction flexible ».
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Probléme

Cause possible

Solution

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est incorrect pour la fonction
ou le mode de fonctionnement acti-
vé(e).

Utilisez un récipient dont le fond est
d’un diamétre adapté a la fonction ou
au mode de fonctionnement activé(e).
Reportez-vous au chapitre « Zone de
cuisson a induction flexible ».

E s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Le bandeau de sélection clignote.

Il n’y a aucun récipient sur la zone
ou la zone n’est pas entierement
couverte.

Placez un récipient sur la zone et as-
surez-vous qu’il couvre entierement la
zone de cuisson.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté. Reportez-
vous au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

FlexiBridge (Flexible Bridge) fonc-
tionne. Une ou plusieurs sections du
mode de fonctionnement en cours
ne sont pas couvertes par le réci-
pient.

Placez le récipient sur le bon nombre
de sections du mode de fonctionne-
ment activé, ou modifiez le mode de
fonctionnement. Reportez-vous au
chapitre « Zone de cuisson a induction
flexible ».

F s’affiche.

PowerSlide est activé. Deux casse-
roles sont placées sur la zone de
cuisson a induction flexible.

N'utilisez qu’une seule casserole. Re-
portez-vous au chapitre « Zone de
cuisson a induction flexible ».

E et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si E
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

9.2 Si vous ne trouvez pas de

solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
Ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Assurez-vous d’utiliser
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correctement la table de cuisson. Si
I'intervention d’un technicien ou d’un vendeur
n'est pas gratuite, malgré la période de
garantie en cours. Les informations
concernant la période de garantie et les
centres de service apres-vente agréés
figurent dans le livret de garantie.



10. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

10.1 Plaque signalétique

Modeéle IPE84571IB
Type 62 D4A 21 AA
Induction 7.35 kW

Numéro de série........... 7.35 kW

AEG CeERF

10.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost [W]

PNC 949 597 491 00
220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Fabriqué en Allemagne

PowerBoost du-

Diameétre du réci-

nale (niveau de rée maximale pient [mm]

cuisson [min]

max.) [W]
Arriére central 2300 3200 10 125-210
Avant droite 1800 2800 10 145 - 180
Zone de cuisson a 2300 3200 10 minimum 100

induction flexible

La puissance des zones de cuisson peut
|égérement différer des données du tableau.
Elle dépend de la matiere et des dimensions
du récipient.

11. RENDEMENT ENERGETIQUE

11.1 Informations produits*

Identification du modele

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
le diamétre de la zone de cuisson.

IPE84571IB

Type de table de cuisson

Table de cuisson encas-

trable
Nombre de zones de cuisson 2
Nombre de surfaces de cuisson 1
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Arriére central 21,0cm

Avant droite 18,0 cm

Longueur (L) et largeur (I) de la surface de cuisson Gauche L 41,8 cm

124,8 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Arriére central 190,8 Wh / kg
electric cooking) Avant droite 194,2 Wh / kg

FRANCAIS
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Consommation d’énergie de la surface cuisson (EC Gauche 187,0 Wh / kg
electric cooking)

Consommation énergétique de la table de cuisson (EC electric hob) 189,2 Wh / kg

* Pour I'Union européenne conformément a EU 66/2014. Pour la Biélorussie conformément a la norme STB
2477-2017, annexe A. Pour I'Ukraine conformément a la norme 742/2019.

EN 60350-2 - Appareils électroménagers de cuisson - Partie 2 : Tables de cuisson : méthodes de mesure des
performances

11.2 Economie d'énergie + Activez toujours la zone de cuisson aprés
i ) e ) avoir posé le récipient dessus.
Vous pouvez économiser de I'énergie au + Placez les plus petits récipients sur les
quotidien en suivant les conseils suivants. plus petites zones de cuisson.
« Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites * Posez directement le récipient au centre
chauffer que la quantité dont vous avez de la zone de cuisson.
réellement besoin. * Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
+ Si possible, couvrez toujours les pour conserver les aliments au chaud ou
récipients de cuisson avec un couvercle pour faire fondre.

pendant la cuisson.

12. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole )g avec les ordures

A I by .

L. Déposez les emballages dans les ménagéres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a votre centre local de recyclage ou contactez
la protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

& FRANCE ONLY

[OTs=2" >

CONSIGNE POUVANT VARIER LOCALEMENT > WWW.CONSIGNESDETRI.FR

I
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%
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich flr dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit
Funktionen ausgestattet, die in gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Bitte
nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um das Beste aus ihm herauszuholen.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
@ Reparatur zu erhalten:
www.aeg.com/support
g Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:
a/ www.registeraeg.com
Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu kaufen:
www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS

1. SICHERHEITSHINWEISE........oocivvioumiiiireeiiseceeeeeseesieeeesse s 114
2. SICHERHEITSANWEISUNGEN. ..o 116
B MONTAGE ...t 118
4. GERATEBESCHREIBUNG........coivieumiiieiineieesseseisesssseesessse s 120
5. TAGLICHER GEBRAUCH..........ccvvoumiiiiimmrieiiieceeeiieseseie e 121
6. FLEXIBLE INDUKTIONSKOCHFLACHE............coiriviirneiiinsiiisneeeeesceseeseceeee 126
7. TIPPS UND HINWEISE ... 129
8. REINIGUNG UND PFLEGE.............ciiiiiiiirieiiecseieisseeiesessesesessess s 132
9. FEHLERSUCHE . .......ccvvituieiiimieeieiecseses s 132
10. TECHNISCHE DATEN........ooouiiieimmiieieeeeeeeieceeeeessssss s 135
11, ENERGIEEFFIZIENZ. .....oooveiiomrneieieeeeeeeeeieseseeise e 135
12, UMWELTTIPPS ..ottt 136
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen

Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemaler Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.

- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

- WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere von dem
Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in der Abklhlphase ist.
Die zuganglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr
heild.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder dirfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.
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1.2 Allgemeine Sicherheit

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil’. Seien Sie vorsichtig
und berthren Sie niemals die Heizelemente.

- WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand fuhren.

- Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu l6schen,
sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flamme ab, z.B. mit einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke.

- WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der vom
einem Programm regelmaRig ein- und ausgeschaltet wird.

- ACHTUNG: Der Kochvorgang muss Uberwacht werden. Ein
kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich uberwacht werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

- Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heild werden kdnnen.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

- Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.
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- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer

Gefahrenquelle ersetzt werden.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

C WARNUNG!
Nur eine qualifizierte Fachkraft

darf die Montage des Gerats
vornehmen.

é WARNUNG!
Verletzungsgefahr sowie Risiko

von Schaden am Gerat.

+ Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

» Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

* Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

» Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

» Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem
Fenster. So kann heiRes Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die Tur oder
das Fenster gedffnet wird.
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Jedes Gerat besitzt Kiihlgeblase auf
seiner Unterseite.

Ist das Gerat Uber einer Schublade
installiert:

— Lagern Sie keine kleinen Papierstlicke
oder -blatter, die eingezogen werden
kdénnen, in der Schublade, da sie die
Kihlgeblase beschadigen oder das
Kuhlsystem beeintrachtigen kénnen.

— Halten Sie einen Abstand von
mindestens 2 cm zwischen dem
Gerateboden und den Teilen, die in
der Schublade gelagert sind, ein.

Entfernen Sie Trennplatten, die im
Kuchenmdbel unter dem Gerét installiert
sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sollten von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

Das Gerat muss geerdet sein.

Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.
Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere



und unsachgemale Kabel oder Stecker
(falls vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.

Verwenden Sie das richtige
Stromnetzkabel.

Achten Sie darauf, dass sich das
Stromnetzkabel nicht verheddert.

Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.
Verwenden Sie die Klemme fiir die
Zugentlastung am Kabel.

Stellen Sie beim Anschluss des
Geratesteckers an eine Steckdose sicher,
dass das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heiRen Gerat
oder heilRem Kochgeschirr in Beriihrung
kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, den Netzstecker (falls
zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine Elektrofachkraft.
Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
alle Verpackungen, Kennzeichnungen
und Schutzfolien (falls zutreffend).
Dieses Gerat ist ausschlieRlich zur
Verwendung im Haushalt (in
Innenrdumen) bestimmt.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.
Vergewissern Sie sich, dass die
Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch ,aus".

Legen Sie kein Besteck bzw. keine
Deckel auf die Kochzonen. Anderenfalls
werden sie sehr heil3.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats
gesprungen, trennen Sie das Gerat sofort
von der Stromversorgung. So vermeiden
Sie einen elektrischen Schlag.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
missen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerét in Betrieb ist._

Wenn Sie Speisen in heilRes Ol legen,
kann es spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr

Ole und Fette kdnnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstande
wahrend des Kochens von Fetten und
Olen fern. )

Die Dampfe, die sehr heiftes Ol
freisetzen, kdnnen zu einer spontanen
Verbrennung fuhren.

Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
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verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

» Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegensténde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

+ Stellen Sie kein heiRes Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

» Legen Sie keine heilRen Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.

» Lassen Sie Kochgeschirr nicht
leerkochen.

» Achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande oder Kochgeschirr auf das
Gerét fallen. Die Oberflache kdnnte
beschadigt werden.

» Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

* Legen Sie keine Alufolie direkt auf das
Gerat.

» Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium
oder mit einem beschadigten Boden kann
Kratzer dem Glas/der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie diese
Gegenstande immer an, wenn Sie sie auf
der Kochflache bewegen missen.

» Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Es darf nicht fir andere Zwecke
z. B. zum Erwarmen von Raumen
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkuhlen

3. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.
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* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

* Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieRlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

2.5 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten
Kundendienst. Dabei dirfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

» Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

« Schneiden Sie das Netzkabel in der Néhe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.



Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder durfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch den Kabeltyp: HO5V2V2-F die einer
Temperatur von 90 °C oder hoher
standhalt. Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

3.4 Aufbau

Wenn Sie das Kochfeld unter einer
Dunstabzugshaube installieren, beachten Sie
bitte die Montageanleitung der
Dunstabzugshaube flur den Mindestabstand
zwischen den Geraten.

Ist das Geréat Uber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbellftung die in der
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs aufwarmen.

~~ ~ =
~— min. 1500 b 700 -
/\/_W] 5141 77447
C—d S -

y
- | |- jlmln. 28

—1

Sie finden das Video-Tutorial ,So installieren
Sie lhre AEG Induktionskochflache”, indem
Sie den vollstandigen Namen eingeben, der
in der folgenden Grafik angegeben ist.

€ YouTube

How to install your AEG induction hob
flush installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Anordnung der Kochflachen

@

Induktionskochzone
Bedienfeld

Flexible Induktionskochflache bestehend
aus vier Bereichen

Gl

p—p—————— |l D
0 123456789 p I
—o+
— —
0123456789 p I
o+

Um das Bedienfeld und die Position der Zonen anzuzeigen, schalten Sie das Gerat mit @

Bedienen Sie das Gerat Uiber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sensor- Funktion Kommentar
feld

(D EIN / AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.

= Hob?Hood Ein- und Ausschalten des manuellen Modus der Funkti-
- on.

|| Pause Ein- und Ausschalten der Funktion.

_|_ — Erhohen oder Verringern der Zeit.

@ - Einstellen der Timer-Funktion.

E - Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.

EIIQU FlexiBridge (Flexible Bridge) Umschalten zwischen den drei Modi der Funktion.
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Sensor- Funktion Kommentar
feld
E’ Q PowerSlide Ein- und Ausschalten der Funktion.
E - Einstellskala Einstellen der Kochstufe.
P PowerBoost Einschalten der Funktion.
E’I Verriegelung / Kindersicherung Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds.

4.3 OptiHeat Control (3-stufige
Restwdarmeanzeige)

WARNUNG!

=/ =/ - Solange die Anzeige
leuchtet, besteht
Verbrennungsgefahr durch
Restwarme.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
wird durch die Hitze des Kochgeschirrs
erhitzt.

Die Anzeigen =/=z/- erscheinen, wenn
eine Kochzone heil} ist. Sie zeigen den

5. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Berihren Sie ® 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

Das Bedienfeld wird nach Einschalten des
Kochfelds eingeschaltet und nach
Ausschalten des Kochfelds wieder
ausgeschaltet.

Bei ausgeschaltetem Kochfeld ist nur ©)
sichtbar.

Restwarmegrad der Kochzonen an, die Sie
gerade verwenden.

Die Anzeige kann ebenso erscheinen:

» flr die benachbarten Kochzonen, auch
wenn Sie sie nicht benutzen,

« wenn heilles Kochgeschirr auf die kalte
Kochzone gestellt wird,

« wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, aber
die Kochzone noch heil} ist.

Die Anzeige erlischt, wenn die Kochzone
abgekuhlt ist.

5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Fallen automatisch
ausgeschaltet:

* Wenn Sie nicht innerhalb von 50
Sekunden ein Kochgeschirr auf das
Kochfeld stellen,

*  Wenn Sie nicht innerhalb von 50
Sekunden nach Platzieren des
Kochgeschirrs eine Kochstufe einstellen,

* Wenn das Bedienfeld mehr als 10
Sekunden mit verschitteten
Lebensmitteln oder einem Gegenstand
(Topf, Tuch usw.) bedeckt ist. Wenn der
Signalton ertdnt, wird das Kochfeld
ausgeschaltet. Entfernen Sie den
Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.
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»  Wenn das Kochfeld zu heil® wird (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht).

Lassen Sie die Kochzone abkiihlen, bevor

Sie das Kochfeld wieder verwenden.

* Wenn eine Kochzone nicht ausgeschaltet
wurde bzw. die Kochstufe nicht geandert

wurde. Nach einiger Zeit wird das
Kochfeld ausgeschaltet.
Verhiltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld

ausgeschaltet wird:

Temperatureinstel-
lung

Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

1-2 6 Std
3-4 5 Std
5 4 Std
6-9 1,5 Std

5.3 Verwenden der Kochzonen

VORSICHT!

Stellen Sie kein heil3es
Kochgeschirr auf das
Bedienfeld. Elektronische
Bauteile kdnnten beschadigt

werden.

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone.
Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRRe des
Kochgeschirrbodens an.
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Sobald der Topf erkannt wurde, wird die
Kochstufe 0 eingeschaltet.

5.4 Kochstufe

o 12 Y5 67 8 9 P

1. Drucken Sie die gewiinschte Kochstufe
auf der Einstellskala. Sie konnen Ihren
Finger auch Uber die Einstellskala
bewegen, um die Kochstufe fiir eine
Kochzone einzustellen oder zu andern.

2. Um eine Kochzone auszuschalten,
driicken Sie 0.

Wenn Sie einen Topf auf die Kochzone

stellen und die Kochstufe einstellen, bleibt

diese noch 50 Sekunden, nachdem Sie den

Topf entfernt haben, aktiv. Die Einstellskala

blinkt in der zweiten Halfte dieser Zeit.

Stellen Sie den Topf innerhalb dieser Zeit

wieder auf die Kochzone, wird die Kochstufe

wieder eingeschaltet. Anderenfalls wird die

Kochzone ausgeschaltet.

5.5 PowerBoost

Diese Funktion stellt mehr Leistung fiir die
entsprechende Induktionskochzone bereit.
Diese hangt von der GroRe des
Kochgeschirrs ab. Diese Funktion Iasst sich
nur fir eine begrenzte Zeit einschalten.

Berlihren Sie P , um die Funktion fir die
Kochzone einzuschalten.
Die Funktion wird automatisch ausgeschaltet.

Bezlglich der maximalen
Einschaltdauer siehe
»1echnische Daten®.

5.6 Kurzzeitwecker

Countdown-Timer

Mit dieser Funktion kann festgelegt werden,
wie lange eine Kochzone fiir einen einzelnen
Kochvorgang in Betrieb sein soll.

Stellen Sie eine Kochstufe ein, bevor Sie die
Funktion aktivieren.



1. Berlihren Sie @ zum Einschalten der
Funktion oder Andern der Zeit.

Die Timer-Ziffern 00 und die Anzeigen +
und = erscheinen im Display.

Ist der Timer nicht eingestellt, erléschen +
und = nach 3 Sekunden.

2. Berlhren Sie + oder —, um die Zeit (00
- 99 Minuten) einzustellen.
Nach 3 Sekunden wird die Zeit automatisch

heruntergezahlt. Die Anzeigen + und —
erldschen.
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,

ertdnt ein Signalton und 00 blinkt. Beriihren
Sie zum Ausschalten des Signaltons .

So schalten Sie die Funktion aus: Beriihren
Sie @ Die Anzeigen + und — leuchten im

Display. Verwenden Sie — oder + um 0O
auf dem Display einzustellen. Alternativ
kénnen Sie die Kochstufe auf O stellen. Es
ertdnt dann ein Signalton und der Timer wird
geldscht.

Kurzzeit-\Wecker

Sie konnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet ist, jedoch keine
Kochzonen in Betrieb sind.

Stellen Sie einen Topf auf eine Kochzone,
um das Symbol @) anzuzeigen.
1. Berlihren Sie zum Einschalten der

Funktion @
2. Berlhren Sie + oder =, um die Zeit
einzustellen.
Die Funktion startet automatisch nach 4
Sekunden.

Wenn Sie diese Funktion einstellen, kdnnen
Sie den Topf entfernen.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
ertént ein Signalton und 00 blinkt. Beriihren

Sie @ um das akustische Signal
auszuschalten.

So schalten Sie die Funktion aus: Bertihren
sie . Die Anzeigen + und — leuchten.

Verwenden Sie — oder + um 0O auf dem
Display einzustellen.

Die Funktion hat keine
Auswirkung auf den Betrieb der
Kochzonen.

5.7 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die
niedrigste Kochstufe geschaltet.

Wenn die Funktion eingeschaltet ist, knnen

die Symbole @ I oder O verwendet
werden.

Driicken Sie || um die Funktion zu
aktivieren.

Die Kochstufe wird auf 1 reduziert.

Zum Ausschalten der Funktion: Driicken

Sie || . Die vorherige Heizstufe wird aktiviert.

5.8 (0 Verriegelung

Sie konnen das Bedienfeld sperren, wahrend
das Kochfeld eingeschaltet ist. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.
Berlihren Sie zum Einschalten der Funktion

&

Be.rijhren Sie zum Ausschalten der Funktion

@

Diese Funktion wird auch
ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.

5.9 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine
versehentliche Benutzung des Kochfelds.

Schalten Sie das Kochfeld ein und stellen Sie
keine Kochstufe ein.

Beriihren Sie zum Einschalten der Funktion

El, bis ein Signalton ertdnt und die Anzeige
leuchtet.

Die Einstellskalen erléschen. Schalten Sie
das Kochfeld aus.
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Wenn Sie das Kochfeld
ausschalten, ist diese Funktion
weiterhin aktiv.
Ausschalten der Funktion fiir einen
einzelnen Kochvorgang: Schalten Sie das

Kochfeld mit (D ein. EI leuchtet. Berlihren

Sie EI bis ein Signalton ertdnt und die
Anzeige erlischt. Die Einstellskala erscheint.
Stellen Sie die Kochstufe innerhalb von 50
Sekunden ein.Sie kénnen das Kochfeld

bedienen. Wenn Sie das Kochfeld mit (D
ausschalten, ist diese Funktion weiterhin
aktiv.

So schalten Sie die Funktion dauerhaft
aus:Schalten Sie das Kochfeld ein und
wahlen Sie keine Kochstufe. Beriihren Sie

EI, bis ein Signalton ertdnt und die Anzeige
erlischt. Die Einstellskalen erscheinen.
Schalten Sie das Kochfeld aus.

5.10 OffSound Control (Ein- und
Ausschalten der Signalténe)

Schalten Sie das Kochfeld aus.

1. Beriihren Sie 3 Sekunden lang @ um
die Funktion einzuschalten.
Das Display wird ein- und ausgeschaltet.

2. Berihren Sie & 3 Sekunden lang.
b0 oder b ! leuchtet.

3. Berlhren Sie + des Timers zum
Auswabhlen von:

- b |- der Signalton ist ausgeschaltet

- b0 -der Signalton ist eingeschaltet

4. lhre Einstellungen werden Gbernommen,
sobald das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird.

Haben Sie die Funktion auf b | eingestellt,
ertdnt der Signalton nur in folgenden Fallen:

Bei der Beriihrung von ©)

Wenn der Kurzzeit-Wecker startet
Wenn der Countdown-Timer startet
Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

5.11 Power-Management

Sind mehrere Zonen eingeschaltet und die
verbrauchte Leistung Uberschreitet die
Begrenzung der Stromversorgung, teilt diese
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Funktion die verfiigbare Leistung zwischen
allen Kochzonen auf. Das Kochfeld steuert
die Kochstufen, um die Sicherungen der
Hausinstallation zu schitzen.

* Die Kochzonen werden nach Position und
Anzahl der Phasen im Kochfeld gruppiert.
Jede Phase hat eine maximale Beladung
von 3680 W. Wenn das Kochfeld die
maximale verfligbare Leistung innerhalb
einer Phase erreicht, wird die Leistung der
Kochzonen automatisch reduziert.

« Fur die Kochzonen, deren Leistung
reduziert ist, zeigt das Bedienfeld die
héchstmoglichen Kochstufen an.

« Ist keine hdhere Kochstufe verfugbar,
reduzieren Sie erst die der anderen
Kochzonen.

« Die Aktivierung der Funktion hangt von
der GroRRe und Anzahl der Topfe ab.

Siehe Abbildung fiir mégliche

Kombinationen, wie die Leistung unter den

Kochzonen verteilt werden kann.

NN b

5.12 = Hob?Hood

Diese innovative automatische Funktion
verbindet das Kochfeld mit einer speziellen
Dunstabzugshaube. Das Kochfeld und die
Dunstabzugshaube kommunizieren mit Hilfe
von Infrarotsignalen. Die Drehzahl des
Lufters wird automatisch eingestellt. Sie
richtet sich nach dem eingestellten Modus
und der Temperatur des heilesten
Kochgeschirrs auf dem Kochfeld. Sie kénnen
den Lufter auch manuell auf dem Bedienfeld
des Kochfelds einstellen.



Bei den meisten
Dunstabzugshauben ist das
Fernsteuerungssystem
werkseitig ausgeschaltet.
Schalten Sie es ein, bevor Sie
die Funktion nutzen. Weitere
Informationen finden Sie in der
Anleitung der
Dunstabzugshaube.

Automatikbetrieb der Funktion

Stellen Sie fur den automatischen Betrieb
den Modus auf H1 - H6. Das Kochfeld ist
standardmafig auf H5 gestellt. Die
Dunstabzugshaube schaltet sich ein, wenn
Sie das Kochfeld bedienen. Das Kochfeld
misst die Temperatur des Kochgeschirrs
automatisch und passt die Geschwindigkeit
des Lufters an.

Einschalten der Beleuchtung

Sie kdnnen das Kochfeld so einstellen, dass
sich die Beleuchtung automatisch
einschaltet, wenn Sie das Kochfeld
einschalten. Stellen Sie hierzu den
Automatikmodus auf H1 - H6.

Die Beleuchtung der
Dunstabzugshaube schaltet sich
2 Minuten nach Ausschalten des
Kochfelds aus.

Automatikmodi

Aut9- Kochen!) Braten?)
mati-
sche
Ein-
schal-
tung
der
Be-
leuch-
tung
Modus H4 An Lufterge- Lifterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
Modus H5 An Lufterge- Lifterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 2
Modus H6 An Lufterge- Lifterge-
schwindig-  schwindig-
keit 2 keit 3

1) Das Kochfeld erkennt, dass gekocht wird und
regelt die Luftergeschwindigkeit je nach einge-
stelltem Automatikbetrieb.
2) Das Kochfeld erkennt, dass gebraten wird
und regelt die Liftergeschwindigkeit je nach ein-
gestelltem Automatikbetrieb.
3) In diesem Modus werden der Liifter und die
Beleuchtung unabhangig von der Temperatur

eingeschaltet.

Andern des Automatikmodus

1. Schalten Sie das Gerat aus.

2. Beriihren Sie O 3 Sekunden lang.
Das Display wird ein- und ausgeschaltet.

3. Berlhren Sie IEI 3 Sekunden lang.
4. Berihren Sie Q) wiederholt, bis H

Auto-  kochen!) Braten2)
mati-
sche
Ein-
schal-
tung
der
Be-
leuch-
tung
Modus HO Aus Aus Aus
Modus H1 An Aus Aus
Modus H23) An Lufterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
Modus H3 An Aus Lufterge-
schwindig-
keit 1

angezeigt wird.

5. Berlihren Sie + des Timers, um einen
Automatikmodus zu wahlen.
Wenn Sie nach Kochende das Kochfeld
ausschalten, kann die Dunstabzugshaube
noch eine gewisse Zeit in Betrieb sein. Nach
dieser Zeit schaltet das System den Ldfter
automatisch aus. Wahrend der folgenden 30
Sekunden kann der Lufter nicht wieder
eingeschaltet werden.
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Schalten Sie den
Automatikbetrieb aus, um die
Dunstabzugshaube direkt tiber
ihr Bedienfeld einzustellen.

@

Manuelles Einstellen der
Liftergeschwindigkeit

Sie kdnnen den Lufter auch manuell auf dem
Bedienfeld des Kochfelds einstellen.

Berlhren Sie = bei eingeschaltetem
Kochfeld.

Auf diese Weise wird der Automatikbetrieb
ausgeschaltet und Sie kdnnen die
Luftergeschwindigkeit manuell andern.

Durch Driicken von = erhéht sich die
Liftergeschwindigkeit um eine Stufe. Wenn

Sie die Intensivstufe gewahlt haben und =
erneut driicken, wird die Geschwindigkeit auf
0 gesetzt und die Dunstabzugshaube

ausgeschaltet. Berlihren Sie E um die
Luftergeschwindigkeit 1 wieder einzustellen.

Zum erneuten Einschalten des
Automatikbetriebs schalten Sie
das Kochfeld aus und wieder
ein.

6. FLEXIBLE INDUKTIONSKOCHFLACHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

6.1 Funktion FlexiBridge

Die flexible Induktionskochflache besteht aus
vier Bereichen. Die Bereiche lassen sich zu
zwei Kochzonen unterschiedlicher Grolke
oder zu einer grofRen Kochflache
zusammenschalten. Die Seiten der Zonen,
die in diesem Modus zusammengeschaltet
sind, leuchten und sie sind durch klirzere
beleuchtete Linien verbunden.Sie wahlen die
gewunschte Kombination durch die Auswahl
des Modus, der fiir die Gro3e des zu
verwendenden Kochgeschirrs geeignet ist.
Es stehen drei Modi zur Verfligung: Standard
(wird automatisch eingeschaltet, wenn Sie
das Kochfeld einschalten), Big Bridge und
Max Bridge.

Stellen Sie die Kochstufe mit
einer der beiden linken
Einstellskalen ein.

Umschalten zwischen den Modi
Umschalten zwischen den Modi mit dem
Sensorfeld: BQD.
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Wenn Sie zwischen den Modi
umschalten, wird die Kochstufe
zuriick auf 0 gestellt.

@

Durchmesser und Position des
Kochgeschirrs

Wahlen Sie den Modus, der fir die Grofke
und Form des Kochgeschirrs geeignet ist.
Das Kochgeschirr sollte méglichst die
gesamte ausgewahlte Flache bedecken.
Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf den
ausgewahlten Bereich!

Stellen Sie Kochgeschirr mit einem
Bodendurchmesser, der kleiner als 160 mm
ist, mittig auf einen einzelnen Bereich.



(i)

Stellen Sie Kochgeschirr mit einem
Bodendurchmesser, der groRRer als 160 mm
ist, mittig auf zwei Bereiche.

,---,,---,,---,,---,
L

(i) @>160mm

6.2 FlexiBridge Standardmodus

Dieser Modus ist eingeschaltet, wenn Sie
das Kochfeld einschalten. Er schaltet die
Bereiche zu zwei getrennten Kochzonen
zusammen. Die Seiten der Zonen, die in
diesem Modus zusammengeschaltet sind,
leuchten und sie sind durch kurzere
beleuchtete Linien verbunden.Sie kénnen die
Kochstufe flr jede Zone getrennt einstellen.
Verwenden Sie hierflr die beiden linken

Einstellskalen.

6.3 FlexiBridge Big Bridge-Modus

Beruhren Sie zum Einschalten des Modus

U bis der gewlinschte Modus HQU angezeigt
WIrd Dieser Modus schaltet die drei hinteren
Bereiche zu einer Kochflache zusammen.
Der vordere Bereich wird nicht dazu
geschaltet und dient als Einzelkochzone. Sie
koénnen die Kochstufe fir jede Zone getrennt
einstellen. Verwenden Sie die beiden linken
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Einstellskalen.
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Richtige Position des Kochgeschirrs:

Um diesen Modus verwenden zu kdnnen,
missen Sie das Kochgeschirr auf die drei
zusammengeschalteten Bereiche stellen.
Wenn das Kochgeschirr nicht zwei Bereiche
bedeckt, blinkt die Einstellskala und die
Kochzone wird nach 2 Minuten
ausgeschaltet.

.

=
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6.4 FlexiBridge Max Bridge-Modus

Beriihren Sie zum Einschalten des Modus

BQU, bis der gewlinschte Modus # angezeigt
wird. Dieser Modus schaltet alle Bereiche zu
einer groflen Kochflache zusammen. Stellen
Sie die Kochstufe mit einer der beiden linken
Einstellskalen ein.
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Richtige Position des Kochgeschirrs:

Um diesen Modus verwenden zu kénnen,
mussen Sie das Kochgeschirr auf alle vier
zusammengeschalteten Bereiche stellen.
Wenn das Kochgeschirr nicht drei Bereiche
bedeckt, blinkt die Einstellskala und die
Kochzone wird nach 2 Minuten
ausgeschaltet.

Falsche

6.5 & PowerSlide

Mit dieser Funktion konnen Sie die Kochstufe
durch einfaches Verschieben des
Kochgeschirrs auf einen anderen Bereich der
Induktionskochflache einstellen.

Diese Funktion unterteilt die
Induktionskochflache in drei Bereiche mit



unterschiedlichen Kochstufen. Das Kochfeld
erkennt die Position des Kochgeschirrs und
stellt die Kochstufe entsprechend der
Position ein. Sie kdnnen das Kochgeschirr
auf den vorderen, mittleren oder hinteren
Bereich stellen. Der vordere Bereich hat die
héchste Kochstufe. Um sie zu verringern,
schieben Sie das Kochgeschirr auf die
mittlere oder hintere Position.

"
" "
[P | SR | SR [ p—

pmmqpmaqpeeqp o=y
"

Verwenden Sie nur einen Topf,
wenn Sie diese Funktion nutzen.
Wenn Sie die Kochstufe andern
mochten, heben Sie das
Kochgeschirr an und platzieren
Sie es auf einer anderen Zone.
Durch Verschieben des
Kochgeschirrs kann die
Oberflache verkratzen oder sich
verfarben.

» Bei dieser Funktion betragt der
Mindestdurchmesser des
Kochgeschirrbodens 160 mm.

*  Wenn Sie den Topf auf den vorderen

Bereich stellen, leuchtet - - im Bedienfeld.
Die Einstellskala zeigt die Standard-

Kochstufe 3 an.
*  Wenn Sie den Topf auf den mittleren

Bereich stellen, leuchtet F 7 im Bedienfeld.

7. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Die Einstellskala zeigt die Standard-

Kochstufe B an.
*  Wenn Sie den Topf auf den hinteren

Bereich stellen, leuchtet ™ ™ im Bedienfeld.
Die Einstellskala zeigt die Standard-

Kochstufe 3 an.

...................
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« Andern Sie bei Bedarf die Standard-
Kochstufe mit der linken vorderen
Einstellskala. Sie kénnen die Standard-
Kochstufe nur andern, wenn die Funktion
eingeschaltet ist. Sie kénnen die
Kochstufe fiir jeden Bereich getrennt
andern. Das Kochfeld speichert lhre
Einstellungen und verwendet sie wieder,
wenn Sie die Funktion erneut einschalten.

Beriihren Sie zum Einschalten der Funktion

‘E?

Da.s Kontrolllampe leuchtet und die
Einstellskala zeigt die Standard-Kochstufe
an.

Beriihren Sie zum Ausschalten der Funktion

.

7.1 Kochgeschirr
@ Bei Induktionskochzonen
erzeugt ein starkes
Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.
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» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie méglich sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Topfboden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

* Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

Kochgeschirrmaterial

» geeignet: Gusseisen, Stahl, Stahlemail,
Edelstahl, Boden aus mehreren Schichten
verschiedener Materialien (vom Hersteller
als geeignet gekennzeichnet).

* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktionskochfelder, wenn:

» Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hdchste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

» Ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs

* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.

» Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als das Minimum erhalt nur einen
Teil der von der Kochzone erzeugten
Leistung.

» Verwenden Sie aus Sicherheitsgrinden
und flr optimale Kochergebnisse nicht
mehr Kochgeschirr als in der
~Spezifikation der
Kochzonen® angegeben. Vermeiden Sie
es, Kochgeschirr wahrend des
Kochvorgangs in die Nahe des
Bedienfelds zu stellen. Dies konnte sich
auf die Funktionsweise des Bedienfelds
auswirken oder die Kochfeldfunktionen
versehentlich aktivieren.

Kochstufe Verwendung fiir:

1 Warmbhalten von gekochten Speisen.

Siehe hierzu ,Technische
Daten®.

7.2 Betriebsgerausche
Es gibt verschiedene Betriebsgerdausche:

* Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

« Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

*  Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Elektrisches Umschalten .

« Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.

Die Gerausche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung hin.

7.3 Oko Timer (Oko-Timer)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit hangt
von der eingestellten Kochstufe und der
Gardauer ab.

7.4 Beispiele fiir
Kochanwendungen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist
nicht linear. Bei einer héheren Kochstufe
steigt der Energieverbrauch nicht
proportional an. Das bedeutet, dass eine
Kochzone, die auf eine mittlere Kochstufe
eingestellt ist, weniger als die Halfte ihrer
maximalen Leistung verbraucht.

Die Angaben in der Tabelle sind

Richtwerte.
Dauer Tipps
(Min.)
nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-

darf geschirr.
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Kochstufe Verwendung fiir: Dauer Tipps
(Min.)

1-2 Sauce Hollandaise, Schmelzen: Butter, 5 -25 Von Zeit zu Zeit rihren.
Schokolade, Gelatine.

1-2 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit einem Deckel garen.
ne Eier.

2-3 K&cheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Flissig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte

nach der Halfte der Zeit umrihren.
3-4 Dinsten von Gemiise, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Fliissigkeit zugeben.
4-5 Kartoffeln diinsten. 20-60 Max. Y4 | Wasser fiir 750 g Kartoffeln
verwenden

4-5 Kochen Sie gréBere Mengen an Le- 60 - 150 Bis zu 3 | Flissigkeit plus Zutaten.
bensmitteln, Eintopfgerichten und Sup-
pen.

6-7 Sanftes Braten: Schnitzel, Cordon nach Be-  Nach der Halfte der Zeit wenden.
bleu, Kotelett, Frikadellen, Bratwirste, darf
Leber, Mehlschwitze, Eier, Pfannku-
chen, Krapfen.

7-8 Scharfes Braten, Rosti, Lendenstlicke, 5-15 Nach der Halfte der Zeit wenden.
Steaks.

9 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von
Pommes frites.

P Kochen Sie groBe Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

7.5 Tipps und Hinweise fiir
Hob?*Hood

Bei der Bedienung des Kochfelds mit der
Funktion:

+ Schitzen Sie die Dunstabzugshaube vor

direktem Sonnenlicht.
+ Stellen Sie kein Halogenlicht auf die auf
die Dunstabzugshaube.

» Decken Sie das Bedienfeld des Kochfelds

nicht ab.

» Unterbrechen Sie den Signalfluss
zwischen dem Kochfeld und der
Dunstabzugshaube nicht (z. B. mit der
Hand, einem Kochgeschirrgriff oder
grofRen Topf). Siehe Abbildung.

Die abgebildete Dunstabzugshaube ist

nur beispielhaft.

[T S 1

Andere ferngesteuerte Gerate
kénnen das Signal blockieren.

Verwenden Sie solche Gerate
nicht in der Nahe des Kochfelds,
wenn Hob?Hood eingeschaltet
ist.
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Dunstabzugshauben mit der Funktion
Hob*Hood

Das gesamte Sortiment an
Dunstabzugshauben, die mit dieser Funktion
ausgestattet sind, finden Sie auf unserer

Kunden-Website. AEG Dunstabzugshauben,
die mit dieser Funktion ausgestattet sind,

haben das Symbol =

8. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Allgemeine Informationen

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Boden.

Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.
Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.
Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber flr das Glas.

@ Der Aufdruck auf der flexiblen

Induktionskochflache kann
verschmutzen oder seine Farbe
andern, wenn das Kochgeschirr
verschoben wird. Sie kdnnen
den Bereich auf Standardweise
reinigen.

8.2 Reinigen des Kochfelds

Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,

9. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.
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Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber schrag
zur Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie flr die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.



9.1 Was zu tun ist, wenn ...

Stoérung

Der Backofen kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Mogliche Ursache

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord-
nungsgemaf an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen.

Problembehebung

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
gemal an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-
halb von 50 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von weniger als 50 Sekunden ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig bertihrt.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

Pause ist eingeschaltet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Sie kénnen die héchste Kochstu-
fe fiir eine der Kochzonen nicht
einschalten.

Sie kdnnen eine der Kochzonen
nicht einschalten.

Die anderen Kochzonen verbrau-
chen die maximal verfligbare Leis-
tung.

Ihr Kochfeld funktioniert einwandfrei.

Reduzieren Sie die Leistung der ande-
ren Kochzonen, die an dieselbe Phase
angeschlossen sind. Siehe ,Leistungs-
begrenzung®.

Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertdnt ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

@ gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Hob2Hood funktioniert nicht.

Sie haben das Bedienfeld bedeckt.

Entfernen Sie den Gegenstand vom
Bedienfeld.

Sie benutzen einen sehr hohen
Topf, der das Signal blockiert.

Verwenden Sie einen kleineren Topf,
wechseln Sie die Kochzone oder be-
dienen Sie die Dunstabzugshaube ma-
nuell.

Die Sensorfelder werden heil.

Das Kochgeschirr ist zu grof3 oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
Maoglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

Es ertdnt kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berlhren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tag-
licher Gebrauch*.
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Storung

Mogliche Ursache

Problembehebung

Die flexible Induktionskochflache
erhitzt das Kochgeschirr nicht.

Das Kochgeschirr befindet sich nicht
an der richtigen Stelle auf der flexib-
len Induktionskochflache.

Stellen Sie das Kochgeschirr an die
richtige Stelle auf der flexiblen Indukti-
onskochflache. Die richtige Stelle fir
das Kochgeschirr hangt von der einge-
schalteten Funktion oder dem Funkti-
onsmodus ab. Siehe ,Flexible Indukti-
onskochflache*.

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist fiir die eingeschaltete
Funktion oder den Funktionsmodus
nicht geeignet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit ei-
nem fir die eingeschaltete Funktion
oder den Funktionsmodus geeigneten
Durchmesser. Siehe ,Flexible Indukti-
onskochflache”.

E leuchtet.

Kindersicherung oder Verriegelung
ist eingeschaltet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Die Einstellskala blinkt.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone oder die Kochzo-
ne ist nicht vollstéandig bedeckt.

Stellen Sie das Kochgeschirr so auf
die Kochzone, dass sie vollstéandig be-
deckt wird.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie geeignetes Kochge-
schirr. Siehe , Tipps und Hinweise*.

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist zu klein fiir die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
,Technische Daten®.

FlexiBridge (Flexible Bridge) ist ein-
geschaltet. Ein oder mehrere Berei-
che des eingeschalteten Funktions-
modus sind nicht mit Kochgeschirr
bedeckt.

Stellen Sie das Kochgeschirr auf die
richtige Anzahl von Abschnitten des
Funktionsmodus, der den Funktions-
modus aktiviert oder andert. Siehe
,Flexible Induktionskochflache".

F leuchtet.

PowerSlide ist eingeschaltet. Auf
dem flexiblen Induktionskochfeld be-
finden sich zwei Topfe.

Verwenden Sie nur einen Topf. Siehe
,Flexible Induktionskochflache®.

E und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

E erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

Es ist ein konstanter Piepton zu
héren.

UnsachgemaRer elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

9.2 Wenn Sie keine Losung
finden ...
Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen

kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
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Geben Sie die Daten auf dem Typenschild
an. Vergewissern Sie sich, dass Sie das
Kochfeld richtig bedient haben. Wenn die
Wartung von einem Servicetechniker oder
einem Handler nicht kostenlos erfolgt, ist
auch wahrend der Garantiezeit eine Gebuhr



zu entrichten. Die Informationen Gber
Garantiezeitraum und autorisierte

10. TECHNISCHE DATEN
10.1 Typenschild

Modell IPE84571IB
Typ 62 D4A 21 AA
Induktion 7.35 kW
Ser-Nr. .....cccoueee..
AEG

Kundendienststellen finden Sie in der
Garantiebroschire.

Produkt-Nummer (PNC) 949 597 491 00
220-240 V/400 V 2N ~ 50-60 Hz
Hergestellt in Deutschland

7.35 kW

cex

10.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost ma- Durchmesser des
(hochste Koch- ximale Einschalt- Kochgeschirrs
stufe) [W] dauer [Min.] [mm]

Mitte hinten 2300 3200 10 125-210

Vorne rechts 1800 2800 10 145 - 180

Flexible Induktions- 2300 3200 10 min. 100

kochflache

Die Leistung der Kochzonen kann
geringfligig von den Daten in der Tabelle
abweichen. Sie andert sich je nach Material
und Abmessungen des Kochgeschirrs.

11. ENERGIEEFFIZIENZ

11.1 Produktinformationen*

Modellbezeichnung

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene
Wert ist.

IPE84571IB

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochfelder 2
Anzahl der Kochflachen 1
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisférmigen Kochfelder () Mitte hinten 21,0cm

Vorne rechts 18,0 cm
Lange (L) und Breite (W) der Kochflache Links L 41,8 cm

W 24,8 cm
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Energieverbrauch pro Kochfeld (EC electric cooking)

Energieverbrauch der Kochflache (EC electric coo-
king)

Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob)

Mitte hinten 190,8 Wh/kg
Vorne rechts 194,2 Wh/kg
Links 187,0 Whikg
189,2 Whikg

* Fur die Européische Union gemafR EU 66/2014. Fir Weirussland gemaf STB 2477-2017 Anhang A. Fur die

Ukraine geman 742/2019.

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder — Verfahren zur Messung der

Leistung

11.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

*  Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

» Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdglich,
mit einem Deckel ab.

+ Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

12. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

L/?). Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate
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« Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

« Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

mit diesem Symbol : nicht mit dem
Hausmuill. Bringen Sie das Gerat zu |hrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich
an Ihr Gemeindeamt.



PARA RESULTADOS PERFEITOS
Obrigado por escolher este produto AEG. Criamo-lo para lhe proporcionar um
desempenho impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que tornam a
sua vida mais facil — funcionalidades que podera nao encontrar em aparelhos comuns.
Continue a ler durante alguns minutos para tirar o maximo partido do produto.
Visite o nosso website para:
Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagdes:
www.aeg.com/support
g Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registeraeg.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
’E aparelho:

www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que
tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informacéo encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado - Informagdes de seguranca
® Informagbes gerais e sugestdes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

INDICE
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo podera ser
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responsabilizado por ferimentos ou danos resultantes de
instalacao incorreta ou utilizacao incorreta. Guarde sempre
as instrugdes num sitio seguro e acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagao do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancgas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do forno quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizagao.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criancas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencgao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&do. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos num
aparelho sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.
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- NUNCA tente extinguir um incéndio com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas, por
exemplo, com uma tampa de tacho ou uma manta de
incéndio.

- AVISO: O aparelho n&o pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

- CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duracao tem de ser supervisionado continuamente.

- AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de aquecimento.

- Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

- Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

- Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

- Ap0és a utilizacao, desligue a placa no respetivo comando e
nao confie apenas no detetor de recipientes.

- Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma
fenda, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica. Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica
diretamente numa caixa de derivagao, desligue o disjuntor
no quadro elétrico para desligar o aparelho da alimentacéo
elétrica. Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

. Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

- AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
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recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instrucdes
de utilizagao, bem como as protecdes de placa ja
incorporadas no aparelho caso existam. A utilizacao de
protecdes impréprias pode causar acidentes.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGCA

2.1 Instalagao

C AVISO!

A instalagao deste aparelho tem
de ser efetuada por uma pessoa
qualificada.

é AVISO!
Risco de ferimentos ou danos no

aparelho.

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas

relativamente a outros aparelhos e

unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagdes.

Proteja a parte inferior do aparelho contra

0 vapor e a humidade.

N&o instale o aparelho perto de uma porta
ou por baixo de uma janela. Tal evita que
a abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

Os aparelhos possuem ventoinhas de
arrefecimento na parte inferior.

Se o aparelho for instalado por cima de
uma gaveta:

— Nao guarde folhas de papel ou
objectos pequenos que possam ser
sugados, porque podem danificar as
ventoinhas de arrefecimento ou
reduzir a eficiéncia do sistema de
arrefecimento.

— Mantenha uma distancia minima de
cerca de 2 cm entre a parte inferior do
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aparelho e os objectos que forem
guardados na gaveta.
» Retire quaisquer painéis separadores
instalados no armario abaixo do aparelho.

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
elétrico.

» Todas as ligagOes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.

* O aparelho tem de ficar ligado a terra.

* Antes de efetuar qualquer operagao de
manutencgao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
elétrica.

» Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacgao eléctrica.

« Certifique-se de que o aparelho esta
instalado corretamente. Liga¢des de cabo
de alimentagéo e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorretas podem provocar o
aquecimento excessivo dos terminais.

« Utilize o cabo de alimentagao correto.

* Nao permita que o cabo de alimentagao
se enrole.

» Certifique-se de que esta instalada uma
protegao contra choques.

« Utilize o grampo de alivio de tensao no
cabo.

* Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

* Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

« Certifique-se de que nao danifica a ficha
de alimentacéo (se aplicavel) ou o cabo
de alimentagao. Contacte o nosso Centro



de Assisténcia Técnica Autorizado ou um
eletricista para substituir o cabo de
alimentagao se estiver danificado.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagdo. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

N&ao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que |he permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

2.3 Utilizagao

AVISO!
Risco de ferimentos,
queimaduras e choque elétrico.

Retire todas as peliculas de embalagem,
rotulagem e de protecgéo (se aplicavel)
antes da primeira utilizagao.

Este aparelho destina-se apenas a uso
doméstico (interior).

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desligue a zona de cozedura apds cada
utilizagao.

N&o coloque talheres ou tampas de
cagarolas nas zonas de cozedura. Podem
ficar quentes.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Se a superficie do aparelho apresentar
fendas, desligue-o imediatamente da

corrente eléctrica. Isto evita choque
eléctrico.

Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugao quando o
aparelho funcionar.

Quando coloca alimentos em 6leo quente,
pode salpicar.

AVISO!
Risco de incéndio e explosao

As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com eles.

Os vapores libertados pelo 6leo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

O oleo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode causar incéndio a uma
temperatura inferior a do 6leo utilizado
pela primeira vez.

Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Nao deixe tachos quentes sobre o painel
de comandos.

N&o coloque uma tampa de panela
quente na superficie de vidro da placa.
Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

Tenha cuidado para nao permitir que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

Nao ative as zonas de cozedura com
tachos vazios ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido, aluminio ou
que tenham a base danificada podem
riscar o vidro/ceramica. Levante sempre
estes objetos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho destina-se apenas a ser
utilizado para cozinhar. Nao deve ser
utilizado para outros fins, por exemplo,
aquecimento da divisao.
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2.4 Manutengao e limpeza

* Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer

+ Nao utilize jatos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

* Limpe o aparelho com um pano macio e
hdmido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregoes, solventes ou objetos
metalicos.

2.5 Assisténcia Técnica

+ Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pecas
sobressalentes originais.

* Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:

3. INSTALACAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

3.1 Antes da instalagao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na
placa de caracteristicas. A placa de
caracteristicas encontra-se na parte inferior
da placa.

NUmero de série .......cccceeeveveennnnn...

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apés a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as
normas aplicaveis.

3.3 Cabo de ligagao

+ A placa é fornecida com um cabo de
ligagao.

» Para substituir o cabo de alimentagao, se
estiver danificado, utilize um cabo do tipo:
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Estas lampadas destinam-se a suportar
condigdes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e nao se adequam a
iluminacao de espagos domésticos.

2.6 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

« Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

» Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

HO5V2V2-F que suporte uma temperatura
de 90 °C ou superior. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado. O
cabo de ligagéo so6 deve ser substituido
por um eletricista qualificado.

3.4 Montagem

Se instalar a placa debaixo de um exaustor,
consulte as instrugoes de instalagéo do
exaustor, para saber qual é a distancia
minima entre os aparelhos.



Se o aparelho estiver instalado acima de
uma gaveta, a ventilagcdo da placa pode
aquecer os artigos guardados na gaveta
durante o processo de cozedura.
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Encontre o tutorial em video “Como instalar a
sua placa de inducdo AEG - Instalacao
embutida” introduzindo o nome completo
indicado na ilustragao abaixo.

v T b www.youtube.com/electrolux
Uu u e www.youtube.com/aeg

Q|

How to install your AEG induction hob
flush installation
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4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Disposicao da superficie de confegao

B

[1

\\L/

Zona de aquecimento de indugao
Painel de comandos

Area de aquecimento de indugdo flexivel
composta por quatro seccdes

i
12

4.2 Disposicao do painel de comandos

o
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Para ver o painel de comandos e as posi¢des das zonas, ative o aparelho com ®

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam

as funcdes que estdo em funcionamento.

Campo Fungao Comentario
do sen-
sor
(D ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
= Hob*Hood Para activar e desactivar o modo manual da fungéo.
| | Pausa Para activar e desactivar a fungao.
_|_ — Para aumentar ou diminuir o tempo.
@ - Para definir a fungédo do temporizador.
ﬂ - Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.
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Campo Fungao Comentario
do sen-
sor
HQD FlexiBridge (Flexible Bridge) Para alternar entre os trés modos da fungéao.
E Q PowerSlide Para activar e desactivar a fungéao.
E - Barra de comandos Para seleccionar o grau de cozedura.
P PowerBoost Para activar a fung&o.
E’l Bloquear / Dispositivo de segu- Para bloquear/desbloquear o painel de comandos.
ranga para criangas

4.3 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 niveis)

C AVISO!
=/ =/ - Enquanto o indicador

estiver aceso, existe o risco de
queimaduras devido ao calor
residual.

As zonas de aquecimento de indugao
produzem o calor necessario para cozinhar
diretamente na base dos tachos. A

vitroceramica é aquecida pelo calor do tacho.

Os indicadores =/ =/ - acendem-se
quando uma zona de aquecimento esta

5. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Activar e desactivar

Toque em (D durante 1 segundo para ativar
ou desativar a placa.

O painel de comandos acende apos a
activacdo da placa e apaga-se apods a
desactivagao da placa.

Quando a placa esta desativada, apenas ®
esta visivel.

quente. Eles mostram o nivel do calor
residual das zonas de aquecimento que esta
atualmente a usar.

O indicador também pode acender-se:

e para as zonas de aquecimento
adjacentes, mesmo que nao as esteja a
usar,

* quando um tacho quente é colocado
numa zona de aquecimento fria,

* quando a placa esta desativada mas a
zona de aquecimento ainda esta quente.

O indicador desaparece quando a zona de
aquecimento tiver arrefecido.

5.2 Desligar automatico

A fungao desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagoes:

* nao colocar qualquer tacho sobre a placa
durante 50 segundos,

* nao definir a temperatura programada
durante 50 segundos apos colocar o
tacho,

« derramar algo ou colocar algum objecto
sobre o painel de comandos durante mais
de 10 segundos (tacho, pano). Quando
ouvir o sinal acustico, a placa desativa-se.
Retire o objeto ou limpe o painel de
comandos.

» a placa fica demasiado quente (por
exemplo, quando uma panela ferve até
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ficar sem agua). Permita que a zona de
cozedura arrefeca antes de utilizar
novamente a placa.

* Quando ndo desativa uma zona de
cozedura nem altera o grau de cozedura.
Apods algum tempo, a placa desactiva-se.

Relacao entre o grau de cozedura e o

tempo ao fim do qual a placa se desativa:

Temperatura progra- A placa desativa-se

mada apos
1-2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 horas

5.3 Utilizar as zonas de cozedura
A CUIDADO!

N&o coloque um tacho quente
sobre o painel de comandos.
Existe o risco de danificar os
componentes electrénicos.

Centre o tacho na zona selecionada. As
zonas de cozedura de indugado adaptam-se
automaticamente a dimensao da base do
tacho.

Assim que a panela for detetada, a definicao
de aquecimento 0 ativa-se.

146 PORTUGUES

5.4 Defini¢cao de cozedura

o 12 "5 67 8 9 P

1. Prima a definigao de cozedura desejada
na barra de comandos. Também pode
deslocar um dedo ao longo da barra de
comandos ou alterar a definicaod e
cozedura de uma zona de cozedura.

2. Para desativar uma zona de cozedura,
prima 0.

Depois de colocar um tacho na zona de

confecao e definir a temperatura

programada, esta permanece a mesma

durante 50 segundos apos retirar tacho. A

barra de comandos fica intermitente durante

a segunda metade desse tempo. Se colocar

o tacho novamente na zona de confegao

dentro deste tempo, a temperatura

programada é reativada. Caso contrario a

zona de confecdo é desativada.

5.5 PowerBoost

Esta fungao ativa mais poténcia para a zona
de confegao por indugao apropriada,
dependendo do tamanho do tacho. A fungao
pode ser ativada apenas durante um periodo
limitado de tempo.

Toque em P para ativar a fungdo para a
zona de confegao.
A fungao é desativada automaticamente.

Para valores de duragao
maxima, consulte os "Dados
técnicos".

5.6 Temporizador

Temporizador de contagem
decrescente

Utilize esta fungao para definir o tempo de
funcionamento da zona de aquecimento
apenas para uma sessao de cozedura.

Comece por selecionar a temperatura
programada e selecione depois a fungao.



1. Toque em @) para ativar a funcao ou
alterar o tempo.

Os digitos do temporizador 00 e os
indicadores + e~ aparecem no visor.

Se o temporizador néo estiver definido, + e
— desaparecem ap6s 3 segundos.

2. Toque em + ou — para definir o tempo
(00 - 99 minutos).

Apds 3 segundos, o temporizador inicia

automaticamente a contagem decrescente.

Os indicadores + e — desaparecem.
Quando o tempo terminar, € emitido um som

e UU fica intermitente. Para desligar a
fungao, toque em O.

Para desactivar a fungéo: toque em O, Os
indicadores + e — acendem. Utilize = ou

+ para definir GB no visor. Em alternativa,
defina o nivel de calor para 0. Como
resultado, soa um sinal e o temporizador é
cancelado.

Conta-minutos

Pode utilizar esta fungdo quando a placa
estiver ativada mas nenhuma zona de
confegao estiver em funcionamento.

Coloque um tacho numa zona de confegao
para ver o simbolo .

1. Toque em @) para ativar a fungao.

2. Toque em + ou — para definir o tempo.

A funcao comega automaticamente apds 4
segundos.

Quando define a fungao, pode retirar o
tacho.

Quando o tempo terminar, € emitido um som

e UU fica intermitente. Toque em @ para

parar o sinal.

Para desactivar a fungéo: toque em @ Os

indicadores + e — acendem-se. Utilize —
_|_ AN )

ou T para definir Ui no visor.

@ Esta fungao nao afeta o

funcionamento de qualquer zona
de confegao.

5.7 Pausa

Esta funcgao coloca todas as zonas de
cozedura em funcionamento com a definigao
de cozedura mais baixa.

Quando a fungao esta ativa, os simbolos, @
|| ou @) podem ser utilizados.
Para ativar a fungao, prima o botéao || .

A definicao de cozedura é diminuida para 1.

Para desativar a fungao: prima || LA
definicdo de cozedura anterior aparece.

5.8 Bloquear

Pode bloquear o painel de comandos
enquanto a placa esta funcionar. Isto impede
uma alteragao acidental da temperatura
programada.

Comece por definir o grau de aquecimento.

Toque em EI para ativar a fungao.
Para activar a fungéao, toque em El

Quando desativar a placa,
também desativara esta fungao.

5.9 Dispositivo de seguranga para
criangcas

Esta fungao evita o acionamento acidental
da placa.

Em primeiro lugar, ative a placa e nao defina
a temperatura programada.

Toque em & até o sinal soar e o indicador
acender-se para ativar a fungao.

A barra de comandos desaparece. Desative
a placa.

Quando desligar a placa, a
fungéo continua ativa.

Para desativar a fungéo para apenas um
periodo de confecdo: Ative a placa com @.

EI acende-se. Toque em EI até o sinal soar
e o indicador desligar. A barra de comandos
aparece. Defina a temperatura programada

dentro de 50 segundos.Pode operar a placa.

Quando desativar a placa com Da fungéo
continua ativa.
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Para desativar a fungéao
permanentemente:Ative a placa e néo
defina a temperatura programada. Toque em

EI até soar um sinal e o indicador se apagar.
A barra de comandos aparece. Desative a
placa.

5.10 OffSound Control (Desativar e
ativar os sons)

Primeiramente, desative a placa.

1. Toque em O durante 3 segundos para
ativar a fungao.
O visor acende e apaga.

2. Toque em & durante 3 segundos.
b0 ou b !aparece.

3. Toque no + do temporizador para
selecionar uma das seguintes opgoes:

« b |- os sons ficam desativados

« b0 - os sons ficam ativados

4. Aguarde até a placa ficar desativada
automaticamente para confirmar a sua
selegéo.

Quando a fungéo estiver definida para b
pode ouvir 0s sons apenas se:

» tocar

+ Conta-minutos chegar ao fim

» Temporizador de contagem decrescente
chegar ao fim

» colocar algo sobre o painel de comandos.

5.11 Gestédo de poténcia

Se varias zonas estiverem ativas e a
poténcia consumida exceder a limitagéo da
alimentacao elétrica, esta fungao divide a
poténcia disponivel entre todas as zonas de
cozedura. A placa controla as definigdes de
aquecimento para proteger os fusiveis da
instalagdo doméstica.

» As zonas de cozedura estao agrupadas
de acordo com a posigéo e o numero de
fases da placa. O limite maximo de carga
eléctrica de cada fase € 3680 W. Se a
placa atingir o limite da poténcia maxima
disponivel (consulte a placa de
classificagéo), a poténcia das zonas de

cozedura sera automaticamente reduzida.

» Para zonas de confegédo que tenham uma
poténcia reduzida, o painel de controlo
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exibe as temperaturas programadas
maximas possiveis.

* Se a temperatura programada mais alta
nao estiver disponivel, reduza-a em
primeiro lugar, para as outras zonas de
confegao.

* A activagéo da fungao depende do
numero e tamanho dos tachos.

Consulte a ilustragéo para ver as

combinagdes possiveis em que a poténcia

pode ser distribuida entre as zonas de

RE:
PN

5.12 = Hob?Hood

E uma fungéo automatica avancada que liga
a placa a um exaustor especial. A placa
comunica com o exaustor através de um
sinal de infravermelhos. A velocidade da
ventoinha é definida automaticamente em
funcao do modo de funcionamento da placa
e da temperatura do tacho mais quente.
Também é possivel controlar manualmente a
ventoinha através da placa.

@

A maior parte dos exaustores
sé&o fornecidos com o sistema de
controlo remoto desactivado. E
necessario activa-lo para utilizar
a fungao. Para obter mais
informagdes, consulte o manual
do utilizador do exaustor.

Utilizar a fungado automaticamente

Para utilizar a fungao automaticamente,
selecione um dos modos automaticos H1 -
H6. A placa esta originalmente definida para
H5. O exaustor reage ao funcionamento da
placa. A placa determina a temperatura do
tacho e ajusta automaticamente a velocidade
da ventoinha.



Activar a luz

Pode configurar a placa para ligar
automaticamente a luz sempre que a placa
for activada. Para isso, defina o moto
automatico para H1 - H6.

A luz do exaustor é desligada 2
minutos apds a desactivagao da
placa.

Modos automaticos

Luz Fervural) Fritura2)
auto-
matica
Modo HO Off Off (Desli-  Off (Desli-
(Desli-  gado) gado)
gado)
Modo H1 On (Li- Off (Desli-  Off (Desli-
gado) gado) gado)
3) On (Li- Velocidade Velocidade
Modo H2 gado) 1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
Modo H3 On (Li- Off (Desli- Velocidade
gado) gado) 1 da ventoi-
nha
Modo H4 On (Li- Velocidade Velocidade
gado) 1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
Modo H5 On (Li- Velocidade Velocidade
gado) 1 da ventoi- 2 da ventoi-
nha nha
Modo H6 On (Li- Velocidade Velocidade
gado) 2 da ventoi- 3 da ventoi-
nha nha

A placa detecta o processo de fervura e re-
gula a velocidade da ventoinha em fungéo do
modo automatico.

2) o placa detecta o processo de fritura e regula
a velocidade da ventoinha em fungao do modo
automatico.

3) Este modo ativa a ventoinha e a luz sem ter
em conta a temperatura.

Alterar o modo automatico
1. Desative o aparelho.

2. Toque em ® durante 3 segundos.
O visor acende-se e apaga-se.

3. Toque em & durante 3 segundos.

4. Toque em @) algumas vezes até que H
acenda.

5. Toque no + do temporizador para
selecionar um modo automatico.
Quando acabar de cozinhar e desativar a
placa, a ventoinha do exaustor pode
continuar a funcionar durante algum tempo.
Apos esse tempo, o sistema desativa a
ventoinha automaticamente e impede uma
reativagao acidental da ventoinha durante 30
segundos.

@

Para controlar o exaustor
diretamente no painel no
exaustor, desative o modo
automatico da fungao.

Controlar manualmente a velocidade
da ventoinha

Também é possivel controlar manualmente a
ventoinha através da placa.

Toque em = com a placa ativa.

Isto desativa o modo automatico da fungéo e
permite a alteragao manual da velocidade da
ventoinha.

Quando premir =, aumenta a velocidade da
ventoinha um nivel. Quando atingir o nivel

maximo e premir = novamente, a velocidade
da ventoinha volta para 0, ou seja, a
ventoinha do exaustor é desligada. Para
voltar a ligar a ventoinha com a velocidade 1,

toque em =.
Para ativar o modo automatico

da fungao, desative a placa e
ative-a novamente.

6. AREA DE COZEDURA DE INDUCAO FLEXIVEL

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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6.1 FlexiBridge fungao

A area de confegao de indugéo flexivel é
composta por quatro secgoes. As secgoes
podem ser combinadas em duas zonas de
confegdo com tamanho diferente ou numa
grande area de confecao. Os lados das
zonas que funcionam em conjunto acendem
e sao ligados por linhas iluminadas mais
curtas. Pode escolher a combinagao das
secgdes através da sele¢cao do modo
correspondente ao tamanho do tacho que
pretender utilizar. Existem trés modos:
Normal (ativado automaticamente quando a
placa é ativada), Big Bridge e Max Bridge.

Para selecionar a definigao de
aquecimento, utilize as duas
barras de controlo do lado
esquerdo.

Alternar entre os modos

Para alternar entre os modos, utilize o

0
campo do sensor: DQU.

Quando alterna entre os modos,
a definicdo de aquecimento
regressa a 0.

Diametro e posigdo do tacho

Escolha o modo correspondente ao tamanho
e a forma do tacho. O tacho deve cobrir tanto
quanto possivel a area selecionada. Coloque
o tacho no centro da area selecionada!

Coloque o tacho com o diametro inferior a
160 mm, no centro, numa Unica secgao.
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(i) @ 100-160mm

Se utilizar um tacho com diametro superior a
160 mm, coloque-o no centro entre duas
secgoes.

(i) @>160mm

6.2 FlexiBridge modo normal

Este modo esta ativo quando ativa a placa.
Liga as secgdes em duas zonas de cozedura
separadas. Os lados das zonas que
funcionam em conjunto neste modo
acendem e sao ligados por linhas iluminadas
mais curtas. Pode selecionar a definicao de
cozedura de cada zona independentemente.
Utilize as duas barras de controlo do lado
esquerdo.
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Posigao correta dos tachos:

6.3 FlexiBridge modo Big Bridge

. 0 .
Para ativar o modo, toque em Bl até ver o

indicador de modo correspondente 8. Este
modo liga trés secgdes traseiras numa zona
de cozedura. A secgéo frontal nao esta
ligada e funciona como uma zona de
cozedura separada. Pode selecionar a
definicdo de cozedura de cada zona
independentemente. Utilize as duas barras
de controlo do lado esquerdo.

rm————— Y
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Posigao correta dos tachos:

Para utilizar este modo, tem de colocar os
tachos nas trés secgoes ligadas. Se utilizar
um tacho menor do que duas secgoes, a
barra de comandos pisca e a zona &
desligada apds 2 minutos.

6.4 FlexiBridge modo Max Bridge

. O .
Para ativar o modo, toque em il até ver o

indicador de modo correspondente 8. Este
modo liga todas as secgoes traseiras numa
zona de cozedura. Para selecionar a
definicdo de cozedura, utilize as duas barras
de comandos do lado esquerdo.

Posigao correta dos tachos:

Para utilizar este modo, tem de colocar os
tachos nas quatro secgoes ligadas. Se
utilizar um tacho menor do que trés secgdes,
a barra de comandos pisca e a zona &
desligada apds 2 minutos.
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Posigao

6.5 & PowerSlide

Esta fungao permite ajustar a temperatura
através da deslocagao do tacho para outra
posigao sobre a area de cozedura de
indugao.

A funcao divide a area de cozedura de
indugdo em trés areas com diferentes graus
de cozedura. A placa deteta a posigao do
tacho e seleciona a temperatura programada
correspondente a posigao. Pode colocar o
tacho na posigao da frente, do centro ou de
tras. Se colocar o tacho na posigao da frente,
obtém o grau de cozedura mais elevado.
Para diminuir, mova o tacho para a posi¢cao
central ou traseira.

pmmqrmmqreeqpeey
tecdteadtecadbend
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Utilize apenas um tacho com
esta fungéo.

Se pretender alterar a
temperatura programada,
levante o tacho e coloque-o
numa zona diferente. Deslizar o
tacho sobre a placa pode riscar
ou desbotar a superficie.

@

* 160 mm é o didmetro minimo da base do
tacho para utilizar esta fungao.
« Se colocar o tacho na posic¢ao dianteira,

- - acende-se no painel de comandos. A
barra de comados exibe a temperatura

programada padrao S.

+  Se colocar o tacho na posigéo central, F
acende-se no painel de comandos. A
barra de comados exibe a temperatura

programada padrao b.

« Se colocar o tacho na posigao traseira, ™ ™
acende-se no painel de comandos. A
barra de comados exibe a temperatura

programada padrao 3.

pmmmy pmme
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« Para alterar a temperatura programada
padréo, utilize a barra de comandos
dianteira esquerda. Pode alterar a
temperatura programada padrdo apenas
se a fungao estiver ativa. Pode alterar o
grau de cozedura de cada posi¢ao
independentemente. A placa memoriza as
suas definigdes da proxima vez que ativar
a fungao.

Toque em « para ativar a fungao.

O indicador acende-se e a barra de
comandos exibe a temperatura programada
padrao.

Para desativar a fungéo, toque em Q.



7. SUGESTOES E DICAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Tachos
@ Nas zonas de cozedura de
indug&o, um campo
eletromagnético forte cria calor
rapidamente no tacho.

Utilize as zonas de cozedura de indugao com
tachos adequados.

» A base do recipiente deve ser o mais
espessa e plana possivel.

» Certifique-se de que os fundos estao
limpos e secos antes de os colocar na
superficie da placa.

» Para evitar riscos, nao deslize ou
esfregue o recipiente no vidro ceramico.

Material do recipiente

» correto: ferro fundido, ago, ago
esmaltado, aco inoxidavel, fundo de
multicamadas (com uma marcagao
correta de um fabricante).

* incorreto: aluminio, cobre, latdo, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma placa

de indugao se:

» a agua ferver muito rapidamente numa
zona de cozedura definida para o nivel de
cozedura mais elevado.

* um iman puxa a base do tacho.

Dimensdes dos tachos

* As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente as
dimensdes da base do tacho.

» A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didmetro do tacho. Um
tacho que tenha um didmetro inferior ao
minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura.

» Por motivos de seguranca e resultados de
cozedura ideais, nao utilize um tacho
maior do que o indicado na
"Especificagdo das zonas de cozedura".
Evite manter o tacho perto do painel de

comandos durante a sessao de cozedura.
Isso pode afetar o funcionamento do
painel de comandos ou ativar
acidentalmente as fung¢des da placa.

@ Consulte os "Dados técnicos".

7.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

« estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgdo multicamadas).

* assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construgdo multicamadas).

* zumbido: esta a utilizar um nivel elevado
de poténcia.

» cliques: ocorre comutagao elétrica.

« sibilar, zunir: a ventoinha esté a funcionar.

Os ruidos sao normais e nao indicam

qualquer avaria.

7.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da zona
de confegao é desactivado antes que soe o
alarme do temporizador da contagem
decrescente. A diferenga no tempo de
funcionamento depende do grau de
aquecimento definido e da duragéo da
confegao.

7.4 Exemplos de aplicagoes de
cozinha

A correlagao entre o grau de cozedura de
uma zona e o seu consumo de poténcia ndo
¢ linear. Quando aumenta o grau de
cozedura, nao é proporcional ao aumento do
consumo de poténcia. Isto significa que uma
zona de cozedura com um grau médio de
cozedura consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

Os dados apresentados na
tabela servem apenas como
referéncia.
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Definicao de Utilize para: Tempo  Sugestoes

cozedura (min.)

1 Manter os alimentos cozinhados quen- conforme  Coloque uma tampa no tacho.
tes. necessario

1-2 Molho holandés, derreter: manteiga, 5-25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.

1-2 Solidificar: omeletas fofas, ovos cozi- 10-40 Cozinhe com uma tampa.
dos.

2-3 Cozer arroz e pratos a base de leite 25-50 Adicione, no minimo, duas partes de
em lume brando, aquecer refei¢des liquido para uma parte de arroz e me-
pré-cozinhadas. xa os pratos a base de leite a meio do

processo.

3-4 Cozer legumes, peixe e carne a vapor. 20 -45 Adicione algumas colheres de sopa

de liquido

4-5 Cozer batatas a vapor. 20 -60 Utilize, no maximo, Y4 | de agua para

750 g de batatas.

4-5 Cozer grandes quantidades de alimen- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais ingredientes.
tos, guisados e sopas.

6-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon bleu  conforme  Vire a meio do tempo.
de vitela, costeletas, rissois, salsichas, necessario
figado, roux, ovos, panquecas, so-
nhos.

7-8 Fritura intensa, batatas "palitos” grati- 5-15 Vire a meio do tempo.
nadas, bifes do lombo, bifes.

9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, guisado), batatas fritas.

Ferver grandes quantidades de agua. PowerBoost esta ativada.

7.5 Sugestoes e Conselhos para

Hob?Hood

Quando utilizar a placa com a funcao:

Proteja o painel do exaustor da luz solar

direta.

Nao aponte lampadas de halogénio para
o painel do exaustor.

N&o cubra o painel de controlo da placa.
Nao obstrua o sinal entre a placa e o
exaustor (por exemplo, com uma m&o ou
uma pega de tacho ou uma panela alta).
Observe a figura.

O exaustor da figura é apenas um

exemplo.

154

PORTUGUES



@ Outros dispositivos de comando
a distancia podem bloquear o
sinal. Nao use esses dispositivos
nas proximidades quando o
exaustor Hob?Hood estiver a
funcionar.

8. MANUTENCAO E LIMPEZA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

8.1 Informacgoes gerais

* Limpe a placa ap6s cada utilizagao.

+ Utilize sempre o acessorio com a base
limpa.

* Riscos ou manchas escuras na superficie
nao afetam o funcionamento da placa.

» Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.

+ Utilize um raspador especial para o vidro.

@ A impressao da area de
aquecimento de indugao flexivel
pode ficar suja ou mudar de cor
devido ao deslizamento dos
tachos. Pode limpar a area de
um modo normal.

8.2 Limpeza da placa

* Remover imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, aglcar e

Exaustores com a fungao Hob?Hood
Para encontrar toda a gama de exaustores
que trabalham com esta fungao, consulte o
nosso website de produtos. Os exaustores
AEG que funcionam com esta fungao tém o

simbolo =.

alimentos com acgucar; caso contrario, a
sujidade pode provocar danos na placa.
Tenha cuidado para evitar queimaduras.
Utilize um raspador especial para placas
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a lamina sobre a
superficie.

*« Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um pano
hdmido e um detergente ndo abrasivo.
Apods a limpeza, seque a placa com um
pano macio.

* Remover a descoloragao metalica
brilhante: utilize uma solu¢ao de agua
com vinagre e limpe a superficie de vidro
com um pano.

9. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

9.1 O que fazer se...

Problema

Nao consegue ativar ou utilizar a
placa.
gada.

Causa possivel

A placa nao esta ligada a corrente
elétrica ou nao esta corretamente li-

Solugao

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica.
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Problema

Causa possivel

Solucao

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que o fusivel é a cau-
sa da anomalia. Se o fusivel se fundir
diversas vezes, contacte um eletricista
qualificado.

Nao configure a definicdo de aqueci-
mento durante 50 segundos.

Ative novamente a placa e defina a
definigdo de aquecimento em menos
de 50 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo do sen-
sor.

Pausa funciona.

Consulte "Utilizagao diaria".

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

N&o consegue selecionar a defi-
ni¢cdo de aquecimento maxima
para uma das zonas de confe-
Gao.

Nao consegue ativar uma das
zonas de confegéo.

As outras zonas consomem o maxi-
mo de poténcia disponivel.
A sua placa funciona devidamente.

Reduza a definigdo de aquecimento
das outras zonas de cozedura ligadas
a mesma fase. Consulte “Gestao de
poténcia”.

E emitido um sinal acustico e a
placa desativa-se.

E emitido um sinal acUstico
quando a placa é desativada.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A placa desativa-se.

Colocou alguma coisa sobre o cam-

po do sensor @

Retire o objeto do campo do sensor.

O indicador de calor residual ndo
acende.

A zona nao esta quente porque foi
ativada apenas por pouco tempo ou
o sensor esta danificado.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente, fale
com um Centro de Assisténcia Técni-
ca Autorizado.

Hob?Hood nao funciona.

Cobriu o painel de comandos.

Retire o objeto do painel de coman-
dos.

Esta a utilizar um recipiente muito
alto que bloqueia o sinal.

Utilize um recipiente mais pequeno,
mude a zona de cozedura ou opere o
exaustor manualmente.

Os campos do sensor ficam
quentes.

O tacho é demasiado grande ou co-
locou-o demasiado perto dos co-
mandos.

Coloque tachos grandes numa das zo-
nas de aquecimento de tras, se possi-
vel.

N&o ha som quando toca nos
campos do sensor do painel.

Os sons estao desativados.

Ativar os sons. Consulte "Utilizagao di-
aria".

A zona flexivel de confegao de
inducdo néo aquece o tacho.

O tacho esta numa posigao errada
sobre a zona flexivel de confegéo de
indugao.

Coloque o tacho na posigao correta
sobre a zona flexivel de confegéo de
inducgdo. A posigao do tacho depende
da fungado que estiver ativada ou do
modo da fungéo. Consulte o capitulo
“Zona flexivel de confegéo de indu-

G&o".
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Problema Causa possivel

Solucao

O diametro da base do tacho néo é
adequado para a funcado que esta
ativada ou para o modo da fungao.

Utilize um tacho com didmetro adequ-
ado a fungao que esta ativada ou ao
modo da fung¢éo. Consulte o capitulo
“Zona flexivel de confegéo de indu-
cao”.

E d Dispositivo de seguranga para crian- Consulte "Utilizag&o diaria".

acende-se. ¢as ou Bloquear funciona.

A barra de comandos pisca. Nao existe qualquer recipiente na Coloque o tacho na zona para que cu-
zona ou a zona nao esta totalmente  bra totalmente a zona de confecéo.
coberta.

O tacho néo é adequado. Utilize tachos adequados. Consulte
“Sugestdes e dicas”.

O didmetro da base do tacho é de-  Utilize um tacho com as dimensées

masiado pequeno para a zona. corretas. Consulte os "Dados técni-
cos".

FlexiBridge (Flexible Bridge) funcio-  Coloque o tacho sobre o nimero cor-

na. Uma ou mais secgdes do modo  recto de secgdes do modo da fungéo

da fungéo que esta a funcionar ndo  que esta a funcionar ou altere o modo

estdo cobertas pelo tacho. da fungdo. Consulte o capitulo “Zona
flexivel de confecéo de indugdo”.

c PowerSlide funciona. Estao dois ta-  Utilize apenas um tacho. Consulte o

acende-se.

chos na zona flexivel de confegao
de indugéo.

capitulo “Zona flexivel de confegao de
inducao”.

E , A placa apresenta um erro.
e um numero acendem-se.

Desative a placa e ative-a novamente

apods 30 segundos. Se E se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apds 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-
zado.

Pode ouvir um som constante. A ligacdo eléctrica ndo esta correc-  Desligue a placa da corrente elétrica.
ta. Pecga a um eletricista qualificado que
verifique a instalagéo.
9.2 Se nao conseguir encontrar manutengao efetuada pelo Técnico de
uma solugio... Assisténcia ou pelo fornecedor ndo sera
gratuita, mesmo durante o periodo de
Se n&o conseguir encontrar uma solugao garantia. As informagbes relativas ao periodo
para o problema, contacte o seu fornecedor de garantia e aos Centros de Assisténcia
ou um Centro de Assisténcia Técnica Técnica Autorizados encontram-se no folheto
Autorizado. Indique os dados da placa de de garantia.

caracteristicas. Certifique-se de que utilizou
a placa corretamente. Caso contrario, a
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10. DADOS TECNICOS

10.1 Placa de classificagido

Modelo IPE84571IB
Tipo 62 D4A 21 AA
Indugdo 7.35 kW

N.° de série..................
AEG

PNC 949 597 491 00

220 -240 V/400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricado na Alemanha

7.35 kW

cex

10.2 Especificagdes das zonas de aquecimento

Zona de aqueci- Poténcia nomi- PowerBoost[W] Duragao maxima Diametro do reci-
mento nal (nivel de ca- [min.] de Power- piente [mm]
lor max.) [W] Boost
Traseiro do meio 2300 3200 10 125-210
Dianteiro direito 1800 2800 10 145 - 180
Area de aquecimen- 2300 3200 10 minimo de 100
to de indugéo flexi-
vel

A poténcia das zonas de aquecimento pode

ser ligeiramente diferente da indicada na
tabela. Varia consoante o material e as
dimensdes do recipiente.

11. EFICIENCIA ENERGETICA

11.1 Informacgao do produto*

Identificagdo do modelo

Para otimizar a cozedura, utilize um
recipiente com dimensdes nao superiores as
indicadas na tabela.

IPE84571IB

Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de cozedura 2
Numero de areas de cozedura 1
Tecnologia de aquecimento Indugao
Diametro das zonas de cozedura circulares () Traseiro do meio 21,0cm

Dianteiro direito 18,0 cm
Comprimento (C) e largura (L) da &rea de cozedura Esquerda C41,8cm

L 24,8 cm

Consumo de energia por zona de aquecimento (EC Traseiro do meio 190,8 Wh/kg
electric cooking) Dianteiro direito 194,2 Wh/kg
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Consumo de energia da area de aquecimento (EC Esquerda 187,0 Wh/kg
electric cooking)

Consumo de energia da placa (EC electric hob) 189,2 Whikg

*Para a Unido Europeia em conformidade com a Diretiva EU 66/2014. Para a Bielorrissia em conformidade com
anorma STB 2477-2017, Anexo A. Para Ucrania, em conformidade com a norma 742/2019.

EN 60350-2 - Aparelhos elétricos domésticos para cozinhar — Parte 2: Placas — Métodos para medir o desempe-
nho

11.2 Poupanca de energia « Coloque os tachos mais pequenos nas
. . zonas de cozedura mais pequenas.

Pode poupar energia todos 0s dias se « Centre o tacho na zona de cozedura.
adoptar as seguintes sugestoes. « Pode utilizar o calor residual para manter
+ Quando aquecer &gua, utilize apenas a os alimentos quentes ou derreter

quantidade necessaria. alimentos.
» Sempre que possivel, coloque as tampas

nos tachos.

» Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

12. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo g

/> ; ; ot
simbolo &A. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Coloque o produto num ponto de recolha
Ajude a proteger o ambiente e a salde para reciclagem local ou contacte as suas

publica através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.
eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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PARA UNOS RESULTADOS PERFECTOS
Gracias por elegir este producto AEG. Lo hemos creado para brindarle un rendimiento
impecable durante muchos afos, con tecnologias innovadoras que lo ayudan a
simplificar la vida, caracteristicas que quizas no encuentre en los electrodomésticos
comunes. Dedique unos minutos a leer este documento para sacarle el maximo partido.
Visite nuestro sitio web para:
Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.aeg.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registeraeg.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
’E aparato:

www.aeg.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numérico del producto (PNC),
numero de serie.

La informacién se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucién - Informacién sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifnos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
piezas accesibles se calientan durante el funcionamiento.

- Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencién para no tocar las resistencias.

ESPANOL 161



- ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

- NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

- ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacién externo, como un
temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.

- PRECAUCION: El proceso de coccion debe ser
supervisado. El proceso de coccion breve debe ser
supervisado permanentemente.

- ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

- No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

- No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

- No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

- Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencion al detector de tamano.

- Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica. Si el
aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, pongase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

. Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
personas cualificadas de manera similar para evitar un
peligro.

- ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccién disenadas por el fabricante del aparato
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o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

é ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado
puede instalar el aparato.

é ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafar el
aparato.

* Retire todo el embalaje.

» No instale ni utilice un aparato dafiado.

+ Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

» Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

» Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

* No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina
calientes caigan del aparato cuando la
puerta o la ventana estén abiertas.

» Cada aparato tiene ventiladores de
refrigeracion en la base.

» Si el aparato se instala sobre un cajén:

— No guarde objetos pequefos u hojas
de papel que puedan ser absorbidos,
porque podrian danar los ventiladores
o perjudicar el sistema de
refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la base del aparato y los
objetos guardados en el cajon.

* Retire los paneles separadores instalados
en el armario por debajo del aparato.

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
ser realizadas por un electricista
cualificado.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

Utilice el cable de alimentacién de red
correcto.

No deje que el cable de alimentacién
eléctrica se enrede.

Asegurese de que haya instalada una
proteccién contra descargas eléctricas.
Utilice la abrazadera de alivio de tension
del cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Péngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion
dafnado.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
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corriente y aislados deben fijarse de
forma que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras
y descargas eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas y la
pelicula protectora (si corresponde) antes
del primer uso.

Este aparato esta disefiado
exclusivamente para uso doméstico (en
interiores).

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccion. Pueden calentarse.
No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
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la toma de corriente. Esto debe hacerse
para evitar descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccidn por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.
Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

Las grasas y el aceite pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

No coloque utensilios de cocina calientes
sobre el panel de mandos.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.
Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede danarse.

No encienda las zonas de coccién con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido o que tengan la base
danada pueden causar arafazos en el
vidrio o la cerdmica de vidrio. Levante
siempre estos objetos cuando tenga que
moverlos sobre la superficie de coccion.



» Este aparato esta disefiado
exclusivamente para cocinar. No debe
utilizarse para otros propositos, por
ejemplo, calentar la habitacion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

» Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

» Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

* No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

* Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

2.5 Asistencia tecnica

» Parareparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacién siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa
de coccién.

NUmero de serie ......cccoeeeeeeveeennnn...

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccién que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber cdmo desechar correctamente el
aparato.

* Desconecte el aparato de la red.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

3.3 Cable de conexion

« La placa se suministra con un cable de
conexion.

» Para sustituir el cable de alimentacion
danado, utilice el tipo de cable: HO5V2V2-
F que soporta una temperatura de 90 °C
o superior. Péngase en contacto con el
Servicio técnico oficial. El cable de
conexioén solo debe sustituirlo un
electricista cualificado.

3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de
la campana para ver la distancia minima
entre los aparatos.
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min.

28 mm
Si el aparato se instala sobre un cajon, la Para encontrar el tutorial de video "Cémo
ventilacion de la placa puede calentar el instalar su placa de induccion AEG,
contenido del cajon durante el proceso de instalacién empotrada", escriba el nombre
coccion. completo indicado en el grafico siguiente.

v T b www.youtube.com/electrolux
Uu u e www.youtube.com/aeg

Q|

How to install your AEG induction hob
flush installation

AN RS 7
~+— min. 1500 —»= ‘\\496.1\\/_750” .-
NA 51471 7T
¥ v
L lﬂmn. n. (C1 ||_1Am|n. 28

|—|: |’| = |k
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de coccién

[

4.2 Disposicion del panel de con

Zona de coccion por induccion
Panel de mandos

Area de coccién por induccién flexible
formada por cuatro secciones

trol

| ol ! |
o — Qe T
O 7354567809 p 0 123456789 p I
-0+ . -+
[ — = — — O
LU 5 123456789 P ¢ e 0123456789 p I
+ ,—u@—la-l -0+

7
HAO

H BHH@

Para ver el panel de control y las posiciones de zonas, active el aparato con ©)

Utilice el aparato con los sensores. Las p
funciones estan en funcionamiento.

antallas, indicadores y sefales acusticas indican qué

Sensor Funcién Comentario
@ ENCENDIDO / APAGADO Para activar y desactivar la placa.
E Hob?Hood Para activar y desactivar el modo manual de la funcion.
| | Pausa Para activar y desactivar la funcion.
+ — Para aumentar o disminuir el tiempo.
@ - Para programar las funciones del reloj.
m - Indicador del temporizador Para mostrar la hora en minutos.
HQD FlexiBridge (Flexible Bridge) Para cambiar entre los tres modos de la funcién.
E Q PowerSlide Para activar y desactivar la funcion.
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Sensor Funcién Comentario
E - Barra de control Para ajustar la temperatura.
P PowerBoost Para activar la funcién.
El Bloqueo / Dispositivo de seguri- ~ Para bloquear y desbloquear el panel de control.

dad para nifios

4.3 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

ADVERTENCIA!

=/ =/ - Mientras se enciende
el indicador, existe riesgo de
quemaduras por el calor
residual.

Las zonas de coccion por inducciéon generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. La
vitroceramica se calienta por el calor del
utensilio.

Los indicadores =/ =/ - aparecen cuando
una zona de coccidn esta caliente. Muestran

5. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Activacion y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para encender
o apagar el la placa de coccién.

El panel de control se enciende tras activar
la placa de coccion y se apaga tras
desactivarla.

Mientras la placa de coccion esta

desactivado, solo es visible @

5.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta automaticamente
la placa de coccion siempre que:

* no se coloca ningun utensilio en la placa
de coccién en 50 segundos,

* no se ajusta un nivel de calor 50
segundos después de colocar el utensilio,
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el nivel de calor residual de las zonas de
coccién que esta usando.

También puede aparecer el indicador:

» para las zonas de coccion adyacentes,
incluso si no las utiliza,

« cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccion fria,

* cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccion sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccion se enfria.

* se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo). Al
oir la sefal acustica, la placa se
desactiva. Retire el objeto o limpie el
panel de control.

» la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Deje
que la zona de coccion se enfrie antes de
utilizar la placa de nuevo.

* no apaga una zona de coccién ni cambia
la temperatura. Tras un momento, la
placa se apaga.

Relacion entre el ajuste de temperatura 'y

el tiempo tras el que se apaga la placa de

coccion:




Ajuste del nivel de
calor

La placa de cocciéon
se apaga

1-2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 horas

5.3 Uso de las zonas de coccién

PRECAUCION!

No coloque ningun utensilio de
cocina caliente en el panel de
control. Existe riesgo de dafhar
las piezas electrénicas.

Coloque el utensilio de cocina en el centro
de la zona seleccionada. Las zonas de
coccién por induccién se adaptan
automaticamente al tamano de la base de
los utensilios de cocina.

Una vez detectado el utensilio, el ajuste de
temperatura 0 se activa.

5.4 Ajuste de temperatura

1. Pulse el ajuste de temperatura que
desee en la barra de control. También

puede mover el dedo a lo largo de la
barra de control para ajustar o cambiar el
ajuste de temperatura de una zona de
coccion.
2. Para desactivar una zona de coccion,
pulse 0.
Una vez colocada una cazuela en la zona y
ajustado el nivel de calor, éste se mantiene
igual durante 50 segundos después de retirar
la cazuela. La barra de control parpadea
durante la segunda mitad de ese tiempo. Si
coloca el utensilio sobre la zona de coccién
de nuevo durante este tiempo, el ajuste de
temperatura se reactiva. Si no lo hace, la
zona de coccidén se desactiva.

5.5 PowerBoost

Esta funcion activa mas potencia en la zona
de coccién por induccion correspondiente;
depende del tamafo del utensilio de cocina.
La funcién se puede activar solo durante un
periodo de tiempo limitado.

Toque P para activar la funcion para la zona
de coccion.
La funcién se desactiva automaticamente.

Consulte los valores de duracién
maxima en "Datos técnicos".

5.6 Temporizador

Temporizador de cuenta atras

Utilice esta funcién para ajustar el tiempo
que desee que funcione la zona de coccion
durante un unico proceso de coccion.

Ajuste primero la temperatura y después la

funcion.

1. Toque Q para activar la funcion o
cambiar el temporizador.

Los digitos del temporizador 00 y los

indicadores + y = se encienden en la
pantalla.

Si no se ajusta el temporizador, + y—
desaparecen pasados 3 segundos.

2. Toque + 0 — para ajustar el tiempo (00
- 99 minutos).
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Tras 3 segundos, el temporizador arranca la
cuenta atras automaticamente. Los

indicadores + y = desaparecen.
Cuando ha transcurrido el tiempo, se emite

. nn
un sonido y uu parpadea. Para detener la
sefal, toque .

Para desactivar la funcién: toque . se
encienden los indicadores + y — . Toque

o] + para ajustar OO0 enla pantalla.
También puede ajustar el nivel de calor en 0.
Como resultado, se oye una sefnal y se
cancela el temporizador.

Avisador

Puede utilizar esta funcion cuando la placa
esta activada pero ninguna zona de coccién
funciona.

Coloque un utensilio sobre una zona de
coccion para ver el simbolo @

1. Toque Q) para activar la funcion.

2. Toque + 0~ para programar el tiempo
que necesite.

La funciéon empieza automaticamente tras 4

segundos.

Cuando ajuste la funcién, ya puede retirar el

utensilio.

Cuando ha transcurrido el tiempo, se emite

un sonido y i parpadea. Toque @) para

detener la sefial.

Para desactivar la funcion: toque . se

encienden los indicadores + y —. Toque
+ . nn

o) para ajustar Uu en la pantalla.

@

5.7 Pausa

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de
temperatura mas bajo.

La funcién no afecta al
funcionamiento de ninguna zona
de coccién.

Cuando la funcién esta activada, pueden
usarse los simbolos @ I y .
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Pulse || para activar la funcion.
El ajuste de nivel de calor baja a 1.

Para desactivar la funcion: pulse Il
Aparece el ajuste de temperatura anterior .

5.8 @ Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras la placa de coccién funciona. Evita
el cambio accidental del nivel de
temperatura.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor que
desee.

Toque EI para activar la funcion.
Para desactivar la funcion, toque El

La funcién también se desactiva
cuando se apaga la placa.

5.9 Dispositivo de seguridad para
ninos

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Encienda primero la placa y no a ajuste el
nivel de calor.

Toque & hasta que suene la sefial y el
indicador se encienda para activar la funcion.
Las barras de control desaparecen. Apague
la placa de coccion.

Cuando apague la placa de
coccion, la funcion sigue activa.

Para desactivar la funcion solo durante el
tiempo de cocciodn: active la placa con @.

EI se enciende. Toque EI hasta que suene
la sefal y el indicador se apague. La barra
de control aparece. Ajuste el nivel de coccion
antes de que transcurran 50 segundos.Ya
puede utilizar la placa de coccion. Cuando

apague la placa de coccién con ® la funcion
sigue activa.

Para desactivar la funcién
permanentemente:Encienda primero la
placa y no a ajuste el nivel de calor. Toque

EI hasta que suene la sefial y el indicador se
apague. La barra de control aparece.
Apague la placa de coccion.



5.10 OffSound Control (Activaciéon y
desactivacién de los sonidos)

Primero apague la placa de coccion.

1. Toque ® durante 3 segundos para
activar la funcion.
La pantalla se enciende y se apaga.

2. Toque & durante 3 segundos.
Se enciende b0 o b 1.

3. Toque + en el temporizador para
seleccionar una de las siguientes
opciones:

] . .
« b |- el sonido se desactiva

. b0 - el sonido se activa

4. Para confirmar su seleccion, espere
hasta que la placa de coccion se
desactive automaticamente.

v . ]
Cuando esta funcioén se ajusta en b | solo
se oye el sonido cuando:

* setoca (D

* el Avisador baja

» el Temporizador de cuenta atras baja
* se coloca algo en el panel de control.

5.11 Gestion de energia

Si las zonas multiples estan activas y la
potencia consumida supera la limitacion de
la alimentacion eléctrica, esta funcién divide
la potencia disponible entre todas las zonas
de coccién. La placa controla los ajustes de
calor para proteger los fusibles de la
instalaciéon doméstica.

» Las zonas de coccion se agrupan segun
la ubicacion y el numero de fases de la
placa. Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de 3680 W. Si la placa alcanza el
limite maximo de potencia disponible en
una fase, la potencia de las zonas de
coccion se reduce automaticamente.

» Para las zonas de coccién con potencia
reducida, el panel de control muestra los
ajustes maximos de calor posibles.

» Sino hay disponible un ajuste superior de
temperatura, reduzca antes el de otras
zonas de coccion.

» La activacion de la funcion depende del
tamafo y numero de los utensilios de
cocina.

Consulte la ilustracion para ver posibles
combinaciones en las que se puede distribuir
la alimentacién entre las zonas de coccion.

.

5.12 = Hob?Hood

Es una funcion automatica avanzada que
conecta la placa de coccién a una campana
especial. La placa de coccion y la campana
tienen un comunicador de sefales
infrarrojas. La velocidad del ventilador se
define automaticamente segun el ajuste de
modo y temperatura del utensilio de cocina
mas caliente en la placa de coccion.
También puede operar manualmente el
ventilador desde la placa de coccion.

@

Para la mayoria de las
campanas, el sistema remoto
esta desactivado de origen.
Activelo antes de usar la
funcion. Para mas informacion,
consulte el manual de
instrucciones de la campana.

Uso automatico de la funciéon

Para utilizar la funcién automaticamente,
ajuste el modo automatico en H1 - H6. La
placa de coccién se ajusta originalmente en
H5. La campana reacciona siempre que
utilice la placa de coccién. La placa de
cocciodn reconoce automaticamente la
temperatura del utensilio de cocina y ajusta
la velocidad del ventilador.

Activacion de la luz

Puede hacer que la placa de coccién active
automaticamente la luz al encender la placa.
Para ello, ajuste el modo automatico en H1 -
H6.

La luz de la campana se apaga
2 minutos después de apagar la
placa de coccion.
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Modos automaticos

Luz Hervir!)  Freir2)
auto-
matica
Modo HO Licencia Licencia Licencia
Modo H1 El Licencia Licencia
Modo H23) El Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
Modo H3 El Licencia Velocidad
del ventila-
dor 1
Modo H4 El Velocidad  Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
Modo H5 El Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 2
Modo H6 El Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 2 dor 3

1) La placa detecta el proceso de ebullicion y
activa la velocidad del ventilador segun el modo
automatico.

2) |4 placa detecta el proceso de fritura y activa
la velocidad del ventilador segun el modo auto-
matico.

3) Este modo activa el ventilador y laluz, y no
depende de la temperatura.

Cambio del modo automatico

1. Desactive el aparato.

2. Toque ® durante 3 segundos.
La pantalla se enciende y se apaga.

3. Toque El durante 3 segundos.

6. ZONA DE COCCION FLEXIBL

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 FlexiBridge funcion

La zona de coccidén por induccion flexible se
compone de cuatro secciones. Las
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4. Toque @) varias veces hasta que se
encienda H.

5. Toque + del temporizador para

seleccionar un modo automatico.
Cuando termine de cocinar y apague la placa
de coccidn, la campana puede seguir
funcionando un breve periodo de tiempo.
Tras ese tiempo, el sistema desactiva el
ventilador automaticamente y evita la
activacion accidental del ventilador durante
los siguientes 30 segundos.

@

Para operar la campana
directamente con el panel de la
campana, desactive el modo
automatico de la funcion.

Ajuste manual de la velocidad del
ventilador

También puede operar manualmente el
ventilador desde la placa de coccion.

Toque = cuando la placa esta activa.
Asi se desactiva el funcionamiento
automatico de la funcién y es posible
modificar manualmente la velocidad del
ventilador.

Al pulsar = se incrementa en un nivel la
velocidad del ventilador. Cuando alcance un

nivel intensivo y pulse = de nuevo, ajusta la
velocidad del ventilador de la campana en 0
y lo apaga. Para volver a poner en marcha el

ventilador con la velocidad 1, toque =.
Para activar el funcionamiento

automatico, apague la placa de
coccién y vuelva a encenderla.

E DE INDUCCION

secciones pueden combinarse en dos zonas
de coccién de tamafio diferente o en una
zona de coccion grande. Los lados de las
zonas que actdan unidas se iluminan, y se
unen con lineas iluminadas mas cortas. Elija
la combinacion de secciones seleccionando
el modo correspondiente al tamano del
utensilio de cocina que desea utilizar.




Existen tres modos: Estandar (activado
automaticamente al encender la placa),
Puente grande y Puente max.

Para ajustar la temperatura,
utilice las dos barras de control
del lado izquierdo.

Cambio entre modos

Para cambiar entre modos, utilice el sensor:
il
oU.

@ Cuando se cambia entre modos,
el ajuste de temperatura vuelve
ao.

Diametro y posicion del utensilio de
cocina

Elija el modo adecuado al tamafio y forma
del utensilio. El utensilio de cocina debe
cubrir la zona seleccionada lo maximo
posible. jColoque el utensilio de cocina
centrado en el area seleccionada!

Coloque los utensilios de cocina con un
diametro inferior de 160 mm centrados en
una sola seccion.

(i) @ 100-160mm

Coloque los utensilios de cocina con
diametro inferior de 160 mm centrados entre
dos secciones.
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6.2 FlexiBridge Modo estandar

Este modo esta activo cuando se activa la
placa de coccion. Conecta las secciones en
dos zonas de coccién separadas. Los lados
de las zonas que actian unidas en este
modo se iluminan, y se unen con lineas
iluminadas mas cortas. Puede ajustar el nivel
de calor de cada zona por separado. Utilice
dos barras de control del lado izquierdo.

Posicion incorrecta del utensilio de
cocina:
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6.3 FlexiBridge Modo Puente
grande

Para activar este modo, toque 6l hasta ver

el indicador el modo adecuado 8. Este
modo conecta tres secciones traseras en
una zona de cocciodn. La seccion delantera
no se conecta y funciona como zona de
coccioén separada. Puede ajustar el nivel de
calor de cada zona por separado. Utilice dos
barras de control del lado izquierdo.
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Posicion correcta del utensilio de cocina:

Para utilizar este modo debe colocar el
utensilio de cocina en las tres secciones
conectadas. Si utiliza un utensilio de cocina
mas pequefio que dos zonas, la barra de
control parpadea y la zona se desactiva
después de 2 minutos.
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Posicion incorrecta del utensilio de
cocina:

6.4 FlexiBridge Modo Puente max.

Para activar este modo, toque BQU hasta ver

el indicador el modo adecuado . Este
modo conecta todas las secciones traseras
en una zona de coccioén. Para ajustar el nivel
de temperatura, utilice cualquier barra de
control del lado izquierdo.

Posicion correcta del utensilio de cocina:

Para utilizar este modo debe colocar el
utensilio de cocina en las cuatro secciones
conectadas. Si utiliza un utensilio de cocina
mas pequeiio que tres zonas, la barra de
control parpadea y la zona se desactiva
después de 2 minutos.



tecedtoccdtaccd taa

Posicion incorrecta del utensilio de
cocina:

6.5 2 PowerSlide

Esta funcién permite ajustar la temperatura
desplazando el utensilio de coccion una
posicion distinta del area de coccion por
induccion.

La funcion divide el area de coccion por
induccion en tres areas con diferentes
ajustes de temperatura. La placa detecta la
posicion del utensilio y ajusta la temperatura
segun la posicion. Puede colocar el utensilio
de cocina en la parte delantera, media o
trasera. Si coloca el utensilio de cocina en la
parte delantera obtiene el calor maximo.
Para reducir, desplace el utensilio de cocina

a la posicion media o posterior.

n
teedtacadtacadtaad

@ Utilice solo un utensilio cuando

emplee esta funcion.

Si quiere cambiar el ajuste de
temperatura, levante el utensilio
de cocina y coloquelo en otra
zona. Si desliza el utensilio,
puede causar aranazos y
decoloracion en la superficie.

El diametro minimo de los utensilios de
cocina debe ser 160 mm para esta
funcion.

Si coloca el utensilio en la posicion

delantera, se ilumina - - en el panel de
mandos. La barra de control muestra el

ajuste de temperatura predeterminado 8.
Si coloca el utensilio en la posicion

media , se ilumina t 7 en el panel de
mandos. La barra de control muestra el

ajuste de temperatura predeterminado b.
Si coloca el utensilio en la posicion

trasera, se ilumina ™ " en el panel de
mandos. La barra de control muestra el

ajuste de temperatura predeterminado 3.

)
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Para cambiar el ajuste de temperatura
predeterminado, utilice la barra de control
delantera izquierda. Se puede cambiar el
ajuste de temperatura predeterminado
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solo si la funcion esta activa. Puede
cambiar por separado el ajuste de
temperatura de cada posicion. La placa
de coccidn conservara el ajuste la
proxima vez que active la funcion.

Toque & para activar la funcion.

7. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

7.1 Utensilios de cocina
@ En las zonas de coccién por

induccion, un campo
electromagnético fuerte crea un
calor muy rapido en los
utensilios de cocina.

Utilice las zonas de coccidn por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

» La base de los recipientes debe ser lo
mas gruesa y plana posible.

» Asegurese de que las bases de los
utensilios estan limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.

» Para evitar arafazos, no deslice ni frote la
olla sobre el vidrio de ceramica.

Material del utensilio de cocina

» correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).

+ incorrecto: aluminio, cobre, latén, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para

cocinar con induccion si:

» el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.

* uniman se coloca en la base del utensilio
de cocina.

Dimensiones del utensilio de cocina

» Las zonas de coccién por induccion se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina.

» La eficacia de la zona de coccién
depende del diametro del utensilio. Un
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El indicador se enciende y la barra de control
muestra el ajuste de temperatura
predeterminado .

Para desactivar la funcion, toque @,

utensilio de cocina con un diametro
inferior al minimo solo recibe una parte de
la potencia generada por la zona de
coccion.

« Por razones de seguridad y resultados de
coccion éptimos, no utilice utensilios de
cocina mayores que los indicados en la
"Especificacion de las zonas de coccion".
Evite mantener los utensilios de cocina
cerca del panel de control durante la
sesion de coccion. Esto puede afectar al
funcionamiento del panel de control o
activar accidentalmente las funciones de
la placa.

@ Consulte "Datos técnicos".

7.2 Ruidos durante la utilizaciéon

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

« crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

» silbido: esta utilizando una zona de
coccion con muy elevado nivel de
potencia y con utensilios de cocina cuya
base esta hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

* zumbido: el nivel de calor utilizado es alto.

* chasquido: se produce una conmutacion
eléctrica.

* siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Estos ruidos son normales y no indican

fallo alguno.

7.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccion se apaga antes de que
suene la sefal del temporizador de cuenta



atras. La diferencia en el tiempo de
utilizacion depende de la temperatura de
calentamiento y de la duracién de la coccion.

7.4 Ejemplos de aplicaciones de
cocina

La relacion entre el ajuste de temperatura y

coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccién con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.

Los datos de la tabla son valores

el consumo de potencia de la zona de orientativos.
Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos
peratura (min)
1 Mantener calientes los alimentos. segun sea Tapar los utensilios de cocina.
necesario
1-2 Salsa holandesa, fundir: mantequilla, 5-25 Mezcla de vez en cuando.
chocolate o gelatina.
1-2 Solidificar: tortillas esponjosas, huevos 10 - 40 Cocina el plato con una tapa.
al plato.
2-3 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Afadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben
removerse a media coccion.
3-4 Verduras al vapor, pescado, carne. 20-45 Afada un par de cucharadas de liqui-
do.
4-5 Patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de agua para
750 g de patatas.
4-5 Cocinar grandes cantidades de alimen- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido mas ingredientes.
tos, estofados y sopas.
6-7 Fritura ligera: escalopes, cordon bleu segun sea Déle la vuelta a media coccion.
de ternera, chuletas, hamburguesas, necesario
salchichas, higado, rebozados, hue-
vos, tortitas, rosquillas.
7-8 Fritura fuerte: hash browns, filetesde  5-15 Déle la vuelta a media coccion.
lomo, bistecs.
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.
P Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.

7.5 Consejos para Hob*Hood

Cuando utilice la placa de coccién con la
funcioén:

* Proteja el panel de la campana de la luz
solar directa.

» No encienda la luz halégena del panel de
la campana.

* No cubra el panel de control de la placa
de coccion.

* No interrumpa la senal entre la placa de
coccion y la campana (por ejemplo, con la

mano, algun mango o un utensilio alto).
Consulte la imagen.
La campana de la figura es solo a titulo
ilustrativo.
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8. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Informacion general

» Limpie la placa después de cada uso.

+ Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

* Los aranazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento de
la placa.

» Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

» Utilice un rascador especial para el cristal.

@ La impresioén en el area flexible
de coccion por induccion puede
ensuciarse o cambiar de color
debido al arrastre de los
utensilios de cocina. Puede
limpiar la zona como
habitualmente.

9. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

178 ESPANOL

@ Otros aparatos controlados a

distancia pueden bloquear la
sefal. No utilice ningun otro
aparato cerca de la placa
mientras esté Hob?Hood
activado.

Campanas extractoras con la funcién
Hob?Hood

Para encontrar toda la gama de campanas
extractoras que usan esta funcioén, consulte
nuestro sitio web del consumidor. Las
campanas extractoras AEG que usan esta

funcion deben tener el simbolo =.

8.2 Limpieza de la placa

Elimine de inmediato: restos fundidos
de plastico, recubrimientos de plastico,
azucar y alimentos que contengan
azucar, la suciedad puede danar la placa.
Tenga cuidado para evitar quemaduras.
Utilice un rascador especial sobre la
superficie del cristal formando un angulo
agudo y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metalicas. Limpie la placa de coccién con
un pano suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de
limpiar, seque la placa de coccién con un
pano suave.

Elimine cualquier decoloracion
metalica brillante: utilice una solucién de
agua y vinagre para limpiar la superficie
de cristal con un pafo.



9.1 Qué hacer si...

Problema

La placa no se enciende o no
funciona.

Posible causa

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-
tada.

Solucion

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 50 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de calor en menos de 50 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

No puede seleccionar el nivel de
calor maximo de una de las zo-
nas de coccion.

No puede activar una de las zo-
nas de coccion.

Las otras zonas consumen la poten-
cia maxima disponible.
La placa funciona correctamente.

Reduzca la temperatura de las otras
zonas de coccion conectadas a la mis-
ma fase. Consulte “Gestion de ener-
gia”.

Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

0]

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dahado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Hob?Hood no funciona.

Ha tapado el panel de control.

Retire el objeto del panel de control.

Puede estar utilizando un utensilio
muy alto que bloquea la sefal.

Utilice un utensilio mas pequefio, cam-
bie la zona de coccién o manipule ma-
nualmente la campana de coccion.

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca de los mandos.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

No hay ningun sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-

rno-.

ESPANOL 179



Problema

Posible causa

Solucién

La zona de coccion por induccion
flexible no calienta los utensilios
de cocina.

El utensilio de cocina esta en una
posicion incorrecta en la zona de
coccion por induccion flexible.

Coloque el utensilio de cocina en la
posicién correcta en el area de coc-
cién por induccion flexible. La posicion
del utensilio depende de la funcién ac-
tivada o del modo de funcionamiento.
Consulte el capitulo "Zona de coccién
flexible de induccion”.

El diametro de la base del utensilio
de cocina es incorrecto para la fun-
cion activada o el modo de funciona-
miento.

Use un utensilio con un diametro apli-
cable a la funcion activada o el modo
de funcionamiento. Consulte el capitu-
lo "Zona de coccioén flexible de induc-
cion”.

E se enciende.

Dispositivo de seguridad para nifios
o Bloqueo esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

La barra de control parpadea.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona o la zona no esta to-
talmente cubierta.

Coloque un utensilio que cubra total-
mente la zona de coccion.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utilice utensilios de cocina adecuados.
Consulte "Consejos".

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

FlexiBridge (Flexible Bridge) esta en
funcionamiento. Una o varias sec-
ciones del modo de funcionamiento
que opera no estan cubiertas por el
utensilio.

Coloque el utensilio de cocina en el
numero correcto de secciones del mo-
do de funcién que opera o cambie el
modo de funcion. Consulte el capitulo
"Zona de coccion flexible de induc-
cion”.

F se enciende.

PowerSlide esta en funcionamiento.
Dos recipientes se colocan en la zo-
na de coccién por induccion flexible.

Utilice solo un utensilio. Consulte el
capitulo "Zona de coccion flexible de
induccion".

Ey un numero se encienden.

Se ha producido un error en la pla-
ca.

Apague la placa y vuelva a encenderla
después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer E desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continua, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccién de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

9.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pdngase
en contacto con su distribuidor o un centro
de servicio técnico. Facilite los datos de la

placa de caracteristicas. Asegurese de que
manipula la placa correctamente. De lo
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contrario, el técnico de servicio o el
distribuidor facturaran la reparacion
efectuada, incluso durante el periodo de
garantia. La informacién sobre el periodo de
garantia y los centros de servicio autorizados
figuran en el folleto de garantia.



10. DATOS TECNICOS

10.1 Placa de datos técnicos

Modelo IPE84571IB
Tipo 62 D4A 21 AA
Induccién 7.35 kW
N° serie: .....ccouveeen.
AEG

Numero de producto (PNC) 949 597 491 00
220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz

Hecho en Alemania
7.35 kW

cex

10.2 Especificaciones de las zonas de coccién

Zona de coccion

Potencia nomi-
nal (ajuste de

PowerBoost [W]

PowerBoost du-
racion maxima

Diametro de los
utensilios de co-

temperatura [min] cina [mm]
max.) [W]
Parte trasera central 2300 3200 10 125-210
Parte delantera de- 1800 2800 10 145 - 180
recha
Zona de coccion por 2300 3200 10 minimo 100

induccion flexible

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las dimensiones del
utensilio de cocina.

11. EFICACIA ENERGETICA

11.1 Informacion del producto*

Identificacion del modelo

Para obtener unos resultados de coccién
optimos, utilice recipientes de diametro
inferior al indicado en la tabla.

IPE84571IB

Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccién 2
Numero de areas de coccién 1
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares (J) Parte trasera central 21 cm

Parte delantera derecha 18 cm
Largo (L) y ancho (A) del area de coccion Izquierda L 41.8 cm.

A 24.8 cm.

Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Parte trasera central 190,8 Whikg
tric cooking) Parte delantera derecha 194,2 Whikg

ESPANOL 181



Consumo energético del area de coccion (EC elec-
tric cooking)

Izquierda 187,0 Wh/kg

Consumo enegértico de la placa de coccién (EC electric hob)

189,2 Wh/kg

* Para la Union Europea de coformidad con EU 66/2014. Para el Bielorrusia de conformidad con la STB
2477-2017, Anexo A. Para Ucrania, de conformidad con la 742/2019.

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos: encimeras eléctricas - Parte 2: Placas - Métodos de medicion del ren-

dimiento

11.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar
energia al cocinar cada dia.

» Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

* Enla medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

» Coloque el utensilio de cocina sobre la
zona de coccion antes de encenderla.

« Coloque los utensilios de cocina
pequefos en zonas de coccién pequeias.

« Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona de
coccion.

« Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

12. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo L’.\‘)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos
de aparatos eléctricos y electronicos. No
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deseche los aparatos marcados con el

simbolo :E junto con los residuos
domeésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.
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Modell, artikelnummer, serienummer.

Informationen star pa markplaten.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
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eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med

funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental féormaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

- Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Barn och husdjur ska hallas borta fran_
produkten nar den ar igang eller nar den svalnar. Atkomliga
delar blir heta under anvandning.

- Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

- Barn far inte utféra rengdring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

- VARNING! Oé6vervakad matlagning pa en hall med fett eller
olja kan vara farligt och kan leda till brand.

- Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan stang av
produkten och tack éver flamman, t.ex. med ett lock eller
brandfilt.
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- VARNING! Produkten far inte tillféras via en extern
kopplingsanordning, sasom timer, eller anslutas till en krets
som regelbundet slas pa och av med ett verktyg.
FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste 6vervakas.
En kort tillagningsprocess maste dvervakas kontinuerligt.
VARNING! Brandfara: Foérvara inte foremal pa kokytorna.
Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte
placeras pa produktens yta eftersom de blir varma.

Anvand inte produkten innan den har installeras i

inbyggnadsstrukturen.

- Anvand inte angrengdringsmedel for att rengéra produkten.
Efter anvandning, stang av produkten med kontrollen och
lita inte pa kokkarlsavkanningen.

Om keramik-/glasytan ar sprucken, stang av produkten och
dra ur elsladden. Om produkten ar ansluten till elnatet direkt
med kopplingsboxen, ta bort sdkringen for att koppla fran
produkten fran stromférsérjningen. | bada fallen, kontakta
vart auktoriserade servicecenter.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

- VARNING! Anvand endast hallskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges av tillverkaren i
bruksanvisningen som lamplig, eller hallskydd som
medfoljer. Olyckor kan intraffa om fel skydd anvands.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

C VARNING!
Endast en behorig person far

installera den har produkten.
C VARNING!
Risk for personskador och
skador pa produkten foreligger.
Avlagsna allt férpackningsmaterial.

Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som féljer
med produkten.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

« Var alltid férsiktig nar produkten rér sig

eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Tata skurna ytor med tatningsmedel for
att forhindra att fukt far den att svalla.
Skydda produktens botten mot &nga och
fukt.

Installera inte produkten nara en dorr eller
under ett fonster. Detta forhindrar att heta
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kokkarl faller ned fran produkten nar
dorren eller fonstret ar 6ppet.

Varje produkt har flaktar som kyler ner i
botten.

Om produkten ar installerad ovanfér en
lada:

— Forvara inga smadelar eller
pappersark som kan dras in, eftersom
de kan skada flakten eller paverka
kylsystemet.

— Se till att avstandet mellan apparatens
undersida och féremal som forvaras i
ladan uppgar till minst 2 cm.

Ta bort eventuella separeringspaneler
installerade i skapet under produkten.

2.2 Elektrisk inkoppling

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska utféras av
en behorig elektriker.

Produkten maste jordas.

Produkten maste goras stromlos fore alla
rengodringsarbeten.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstammer med elnatets elektricitet.
Kontrollera att apparaten ar ratt
installerad. Lésa och ej fackmassigt
monterade natkablar eller kontakter (i
férekommande fall) kan orsaka
Overhettning i kopplingsplinten.

Anvand korrekt kabel for den elektriska
huvudledningen.

Forhindra trassel avseende kabeln for den
elektriska huvudledningen.

Se till att ett skydd mot elchock ar
installerat.

Anvand klamman for dragavlastning pa
kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller kontakten (i
férekommande fall) inte vidror den heta
hushallsapparaten eller det heta
kokkarlet, nar du ansluter apparaten till ett
eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Se till att inte orsaka skada pa
stickkontakten (om tillampligt) eller pa
natkabeln. Kontakta vart auktoriserade
servicecenter eller en elektriker for att
ersatta en skadad natkabel.
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Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter I6st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget. Ta
alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet s att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

2.3 Anvand

VARNING!
Risk fér skador, brannskador
eller elstotar foreligger.

Ta bort all forpackning, markning och
skyddsfilm (om tillampligt) fére forsta
anvandning.

Denna produkt ar endast avsedd for
hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.
Kontrollera att ventilationsdppningarna
inte ar blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Stang av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.
Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Koppla omedelbart bort produkten fran
eluttaget om ytan pa produkten ar
sprucken. Pa detta satt forhindrar du
elstotar.

Anvandare med pacemaker maste halla
ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten ar
igang.



» Nar du lagger maten i het olja kan den
stanka.

VARNING!
Risk for brand och explosion

» Fetter och olja kan avge brandfarliga
angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda féremal borta fran fetter
och oljor nér du lagar mat med dem.

* Angorna som frigors i mycket het olja kan
orsaka sjalvantéandning.

* Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vid lagre
temperatur jamfort med olja som anvands
for forsta gangen.

» Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i nérheten av eller pa
produkten.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

+ Lat inte heta kokkéarl sta pa
kontrollpanelen.

» L&gg inte pa nagra varmskydd pa hallens
glasyta.

+ Lat inte kokkarl torrkoka.

+ Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

» Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

» L&gg inte aluminiumfolie pa produkten.

» Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller med
skadad botten kan orsaka repor pa glaset/
glaskeramiken. Lyft alltid sadana féremal
nar de flyttas pa kokhallen.

* Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Ugnen far inte anvandas for
andra andamal, t.ex. rumsuppvarmning.

3. INSTALLATION

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

2.4 Underhall och rengoring

* Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

» Sténg av produkten och lat den kallna fore
rengoring.

» Spruta inte vatten eller anga pa produkten
for att rengdra den.

* Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengdringsmedel. Anvand inte produkter
med slipeffekt, skursvampar,
I6sningsmedel eller metallféremal.

2.5 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

« Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

2.6 Avyttring

VARNING!
Risk fér kvavning eller skador.

» Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.

* Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

3.1 Fore installationen

Innan du installerar hallen ska du anteckna
informationen nedan fran typskylten.
Typskylten sitter nertill pa hallen.

Serienummer ....................
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3.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshallar far endast anvandas efter
installation i Iampliga inbyggnadsenheter och
arbetsbankar enligt géllande standarder.

3.3 Anslutningskabel

» Hallen ar forsedd med en natkabel.
» For att ersatta den skadade natkabeln,
anvand kabeltyp: HO5V2V2-F som

AR R5 7
motstar temperaturer pa 90 °C eller ~— min. 1500 o490 _7s0t T .
hégre. Kontakta ett auktoriserat %/_W] ML LT
servicecenter. Natkabeln far endast bytas v y
ut av en behdrig elektriker. —J-mn gin. |I——JcJmn-28
] i
3.4 Montering [ -

Om du installerar hallen under en koksflakt,

se monteringsanvisningarna for flakten
angaende minsta avstand mellan
produkterna.

Se videoguiden "Sa installerar du din
induktionshall fran AEG - skarvlos
installation" genom att skriva ut det
fullstdndiga namnet som visas i figuren
Om produkten har installerats ovanfor en nedan.

lada kan hallens ventilation varma upp det
som forvaras i ladan nar hallen anvands.

v T h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG induction hob
flush installation

Y
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4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Hallens layout

Induktionskokzon
Kontrollpanel

Flexibel induktionskokyta bestaende av
fyra sektioner

(| 0 123456789 P
-0
S
LU 5 123456789 P ¢

e |l =

0 123456789 p I

- "o+
= — B
e 0123456789 p I
@‘|B -0+

For att se kontrollpanelen och zonpositionerna aktivera produkten med ®

Anvand touchkontrollerna for att anvanda
ljudsignalerna markerar vilka funktioner s

produkten. Displayerna, indikeringarna och
om ar aktiverade.

Touch- Funktion Beskrivning
kontroll
(D PA / AV (ON/OFF) For att aktivera och avaktivera hallen.
E Hob?Hood For att aktivera och inaktivera manuellt Iage for funktio-
nen.
|| Paus For att aktivera och avaktivera funktionen.
_|_ — For att 6ka eller minska tiden.
@ - For att stalla in timerfunktionen.
E - Timerdisplay For att visa tiden i minuter.
BQU FlexiBridge (Flexible Bridge) For att vaxla mellan funktionens tre lagen.
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Touch- Funktion Beskrivning
kontroll
E’ Q PowerSlide For att aktivera och avaktivera funktionen.
E - Installiningslist For instalining av varmelage.
P PowerBoost For att aktivera funktionen.
E’I Knapplas / Barnlas For att lasa / lasa upp kontrollpanelen.

4.3 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikator)

VARNING!

Z/z/- Sa lange indikatorn
lyser finns det risk for
brannskador fran restvarme.

Induktionskokzonerna skapar den varme
som behovs for tillagningen direkt i
kokkarlets botten. Glaskeramiken varms upp
av kokkarlets varme.

Indikatorerna =/ =/ - visas nar en kokzon
ar varm. Indikatorerna visar nivan pa

5. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Aktivera och avaktivera

Tryck pa i 1 sekund for att satta pa eller
stédnga av hallen.

Kontrollpanelen tands nar du har aktiverat
hallen och slacks nar du avaktiverat hallen.

Nar hallen ar avaktiverad kan du bara se @

5.2 Automatisk avstangning

Funktionen stéanger av hdllen automatiskt
om:

* du har inte placerat nagot kokkarl pa
hallen inom 50 sekunder,

* du har inte stallt in varmelaget inom 50
sekunder efter att du har stallt pa
kokkarlet,
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restvarmen for de kokzoner du anvander for
narvarande.

Indikatorn kan ocksa visas:

» for de narliggande kokzonerna dven om
du inte anvander dem,

* nar heta kokkarl placeras pa en kall
kokzon,

* nar hallen ar avstdngd men kokzonen
fortfarande ar varm.

Indikatorn férsvinner nar kokzonen har
svalnat.

» du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10 sekunder (en
kastrull, en handduk osv.). Nar en
ljudsignal hors stangs héllen av. Ta bort
féremalet eller rengdr kontrollpanelen.

 hallen blir fér het (t.ex. om ett kokkarl
kokar torrt). Innan du anvander héllen
igen maste kokzonen kallna.

* du stanger inte av en kokzon eller andrar
varmelaget. Efter en viss tid stangs hallen
av.

Forhallandet mellan varmelage och tiden

efter vilken héllen stings av:

Varmeinstallning Hallen sténgs av ef-

ter
1-2 6 timmar
3-4 5 timmar
5 4 timmar




Varmeinstallning Hallen sténgs av ef-

ter

6-9 1,5 timmar

5.3 Anvanda kokzonerna

FORSIKTIGHET!

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen. Det finns risk for
att man skadar de elektroniska
delarna.

Stall kokkarlet i mitten av vald kokzon.
Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten.

Nar kokkarlet har detekterats visas
varmeinstallning 0.

5.4 Varmeinstallning

0o 12 "5 67 8 9 P

—
g

1. Tryck pa 6nskad varmeinstallning pa
kontrollpanelen. Du kan ocksa flytta
fingret langs kontrollpanelen for att stélla
in eller andra varmeinstallningen for en
tillagningszon.

2. Tryck pa 0 for att inaktivera en
tillagningszon.

Nar du staller ett kokkarl pa kokzonen och
staller in varmeinstéllningen blir den
densamma i 50 sekunder efter att du har
tagit bort kokkarlet. Installningslisten blinkar
under andra halvan av den tiden. Om du
placerar kokkélet pa kokzonen igen inom
denna tid ateraktiveras varmeinstaliningen.
Annars avaktiveras kokzonen.

5.5 PowerBoost

Denna funktion tillfor mer effekt till lamplig
induktionskokzon, beroende pa kokkarlets
storlek. Den har funktionen kan bara
aktiveras under en begransad tid.

Tryck pa P for att aktivera funktionen for
kokzonen.
Funktionen stangs av automatiskt.

For maximal varaktighet, se
"Tekniska data".

5.6 Tidtagning

Nedrakningstimer

Anvand den har funktionen for att specificera
hur lange en kokzon ska vara pa under en
enda tillagning.

Stall forst in varmelaget och darefter

funktionen.

1. Tryck pa @) for att aktivera eller andra
tiden.

Tidssiffrorna OO och indikatorlamporna +

och ~ visas pa displayen.

Om timern inte har stallts in slacks + och —
efter 3 sekunder.

2. Tryck pa + eller — for att stalla in tiden
(00 - 99 minuter).
Efter 3 sekunder borjar timern rékna ner

automatiskt. Indikatorerna + och —
forsvinner.

Nar tiden har gatt ut ljuder en signal och HE
blinkar. Stang av signalen genom att trycka

pa O.
For att avaktivera funktionen: Tryck pa @
Indikatorlamporna + och = tands. Anvand
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— eller + for att stallain 00 pa displayen.
Alternativt kan du stélla in varmenivan pa 0.
Som ett resultat hors en ljudsignal och timern
avbryts.

Signalur

Du kan anvanda den har funktionen nar
héllen ar pa men ingen tillagningszon
anvands.

Stall ett kokkarl pa en tillagningszon for att se
@-symbolen.

1. Tryck pa €D for att aktivera funktionen.
2. Tryck pa + eller — for att stalla in tiden.
Funktionen startar automatiskt efter 4
sekunder.

Nar funktionen har stallts in kan kokkéarlet tas
bort.

Nar tiden har gatt ut ljuder en signal och o0
blinkar. Tryck pa O for att stdnga av
signalen.

For att avaktivera funktionen: Tryck pa .
Indikatorerna + och = tands. Anvand —
eller + for att stallain OO pa displayen.

Denna funktion paverkar inte
kokzonernas funktion i évrigt.

5.7 Paus

Den har funktionen staller in alla paslagna
tillagningszoner pa den lagsta
varmeinstallningen.

Nar funktionen ar pa kan symbolerna @ ||
eller O anvandas.

Tryck pa I for att aktivera funktionen.
Varmeinstallningen sanks till 1.

For att inaktivera funktionen: tryck pa Il
Foéregaende varmelage slage tands.

5.8 (1 Knapplas

Du kan lasa kontrollpanelen medan hallen ar
igang. Funktionen forhindrar oavsiktliga
andringar av varmelaget.

Stall in varmelaget forst.
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Tryck pa (& for att aktivera funktionen.
Avaktivera funktionen genom att trycka pa

@

Nar du avaktiverar hallen stangs
aven denna funktion av.

5.9 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av hallen.

Aktivera hallen forst och stall inte in
varmelaget.

Tryck pa & tins signalen ljuder och
indikatorlamporna tands for att aktivera
funktionen.

Instéllningslisterna férsvinner. Stang av

hallen.
@ Om du avaktiverar hallen ar
funktionen fortfarande pa.

For att avaktivera funktionen for ett
enskilt tillagningstillfille: Aktivera hallen

med . (B tands. Tryck pa & tins signalen
hdrs och indikatorlampan slacks.
Installningslisten visas. Stall in varmelaget
inom 50 sekunder. Nu kan du anvéanda

hallen. Om du avaktiverar hallen med @ ar
funktionen fortfarande pa.

For att stanga av funktionen helt: Aktivera
hallen utan att varmelaget stalls in. Tryck pa

& tills signalen hérs och indikatorlampan
slacks. Instéllningslisterna visas. Stang av
héllen.

5.10 OffSound Control (Aktivera
och inaktivera ljud)

Stang av hallen forst.

1. Tryck pa OF 3 sekunder for att aktivera
funktionen.
Displayen tands och slacks.

2. Tryck pa & 3 sekunder.
b0 eller b ! tands.

3. Tryck pa + pa timern for att valja nagot
av foljande:

« b | -ljudet ar avstangt
« b0 - ljudet &r pa



4. Vanta tills hallen stangs av automatiskt
for att bekrafta ditt val.

Nar denna funktion ar installd pa b ! hordu
endast ljuden nar:

* du trycker pa ®

» Signalur ar klar

* Nedrakningstimer ar klar

 du stéller nagot pa kontrollpanelen.

5.11 Effektreglering

Om flera zoner &r aktiva och den férbrukade
effekten Overstiger gransen for
stromtillférseln delar denna funktion den
tillgangliga effekten mellan alla kokzoner.
Hallen styr varmeinstaliningarna for att
skydda sakringarna i husets installation.

» Kokzonerna ar grupperade enligt plats
och antal faser i hallen. Varje fas har en
maximal elektricitetsbelastning pa 3 680
W. Om hallen nar gransen for maximal
tillgénglig effekt inom en fas reduceras
effekten for kokzonerna automatiskt.

» For kokzoner med reducerad effekt visar
kontrollpanelen de maximala mojliga
varmeinstallningarna.

+  Om ett hogre varmelage inte finns ska du
minska varmelaget for andra kokzoner
forst.

+ Avaktiveringen av funktionen beror pa
kokkarlens storlek och antal kokkarl.

Se bilden f6r méjliga kombinationer dar

effekten kan férdelas mellan kokzonerna.

.

5.12 = Hob?Hood

Det ar en avancerad automatisk funktion som
kopplar héllen till en speciell kdksflakt. Bade
héllen och koksflakten har en infrardd
signalkommunikator. Flaktens hastighet
definieras automatiskt med utgangspunkt
fran lagesinstallningen och temperaturen for

det hetaste kokkarlet pa hallen. Du kan
ocksa anvanda flakten fran hallen manuellt.

@

Fjarrsystemet ar for de flesta
koksflaktar inaktiverade fran
bdrjan. Aktivera det innan du
anvander funktionen. Las
koksflaktens bruksanvisning for
mer information.

Anvianda funktionen automatiskt

Om funktionen ska anvéndas automatiskt
staller du in det automatiska laget pa H1 -
H6. Hallen ar ursprungligen installd pa H5.
Koksflakten reagerar nar hallen anvands.
Hallen k&nner av kokkarlets temperatur
automatiskt och justerar flaktens hastighet
darefter.

Aktivera belysningen

Du kan stélla in héallen pa att aktivera
belysningen automatiskt nar du slar pa
hallen. Detta gér du genom att stélla in det
automatiska laget pa H1 - H6.

Belysningen i koksflakten slacks
tva minuter efter att hallen
stangts av.

Automatiska lagen

Auto- Kok- Stek-
ma- e il) ing2)
nin nin
tiskt g g
ljus
Lage HO Av Av Av
Lage H1 Pa Av Av
5 3) Pa Flakthastig- Flakthastig-
Lage H2 het 1 het 1
Lage H3 Pa Av Flakthastig-
het 1
Lage H4 Pa Flakthastig- Flakthastig-
het 1 het 1
Lage H5 Pa Flakthastig- Flakthastig-

het 1 het 2
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Auto- Kok- Stek-
ma- o) fif)
nin nin
tiskt = =
ljus
Lage H6 Pa Flakthastig- Flakthastig-
het 2 het 3

1) Hallen kanner av kokningsprocessen och ak-
tiverar flakthastigheten enligt det automatiska
laget.

2) Hallen kanner av stekningsprocessen och ak-
tiverar flakthastigheten enligt det automatiska
laget.

3) | det har laget aktiveras flakten och lampan
och gar inte efter temperaturen.

Andra det automatiska laget

1. Stanga av produkten.

2. Tryck pa D 3 sekunder.

Displayen tands och slacks.

3. Tryck pa i 3 sekunder.

4, Tryck pa O nagra ganger tills H tands.

5. Tryck pa + pa timern for att vélja ett
automatiskt lage.

Nar du ar klar med matlagningen och stanger
av hallen kan koksflakten fortsatta ga under

en viss tid. Efter den tiden stéanger systemet
av flakten automatiskt och forhindrar att du
oavsiktligt slar pa flakten under kommande
30 sekunder.

@

Inaktivera funktionens
automatiska lage om du vill
anvanda koksflakten direkt pa
flaktpanelen.

Styra flakthastigheten manuellt

Du kan ocksa anvanda flakten fran hallen
manuellt.

—
=

Tryck pa = nar hallen ar paslagen.

Da inaktiveras automatiskt styrning av
funktionen och du kan &ndra flakthastigheten
manuellt.

Nar du trycker pa = 6kar du flakthastigheten
med ett. Nar du nar en intensiv niva och

trycker pa = igen stalls flakthastigheten in pa
0 igen och da sténgs koksflakten av. Starta
flakten igen med flakthastighet 1 genom att

trycka pa =,

@

Aktivera automatiskt styrning av
funktionen genom att sténga av
héllen och sedan sla pa den
igen.

6. FLEXIBEL INDUKTIONSKOKYTA

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 FlexiBridge-funktion

Den flexibla induktionskokytan bestar av fyra
sektioner. Sektionerna kan kombineras till tva
olika stora kokzoner eller till en stor kokyta.
Sidorna pa zonerna som fungerar
tillsammans ténds och de & sammanlénkade
med kortare tdnda linjer.Du valjer
kombinationen av zonerna genom att valja
lampligt lage efter storleken pa kokkarlet som
ska anvandas. Det finns tre lagen: Standard
(aktiveras automatiskt nar du aktiverar
hallen), Big Bridge och Max Bridge.
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Stall in varmelaget med de tva
installningslisterna till vanster.
Vaxla mellan lagena
Vaxla mellan lagena med hjalp av
touchkontrollen: HQU.




Nar du vaxlar mellan lagena
stalls varmelaget in pa 0 igen.

Diameter och placering av kokkarlet

Valj det lage som galler for storleken och
formen pa kokkarlet. Kokkarlet ska técka vald
yta sa mycket som mgjligt. Placera kokkarlet
i mitten av vald yta!

Placera kokkarlet med en bottendiameter
som &r mindre an 160 mm mitt pa en sektion.

femmqpem—cq =g pm——

(i) @Z 00-160mm

Placera kokkarlet med en bottendiameter
som ar storre an 160 mm i mitten mellan tva
sektioner.

pm——qp==——q
———d b=

pmm—qp==—q
ML

6.2 FlexiBridge Standard-lage

Det har laget aktiveras nar du aktiverar
hallen. Det ansluter sektionerna till tva
separata kokzoner. Sidorna pa zonerna som
fungerar tillsammans i det har laget tdnds
och de &r sammanlankade med kortare
téanda linjer.Du kan stalla in varmelaget for

varje zon separat. Anvand de tva
instéllningslisterna till vanster.

b | Oo
N H
[ ! —\—

6.3 FlexiBridge Big Bridge-lage

Aktivera laget genom att trycka pa BQU tills du

ser ratt lagesindikator 8. Det har laget
kopplar samman tre bakre sektioner till en
kokzon. Den framre sektionen &r inte
ansluten utan fungerar som en separat
kokzon. Du kan stélla in varmelaget for varje
kokzon separat. Anvand de tva vanstra
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installningslisterna.

rmmm——— £y
) )
) )
temme=— 4
F====Z=2 ]
) )
) )
temme=— 4
F===Z=Z=2 ]
) )
) )
Lt 4
P ————- -
) )
) )
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Rétt placering av kokkarl:

For att anvanda det har laget maste du stalla
kokkarlet pa de tre anslutna sektionerna. Om
du anvander kokkarl som ar mindre &n tva
sektioner blinkar instéllningslisten och efter 2
minuter stdngs zonen av.

"__ __,I‘

'@'

3

r 3,
\

6.4 FlexiBridge Max Bridge-lage

Aktivera laget genom att trycka pa Bl tills du

ser ratt lagesindikator 8. Det har laget
kopplar samman alla sektioner till en kokzon.
For att stalla in varmelaget, anvand en av de
tva instéllningslisterna pa vanster sida.
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Ratt placering av kokkarl:

For att anvanda det har laget maste du stalla
kokkarlet pa de fyra anslutna sektionerna.
Om du anvander kokkarl som &r mindre an
tre sektioner blinkar installningslisten och
efter 2 minuter stdngs zonen av.

6.5 & PowerSlide

Med den hér funktionen kan man &éndra
temperaturen genom att flytta kokkarlet till ett
annat stalle pa induktionshallen.

Funktionen delar in induktionshallen i tre
omraden med olika varmelagen. Hallen
detekterar kastrullens position och justerar
varmeinstallningen efter den. Du kan placera
kokkarlet i framre, mellersta eller bakre laget.



Hogsta varmelaget far man om man placerar
kokkarlet i framre laget. For att minska
varmelaget, flytta kokkarlet till det mellersta
eller bakre laget.

R

tecdtcacdtacdtazd
| |

[T ATE S ST L)

@ Anvand bara en kastrull nar du
anvander funktionen.

Om du vill &ndra varmelaget
lyfter du upp kokkarlet och staller
det pa en annan zon. Om man
drar kokkarlen kan det orsaka
repor och missfargningar pa
ytan.

* 160 mm ar minsta diametern for
kokkarlets botten for den har funktionen.
*  Om du placerar kokkarlet pa den framre

kokzonen tands - - pa kontrollpanelen.

Kontrollfaltet visar standardvarmelaget S.
*  Om du placerar kokkarlet pa den

mellersta kokzonen tands F 1 pa
kontrollpanelen. Kontrollfaltet visar

standardvarmelaget B.

7. RAD OCH TIPS

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

7.1 Kokkarl

For induktionskokzoner
genereras varmen mycket
snabbt i kokkarlet med ett kraftigt
elektromagnetiskt falt.

Anvand induktionskokzonerna med lampliga
kokkarl.

+ Kokkarlets botten maste vara sa tjock och
plan som méjligt.

*  Om du placerar kokkarlet pa den bakre
kokzonen tands " 7 pa kontrollpanelen.
Kontrollfaltet visar standardvarmelaget 3.

prmp——

jol

r
L

-

£
Q
J

= = 3

+ Andra standardvarmeinstallningen pa
vanstra framre kontrollfaltet. Du kan &ndra
standardvarmelagena bara om funktionen
ar aktiv. Du kan andra varmelagena for
varje lage separat. Hallen kommer ihag
dina installningar nasta gang du aktiverar
funktionen.

Tryck pa & for att aktivera funktionen.
Indikatorlampan tands och kontrollféltet visar
standardvarmelaget.

Avaktivera funktionen genom att trycka pa

.

» Se till att kastrullens botten &r ren och torr
innan du satter den pa hallen.

* For att undvika repor ska man inte dra
eller gnugga kastrullen mot det keramiska
glaset.

Kokkarlsmaterial

» ratt: gjutjarn, stal, emaljerat stal, rostfritt
stal, botten med flera lager (med korrekt
markning fran en tillverkare).

* inte ratt: aluminium, koppar, massing,
glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga for en induktionshall

om:

+ vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som ar installd pa det hogsta
varmelaget.
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» en magnet faster pa kastrullens botten.
Kokkarlets matt

* Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten.

« Kokzonens effektivitet ar relaterad till
kokkarlets diameter. Kokkarl med en
mindre diameter an den minsta far bara
en del av effekten som kokzonen
genererar.

« Av bada sakerhetsskal och optimalt
tillagningsresultat ska man inte anvanda
kokkarl som ar stoérre an vad som anges i
avsnittet "Specifikationer for kokzonen”.
Undvik att halla kokkarl nara
kontrollpanelen under tillagningen. Detta
kan paverka kontrollpanelens funktion
eller oavsiktligt aktivera hallfunktionerna.

@ Se "Tekniska data”.

7.2 Ljud under anvandning
Om du hor:

» knackande ljud: kokkarlet ar tillverkat av
olika material ("sandwichkonstruktion").

tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").
» surrande: du anvander en hog effektniva.
« klickande: elektrisk omkoppling sker.
« susande: beror detta pa att flakten ar
igang.
Dessa ljud ar normala och innebdr inte att
det ar fel pa produkten.

7.3 Oko Timer (Eco Timer)

For att spara energi inaktiveras kokzonen
fore signalen fran nedrakningstimern.
Skillnaden i anvandningstiden beror pa den
installda véarmenivan och tillagningstiden.

7.4 Exempel pa
matlagningstillampningar

Korrelationen mellan en zons varmelage och
dess energiférbrukning &r inte linjar. Nar du
Okar varmelaget ar det inte proportionellt mot
att 6ka kokzonens energiférbrukning. Det
betyder att en kokzon med medelhdgt
varmelage anvander mindre an halften av sin
effekt.

Uppgifterna i tabellen ar endast

+ visslande ljud: du anvénder kokzonen riktvarden.
med en hdog effektniva och kokkarlet ar
Varmeinstall-  Anvand for att: Tid (min) Tips
ning
1 Hall tillagad mat varm. efter be- Sétt pa ett lock pa kokkarlet.
hov
1-2 Hollandaisesas, smalt: smor, choklad, 5 - 25 Blanda da och da.
gelatin.
1-2 Solidifiera: fluffiga omelett, bakade 10-40 Laga mat med lock pa.
agg.
2-3 Smakoka ris och mjolkréatter, varma 25-50 Minst dubbelt sa mycket vatska som
fardiglagade ratter. ris, rér om mjolkbaserade ratter under
tillagningen.
3-4 Angkoka gronsaker, fisk, kott. 20-45 Tillsatt nagra matskedar véatska.
4-5 Angkoka potatis. 20-60 Anvand max. % liter vatten till 750 g
potatis.
4-5 Tillaga stérre méngder mat, grytor och 60 - 150 Upp till 3 | vatska plus ingredienser.

soppor.
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Varmeinstédll-  Anvand for att: Tid (min) Tips
ning
6-7 Skonsam fritds: schakt, kalv cordon efter be- vand efter halva tiden
bleu, kotletter, rissoler, korvar, lever, hov
roux, agg, pannkakor, munkar.
7-8 Grovstekt, hargbrun, ryggbiffar, biffar. ~ 5-15 vand efter halva tiden
9 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pommes frites.
P Koka upp stora mangder vatten. PowerBoost &r aktiverad.

7.5 Rad och tips for Hob*Hood
Nar du anvander hallen med funktionen:

» Skydda koksflaktens panel mot direkt
solljus.

* Rikta inte halogenlampan direkt mot mot
koksflaktens panel.

» Tack inte over hallens kontrollpanel.

» Bryt inte signalen mellan hallen och
koksflakten (t.ex. med en hand, ett

kokkarlshandtag eller en hog kastrull). Se

bilden.
Flaktkapan pa bilden ar bara ett exempel.

Andra fjarrstyrda apparater kan
kan blockera signalen. Anvand
inga andra apparater nara hallen
nar Hob*Hood anvands.

Koksflaktar med Hob?Hood-funktion

Se hela sortimentet av koksflaktar som
fungerar med denna funktion pa var
konsumentwebbplats. AEG koksflaktar som
fungerar med denna funktion skall ha

symbolen =.

8. UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
8.1 Allman information

* Rengdr héllen efter varje
anvandningstillfalle.

* Anvand alltid kokkarl med ren botten.
* Repor eller morka flackar pa ytan

paverkar inte hallens funktion.

* Rengor héllens yta med lampligt

rengdringsmedel.

* Anvand en speciell skrapa for glaset.

SVENSKA 199



@ Trycket pa den flexibla
induktionshallen kan bli smutsigt

eller andra farg om kokkarlen
dras pa ytan. Du kan rengdra
omradet pa vanligt satt.

8.2 Rengodring av héllen

* Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie, socker och mat som innehaller
socker, annars kan denna smuts orsaka
skador pa hallen. Var forsiktig och undvik

9. FELSOKNING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Vad gor jag om...

brannskador. Satt specialskrapan snett
mot glasytan och for bladet dver ytan.

Ta bort nar héallen svalnat tillrackligt:
kalkringar, vattenringar, fettstank,
glansande metalliska missfargningar.
Rengdr héllen med en fuktig duk och icke
slipande rengéringsmedel. Efter
rengoring, torka hallen med en mjuk duk.
Ta bort missfargning pa blank metall:
anvand en l6sning av vatten och vinager
och rengdr glasytan med en trasa.

Problem Mojlig orsak Avhjalpa felet
Det gar inte att aktivera eller an-  Ugnen &r inte ansluten till stromfér-  Kontrollera att ugnen ar korrekt anslu-
vanda ugnen. sorjningen eller den &r ansluten pa ten till stromfoérsoérjningen.

fel satt.

Sakringen har gatt.

Kontrollera att sakringen ar orsaken till
felet. Om sékringen gar gang pa gang,
tala med en kvalificerad elektriker.

Du har inte stallt in véarmeinstallning-  Aktivera hallen igen och stéll in véarme-

en pa 50 sekunder.

installningen pa mindre &n 50 sekun-
der.

Du har tryckt pa 2 eller fler touch- Tryck bara pa en touchkontroll.

kontroller samtidigt.

Paus ar pa. Se "Daglig anvandning”.
Det finns vatten- eller fettstank pa Rengér kontrollpanelen.
kontrollpanelen.
Du kan inte vélja maximalt var- De andra zonerna férbrukar maximal Minska varmeinstéliningen for de and-
meinstallningen for en av kokzo-  effekt. ra kokzonerna som ar anslutna till
nerna. Din héll fungerar som den ska. samma fas. Se "Effektreglering”.
Du kan inte sla pa en av kokzo-
nerna.
En ljudsignal hors och hallen Du har stallt nagot pa en eller flera ~ Ta bort foremalet fran touch-kontroller-
stdngs av. touchkontroller. na.
En ljudsignal hérs nar hallen
sténgs av.
Hallen sténgs av. Du satte nagot pa touch-kontrollen Ta bort féremalet fran touch-kontrollen.

Q.
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Problem

Mojlig orsak

Avhjilpa felet

Restvarmeindikatorn ténds inte.

Zonen &r inte varm eftersom den
bara har varit paslagen en kort stund
eller sa kan sensorn vara trasig.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter
om zonen varit pa tillrackligt lange for
att vara varm.

Hob?Hood fungerar inte.

Du har tackt éver kontrollpanelen.

Ta bort féremalet fran kontrollpanelen.

Du anvander en valdigt hég kastrull
som blockerar signalen.

Ta en mindre kastrull, byt kokzon eller
styr flakten manuellt.

Touchkontrollerna blir varma.

Kokkarlet ar for stort eller star for
néra kontrollerna.

Placera stora kokkarl pa de bakre zo-
nerna om majligt.

Det hors inget ljud nar du trycker
pa touch-kontrollerna.

Ljudet ar avaktiverat.

Aktivera ljudet. Se "Daglig anvand-
ning”.

Den flexibla induktionskokzonen
varmer inte upp kokkarlet.

Kokkéarlet star pa fel plats pa den
flexibla induktionskokzonen.

Placera kokkarlet i ratt lage pa den
flexibla induktionskokzonen. Placering-
en av kokkarlet beror pa den aktivera-
de funktionen eller funktionslaget. Se
"Flexibel induktionskokzon”.

Diametern pa kokkéarlets botten ar
felaktig fér den aktiverade funktionen
eller funktionslaget.

Anvand kokkarl med en diameter som
passar den aktiverade funktionen eller
funktionslaget. Se "Flexibel induktions-
kokzon”.

E tands.

Barnlas eller Knapplas ar pa.

Se "Daglig anvandning”.

Installningslisten blinkar.

Det finns inget kokkarl pa zonen el-
ler sa &r inte hela zonen tackt.

Stall kokkarlet pa zonen sa att den
tacker kokzonen helt.

Kokkérlet passar inte.

Anvand lampliga kokkarl. Se "Rad och
tips”.

Diametern pa kokkéarlets botten ar
for liten fér zonen.

Anvand kokkarl med ratt matt. Se
"Tekniska data”.

FlexiBridge (Flexible Bridge) ar pa.
En eller flera sektioner for funktions-
laget som ar igang tacks inte av kok-
karlet.

Placera kokkarlet pa ratt antal sektio-
ner i funktionsléget som ar igang eller
byt funktionslége. Se "Flexibel induk-
tionskokzon”.

F tands.

PowerSlide ar pa. Tva kastruller pla-
ceras pa den flexibla induktionskok-
zonen.

Anvand bara en kastrull. Se "Flexibel
induktionskokzon”.

E och en siffra tands.

Det har uppstatt ett fel pa hallen.

Stang av héllen och satt pa den igen

efter 30 sekunder. Om E visas igen
ska du dra ur elkontakten. Satt i elkon-
takten igen efter 30 sekunder. Kontak-
ta auktoriserat servicecenter om pro-
blemet fortsatter.

Ett konstant pipljud hors.

Den elektriska anslutningen ar felak-
tig.

Dra ur elkontakten. Tala med en behd-
rig elektriker som kontrollerar installa-
tionen.

9.2 Om du inte kan avhjalpa felet...

Kontakta din aterforsaljare eller auktoriserad

felet. Uppge uppgifterna pa markskylten.

Kontrollera att du anvande hallen pa ratt satt.

serviceverkstad om du inte kan avhjélpa

| annat fall tacks inte kostnaden for
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serviceteknikerns eller aterforsaljarens garantitid och auktoriserade servicecenter
atgarder av garantin. Informationen om finns i garantihaftet.

10. TEKNISKA DATA
10.1 Produktdekal

Modell IPE84571IB PNC 949 597 491 00
Typ 62 D4A 21 AA 220-240 V/400 V 2N 50-60 Hz
Induktion 7.35 kW Tillverkad i Tyskland
Serienr................. 7.35 kW
AEG Cewx
10.2 Specifikation for kokzonerna
Kokzon Nominell effekt = PowerBoost [W] PowerBoost Kokkarlets dia-
(max varmelage) maximal varak- meter [mm]
[W] tighet [min]
Mitten bak 2300 3200 10 125 - 210
Héger fram 1800 2800 10 145 - 180
Flexibel induktions- 2300 3200 10 minst 100
kokzon
Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning For optimalt matlagningsresultat anvand inte
fran uppgifterna i tabellen. Den &ndras efter kokkarl stérre an diametern i tabellen.

kokkéarlets material och matt.

11. ENERGIEFFEKTIVITET

11.1 Produktinformation*

Modellidentifiering IPE845711B
Typ av hall Inbyggnadshall
Antal kokzoner 2
Antal kokomraden 1
Uppvarmningsmetod Induktion
Diameter pa runda kokzoner (@) Mitten bak 21,0cm
Hoéger fram 18,0 cm
Kokomradets langd (L) och bredd (W) Vanster L 41,8 cm
W 24,8 cm
Energiférbrukning per kokzon (EC electric cooking) Mitten bak 190,8 Whikg
Hoger fram 194,2 Whikg
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Kokomradets energiférbrukning (EC electric cooking)

Vanster 187,0 Wh/kg

Hallens energiférbrukning (EC electric hob)

189,2 Wh/kg

* For Europeiska unionen enligt EU 66/2014. For Belarus enligt STB 2477-2017, bilaga A. For Ukraina enligt

742/2019.

EN 60350-2 - Elektriska matlagningsprodukter for hushall - Del 2: Hallar — metoder for matning av prestanda

11.2 Energibesparing

Du kan spara energi vid
vardagsmatlagningen om du foljer
nedanstaende tips.

* Varm bara upp den mangd vatten du
behover.
« Satt om mojligt alltid ett lock pa kokkarlet.

12. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 3. Atervinn
forpackningen genom att placera den i
lampligt karl. Bidra till att skydda var miljo
och var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang

» Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.

« Stall ett mindre kokkarl pa mindre
kokzoner.

« Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.

* Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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