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Wichtige Sicherheitsanweisungen

Beim Lesen dieses Instruktionshandbuchs...
Geben Sie den Absiitzen, die mit den folgenden
Worten gekennzeichnet sind, Thre besondere
Aufmerksamkeit:

A WARNUNG

Dies hilft Thnen, Unfille zu vermeiden, die zu
Verletzungen fiihren kinnten fiir jemanden, der
das Produkt nicht richtig benutat.

A WARNUNG

UM DAS RISIKO EINES FEUERS, ELEKTRISCHEN
SCHOCKS, EINER PERSONENVERLETZUNG ODER
SONSTIGEN SCHADENS BEI DER BENUTZUNG DER
KUCHENMASCHINE ZU VERRINGERN, BEFOLGEN
SIE GRUNDLEGENDE VORSICHTSMASSNAHMEN,
EINSCHLIESSLICH DER FOLGENDEN:

1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Um sich gegen die Gefahr eines elekirischen
Schocks zu schiitzen, tauchen Sie die
Kiichenmaschine nie in Wasser oder andere
Fliissigkeiten ein.

3. Achten Sie darauf, daB der Stecker der Einheit
in die elektrische Wandsteckdose, in die er
gesteckt wird, palt. Das Einhalten richtiger
Erdungsmethoden und érilicher elektrischer
Normen ist erforderlich.

4. Erlauben Sie Kindern nicht, die Kiichen-
maschine zu betéitigen oder mit ihr zu spielen.

5. Sorgfiltige Aufsicht ist notwendig, wenn
Haushaltsgeriite von Kindern oder in der Nithe
von Kindern betitigt werden. Lassen Sie die
Kiichenmaschine nie unbeaufsichtigt laufen.

6. Ziehen Sie den Stecker der Kiichenmaschine
aus der Steckdose heraus, wenn sie nicht in
Gebrauch ist, bevor Sie Teile einschieben oder
herausnehmen, und vor dem Reinigen.

7. Vermeiden Sie es, Teile die in Bewegung sind,
zu beriihren. Halten Sie Thre Hinde, Haar,
Kleidung, sowie Spachteln und andere Geriite
withrend des Betriebes vom Riihrgeriit fern,
um Verletzungen und/oder Beschidigung der
Kiichenmaschine zu vermeiden.

8. Die Kiichenmaschine nicht unbeaufsichtigt
oder nahe der Kante der Arbeitsfliiche laufen
lassen. Bei stiirkerer Belastung oder hoher
Geschwindigkeit bewegt sich die Maschine
eventuell auf der Arbeitsfléiche fort.

9. Entfernen Sie den Flachschliger, den
Drahtschliger oder den Teighaken von der
Kiichenmaschine, bevor Sie sie waschen.

10. Betitigen Sie nie ein Haushaltsgerit mit einer
schadhaften AnschluBschnur oder nachdem
das Haushaltsgeriit fallen gelassen oder auf
irgendeine Weise beschiidigt wurde. Bringen
Sie Thr Haushaltsgeriit zur néichsten aner-
kannten Kundendienstzentrale, um es iiber-

A\ VORSICHT

Dies hilft Ihnen, Schaden an Threm Produkt

und/oder an anderem Eigentum zu vermeiden.

ANMERKUNG” oder ,,WICHTIG”
In diesen Abschnitten finden Sie niitzliche
Vorschliige tiber die Benutzung des Produkts.
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14.

priifen, reparieren oder einstellen zu lassen.
Die Benutzung von Zusatzgeriten, die nicht
von KitchenAid empfohlen werden, kann
Feuer, elektrischen Schock oder Verletzungen
verursachen.

. Nicht im Freien benutzen.

13.

Lassen Sie die Anschlufschnur nicht tiber

die Kante des Tisches oder der Arbeitsfléiche
hiingen oder heile Oberfléichen beriihren.
Wenn Sie ein Kiichenmaschinenmodell mit
einem schréigstehenden Kopf benutzen, muf} der
Kopf ganz nach unten gestellt werden, bevor Sie
ihn verriegeln. Bevor Sie mit dem Mixer beginnen,
iiberzeugen Sie sich, daf} der Kopf verriegelt
ist, indem Sie versuchen, ihn zu heben.

. Wenn Sie mit der 5SKSM90 Kiichenmaschine

Teig herstellen, benutzen Sie nie Rezepte, die
mehr als 1,0 kg Allzweckmehl oder 840 g

Vollkornweizenmehl benistigen.

. Wenn Sie mit der Kiichenmaschine Teig

herstellen, benutzen Sie nie Rezepte, die mehr
als die folgenden Hochstmengen bentigen:
Modell 5K45SS - 1.0 kg Allzweckmehl oder
840 g Vollkornweizenmehl. Modelle 5SKSM5 —
1,2 kg Allzweckmehl oder 1000 g

Vollkornweizenmehl.

. Benutzen Sie keine Verlingerungsschnur.
. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Kiichen-

maschine hochheben, weil sie schwer ist.

. Benuizen Sie die Kiichenmaschine nur fiir [hre

beabsichtigte Funktion.

20. ELEKTRISCHE ANFORDERUNGEN: Thre

21.

KitchenAid Kiichenmaschine wird mit normalem
220-240 Volt Wechselstrom, 50-00 Hertz betrie-
ben. Die Wattleistung Threr KitchenAid Kiichen-
maschine ist auf den Zierstreifen gedruckt. Diese
Wattleistung richtet sich nach der Benutzung
des Zubehirgeriits, das die hichste Leistung
benitigt. Andere empfohlene Zubehorgeriite
kénnen mit viel weniger Leistung auskommen.
Achten Sie darauf, dal} die Zusatzgeritenabe
sicher befestigt ist (drehen Sie den Zusatzgeriite-
knopf fest), bevor Sie die Kiichenmaschine
benutzen, um jegliche Maglichkeit, daf} das
Zusatzgerit wihrend des Mischens in die
Schiissel fallen kionnte, auszuschlieen.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF
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5K45SS, 5KSM90 Kiichenmaschinenmerkmale

Zusatzgeritenabhe

Motorkopf Zusatzgeriteknopf

Motorkopfver-
riegelungshebel
Geschwindig- ‘ \ (nicht dargestellt)
Ezﬂﬂ(ontroﬂ- ) o S y Schliagerwelle
Mixerhohen- I:( /f 1. Flach-
einstellungsschraube ~Z~ \- ANY ﬂf..
" schlager

0 )
V
4,3 Liter
Edelstahl-
‘ 4 schiissel
Drahtschliger Schiisselverriegelungsplatte
Teighaken



ZUR BEFESTIGUNG DER SCHUSSEL

e Achten Sie darauf, da} die Geschwindigkeits-
kontrolle auf AUS geschaltet ist.

Halten Sie den Verriegelungshebel in der
ENTRIEGELN Position und kippen den
Motorkopf zuriick.

Setzen Sie die Schiissel auf die
Schiisselverriegelungsplatte.

Drehen Sie die Schiissel vorsichtig im
Uhrzeigersinn.

ZUM ENTFERNEN DER SCHUSSEL

e Drehen Sie die Geschwindigkeitskontrolle
auf AUS.

Halten Sie den Verriegelungshebel in der
ENTRIEGELN Position und kippen den
Motorkopf zuriick.

Drehen Sie die Schiissel in der dem
Uhrzeigersinn entgegengesetzten Richtung.

ZUR BEFESTIGUNG DES FLACH-
SCHLAGERS, DES DRAHTSCHLAGERS
ODER DES TEIGHAKENS

e Schalten Sie die Motorkontrolle auf AUS und
ziehen Sie den Stecker heraus.

e Halten Sie den Verriegelungshebel in der
ENTRIEGELN Position und heben den
Motorkopf an.

e Schieben Sie den Schliiger auf die Schligerwelle
und driicken ihn so weit wie miglich nach oben.

e Drehen Sie den Schliger nach rechts, wobei Sie
den Schliger in den Stift an der Welle einhaken.

ZUR ENTFERNUNG DES FLACH-
SCHLAGERS, DES DRAHTSCHLAGERS
ODER DES TEIGHAKENS

Schalten Sie die Motorkontrolle auf AUS und
ziehen Sie den Stecker heraus.

Halten Sie den Verriegelungshebel in der
ENTRIEGELN Position und heben den
Motorkopf an.

Driicken Sie den Schliiger so weit wie moglich
nach oben und drehen ihn nach links.

Ziehen Sie den Schliiger von der Welle.

a1 2

ZUR VERRIEGELUNG DES MOTOR-

KOPFES IN ANGEHOBENER STELLUNG

* Den Verriegelungshebel auf die ENTRIEGELN
Position hochschieben und festhalten.

* Den Motorkopf zuriickkippen.

* Den Verriegelungshebel auf die
VERRIEGELN Position schieben.

ZUR VERRIEGELUNG DES MOTOR-
KOPFES IN BETRIEBSSTELLUNG

* Den Verriegelungshebel auf die ENTRIEGELN
Position hochschieben und festhalten.

Den Motorkopf herunterkippen, bis er sich in
der Betriebsstellung befindet.

Den Verriegelungshebel auf die
VERRIEGELN Position schieben.

Vor dem Riihren die Verriegelung priifen,
indem man versucht, den Motorkopf
anzuheben.

HINWEIS: Das Riihrgerit sollte nur benutzt
werden, wenn der Verriegelungshebel auf der

VERRIEGELN Position steht.
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d State Speed Control
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ZUR BETATIGUNG DER

GESCHWINDIGKEITSKONTROLLE

e Der Geschwindigkeitskontrollhebel sollte zum
Start immer auf die niedrigste Geschwindigkeit
gestellt werden, dann langsam auf die gewiinschte
hohere Geschwindigkeit, um zu vermeiden, dafy
Zutaten aus der Schiissel herausspritzen.

Siehe Leitfaden zur Geschwindigkeitskontrolle,
Seite 9.
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5KSM5 Kiichenmaschinemerkmale

Motorkopf

Zusatzgeritenabe

Zusatz-
geriteknopf

Geschwindigkeits-
kontrollhebel
e Schiisselhe-
Mixerhohen- < _(liegnfft(llllltcm
einstellungsschraube = / — argestellt)
(nicht dargestellt) I | l
Schnappverschlufl und E_ SClllllagel‘-
Schiisselstift (nicht dargestellt) welle

Palistifte ———=

a 4,83 Lit
Drahtschliger Flachschlager , iter

Ede}stahl- Teighaken
Schiisselhalter  Schiissel
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ZUR BEFESTIGUNG DER SCHUSSEL
¢ Achten Sie darauf, daf die
Geschwindigkeitskontrolle auf AUS geschaltet
ist.

e Stellen Sie den Schiisselhebegiff nach unten.

¢ Haken Sie die Schiisselhalter in die PaBstifte.

o Driicken Sie die Schiissel hinten fest, sodal} der
Schiisselstift im Schnappverschluf} einrastet.

¢ (eben Sie den Schiittschutz auf die Schiissel.

¢ Heben Sie die Schiissel vor dem Riihren an.

HINWEIS: Priifen Sie, daf die Schiissel und
der Schiittschutz ordnungsgeméif} festsitzen

(5KSM5 Modelle).

ZUR ENTFERNUNG DER SCHUSSEL

e Stellen Sie den Schiisselhebegriff nach unten.

 Nehmen Sie den Schiisselgriff und heben Sie
die Schiissel gerade nach oben und aus den
Pafistiften.

ZUR ANHEBUNG DER SCHUSSEL

o Drehen Sie den Giff zuriick und nach oben, bis
er in der vertikalen Position verriegelt ist.

¢ Die Schiissel muf} beim Riihren immer
angehoben und verriegelt sein.

ZUR SENKUNG DER SCHUSSEL

¢ Drehen Sie den Giff zuriick und nach unten.

ZUR BEFESTIGUNG DES FLACH-
SCHLAGERS, DES DRAHTSCHLAGERS
ODER DES TEIGHAKENS

e Schalten Sie die Motorkontrolle auf AUS und
ziehen Sie den Stecker heraus.

¢ Senken Sie die Schiissel, indem Sie den
Schiisselhebegriff nach unten drehen.

e Schieben Sie den Flachschliger auf die
Schligerwelle und driicken ihn so weit wie
miglich nach oben.

e Drehen Sie den Schliger nach rechts, wobei

Sie den Schliger im Stift der Welle einhaken.

ZUR ENTFERNUNG DES FLACH-

SCHLAGERS, DRAHTSCHLAGERS

ODER DES TEIGHAKENS

o Schalten Sie die Motorkontrolle auf AUS und
ziehen Sie den Stecker heraus.

o Senken Sie die Schiissel, indem Sie den
Schiisselhebegriff nach unten drehen.

e Driicken Sie den Schliiger so weit wie miglich
nach oben drehen ihn nach links.

e Ziehen Sie den Schliiger von der Welle.

d State Speed Control
tir_2468 10

ZUR BETATIGUNG DER

GESCHWINDIGKEITSKONTROLLE

¢ Der Geschwindigkeitskontrollhebel sollte zum
Start immer auf die niedrigste Geschwindigkeit
gestellt werden, dann langsam auf die gewiinschte
hihere Geschwindigkeit, um zu vermeiden, daf}
Zutaten aus der Schiissel herausspritzen.

Siehe Leitfaden zur Geschwindigkeitskontrolle,
Seite 9.
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Benutzung Threr KitchenAid Zusatzgerite

Flachschliger fiir normale bis schwere
Mischungen, wie z.B.:

Kuchen Kekse
Buttercreme Pfannkuchen
Stiwaren Hackbraten
Plitzchen Kartoffelbrei
Pastetengebiick

Teighaken zum Verriihren und Kneten von
Hefeteigen, wie z.B.:
Brote
Britchen

Kaffeekuchen
Siifle Brotchen

Drahtschliger fiir Mischungen, welche Luft

enthalten miissen, wie z.B.:

Eier Biskuitteig
Eiweil} Mayonnaise
Schlagsahne Einige Siilwaren

Gekochte Zuckergisse

Abstand zwischen Schlager und Schiissel

Thre Kiichenmaschine wurde im Werk so
eingestellt, dal} der Flachschliger nicht ganz den
Schiisselboden beriihrt. Falls, aus irgendeinem
Grunde, der Flachschldger auf den Schiisselboden
schligt, oder zu weit von der Schiissel entfernt ist,
kann der Abstand wie folgt korrigiert werden:

(b%
—

Modelle 5K45SS, 5KSM90:
 Den Motorkopf ¢ antheben.

¢ Die Schraube (A) geringfiigig nach links
drehen, um den Flachschliger zu heben und
nach rechts, um ihn zu senken.

e Stellen Sie den Flachschliger so ein, dal} er
sich gerade noch iiber der Schiisseloberfliiche

befindet.

Modelle 5KSM5:
¢ Stellen Sie den Schiis-
selhebegriff nach unten.

e Die Schraube (B) gering-
fiigig nach links drehen,
um den Flachschliger zu
heben und nach rechts,
um ihn zu senken. @ -

e Stellen Sie den <"\
Flachschliger so ein, daf er sich gerade noch

iiber der Schiisseloberfliche befindet.

ANMERKUNG: Der Flachschliger sollte nicht
gegen den Boden oder die Seite der Schiissel
schlagen, wenn er richtig eingestellt ist. Wenn der
Flachschliger oder der Drahtschléiger auf zu grofe
Nhe eingestellt ist, sodaf} er auf den Schiisselboden
schlégt, kinnte die Beschichtung des Schlégers
abgetragen werden oder die Drihte des Draht-
schldgers konnten bloBgelegt werden.

Unter gewissen Bedingungen kinnte es ntig sein,
die Seiten der Schiissel ungeachtet der Schligerein-
stellung abzukratzen. Die Kiichenmaschine muf3
abgeschaltet werden, um die Schiissel auszukratzen,
oder die Kiichenmaschine kénnte beschédigt werden.

Pflege und Sauberung Ihrer Kiichenmaschine

A WARNUNG

GEFAHR EINES ELEKTROSCHOCKS
IMMER DARAUF ACHTEN, DASS DER
STECKER DER KUCHENMASCHINE VOR
DEM SAUBERN HERAUSGEZOGEN IST, UM
EINEN MOGLICHEN ELEKTROSCHOCK ZU
VERMEIDEN.

Wischen Sie die Kiichenmaschine mit

einem feuchten Tuch ab. NICHT IN WASSER
EINTAUCHEN. Wischen Sie die Schlagerwelle
oft ab und entfernen Sie alle Reste, die sich
angesammelt haben.

Schiissel, Flachschliger und Teighaken kénnen in
der Geschirrspiilmaschine gewaschen werden.
Oder siubern Sie sie griindlich in heiflem
Seifenwasser und spiilen Sie sie griindlich ab vor
dem Trocknen.

Schmieren: Die Motorlager sind selbstschmierend
und sollten bei normaler Benutzung keine weitere
Aufmerksamkeit benotigen.



Planetmischverfahren

Wihrend des Betriebes bewegt
sich der Flachschldger in der
feststehenden Schiissel herum,
wihrend er sich gleichzeitig
in entgegengesetzter Richtung {522
um seine eigene Achse dreht. Y77
Das Schaubild zeigt, wie die
Bahn des Schligers die ganze
Schiissel iiberdeckt.

Ihre KitchenAid Kiichenmaschine kann schneller
und griindlicher riihren, als die meisten anderen
elektrischen Kiichenmaschinen. Deshalb mulf3
die Riihrzeit bei den meisten Rezepten verringert
werden, um iibertriebenes Riihren zu vermeiden.

Kiichenmaschinenbenutzung

Die Schiissel und Schliger sind so konstruiert,
dal} sie ein griindliches Riihren ohne hiufiges A WARNUNG

Abkratzen ermﬁglichen. Es ist gewtihnlich genug, PERSONENVERLETZUNGSGEFAHR
die Schiissel ein- oder zweimal withrend des Um Personenverletzungen und Beschédi-
Riihrens abzukratzen. gungen des Schlagers zu vermeiden, versuchen

Sie nicht, die Schiissel auszukratzen, wahrend

Die Kiichenmaschine kann withrend des Gebrauchs die Kiichenmaschine in Betrieb ist: schalten

warm werden. Bei schwerer Belastung und langen Sie die Kiichenmaschine ab. Wenn die Spachtel
Riihrzeiten kann es vorkommen, daf} es unange- oder andere Gegenstande in die Schiissel
nehm ist, das Oberteil der Einheit zu beriihren. fallen sollten, schalten Sie den Motor AB,

Das ist normal. bevor Sie sie herausholen.

Leitfaden fiir die Geschwindigkeitskontrolle

GESCHWINDIGKEITSZAHL

1 RUHREN Fiir langsames Riihren, Kombinieren, Piirieren und am Anfang aller
Riihrverfahren. Wenden Sie es an, um Mehl und Trockenzutaten zum Teig
hinzuzufiigen, um Fliissigkeiten zu den Trockenzutaten zuzugeben und um
schwere Mischungen zu verriihren.

2 LANGSAMES Fiir langsames Schlagen, Piirieren, schnelleres Verriihren. Um schweren
MISCHEN Teig und Siiiwaren zu verrithren, um Piiree aus Kartoffeln und anderem
Gemiise herzustellen, um Fett ins Mehl einzuriihren, zum Schlagen von
diinnen oder spritzigen Teigen und zum Riihren und Kneten von Hefeteig.
Wird mit dem Dosenéffner verwendet.

4 MISCHEN, SCHLAGEN Fiir das Mischen von méBig schweren Teigen wie z.B. Plitzchen. Zum
Verriihren von Zucker und Fett und zum Verriihren von Zucker mit Eiweil}
fiir Baiser. Mittlere Geschwindigkeit fiir Kuchenmischungen. Verwendung
mit: Fleischwolf, Rotorschnitzler/-Shredder und Obst-/Gemiisesieb.

6 SCHLAGEN, Fiir Schlagen oder Verriihren, ziemlich schnelles Schlagen. Zum letzten

VERRUHREN Verrithren von Kuchen-, Krapfen- und anderen Teigen. Hohe Geschwindigkeit
fiir Kuchenmischungen. Verwendung mit: Zitronenpresse.

8 SCHNELLES Zum Schlagen von Sahne, Eiweif3 und gekochtem ZuckerguB.
VERRUHREN,
SCHLAGEN

10 SCHNELLES Zum Schlagen von kleinen Mengen von Rahm oder Eiweil3. Verwendung
SCHLAGEN mit: Nudelmaschine und Getreidemiihle.

ANMERKUNG: Eine hohe Geschwindigkeit wird bei schweren Lasten, wie z.B. bei Verwendung der
Nudelmaschine und der Getreidemiihle nicht beibehalten.
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Anwendungsvorschlage

Wie Sie Ihr Rezept der Kiichenmaschine
anpassen konnen:

Die Gebrauchsanweisungen in diesem Buch
kinnen dazu benutzt werden, Thre Lieblingsrezepte
der KitchenAid Kiichenmaschine anzupassen. Um
Ihnen dabei zu helfen, eine Rithrmethode zu
wiihlen, sind Thre eigenen Beobachtungen und
Erfahrungen notwendig. Beobachten Sie den Teig
und rithren Sie thn nur so lange, bis er das
gewiinschte Aussehen hat, das in Threm Rezept zum
Beispiel als ,.glatt und sahnig” beschrieben wird.
Benutzen Sie den Leitfaden zur Geschwindigkeits-
kontrolle, Seite 9, um die richtigen Riihrgeschwin-
digkeiten zu ermitteln.

Zutaten zugeben
Die normale Methode fiir das Verriihren der
meisten Teige, besonders der Kuchen- und
Plitzchenteige, besteht darin, die folgenden
Zutaten hinzuzufiigen:

1/3 Trockenzutaten

1/2 Fliissigzutaten

1/3 Trockenzutaten

1/2 Fliissigzutaten

1/3 Trockenzutaten

Benutzen Sie Geschwindigkeit 1, bis die Zutaten
vermischt sind. Dann allmhlich die Geschwin-
digkeit erhthen.

Immer die Zutaten so nahe wie méglich am Rand
der Schiissel einschiitten, nicht direkt in den sich
bewegenden Schliger. Der Schiittschutz kann

dazu benutzt werden, das Hinzufiigen von Zutaten
einfacher zu machen.

ANMERKUNG: Wenn die Zutaten am Boden
der Schiissel nicht giindlich gemischt sind, dann
liegt der Schliger nicht tief genug in der Schiissel.
Siehe ,,Abstand von Schléiger zu Schiissel”, Seite 8.

Kuchenmischungen

Wenn Sie fertigverpackte Kuchenmischungen ver-
arbeiten, benutzen Sie Geschwindigkeit 4, um eine
mittlere Geschwindigkeit zu erzielen und Geschwin-
digkeit 6, wenn Sie eine hohe Geschwindigkeit
wiinschen. Zum Erzielen der besten Resultate
rithren Sie gemél} der auf der Packung ange-
gebenen Riihrzeit.

Hinzufiigen von Niissen, Rosinen oder
kandierten Friichten

Feste Zutaten sollten in den letzten paar Sekunden
des Riihrens bei ,,Riihren” Geschwindigkeit ein-
gegeben werden. Der Teig sollte fest genug sein,
um die Friichte oder Niisse daran zu hindern,
wihrend des Backens zum Boden des Backblechs
zu sinken. Klebrige Friichte sollten vorher mit
Mehl bestiubt werden, damit sie besser im Teig
verteilt werden.

Fliissige Mischung

Mischungen die grolle Mengen von Fliissigkeit ent-
halten, sollten bei niedrigeren Geschwindigkeiten
verriithrt werden, um Spritzen zu vermeiden.
Erhéhen Sie die Geschwindigkeit erst dann, wenn
die Mischung fest geworden ist.

Mischen und Kneten von Hefeteig

1. Schiitten Sie alle Zutaten einschlieflich der
Hefe in die Schiissel, aufler den letzten 1 oder
2 Tassen Mehl.

2. Befestigen Sie die Schiissel und den Teighaken.
Verriegeln Sie das 5K45SS und 5KSM90
Kopfteil oder heben Sie die SKSM5 Schiissel
an. Schalten Sie auf Geschwindigkeit 2 und
riihren Sie etwa 15 Sekunden oder bis die
Zutaten miteinander vermischt sind.

3. Bleiben Sie bei Geschwindigkeit 2 und gieflen
sie allméhlich die fliissigen Zutaten zur Mehl-
mischung dazu wihrend einer Zeitdauer von

etwa 30 Sekunden bis zu 1 Minute. Rithren Sie
noch eine weitere Minute.
Anmerkung: Wenn die fliissigen Zutaten zu
schnell eingegossen werden, bilden sie eine Lache
um den Teighaken herum und verlangsamen den
Riihrvorgang.

4. Wihrend Sie mit Geschwindigkeit 2 fortfahren,
schiitten Sie sachte das tibrige Mehl an der
Seite der Schiissel ein, eine halbe Tasse auf
einmal, je nach Bedarf. Riihren Sie, bis der
Teig am Haken haftet und die Seiten der
Schiissel sauber werden, etwa 2 Minuten lang.
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5. Wenn der Teig am Haken haftet, kneten Sie 2
Minuten lang bei Geschwindigkeit 2 oder bis
der Teig gleichmiBig und elastisch ist.

Eiweil3

6. Entriegeln und heben Sie den Kopf der
5KSM90 und entfernen Sie den Teig vom
Haken. Entriegeln und heben Sie den Kopf der
5K45SS oder senken Sie die Schiissel der
5KSM5 und entfernen Sie den Teig vom Haken.

ANMERKUNG: Diese Illustrationen zeigen
Brotherstellung nach der Rapid Mix Methode. Wenn
die konventionelle Methode benutzt wird, l6sen Sie
die Hefe in warmem Wasser in einer angewiirmten
Schiissel auf. Fiigen Sie die verbleibenden Zutaten
hinzu — aufler den letzten ein oder zwei Tassen Mehl.
Schalten Sie fiir etwa eine Minute auf Geschwin-
digkeit 2, oder so lange bis die Zutaten griindlich
gemischt sind. Fahren Sie fort mit Schritten 4 bis 6.

Schiitten Sie Eiweif} bei Zimmertemperatur in eine
saubere, trockene Schiissel. Befestigen Sie die
Schiissel und den Drahtschliiger. Um Spritzen zu
vermeiden, schalten Sie allmiihlich auf die nitige
Geschwindigkeit und schlagen, bis der gewiinschte
Zustand erreicht ist. Siehe nachfolgende Tabelle.

Menge Geschwindigkeit
1 Eiweil} Allméhlich auf 10
2-4 Eiweil} Allméhlich auf 8
6 oder mehr Eiweil  Allmihlich auf 6
SCHAUMSCHLAGESTADIEN
Schiumend:

Grofle, ungleichmiBige Luftblasen

Beginnt seine Form zu behalten:
Luftblasen sind klein und kompakt; das Produkt

ist weil3.

Schlagsahne

Weiche Gipfel:
Die Spitzen der Gipfel fallen um, wenn der
Drahtschliéger entfernt wird.

Beinahe Steif:

Scharfe Gipfel werden gebildet, wenn der
Drahtschliger entfernt wird, aber das Eiweif3
ist in Wirklichkeit weich.

Steif aber nicht trocken:

Scharfe, feste Gipfel bilden sich, wenn der
Drahtschléger entfernt wird. Das Eiweil} ist
gleichformig in der Farbe und es glénzt.

Steif und trocken:

Scharfe, steife Gipfel bilden sich, wenn der
Drahtschliger entfernt wird. Das Eiweil ist
gesprenkelt und stumpf im Aussehen.

GieBen Sie Rahm in eine gekiihlte Schiissel. Befes-
tigen Sie die Schiissel und den Drahtschléger. Um
Spritzen zu vermeiden, schalten Sie allméihlich
auf die notige Geschwindigkeit und schlagen, bis
der gewiinschte Zustand erreicht ist. Siehe die

nachfolgende Tabelle.

Menge Geschwindigkeit
59 ml (1/4 Tasse) Allméhlich auf 10
118 ml (1/2 Tasse) Allméhlich auf 10
236 ml (1 Tasse) Allméhlich auf 8
472 ml (2 Tassen) Allméhlich auf 8
SCHAUMZUSTANDE

Fingt an dick zu werden:
Die Sahne ist dick und wie Pudding.

Hilt seine Form:

Die Sahne bildet weiche Gipfel, wenn der Draht-
schléger entfernt wird. Kann mit anderen Zutaten
bei der Herstellung von Desserts und Soflen
verbunden werden.

Steif:

Scharfe, feste Gipfel bilden sich, wenn der Draht-
schléger entfernt wird. Kann fiir Uberziige von
Kuchen oder Desserts benutzt werden, oder zur
Fiillung von Sahnetortchen.

ANMERKUNG: Passen Sie withrend des
Schlagens gut auf die Sahne auf; die Zeit zwischen
den Schaumzustéinden betriigt nur ein paar

Sekunden. NICHT ZU LANGE SCHLAGEN.
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Wenn Sie den Kundendienst henotigen

Bitte das Nachfolgende lesen, bevor Sie Thre

Kundendienstzentrale anrufen.

1. Die Kiichenmaschine darf withrend der
Benutzung warm werden. Bei starker Bean-
spruchung und lingeren Riihrzeiten kann es vor-
kommen, daf} es unangenehm ist, den Oberteil
der Einheit zu beriihren. Das ist normal.

2. Die Kiichenmaschine kann einen starken
Geruch abgeben, besonders wenn sie neu ist.
Das ist bei Elektromotoren normal.

3. Wenn der Flachschliiger gegen die Schiissel
schlégt, stoppen Sie die Kiichenmaschine. Siehe
»Abstand vom Schliiger zur Schiissel”, Seite 8.

Wemn Thre Kiichenmaschine nicht richtig

oder gar nicht funktioniert, iiberpriifen Sie

bitte folgendes:

1. Ist die Kiichenmaschine am Netz angeschlossen?
2. Ist die Sicherung im Schaltkreis zur Kiichen-
maschine durchgebrannt? Wenn Sie einen

Sicherungsautomaten haben, achten Sie darauf,
dal} der Stromkreis geschlossen ist.

3 Wenn das Problem nicht durch eine der
obengenannten Moglichkeiten verursacht
wurde, siehe ,,Wie man einen Kundendienst
erhilt”.

WIE MAN EINEN KUNDENDIENST
ERHALT:

Jeglicher Kundendienst sollte ortlich von einer
von KitchenAid anerkannten Kundendienst-
zentrale gehandhabt werden. Wenden Sie sich an
den Hiindler, von dem die Einheit gekauft wurde,
um den Namen der nichstgelegenen KitchenAid
Kundendienststelle zu erfahren.

In Deutschland: Kurt Klauke: In der Halle 7,
33378 Rheda-Wiedenbriick, Tel. 05242-966.999.
Hollzinder Elektro, Grusonstr 7, 60314 Frankfurt
a.M., Tel. 069-499 0131.

Kiichenmaschinengarantie (Nur fiir Europa)

DAUER DER KITCHENAID KITCHENAID ZAHLT
GARANTIE: ZAHLT FUR: NICHT FUR:
FUNF JAHR VOLLE Ersatzteile und Reparatur- A. Reparaturen, wenn die
GARANTIE nach dem arbeitskosten, um Material- Kiichenmaschine fiir Arbei-
E Kaufdatum. miingel oder fehlerhafte ten benutzt wurde, die nicht
£ Verarbeitung zu korrigieren. zur normalen Lebensmittel-
2 Fiir 5K45SS CLASSIC: Der Kundendienst mufs von verarbeitung gehiren.
= ZWEI JAHR VOLLE einer anerkannten KitchenAid | B, Schaden, der durch Unfille,
GARANTIE nach dem Kundendienstzentrale aus- Anderungen, MiBbrauch,
Kaufdatum gefiihrt werden. falsche Benutzung oder
dadurch entstand, daf3 der
Einbau/Betrieb nicht den
ortlichen elektrischen
Normen entsprach.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINE VERANTWORTUNG FUR NEBEN- ODER
FOLGESCHADEN.

Angaben kinnen ohne Vorankiindigung geéindert werden.

KitchenAid Europa, Inc.
Nijverheidslaan 3 Box 5
1853 Strombeek-Bever (Brussels)
BELGIUM
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