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PARTS AND FEATURES
PARTS AND ACCESSORIES

Attachment hub

Motor head

\Elext Edge
/_)L\ eater*

é\s -~
g\

Pouring shield*

Dough hook

*Accessory sold separately
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STAND MIXER SAFETY

ENGLISH

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Y be killed iouslv iniured
ADANGER ifoylgﬁa:on’et Mﬁgﬁ  injure

instructions.

Yo be killed iously injured
PNTTGCTTTTTTEM i vou con't follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

@ When using electrical appliances, basic safety @
precautions should always be followed, including the
following:

1. Read all instructions. Misuse of appliance may result in
personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock, do not put
Stand Mixer in water or other liquid.

3. This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

4. European Union Only: This appliance shall not be used
by children. Keep the appliance and its cord out of
reach of children.

STAND MIXER SAFETY | 7
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STAND MIXER SAFETY

5. European Union Only: Appliances can be used by
persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance.

6. Children should be supervised to ensure they do not
play with the appliance.

7. Avoid contacting moving parts. Keep hands, hair, and
clothing, as well as spatulas and other utensils, away
from beater during operation to reduce the risk of
injury to persons and/or damage to the Stand Mixer.

8. Turn the appliance OFF, then unplug from the outlet
when not in use, before assembling or disassembling
parts and before cleaning. To unplug, grasp the plug
and pull from the outlet. Never pull from the power
cord.

9. Do not operate any appliance with a damaged cord
® or plug or after the appliance malfunctions or has ®
been damaged in any manner. Return appliance to the
nearest Authorised Service Centre for examination,
repair, or adjustment.

10. If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

11. Do not let cord hang over edge of table or counter.

12. Remove the flat beater, wire whip, or spiral dough
hook from the Stand Mixer before washing.

13. Do not use the Stand Mixer outdoors.

14. Never leave the appliance unattended while it is in
operation.

15. The use of attachments not recommended or sold by
KitchenAid may cause fire, electric shock, or injury.

8 | STAND MIXER SAFETY
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STAND MIXER SAFETY

16. Refer to the “Care and Cleaning” section for
instructions on cleaning the surfaces in contact with
food.

17. This appliance is intended to be used in household and

similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices, or other working
environments;

- farmhouses;

- by clients in hotels, motels, and other residential
type environments;

- bed and breakfast type environments.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

ENGLISH

STAND MIXER SAFETY | 9
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STAND MIXER SAFETY
ELECTRICAL REQUIREMENTS

Voltage: 220-240 V
AWARN I NG Frequency: 50-60 Hz
Wattage: 250 Watts
}(m NOTE: The power rating for your
Stand Mixer is printed on the serial plate.
-

Do not use an extension cord. If the
power supply cord is too short, have

a qualified electrician or service technician
install an outlet near the appliance.

Plug into an earthed outlet. The maximum rating is based on the
attachment that draws the greatest
load (power). Other recommended

Do not use an adapter. attachments may draw significantly
less power.

Electrical Shock Hazard

Do not remove earth prong.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these
instructions can result in
death, fire, or electrical shock.

10 | STAND MIXER SAFETY
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STAND MIXER SAFETY

ELECTRICAL EQUIPMENT WASTE DISPOSAL

Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable
and is marked with the recycle symbol
&. The various parts of the packing
must therefore be disposed of
responsibly and in full compliance

with local authority regulations
governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance
with European Directive 2012/19/EU,
Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE).

- By ensuring this product is disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for
the environment and human health,
which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this
product.

- The symbol == on the product or
on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated
as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection centre
for the recycling of electrical and
electronic equipment.

For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city
office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased
the product.

USING THE STAND MIXER
CHOOSING THE RIGHT ACCESSORY

ACCESSORY USE TO MIX: | DESCRIPTION:
FLAT BEATER
FLEX EDGE BEATER* | Normal Cakes, creamed frostings, candies,
to heavy cookies, biscuits, pie pastry, meatloaf,
@ @D mixtures mashed potatoes
WIRE WHIP Mixtures Eggs, egg whites, heavy cream,
that need air boiled frostings, sponge cakes,
incorporated mayonnaise, some candies
DOUGH HOOK Mixing and
@ kneading yeast | Breads, rolls, pizza dough, buns
doughs

*Accessory sold separately
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USING THE STAND MIXER
SPEED CONTROL GUIDE

All speeds have the Soft Start feature which automatically starts the Stand Mixer
at a lower speed to help avoid ingredient splash-out and “flour puff” at start-up,
then quickly increases to the selected speed for optimal performance.

NOTE: The speed control can be set between the speeds listed in the chart to obtain
speeds 1, 3, 5, 7, and 9 if a finer adjustment is required. Do not exceed Speed 2 when
preparing yeast doughs as this may cause damage to the Stand Mixer.

SPEED

ACCESSORY

ACTION:

DESCRIPTION:

1/2

STIR

For starting all mixing procedures, slow
stirring, combining, and mashing. Use to
add flour and dry ingredients to batter,
and to add liquids to dry ingredients.
Do not use Speed 1 to mix or knead
yeast doughs.

SLOW MIXING

For slow mixing, mashing, and faster
stirring. Use to mix and knead yeast
doughs, heavy batters, and candies;
start mashing potatoes or other
vegetables; cut shortening into flour;
mix thin or splashy batters.

MIXING,
BEATING

For mixing semi-heavy batters, such
as cookies. Use to combine sugar and
shortening, and to add sugar to egg
whites for meringues. Medium speed
for cake mixes.

BEATING,
CREAMING

For medium-fast beating (creaming),
or whipping. Use to finish mixing cake,
doughnut, and other batters. High
speed for cake mixes.

FAST BEATING,
WHIPPING

For whipping cream, egg whites,
and boiled frostings.

10

WAV IRV,

FAST WHIPPING

For whipping small amounts of cream,
or egg whites; for final whipping of
mashed potatoes.

NOTE: To move the speed control lever with ease, lift slightly up as you move it across
the settings in either direction.

12 | USING THE STAND MIXER
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USING THE STAND MIXER
ASSEMBLING THE STAND MIXER

ENGLISH

=y

[~

Raise the motor head: Slide the

Check to be sure that the Stand locking lever to the unlock position
1 Mixer is unplugged, and the speed 2 and lift the motor head. Once lifted,
control is turned to "0". slide the locking lever to the lock

position to keep the motor head up.

NOTE: To move the speed control lever
with ease, lift slightly up as you move it
across the settings in either direction.

Attach any accessory: Slip the

Attach the bowl: Place the bowl on accessory onto the beater shaft and
3 the bowl clamping plate and gently 4 Press upward as far as possible. Turn
turn it in a clockwise direction to the accessory counterclockwise to
lock it into place. hook the accessory over the pin on
the shaft.

USING THE STAND MIXER | 13
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USING THE STAND MIXER

Lower the motor head: Slide the
locking lever to the unlock position
and guide the motor head down.

5 Make sure motor head is completely
down, then slide the locking lever
to the lock position. Before mixing,
test lock by attempting to raise the
motor head.

\

T

-

(OPTIONAL) To adjust beater to

bowl clearance: Tilt the motor head
back; then turn the screw slightly
counterclockwise (left) to raise the
beater, or clockwise (right) to lower the
beater. Adjust the beater so that it just
clears the surface of the bowl. If you
over adjust the screw, the bowl lock
lever may not lock into place.

(OPTIONAL) Place the pouring shield*:

Slide the pouring shield* from the
front of the Stand Mixer over the
bowl until the pouring shield* is
centred. The bottom rim of the
pouring shield* fits inside of the
bowl. The pouring chute will be
just to the right of the attachment
hub as you face the Stand Mixer.

IMPORTANT: Your Stand Mixer is adjusted at the factory so that the flat beater just
clears the bottom of the bowl. If, for any reason, the flat beater hits the bottom of
the bowl or is too far away from the bowl, you can easily correct the clearance.

NOTE: When properly adjusted, the flat beater will not strike on the bottom or sides
of the bowl. If the flat beater or the wire whip is so close that it strikes the bottom of
the bowl, coating may wear off the beater or wires on the whip may wear.

14 | USING THE STAND MIXER
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USING THE STAND MIXER

T
(%2]
OPERATING THE STAND MIXER 8
2
NOTE: The Stand Mixer may warm up during use. Under heavy loads with extended =
mixing time, the top of the unit may become hot. This is normal.
2l T
Electrical Shock Hazard
Plug into an earthed outlet. Plug the Stand Mixer into an earthed
outlet. Always set the speed control
Do not remove earth prong. lever on lowest speed to start,
1 then gradually increase speed to
Do not use an adapter. avoid splashing ingredients. See the
Do not use an extension cord. “Speed control guide” to select the
best speed for your recipe.
Failure to follow these
instructions can result in NOTE: To move the speed control lever
death, fire, or electrical shock. with ease, lift slightly up as you move it
@ across the settings in either direction. @
Injury Hazard
Unplug mixer before touching
beaters.
Failure to do so can result in
broken bones, cuts, or bruises.

Do not scrape the bowl while the

Stand Mixer is operating. The bowl

and beaters are designed to provide
2 thorough mixing without frequent

scraping. Scraping the bowl once

or twice during mixing is usually

sufficient.

USING THE STAND MIXER | 15
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USING THE STAND MIXER

(OPTIONAL) Pour ingredients into the

bowl through the pouring chute.

NOTE: The pouring shield* can be
used to avoid ingredients splashing
out of the bowl when mixing as well
as to easily pour ingredients in the
bowl while mixing.

DISASSEMBLING THE STAND MIXER

Raise the motor head: Check to
be sure that the Stand Mixer is
unplugged, and the speed control is
1 turned to “0"; then slide the locking
lever to the unlock position and lift
the motor head. Once lifted, slide
the locking lever to the lock position
to keep the motor head up.

(OPTIONAL) Remove the pouring

shield*: Lift the front of the pouring
shield* clear of the rim of the bowl,
and pull away from the Stand Mixer.

16 | USING THE STAND MIXER
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USING THE STAND MIXER

gz

Remove the accessory: Turn the
speed control to “0”, unplug the
Stand Mixer, and tilt the motor head
2 back; then, press the accessory
upward as far as possible, then turn
the accessory clockwise and pull it

away from the beater shaft.

Remove the bowl: Gently turn
3 the bowl counterclockwise to release
it from the bowl clamping plate.

OPTIONAL ATTACHMENTS

KitchenAid offers a wide range of optional attachments such as the spiralizer, pasta
cutters, or food grinders that may be attached to the Stand Mixer attachment power

shaft as shown here.

o
o 112346 5
Cei®

\ -

Check to be sure that the Stand
1 Mixer is unplugged, and the speed
control is turned to “0".

Turn the attachment knob
2 counterclockwise to remove
attachment hub cover.

‘ ‘ W10747072E.indb 17
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USING THE STAND MIXER
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Tighten the attachment knob

D
\\\\\\\\\\“D]))WW

Insert attachment into attachment
hub, making certain that attachment
power shaft fits into the square by turning it clockwise until the
attachment hub socket. It may be attachment is completely secured
3 necessary to rotate the attachment 4 to the Stand Mixer. See the
back and forth. When it is in the Instructions manual that came
proper position, the pin on the with your attachment for detailed
attachment will fit into the notch directions on using the attachment.
on the hub rim.

CARE AND CLEANING
CLEANING THE STAND MIXER

IMPORTANT: Do not wash the wire whip in the dishwasher. Do not immerse the Stand
@ Mixer body in water or other liquids. These parts should be hand washed. @

—= 00
E=3

Turn the Stand Mixer off and unplug
before cleaning. Wipe the stand mixer
body with a soft, damp cloth. Do not
1 use household/commercial cleaners.
Wipe off the beater shaft frequently
to remove any accumulation of
residue. Do not immerse in water.

The bowl, flat beater, dough hook,
flex-edge beater, and pouring shield*
(top shelf only) may be washed in a
dishwasher; or, clean them thoroughly
in hot, sudsy water and rinse
completely before drying. Do not
store beaters on the shaft.

18 | CARE AND CLEANING
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CARE AND CLEANING

ENGLISH

The wire whip is not dishwasher

safe. Clean it thoroughly in hot, sudsy
3 water and rinse completely before

drying. Do not store the wire whip

on the shaft.

TROUBLESHOOTING
. The Stand Mixer may emit a pungent
AWARNING odor, especially when new. This is
common with electric motors.
3. If the flat beater hits the bowl, stop
the Stand Mixer. See the “Assembling
‘ the Stand Mixer” section and adjust

N

the beater to bowl clearance. @

4. |s the Stand Mixer plugged in?

Electrical Shock Hazard 5. Is the fuse in the circuit to the Stand

Plug into an earthed outlet. Mixer in working order? If you have
a circuit breaker box, be sure the

Do not remove earth prong. circuit is closed.

Do not use an adapter. 6. Turn off the Stand Mixer for

10-15 seconds, then turn it back
on. If the Stand Mixer still does not
Failure to follow these start, allow it to cool for 30 minutes
instructions can result in before turning it back on.

death, fire, or electrical shock.

Do not use an extension cord.

If the problem cannot be corrected:
See the “"Warranty and service” section.
Do not return the Stand Mixer to the

If your Stand Mixer should malfunction retailer; retailers do not provide service.
or fail to operate, please check the

following:

1. The Stand Mixer may warm up
during use. Under heavy loads
with extended mixing time periods,
you may not be able to comfortably
touch the top of the unit. This
is normal.

TROUBLESHOOTING | 19
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WARRANTY AND SERVICE
KITCHENAID STAND MIXER WARRANTY

Length of Warranty: | KitchenAid Will Pay For: | KitchenAid Will Not Pay For:

Europe, Middle East | The replacement parts A. Repairs when Stand Mixer is

and Africa: and repair labour used for operations other
5KSM3311 costs to correct than normal household
Five years full defects in materials or food preparation.
warranty from workmanship. Service B. Damage resulting from
date of purchase. must be provided by an accident, alterations,

Authorised KitchenAid misuse, abuse, or installation/
Service Centre. operation not in accordance
with local electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT
DAMAGES.

CUSTOMER SERVICE

In U.K. and Ireland:
For any questions, or to find the nearest KitchenAid Authorised Service Centre,
please find our contact details below.

NOTE: All service should be handled locally by an Authorised KitchenAid Service

@ Centre. @

General hotline number: . 00800 3810 4026

In other countries:
For all product related questions and after sales matters, please contact your dealer
to obtain the name of the nearest Authorised KitchenAid Service/Customer Centre.

For more information, visit our website at:
www.KitchenAid.co.uk

www.KitchenAid.eu

©2019 All rights reserved. KITCHENAID and the design of the stand mixer are trademarks in
the U.S. and elsewhere.

20 | WARRANTY AND SERVICE
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TEILE UND MERKMALE
TEILE UND ZUBEHOR

Zubehoérnabe

Motorkopf

Geschwindigkeitsregler N

N

N
> [

— Flexi-Riihrer*
T
Q&\ Spritzschutz mit

Einfiillschiitte*

Schneebesen

* Zubehor separat erhéltlich

22 | TEILE UND MERKMALE
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SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE KUCHENMASCHINE

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an lhrem Gerét sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.
Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mégliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen flhren kdnnen.

DEUTSCH

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,,GEFAHR*
oder ,WARNUNG". Diese Worte bedeuten:

Sie kénnen schwer oder todlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
' . w AR N u N G Sie kdnnen schwer oder todlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren lhnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch Uber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

& Beim Gebrauch von Elektrogeraten missen immer &
folgende grundlegende SicherheitsmaBnahmen
beachtet werden:

1. Lesen Sie alle Instruktionen. Verletzungsgefahr bei
falscher Verwendung des Gerats.

2. Die Kiichenmaschine nicht ins Wasser oder in andere
Fllissigkeiten stellen, um die Gefahr eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

3. Das Gerat darf von Personen (einschlieBlich Kindern)
mit herabgesetzten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung
und Kenntnissen nur unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung durch eine flr ihre
Sicherheit verantwortliche Person benutzt werden.

4. Nur Européische Union: Dieses Gerat darf nicht von
Kindern verwendet werden. Gerat und Netzkabel auBer
Reichweite von Kindern aufbewahren.

SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE KOCHENMASCHINE | 23
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SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE KUCHENMASCHINE

5. Nur Europaische Union: Die Gerate dlrfen von
Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten,
unzureichender Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen nur benutzt werden, wenn sie in die
sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden
und die damit verbundenen Gefahren verstanden
haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

6. Kinder miUssen sorgsam beaufsichtigt werden, so dass
sie nicht mit dem Gerét spielen kénnen.

7. BerUhren Sie keine sich bewegenden Teile. Weder
Hande, Haar, Kleidung sowie Spachtel oder andere
Utensilien durfen wahrend des Einsatzes der
Klichenmaschine Kontakt mit dem Ruhrer haben.
Auf diese Weise kénnen Verletzungen sowie eine
Beschadigung der Kiichenmaschine vermieden
werden.

8. Schalten Sie das Gerat bei Nichtgebrauch, vor dem
Anbringen bzw. Abnehmen von Teilen und vor dem
® Reinigen aus (OFF) und ziehen Sie den Stecker aus der ®
Netzsteckdose. Zur Trennung vom Stromnetz nehmen
Sie den Stecker und ziehen Sie diesen heraus. Ziehen
Sie niemals am Netzkabel.

9. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder
der Netzstecker beschadigt ist, wenn das Gerat nicht
einwandfrei funktioniert oder wenn es fallen gelassen
oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde. Bringen
Sie das Gerat zur Prifung, Reparatur oder Einstellung
zur nachsten Servicestelle.

10. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst des Herstellers oder
von ahnlich geschultem Fachpersonal ausgetauscht
werden,um Gefahren zu vermeiden.

11. Lassen Sie das Netzkabel nicht tber die Tischkante
oder die Kante von Anrichten hangen.

12. Den Flachrihrer, den Schneebesen und den
Knethaken vor der Reinigung von der Kiichenmaschine
abnehmen.

24 | SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE KUCHENMASCHINE

‘ ‘ W10747072E.indb 24 @ 1/15/2019 5:56:09PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE KUCHENMASCHINE

13. Die Kichenmaschine nicht im Freien verwenden.

14. Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt,
wahrend es in Betrieb ist.

15. Die Verwendung von nicht von KitchenAid
empfohlenem Zubehdr kann zu einem Brand,
Stromschlag oder zu Verletzungen flhren.

16. Hinweise zur Reinigung von Oberflachen, die mit
Lebensmitteln in Berilhrung kommen, finden Sie im
Abschnitt ,,Pflege und Reinigung®.

17. Das Gerét ist fir den Gebrauch im Haushalt und fir

ahnliche Anwendungen vorgesehen, beispielsweise:

- Mitarbeiter-Klichenbereichen in Laden, Blros oder
anderen Arbeitsumgebungen;

- landwirtschaftlichen Betrieben;

- durch Gaste in Hotels, Motels und anderen &hnlichen
Unterkinften;

- Frihstlickspensionen oder &hnliche UnterkUinfte.

o HEBEN SIE DIESE o
ANLEITUNG GUT AUF

DEUTSCH
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SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE KUCHENMASCHINE
ELEKTRISCHE ANFORDERUNGEN

Spannung: 220-240 Volt
AWARN U NG Frequenz: 50-60 Hertz
Leistung: 250 Watt
}(m HINWEIS: Die Leistungsaufnahme der
ﬁ Kichenmaschine ist auf dem Typenschild

des Gerats angegeben.

Verwenden Sie kein Verldngerungskabel.
Wenn das Netzkabel zu kurz ist, lassen Sie
von einem qualifizierten Elektriker oder
Servicetechniker in der Nahe des Gerats
eine Steckdose installieren.

Erdungskontakt nicht beseitigen. Die maximale Leistungsaufnahme gilt

bei Verwendung des Zubehdrs, das die
meiste Energie benétigt. Es ist méglich,
Kein Verlangerungskabel dass andere Zubehorteile eine wesentlich
benutzen. geringere Leistungsaufnahme erfordern.

Stromschlaggefahr

Schukostecker benutzen.

Keinen Adapter benutzen.

Nichtbeachtung dieser
Instruktionen kann zu Tod,
Feuer oder Stromschlag fiihren.

26 | SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE KUCHENMASCHINE
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SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE KUCHENMASCHINE
ENTSORGUNG VON ELEKTROGERATEN

Entsorgen des Verpackungsmaterials
Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %

wiederverwertbar und mit dem Recycling-  der beiliegenden Dokumentation

Symbol L’.\.\ versehen. Die verschiedenen
Komponenten der Verpackung missen
daher verantwortungsvoll und in
Ubereinstimmung mit den geltenden
Gesetzen und Vorschriften zur
Abfallentsorgung entsorgt werden.

Entsorgen des Produkts am Ende
seiner Lebensdauer

- In Ubereinstimmung mit den
Anforderungen der EU-Richtlinie
2012/19/EU zu Elektro- und Elektronik-
Altgeraten (WEEE) ist dieses Gerat mit
einer Markierung versehen.

- Sie leisten einen positiven Beitrag
fur den Schutz der Umwelt und die
Gesundheit des Menschen, wenn
Sie dieses Gerat einer gesonderten
Abfallsammlung zufthren.

@ Im unsortierten Siedlungsmdll kénnte
ein solches Gerat durch unsachgemaBe
Entsorgung negative Konsequenzen
nach sich ziehen.

- Das Symbol == am Produkt oder

bedeutet, dass es nicht als Hausmdill
entsorgt werden darf, sondern bei
einer zustandigen Sammelstelle fur die
Entsorgung von Elektro- und Elektronik-
geraten abgegeben werden muss.

DEUTSCH

Einzelheiten zu Behandlung, Verwertung
und Recycling des Produktes erhalten
Sie bei lhrer Gemeindeverwaltung,
Ihrem Abfallunternehmen oder dem
Handler, bei dem Sie das Produkt
gekauft haben.

VERWENDEN DER KUCHENMASCHINE

EMPFEHLUNGEN ZUR WAHL DES ZUBEHORS
ZUBEHOR GEEIGNET FUR: | BESCHREIBUNG:
FLACHRUHRER
FLEXI-RUHRER* Normale Kuchen, Kuchenguss, StBwaren, Platzchen,
bis schwere Pastetenteig, Geback, Hackfleisch,
@ Mischungen Stampfkartoffeln
ChDEEEE BN Mischungen, Eier, Eiweil3, Schlagsahne (Doppelrahm),
die Luft R .
gekochter Kuchenguss, Biskuits, Mayonnaise,
enthalten iniae SuB
miissen einige SuBwaren
KNETHAKEN Mischen und
@ Kneten von Brote, Brotchen, Pizzateig
Hefeteig

* Zubehor separat erhéltlich
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VERWENDEN DER KUCHENMASCHINE
AUSWAHLEN DER RICHTIGEN GESCHWINDIGKEIT

Fir alle Geschwindigkeiten wird die Funktion Soft Start angeboten, bei der die Kichen-
maschine automatisch mit einer niedrigeren Geschwindigkeit anlduft, damit keine Zutaten
verspritzt werden oder Mehl herausstiebt. Danach wird die Geschwindigkeit schnell bis
zur flr optimale Leistung erforderlichen Sollgeschwindigkeit erhoht.

HINWEIS: Mit den Zwischeneinstellungen 1, 3, 5, 7 und 9 kann bei Bedarf eine
Feinabstufung erzielt werden. Bei Hefeteigen hochstens mit Drehzahlstufe 2 arbeiten,
sonst kénnte die Kiichenmaschine beschadigt werden.

GESCHWINDIGKEIT | ZUBEHOR | VORGANG: BESCHREIBUNG:

Zum (langsamen) Umrihren und
Vermengen sowie zu Beginn aller
Ruhrvorgénge. Zum Hinzufligen
von Mehl und trockenen Zutaten
RUHREN zum Teig sowie fiir die Zugabe
von Flissigkeiten zu trockenen
Zutaten. Die Geschwindigkeit 1
nicht zum Mischen oder Kneten
von Hefeteig verwenden.

1/2

Zum langsamen Mischen, Vermengen
und zum schnelleren Umrihren.

Zum Mischen und Kneten von
Hefeteig, schweren Teigen und
Massen fiir StiBwaren, zur Herstellung

von Kartoffelbrei oder anderen @
Gemusebreien, fur die Zugabe von
Backfett zu Mehl, zum Mischen
von diinnen oder flussigen Teigen.

LANGSAMES
MISCHEN

Zum Mischen von mittelschweren
Teigen, beispielsweise flr Kekse.
Zum Vermischen von Zucker und
Backfett sowie fur die Zugabe von
Zucker zu Eiweil3 fur die Herstellung
von Baisers. Mittlere Geschwindigkeit
fur Kuchenfertigmischungen.

MISCHEN UND
SCHLAGEN

Zum mittelschnellen Rihren
(Aufschdumen) oder Schlagen.

Zum abschlieBenden Rihren von
Kuchenteig, Doughnut-Teig und
anderen Teigen. Hohe Geschwindigkeit
fur Kuchenfertigmischungen.

VERRUHREN
UND
SCHLAGEN

SCHNELLES
VERRUHREN
UND SCHLAGEN

Zum Schlagen von Schlagsahne, Eiweil3
und aufgekochten Zuckergussen.

Zum Schlagen kleiner Mengen
SCHNELLES Schlagsahne und Eiweil3 oder
SCHLAGEN zum abschlieBenden Rihren
von Kartoffelbrei.

10

O OO0 00U O UO

HINWEIS: Der Geschwindigkeitsregler lasst sich leichter einstellen, wenn Sie ihn beim
Verschieben ein wenig anheben.

28 | VERWENDEN DER KUCHENMASCHINE
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VERWENDEN DER KUCHENMASCHINE
MONTIEREN DER KUCHENMASCHINE

=y

DEUTSCH

[~

Anheben des Motorkopfes:
Schieben Sie den Verriegelungshebel

Vergewissern Sie sich, dass der Netz- in die gedffnete Stellung und heben
1 stecker der Kiichenmaschine gezogen 2 Sie den Motorkopf an. Schieben
ist und der Geschwindigkeitsregler Sie den Verriegelungshebel nach

auf 0" steht. dem Anheben in die verriegelte
Stellung, damit der Motorkopf in
der angehobenen Position verbleibt.

HINWEIS: Der Geschwindigkeitsregler
|asst sich leichter einstellen, wenn Sie ihn
beim Verschieben ein wenig anheben.

@ Y

Anbringen des Zubehdrs: Schieben

Anbringen der Schiissel: Sie das Zubehor auf die Ruhrwelle
Stellen Sie die Schussel auf die und driicken Sie es so weit wie
3 Schiisselverriegelungsplatte 4 méglich nach oben. Drehen Sie es
und drehen Sie sie langsam im dann nach gegen den Uhrzeigersinn,
Uhrzeigersinn, bis sie einrastet. sodass es Uber den Stift an der
Welle gleitet.

VERWENDEN DER KUCHENMASCHINE | 29
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VERWENDEN DER KUCHENMASCHINE

Senken des Motorkopfes: Schieben
Sie den Verriegelungshebel in die
gedffnete Stellung und fihren Sie
den Motorkopf nach unten. Stellen
Sie sicher, dass der Motorkopf

5 vollstindig abgesenkt ist; schieben
Sie den Verriegelungshebel dann in
die verriegelte Stellung. Prifen Sie
die korrekte Verriegelung vor dem
Mischen, indem Sie versuchen,
den Motorkopf anzuheben.

\)

W

i)

(OPTIONAL:) Einstellen des Abstands
zwischen Schiissel und Flachriihrer:
Heben Sie den Motorkopf an und drehen
Sie die Schraube ein wenig gegen den
Uhrzeigersinn (nach links), um den Rihrer
anzuheben. Drehen im Uhrzeigersinn (nach
rechts) senkt den Rihrer ab. Stellen Sie
den Flachrihrer so ein, dass er den Boden
der Schissel beim Drehen gerade eben
nicht berthrt. Wird die Schraube zu weit
gedreht, rastet der Verriegelungshebel der

Ruhrschissel méglicherweise nicht ein.

(OPTIONAL:) Anbringen des
Spritzschutzes mit Einfiillschiitte*:
Schieben Sie den Spritzschutz mit
Einflllschiitte* von der Vorderseite der
Kichenmaschine Uber die Schissel, bis
der Spritzschutz mit Einfillschiitte* mittig
sitzt. Der untere Rand des Spritzschutzes*
muss sich in der Schissel befinden.

Die Einfullschitte befindet sich von

vorn gesehen ein wenig rechts neben
der Zubehornabe.

WICHTIG: Die Kiichenmaschine ist ab Werk so eingestellt, dass der Flachrihrer den
Boden der Schussel nicht ganz berihrt. Falls aus irgendeinem Grund der Flachriihrer
den Boden der Schissel berlhrt oder zu weit vom Boden entfernt ist, lasst sich der

Abstand leicht korrigieren.

HINWEIS: Bei richtiger Einstellung berihrt der Flachriihrer weder den Boden noch
die Schisselwande. Befinden sich Flachriihrer oder Schneebesen so dicht am Boden
der Schussel, dass sie anstoBBen, kdnnen sich die Drahte des Schneebesens oder die

Beschichtung des Flachrihrers abnutzen.

30 | VERWENDEN DER KUCHENMASCHINE
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VERWENDEN DER KUCHENMASCHINE
BEDIENEN DER KUCHENMASCHINE

HINWEIS: Die Kichenmaschine erwarmt sich wéhrend des Betriebs. Bei schweren
Mischungen mit langer Rihrdauer kann die Oberseite des Geréates heif3 werden.
Das ist normal.

I
(O]
(2]
'—
AWARNUNG >
w
o
2l &
Stromschlaggefahr
Stecken Sie den Stecker des
Schukostecker benutzen. Standmixers in eine geerdete
Erdungskontakt nicht beseitigen. Steckdose. Wahlen Sie zu Beginn
stets die kleinste Geschwindigkeits-
Keinen Adapter benutzen. stufe und steigern Sie die
. i 1 Geschwindigkeit nur langsam,
Kein Verlangerungskabel um ein Spritzen der Zutaten zu
benutzen. verhindern. Hinweise zur optimalen
: : Geschwindigkeitsstufe fur lhr Rezept
@ NIChtbe_aChtung dieser finden Sie unter ,Auswahlen der @
Instruktionen kann zu TOd_’_ richtigen Geschwindigkeit”.
Feuer oder Stromschlag fiihren.
HINWEIS: Der Geschwindigkeitsregler

|asst sich leichter einstellen, wenn Sie ihn
beim Verschieben ein wenig anheben.

AWARNUNG

Verletzungsgefahr

Vor dem Beriihren des Zubehérs
grundsatzlich den Stecker ziehen.

Andernfalls kénnen Knochenbriiche,
Schnitt- oder andere Verletzungen
verursacht werden.

Die Schussel nicht auskratzen,
wahrend die Kiichenmaschine in
Betrieb ist. Schissel und Rihrer sind
so konstruiert, dass sie ohne allzu

2 haufiges Abkratzen ein griindliches
Rihren gewahrleisten. Wahrend
des Rihrvorgangs ist es in der
Regel ausreichend, die Schissel
ein- oder zweimal auszukratzen.

VERWENDEN DER KUCHENMASCHINE | 31
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VERWENDEN DER KUCHENMASCHINE

HINWEIS: Verwenden Sie den Spritz-
schutz*, damit keine Zutaten wahrend
des Mixens aus der Schussel spritzen.

Die integrierte Einfullschitte erméglicht
ein kontrolliertes Hinzugeben von Zutaten
wahrend des Mixens.

(OPTIONAL:) Zutaten Uber die Einfull-
schiitte in die Schissel geben.

DEMONTIEREN DER KUCHENMASCHINE

a8 b
04

Anheben des Motorkopfes:
Vergewissern Sie sich, dass
der Netzstecker der Kiichen-
maschine gezogen ist und der
Geschwindigkeitsregler auf ,0”
steht. Schieben Sie dann den

1 Verriegelungshebel in die
gedffnete Stellung und heben
Sie den Motorkopf an. Schieben
Sie den Verriegelungshebel nach
dem Anheben in die verriegelte
Stellung, damit der Motorkopf in
der angehobenen Position verbleibt.

(OPTIONAL:) Entfernen des
Spritzschutzes mit Einfiillschiitte*:
Heben Sie die Vorderseite des Spritz-
schutzes mit Einflllschitte* Gber die
Hohe des Schisselrandes an und ziehen
Sie ihn von der Kiichenmaschine weg.

* Zubehor separat erhéltlich
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VERWENDEN DER KUCHENMASCHINE
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Entfernen des Zubehérs: Schalten
Sie den Geschwindigkeitsregler
auf ,,0", ziehen Sie den Netzstecker Entnehmen der Schiissel: Drehen
der Kiichenmaschine und heben Sie die Schiussel vorsichtig gegen
2 Sie den Motorkopf an. Driicken Sie 3 den Uhrzeigersinn, bis sie von
anschlieBend das Zubehér moglichst der Schusselverriegelungsplatte
weit nach oben und drehen Sie es im gelost ist.
Uhrzeigersinn, bis Sie es nach unten
von der Ruhrwelle ziehen kénnen.
OPTIONALES ZUBEHOR
KitchenAid bietet vielféltiges Zubehdr an, beispielsweise einen Spiralschneider, einen
Nudelvorsatz oder einen Fleischwolf. Alle Zubehérteile lassen sich wie abgebildet mit
@ der Antriebswelle der Kiichenmaschine verbinden. @

Vergewissern Sie sich, dass der Netz-

1 stecker der Kiichenmaschine gezogen
ist und der Geschwindigkeitsregler
auf ,0” steht.

Drehen Sie den Zubehdrschraube
2 gegen den Uhrzeigersinn, um die
Abdeckung abzunehmen.

VERWENDEN DER KUCHENMASCHINE | 33
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VERWENDEN DER KUCHENMASCHINE

A\\\\\\\\\\)))))))))))))))))))))))))_

7

Setzen Sie das Zubehor in die

Zubehdrnabe ein. Achten Sie darauf, Ziehen Sie die Zubehdrschraube
dass die Antriebswelle des Zubehérs im Uhrzeigersinn fest an, bis
in die quadratische Aufnahme der das Zubehdr sicher mit der

3 Nabe einrastet. Méglicherweise 4 Kichenmaschine verbunden ist.
miussen Sie das Zubehdr leicht hin Detaillierte Anleitungen zum
und her drehen. Wenn das Zubehér Verwenden des Zubehérs finden
richtig sitzt, rastet der Stift am Sie in der mit diesem gelieferten
Zubehor in die Kerbe am Rand Bedienungsanleitung.

der Anschlusshilse ein.

PFLEGE UND REINIGUNG
REINIGEN DER KUCHENMASCHINE

WICHTIG: Waschen Sie den Schneebesen nicht in der Geschirrspilmaschine. Tauchen
Sie die Kiichenmaschine nicht in Wasser oder andere Fliussigkeiten. Diese Teile missen

von Hand gespllt werden.
\

Schalten Sie vor dem Reinigen die Schussel, Flachrihrer, Knethaken,
Kichenmaschine aus und ziehen Flexi-Ruhrer und Spritzschutz mit
Sie den Netzstecker. Wischen Sie Einflllschitte* konnen im Oberkorb
die Kiichenmaschine mit einem einer Geschirrspllmaschine

1 weichen, feuchten Tuch ab. 2 gereinigt werden. Naturlich
Verwenden Sie keine kommerziellen kénnen Sie sie auch von Hand mit
oder Haushaltsreiniger. Wischen heiBem Seifenwasser spilen und
Sie die Ruhrwelle haufig ab, damit anschlieBend klar abspilen und
sich keine Rickstdande ansammeln. abtrocknen. Rihrbesen nicht auf
Nicht ins Wasser tauchen. der Welle lagern.

* Zubehor separat erhéltlich
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PFLEGE UND REINIGUNG

DEUTSCH

Der Schneebesen ist nicht
spulmaschinenfest. Sie kénnen

3 ihn auch mit heiBem Seifenwasser
reinigen und vor dem Abtrocknen
grindlich abspllen. Schneebesen
nicht auf der Welle lagern.

PROBLEMBEHEBUNG

. Die Kiich hine k i
AWARNUNG unangenchmen Geruch entickeln,

insbesondere, wenn sie noch neu ist.

Dies ist bei Elektromotoren normal.
@ lm 3. Wenn der Flachriihrer den Boden der @
‘ I Schissel beruhrt, die Klichenmaschine

N

abschalten. Lesen Sie den Abschnitt
Montieren der Klichenmaschine”
und stellen Sie den Abstand zwischen
Stromschlaggefahr Ruhrer und Schissel ein.

Schukostecker benutzen. 4. Ist die Klichenmaschine mit dem
Stromnetz verbunden?

Erdungskontakt nicht beseitigen.
ung ! g 5. Ist die Sicherung im Stromkreis fiir die

Keinen Adapter benutzen. Kichenmaschine in Ordnung? Wenn
Sie einen Stromunterbrechungsschalter

Kein Verlangerungskabel haben, tberzeugen Sie sich davon,

benutzen. dass der Stromkreis geschlossen ist.
Nichtbeachtung dieser 6. Schalten Sie die Kiichenmaschine aus
Instruktionen kann zu Tod, und nach etwa 10 bis 15 Sekunden
Feuer oder Stromschlag fiihren. wieder ein. Hilft dies nicht, lassen Sie

das Gerat 30 Minuten abkuhlen, ehe
Sie einen erneuten Einschaltversuch

Wenn die Klichenmaschine nicht mehr unternehmen.
funktioniert oder Fehlfunktionen aufweist, Wenn das Problem weiterhin besteht,
prufen Sie folgende Fehlerquellen: lesen Sie den Abschnitt ,Garantie
und Kundendienst”. Bringen Sie die
1. Die Klichenmaschine erwarmt sich Kiichenmaschine nicht zum Handler
wahrend des Betriebs. Bei starker zuriick — dort ist keine Reparatur méglich.

Belastung und langerer Rihrzeit kann
die Oberseite der Kiichenmaschine so
heiB3 sein, dass sie nicht mehr berihrt
werden kann. Das ist normal.
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GARANTIE UND KUNDENDIENST
GARANTIE FUR DIE KITCHENAID-KUCHENMASCHINE

Garantiezeitraum: KitchenAid erstattet KitchenAid tibernimmt
’ die Kosten fiir: keine Kosten fiir:
Europa, Ersatzteile und A. Reparaturen, wenn
Naher Osten Arbeitskosten, die Kiichenmaschinen,
und Afrika: um Materialschaden nicht fiir die normale
5KSM3311 und Fertigungsfehler zu Speisenzubereitung im
Fiinf Jahre beheben. Die Reparatur Haushalt verwendet wird.
Komplettgarantie ab | muss von einem B. Reparaturen von Schiden,
dem Kaufdatum. anerkannten KitchenAid- die durch Unfille,
Kundendienstzentrum Abinderungen, falsche
vorgenommen werden. bzw. missbrauchliche
Verwendung und Installation
und Betrieb unter
Verletzung der geltenden
elektrischen Vorschriften
verursacht wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN-
UND FOLGEKOSTEN.

KUNDENDIENST

@ Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden Sie @
sich bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS: Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem
anerkannten KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden.

Rufnummer fiir allgemeine Fragen: 00800 3810 4026

Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website:
www.Kitchenaid.eu

©2019 Alle Rechte vorbehalten. KITCHENAID und das Design der Kiichenmaschine sind in den
USA und anderen Landern Markenzeichen.
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PIECES ET FONCTIONS
PIECES ET ACCESSOIRES

Moyeu de fixation

t des accessoires

Téte du robot

Axe d'entrainement

Batteur plat

@ Levier de contréle
de la vitesse

Fouet a fils

Crochet pétrisseur

S Batteur plat
Q T 3 bord flexible*
A N

\
— Couvercle verseur/

protecteur*

*Accessoire vendu séparément
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU ROBOT
PATISSIER MULTIFONCTION

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.

Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provoquer des
blessures mortelles ou graves a I'utilisateur ou d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d’avertissement ou aprés les mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ».
Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A D ANGER gravement blessé si vous ne respectez
pas immédiatement les instructions.
Vous risquez d’étre mortellement ou
AAVERT'SSEMENT gravement blessé si vous ne respectez
pas scrupuleusement les instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques,
les consignes de sécurité élémentaires doivent
étre respectées, et notamment les suivantes :

1. Lisez toutes les instructions. L’ utilisation inappropriée
de I'appareil peut entrainer des blessures.

2. Pour éviter les risques d’électrocution, n’immergez
jamais le robot sur socle dans I’eau ou dans tout autre
liquide.

3. Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées d’expérience
ou de connaissances, sauf si elles ont pu bénéficier,
par I'intermédiaire d’une personne responsable de
leur sécurité, d’une surveillance ou d’instructions
préalables concernant I'utilisation de I'appareil.

FRANCAIS
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU ROBOT
PATISSIER MULTIFONCTION

4. Union européenne uniquement : Cet appareil ne
doit pas étre utilisé par des enfants. Conservez cet
appareil et son cordon d’alimentation hors de portée
des enfants.

5. Union européenne uniquement : Cet appareil peut
étre utilisé par des personnes atteintes de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales, ou ayant une
expérience et des connaissances insuffisantes, si ces
personnes sont placées sous la surveillance d’'une
personne responsable ou ont recu des instructions
sur I'utilisation en toute sécurité de I'appareil et
comprennent les dangers impliqués. Ne laissez pas
les enfants jouer avec I'appareil.

6. Les enfants doivent étre surveillés pour assurer qu’ils
ne jouent pas avec I'appareil.

7. Evitez tout contact avec les pieces mobiles. Gardez
les mains, cheveux, vétements ainsi que les spatules
et autres ustensiles a I’écart du robot patissier

® multifonction lorsqu’il fonctionne afin de réduire ®
le risque de blessures et/ou de détériorations de
I’appareil.

8. Mettez I'appareil hors tension, puis débranchez-le
de la prise murale lorsqu’il n’est pas utilisé, avant
de monter ou démonter des pieces, et avant de
le nettoyer. Pour débrancher, saisissez la fiche et
extrayez-la de la prise en tirant. Ne tirez jamais sur le
cordon d’alimentation.

9. Ne faites pas fonctionner 'appareil avec une fiche ou
un cordon endommagé, apres un dysfonctionnement,
s’il est tombé ou a été de quelque maniere
endommagé. Rapportez I'appareil au centre de service
technique agréé le plus proche qui 'examinera, le
réparera ou le réglera.

10. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son technicien d’entretien
ou des personnes présentant une qualification
similaire pour éviter tout risque.
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11. Ne laissez pas le cordon pendre de la table ou du plan
de travail.

12. Retirez le batteur plat, le fouet a fils ou le crochet
pétrisseur avant de nettoyer le robot patissier
multifonction.

13. N’utilisez pas le robot patissier multifonction a
I’extérieur.

14. Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance lorsqu’il
est en fonctionnement.

15. L'utilisation d’accessoires non recommandés ou non
vendus par KitchenAid peut causer un incendie, une
électrocution ou des blessures.

16. Reportez-vous a la section « Entretien et nettoyage »
pour des instructions sur le nettoyage des surfaces en
contact avec les aliments.

17. Cet appareil est congu pour un usage domestique et
des utilisations similaires telles que les suivantes:

@ - espace cuisine du personnel dans les magasins, @
bureaux ou autres environnements de travail ;
- fermes ;
- par les clients dans les hétels, motels et autres
environnements de type résidentiel ;
- dans les environnements de type chambres d’hétes.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

FRANCAIS
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ALIMENTATION
Tension : 220-240 Volts
Fréquence : 50-60 Hertz
Puissance : 250 Watts
}(m REMARQUE : la puissance nominale
de votre robot patissier multifonction
-

est indiquée sur la plaque du numéro

de série.
Risque d’électrocution Ne pas utiliser de rallonge. Si le cordon
d’alimentation est trop court, faire
Brancher sur une prise de terre. installer une prise de courant prés

de I'appareil par un électricien ou un
technicien qualifié.

N’utilisez pas d’adaptateur. La puissance maximale est déterminée
en fonction de I'accessoire consommant
le plus d'énergie. D’autres accessoires
Le non-respect de ces instructions recommandés peuvent consommer
peut entrainer des blessures mortelles, beaucoup moins d'énergie.

un incendie ou une électrocution.

Ne pas retirer la broche de terre.

N’utilisez pas de rallonge électrique.
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TRAITEMENT DES DECHETS D’EQUIPEMENTS ELECTRIQUES

Recyclage de I'emballage

L'emballage est 100 % recyclable, A
il comporte ainsi le symbole suivant &3,
Les différentes parties de I'emballage
doivent étre éliminées de facon
responsable et dans le respect le plus
strict des normes relatives a I"élimination
des déchets en vigueur dans le pays
d’utilisation.

Recyclage du produit

- Cet appareil porte le symbole de
recyclage conformément a la Directive
Européenne 2012/19/UE concernant les
déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE, ou WEEE en anglais).

- Par une mise au rebut correcte de
I'appareil, vous contribuerez a éviter
tout préjudice a |'environnement et
a la santé publique.

- Le symbole == présent sur |'appareil ou
dans la documentation qui I'accompagne
indique que ce produit ne doit pas étre
traité comme un déchet ménager. Il doit
par conséquent étre remis a un centre
de collecte des déchets chargé du
recyclage des équipements électriques
et électroniques.

Pour obtenir plus d'informations au sujet
du traitement, de la récupération et du
recyclage de cet appareil, adressez-vous
au bureau compétent de votre commune,
a la société de collecte des déchets ou
directement a votre revendeur.

UTILISATION DU ROBOT PATISSIER MULTIFONCTION

CHOIX DU BON ACCESSOIRE

POUR

mélanges aérés

S

ACCESSOIRE MELANGER : DESCRIPTION :

BATTEUR PLAT

BATTEUR PLAT " Pour Iest. Gateaux, glagages a la creme, bonbons,

A BORD FLEXIBLE preparla lons cookies, biscuits, pate a tarte, pains de
@ @ g%rp:;?s;:s viande, purée de pommes de terre

FOUET A FILS Pour des Oeufs, blancs d'ceufs, créme épaisse,

glacages, biscuits de Savoie, mayonnaise,
certains bonbons

CROCHET
PETRISSEUR

)

Pour mélanger
et pétrir des
pates levées

Pain, pizza, brioche

*Accessoire vendu séparément
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UTILISATION DU ROBOT PATISSIER MULTIFONCTION
GUIDE DE SELECTION DES VITESSES

Toutes les vitesses disposent de la fonction Soft Start (démarrage progressif) qui
démarre automatiquement le robot patissier multifonction a basse vitesse, afin d'éviter
les éclaboussures et le “nuage de farine” a la mise en marche, et augmente ensuite
rapidement la vitesse a celle sélectionnée pour un rendement optimal.

REMARQUE : il est possible de régler le levier de contréle de la vitesse entre les
vitesses figurant dans le tableau (vitesses 1, 3, 5, 7 et 9) si un ajustement plus précis
est nécessaire. Afin de ne pas endommager le robot patissier multifonction, ne
dépassez pas la vitesse 2 lorsque vous préparez des pates levées.

VITESSE |ACCESSOIRE | ACTION : DESCRIPTION :
1/2

Pour démarrer en douceur, mélanger
lentement, amalgamer et réduire en
purée. Utilisez cette vitesse pour ajouter
de la farine ou des ingrédients secs dans
une pate et pour ajouter des liquides
dans des ingrédients secs. N'utilisez pas
la vitesse 1 pour mélanger ou pétrir des
pates levées.

REMUER

Pour mélanger lentement et réduire
en purée. Utilisez cette vitesse pour
mélanger et pétrir les pates levées,
MELANGER les pates épaisses et les pates a bonbon,
LENTEMENT | commencer a réduire en purée des @
pommes de terre et d'autres légumes,
incorporer la matiére grasse a la farine,
mélanger les pates liquides.

Pour mélanger les pates semi-épaisses
comme celles des biscuits. Utilisez cette
vitesse pour travailler le sucre et la
matiere grasse et pour ajouter le sucre
aux blancs d'ceufs pour la confection
de meringues. Vitesse moyenne pour
les préparations pour gateau.

MELANGER,
BATTRE

Pour battre a vitesse moyenne-élevée

(en créme) ou fouetter. Utilisez cette
vitesse pour finir de mélanger les
préparations pour gateau, les pates

a beignets et d'autres pates. Vitesse
élevée pour les préparations pour gateau.

BATTRE
RENDRE
CREMEUX

BATTRE
RAPIDEMENT,
FOUETTER

Pour fouetter la créme, les blancs
d’'ceufs et les glacages.

Pour fouetter de petites quantités de
FOUETTER créme ou de blancs d'ceufs ou aérer en
RAPIDEMENT | fin de mélange une purée de pommes
de terre.

® OO0 OV O UO

10

REMARQUE : pour déplacer le levier de contréle de la vitesse plus facilement vers la
droite ou la gauche, soulevez-le |égérement.
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UTILISATION DU ROBOT PATISSIER MULTIFONCTION
ASSEMBLAGE DU ROBOT PATISSIER MULTIFONCTION

=y

=
) <
N 2
Levez la téte du robot : poussez le g
Vérifiez que le robot patissier levier de verrouillage en position de s
1 multifonction est débranché et que 2 déverrouillage et soulevez la téte.
le levier de contréle de la vitesse est Puis, poussez le levier de verrouillage

sur “0". en position de verrouillage pour que
la téte reste levée.

REMARQUE : pour déplacer le

levier de contréle de la vitesse plus
facilement vers la droite ou la gauche,
soulevez-le légerement.

® =

Fixez un accessoire : placez

Fixez le bol : placez le bol |'accessoire sur I'axe d'entrainement
sur la plaque de verrouillage et poussez-le vers le haut autant que
3 et fixez-le en tournant dans le 4 possible. Tournez |'accessoire dans
sens des aiguilles d'une montre le sens inverse des aiguilles d'une
jusqu'a ce qu'il se verrouille. montre pour le verrouiller sur la

goupille de I'axe.
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Baissez la téte du robot : poussez
le levier de verrouillage en position
de déverrouillage et baissez la
téte. Assurez-vous que la téte du

5 robot est complétement baissée
puis poussez le levier en position
de verrouillage. Avant de mélanger,
testez le verrouillage en essayant
de lever la téte du robot.

\

.

Tt

(FACULTATIF) Réglez le jeu entre

le batteur et le bol : basculez la téte
du moteur vers |'arriere, puis tournez
légérement la vis dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre (vers la
gauche) pour remonter le batteur, ou
dans le sens des aiguilles d'une montre
(vers la droite) pour |'abaisser. Réglez
la hauteur du batteur plat jusqu’a ce
qu'il soit au ras du fond du bol. Si vous
ajustez la vis de maniere excessive,

le levier de verrouillage du bol pourrait

ne pas se verrouiller.

(FACULTATIF) Installez le couvercle
verseur/protecteur* : glissez le
couvercle verseur/protecteur* sur le
bol depuis I'avant du robot patissier
multifonction, jusqu’a ce qu'il soit
centré. Le bordinférieur du couvercle
verseur/protecteur doit se positionner
parfaitement sur le bol.Le bec verseur
se trouve juste a la droite du moyeu de
fixation des accessoires si vous étes en
face du robot patissier multifonction.

IMPORTANT : votre robot patissier multifonction est réglé en usine de maniére a ce
que le batteur plat se trouve au ras du fond du bol. Si, pour quelque raison que ce soit,
le batteur plat heurte le fond du bol ou si I'espace qui les sépare est trop important, le
jeu entre les deux peut étre corrigé facilement.

REMARQUE : lorsque sa hauteur est correctement réglée, le batteur plat ne heurte pas
le fond ni les parois du bol. Si le batteur plat ou le fouet a fils est réglé de telle fagon
qu'il heurte le fond du bol, le revétement du batteur plat risque d'étre abimé et les fils
métalliques du fouet a fils risquent d'étre usés prématurément.
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UTILISATION DU ROBOT PATISSIER MULTIFONCTION
FONCTIONNEMENT DU ROBOT PATISSIER MULTIFONCTION

REMARQUE : le robot patissier multifonction peut s'échauffer lorsqu’il fonctionne. En
cas de charges importantes et d'une durée de mélange prolongée, il est possible que le
dessus de I'appareil chauffe. Cela est normal.

o
'0 .
K-

Risque d’électrocution

FRANCAIS

Brancher sur une prise de terre. Brancher le robot patissier
multifonction a une prise avec mise

Ne pas retirer la broche de terre. s
a la terre. Pour commencer, placez

N'utilisez pas d’adaptateur. toujours le levier de contréle de la
- i . vitesse sur la position la plus basse,
N’utilisez pas de rallonge électrique. 1 puis augmentez-la progressivement

. . afin d'éviter les éclaboussures.
Le non-respect de ces instructions N .
Reportez-vous a la section

peut entrainer des blessures mortelles, « Guide de sélection des vitesses »

@ un incendie ou une électrocution. pour sélectionner la vitesse de @
mélange optimale.

REMARQUE : pour déplacer le

levier de contréle de la vitesse plus
facilement vers la droite ou la gauche,
soulevez-le légérement.

A\ AVERTISSEMENT

Risque de blessures

Débranchez le robot avant de toucher
le batteur.

Si vous ne respectez pas ces
consignes, vous risquez des fractures,
des coupures ou des ecchymoses.

Ne raclez pas le bol pendant que

le robot patissier multifonction

fonctionne. Le bol et les accessoires
2 sont congus pour assurer un

mélange efficace. En général, il suffit

de racler le bol une ou deux fois

durant le mélange.
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UTILISATION DU ROBOT PATISSIER MULTIFONCTION

(FACULTATIF) Versez les ingrédients
dans le bol par le bec verseur.

REMARQUE : utilisez le couvercle
verseur/protecteur® pour éviter les
éclaboussures lors du mélange et pour
verser facilement les ingrédients dans
le bol tout en mélangeant.

DEMONTAGE DU ROBOT PATISSIER MULTIFONCTION

a8 b
04

[~

Levez la téte du robot : vérifiez
que le robot patissier multifonction
est débranché et que le levier de
contréle de la vitesse est sur “0”,

1 puis poussez le levier de verrouillage
en position de déverrouillage et
soulevez la téte du robot. Puis,
poussez le levier de verrouillage
en position de verrouillage pour
que la téte reste levée.

(FACULTATIF) Retirez le couvercle
verseur/protecteur* : soulevez |'avant
du couvercle verseur/protecteur* hors
du bord du bol et retirez-le du robot
patissier multifonction.
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gz

. . . (%2]
Retirez |'accessoire : placez le levier b
de contréle de la vitesse en position LZ)"
« 0 », débranchez le robot patissier . <

. . . Retirez le bol : tournez doucement &
multifonction et faites basculer sa . =
N P . le bol dans le sens inverse des
2 téte vers l'arriére. Puis, poussez 3 . , .
p . aiguilles d'une montre pour le retirer
I'accessoire vers le haut autant que !
) de la plague de verrouillage.
possible, tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre et retirez-le
de I’axe d’entrainement.
ACCESSOIRES EN OPTION
KitchenAid dispose d'un large éventail d'accessoires en option tels que le taille-légumes
en spirale, les rouleaux découpeurs de pate ou le hachoir. lls peuvent étre reliés a |'arbre
@ de commande des accessoires du robot patissier multifonction, comme illustré ci-apres. @

Vérifiez que le robot pétissier Tournez la vis de fixation des
1 multifonction est débranché et que 2 accessoires dans le sens inverse des
le levier de contrdle de la vitesse est aiguilles d'une montre et enlevez

sur “0". le couvercle de moyeu de fixation.
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m\\\\\\\\\)))

Insérez |'accessoire dans le moyeu
de fixation des accessoires, en vous
assurant que |'arbre de commande
s'emboite bien dans I'embase
carrée du moyeu de fixation. Il peut
étre nécessaire de faire pivoter
I'accessoire vers |'avant et l'arriere.
S'il est bien placé, le pignon situé
sur |'accessoire s’emboite dans
I'encoche sur le rebord du moyeu.

Serrez la vis de fixation des
accessoires en la tournant dans le
sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce que |'accessoire soit
complétement fixé au robot
patissier multifonction. Consultez

le manuel d'utilisation fourni avec
votre accessoire pour connaitre les
instructions détaillées relatives a son
utilisation.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE
NETTOYAGE DU ROBOT PATISSIER MULTIFONCTION

IMPORTANT : ne lavez pas le fouet a fils au lave-vaisselle. Ne plongez pas le corps du
robot patissier multifonction dans I'eau ni dans tout autre liquide. Lavez-les a la main.

. 200
E=3

Eteignez le robot patissier
multifonction et débranchez-le avant
de le nettoyer. Nettoyez le corps

du robot patissier multifonction

a l"aide d'un chiffon humide

doux. N'utilisez pas de produits

de nettoyage domestiques/
commerciaux. Essuyez régulierement
I'axe d’entrainement pour enlever
tout résidu de nourriture pouvant
s'accumuler. N'immergez pas
I'appareil dans I'eau.

Le bol, le batteur plat, le crochet
pétrisseur, le batteur plat a bord
flexible* et le couvercle verseur/
protecteur* (partie supérieure
uniguement) peuvent étre lavés
au lave-vaisselle. Vous pouvez
aussi les nettoyer soigneusement
a I'eau chaude savonneuse, puis les
rincer completement et les sécher.
Ne laissez pas les accessoires sur
|'axe d’entrainement.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Ne lavez pas le fouet a fils au lave-

vaisselle. Nettoyez-le soigneusement
3 a I'eau chaude savonneuse

puis rincez-le complétement et

essuyez-le. Ne laissez pas le fouet

a fils sur I'axe d'entrainement.

FRANCAIS

DEPANNAGE
2. Le robot patissier multifonction
A AVERTISSEMENT peut dégager une odeur forte,
particulierement lorsqu'il est encore
neuf. Ceci est fréquent avec les moteurs
lm électriques.
@ ‘ 3. Si le batteur plat heurte le bol, arrétez @

le robot patissier multifonction.
Consultez la section “Assemblage du

robot patissier multifonction” et réglez
le jeu entre le batteur plat et le bol.

Risque d’électrocution

Brancher sur une prise de tere. 4. Le robot patissier multifonction est-il

Ne pas retirer la broche de terre. branché ?

N’utilisez pas d’adaptateur. 5. Le fusible du circuit électrique relié
au robot patissier multifonction

N’utilisez pas de rallonge électrique. fonctionne-t-il normalement ? Vérifiez

votre disjoncteur et assurez-vous que le

Le non-respect de ces instructions o A
P circuit est fermé.

peut entrainer des blessures mortelles,
un incendie ou une électrocution. 6. Débranchez le robot patissier
multifonction et attendez 10 & 15
secondes avant de le remettre en
marche. S'il ne démarre toujours pas,
laissez-le refroidir pendant 30 minutes
avant de le remettre en marche.

Si votre robot pétissier multifonction
fonctionne mal ou ne fonctionne pas du

tout, vérifiez les points suivants : ) o o
Si vous n'arrivez pas a résoudre le

1. Le robot patissier multifonction peut probléme, consultez la section "Garantie
s'échauffer lorsqu’il fonctionne. Dans et service aprés-vente”. Ne retournez pas
le cas de Charges importantes et d'une le robot pétissier multifonction a votre
durée de mélange prolongée, il est vendeur ; celui-ci ne fournit pas
possible que le dessus de I"appareil de services de réparation.

devienne trés chaud. Cela est normal.
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GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE
GARANTIE DU ROBOT PATISSIER MULTIFONCTION KITCHENAID

Durée de
la garantie :

KitchenAid prend
en charge :

KitchenAid ne prend
pas en charge :

Europe, Moyen-
Orient et Afrique :
5KSM3311

Cinq ans de garantie
compléte a compter
de la date d’achat.

Le coiit des piéces de
rechange et de la main
d’ceuvre nécessaire a la
réparation pour corriger
les vices de matériaux

et de fabrication.

La maintenance doit étre
assurée par un centre de
service aprés-vente agréé

A. Les réparations dues
a l'utilisation du robot
patissier multifonction
pour tout autre usage que
la préparation normale
d'aliments dans un cadre
domestique.

B. Les réparations suite
a un accident, a une

par KitchenAid. modification, ou a une

utilisation inappropriée,
excessive, ou non
conforme aux normes
électriques locales.

KITCHENAID N'ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES DOMMAGES
INDIRECTS.

SERVICE APRES-VENTE

Pour toute question ou pour trouver le Centre de service aprés-vente KitchenAid
agréé le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous.

REMARQUE : toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par
un Centre de service apres-vente KitchenAid agréé.

Assistance téléphonique: 00800 3810 4026

Pour plus d'informations, consultez notre site Internet :
www.kitchenaid.eu

©2019 Tous droits réservés. KITCHENAID et le design du batteur sur socle sont des marques
déposées aux Etats-Unis et ailleurs.
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COMPONENTI E FUNZIONI
COMPONENTI E ACCESSORI

Attacco per

t accessori

Testa motore

@ Leva di regolazione N @

della velocita

*****

\ Ciotola
Frusta a filo / S——",

Gancio impastatore

Frusta piatta
m con bordo
\ flessibile*
;o

—// .
——/\ Coperchio versatore
antispruzzo*

*Accessorio venduto separatamente
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SICUREZZA DEL ROBOT DA CUCINA

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PE RICOLO istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTE NZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

® Quando si utilizza un apparecchio elettrico, ®
e consigliabile seguire le precauzioni di sicurezza
essenziali, comprese quelle elencate di seguito.

1. Leggere tutte le istruzioni. L’utilizzo improprio
dell’apparecchio puo provocare lesioni alle persone.

2. Per evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere il robot da cucina in acqua o altri liquidi.

3. Questo apparecchio non € destinato all’uso da parte
di persone (inclusi bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con esperienza e
conoscenze inadeguate, a meno che non siano
sorvegliate o abbiano ricevuto istruzioni relative all’'uso
dell’apparecchio da parte delle persone responsabili
della loro sicurezza.

4. Solo per I'Unione Europea: Questo apparecchio
non deve essere utilizzato da bambini. Tenere
I’apparecchio e il cavo di alimentazione lontano dalla
portata dei bambini.
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SICUREZZA DEL ROBOT DA CUCINA

5. Solo per I’'Unione Europea: Gli apparecchi possono
essere usati da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali 0 con esperienza e conoscenza
inadeguate, solo se sono sorvegliate o se é stato loro
insegnato come usare I'apparecchio in condizioni di
sicurezza e se sono consapevoli dei pericoli che pud
comportare. Non lasciare che i bambini giochino con
I’apparecchio.

6. Sorvegliare i bambini affinché non giochino con
I’apparecchio.

7. Non toccare le parti in movimento. Durante il
funzionamento tenere mani, capelli, vestiti, spatole e
altri utensili lontano dalle fruste per limitare il rischio di
lesioni a persone e/o danni al robot da cucina.

8. Spegnere I'apparecchio, quindi staccare la spina

dalla presa quando non € in uso, prima di applicare
o rimuovere gli accessori e prima della pulizia. Per
staccare la spina, afferrare la spina ed estrarla dalla
presa. Non tirare mai il cavo di alimentazione.

® 9. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione ®
o la spina sono danneggiati e dopo anomalie di
funzionamento o se I’'apparecchio & caduto o e stato
in qualche modo danneggiato. Portare I'apparecchio
al centro di assistenza autorizzato piu vicino per un
controllo, la riparazione o la regolazione.

10. Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da personale di assistenza
o da una persona con qualifica analoga per evitare
rischi.

11. Non far passare il cavo di alimentazione sullo spigolo
di tavoli o ripiani.

12. Prima di procedere al lavaggio, rimuovere la frusta
piatta, la frusta a filo o il gancio impastatore dal robot
da cucina.
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SICUREZZA DEL ROBOT DA CUCINA

13. Non utilizzare il robot da cucina all’aperto.

14. Non lasciare mai I'apparecchio incustodito quando e
in funzione.

15. L'utilizzo di accessori non consigliati o venduti da
KitchenAid pud essere causa di incendi, scosse
elettriche o lesioni.

16. Fare riferimento alla sezione “Manutenzione e pulizia
per istruzioni sulla pulizia delle superfici che vengono
a contatto con gli alimenti.

17. Questo apparecchio é destinato all’uso domestico e
ad applicazioni analoghe, quali:

- aree cucina del personale in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro;

- agriturismi;

- clienti di alberghi, pensioni e altri ambienti di tipo
residenziale;

- ambienti tipo bed and breakfast.

® CONSERVARE LE ®
PRESENTI ISTRUZIONI
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SICUREZZA DEL ROBOT DA CUCINA
REQUISITI ELETTRICI

Voltaggio: 220-240 Volt
A AWE RTE NZA Frequenza: 50-60 Hertz
Potenza: 250 Watt
}(m NOTA: la potenza nominale del robot
da cucina e riportata sulla piastra con
-

il numero di serie.

Non utilizzare prolunghe. Se il cavo di
alimentazione & troppo corto, rivolgersi
Pericolo di scossa elettrica a un elettricista qualificato o a un tecnico
dell’assistenza per installare una presa
vicino all’apparecchio.

Collegare solo a una presa con
messa a terra.

Il valore nominale massimo si basa
sull’accessorio che assorbe maggiore
terra. potenza. Altri accessori consigliati

Non utilizzare adattatori. possono assorbire una potenza elettrica
notevolmente inferiore.

Non rimuovere lo spinotto di

Non utilizzare prolunghe.

Il mancato rispetto di queste
avvertenze puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

58 | SICUREZZA DEL ROBOT DA CUCINA

‘ ‘ W10747072E.indb 58 @ 1/15/2019 5:56:17PM‘ ‘



BT o [ T

‘ ‘ W10747072E.indb 59

SICUREZZA DEL ROBOT DA CUCINA
SMALTIMENTO DELL'APPARECCHIATURA ELETTRICA

Smaltimento del materiale da imballo

Il materiale da imballo & contrassegnato
dal simbolo L,.\) ed e 100% riciclabile.
Di conseguenza, le varie parti
dell'imballaggio devono essere smaltite
responsabilmente e in conformita

alle normative locali che regolano

lo smaltimento dei rifiuti.

Smaltimento del prodotto

- Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva europea 2012/19/EU relativa
ai rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE).

- Il corretto smaltimento del presente
prodotto contribuisce a prevenire le
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana associate
alla gestione errata dello smaltimento
dello stesso.

- Il simbolo == riportato sul prodotto

o sulla documentazione in dotazione
indica che questo apparecchio non deve
essere trattato come rifiuto domestico,
ma deve essere consegnato presso il
centro di raccolta preposto al riciclaggio
delle apparecchiature elettriche

ed elettroniche.

Per informazioni piu dettagliate su
trattamento, recupero e riciclaggio di
questo prodotto, & possibile contattare
I'ufficio locale di competenza, il servizio
di raccolta dei rifiuti domestici o il
negozio presso il quale il prodotto

e stato acquistato.
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USO DEL ROBOT DA CUCINA
SCELTA DELL’ACCESSORIO CORRETTO

ACCESSORIO PER MISCELARE

DESCRIZIONE

FRUSTA PIATTA
FRUSTA PIATTA CON
BORDO FLESSIBILE*

DD

Composti da
normali a densi

Dolci, glasse a base di panna, dolcetti,
biscotti, biscottini, impasti per torte,
polpettone, pure di patate

FRUSTA A FILO

Composti
da montare

Uova, albumi, panna densa, glassa cotta,
pandispagna, maionese, alcuni dolcetti

GANCIO
IMPASTATORE

09

Mescolare
e impastare
la pasta lievitata

Pane, panini, pizza, focacce

*Accessorio venduto separatamente
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USO DEL ROBOT DA CUCINA
GUIDA AL CONTROLLO DELLA VELOCITA

Tutte le velocita sono dotate della funzione Soft Start che consente di avviare il robot
da cucina a una velocita ridotta per evitare che all’accensione gli ingredienti fuoriescano
e la farina si sollevi; in seguito la velocita aumentera rapidamente fino a raggiungere
quella selezionata per garantire la prestazione migliore.

NOTA: la leva di regolazione della velocita puod essere posizionata tra le velocita
indicate nella tabella per ottenere le velocita 1, 3, 5, 7 e 9 nel caso in cui sia necessaria
una regolazione piu approfondita. Non selezionare una velocita superiore alla 2 per
impastare pasta lievitata onde evitare di danneggiare |'apparecchio.

VELOCITA |ACCESSORIO | AZIONE: DESCRIZIONE:
1/2

Per avviare qualsiasi tipo di
procedura di impasto, amalgamare
lentamente, incorporare gli
ingredienti e ridurre in purea.
AMALGAMARE | Da utilizzare per aggiungere farina

e ingredienti secchi alla pastella

e per aggiungere liquidi a ingredienti
secchi. Non utilizzare la velocita 1 per
mescolare o lavorare impasti lievitati.

Per mescolare lentamente, ridurre in
purea, amalgamare piu velocemente.
Da utilizzare per mescolare
MESCOLARE e lavorare impasti lievitati, pastelle @
LENTAMENTE | dense e dolcetti, per ridurre in purea
patate e altre verdure, sminuzzare

il grasso da pasticceria, mescolare
pastelle morbide o liquide.

Per mescolare pastelle mediamente
dense, come quelle dei biscotti.
Da utilizzare per incorporare

O OO0 O0U O VO

4 E/IBE:TC.:I%EQRE' zucchero e grasso da pasticceria
e per aggiungere zucchero agli
albumi per le meringhe. Velocita
media per impasti di torte.

Per sbattere a velocita medio-
alta (montare a neve) o frustare.

6 SMBS-II\—I-'II'E\T?IIEE Da utilizzare nella fase finale di

A NEVE preparazione di impasti per torte,
ciambelle e altre pastelle. Velocita
elevata per impasti di torte.

SBATTERE .

8 VELOCEMENTE Per montare panna, albumi

FRUSTARE '| e glasse cotte.

Per montare piccole quantita di

10 FRUSTARE anna o albumi; per la fase finale

VELOCEMENTE | P P

di preparazione del pure di patate.

NOTA: per muovere la leva di regolazione della velocita senza difficolta, sollevarla
leggermente quando la si sposta da un’impostazione all‘altra in entrambe le direzioni.
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USO DEL ROBOT DA CUCINA
MONTAGGIO DEL ROBOT DA CUCINA

=y

Sollevare la testa motore: portare

Accertarsi che il robot da cucina non la leva di blocco nella posizione di
1 sia collegato alla presa di corrente 2 sblocco e sollevare la testa motore.

e che la leva di regolazione della Una volta sollevata, portare la leva

velocita sia su “0". di blocco nella posizione di blocco

per tenere sollevata la testa motore.
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NOTA: per muovere la leva di regolazione
della velocita senza difficolta, sollevarla
leggermente quando la si sposta da
un’impostazione all'altra in entrambe

le direzioni.

@ T ¥/

Collegare qualsiasi accessorio:
inserire |'accessorio nell’albero
impastatore e premere il piu
possibile verso I'alto. Quindi
ruotare |'accessorio in senso
orario per agganciarlo al perno
dell’albero impastatore.

Collegare la ciotola: posizionare
3 la ciotola sul piatto di bloccaggio 4
e ruotarla delicatamente in senso
orario per bloccarla in posizione.
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USO DEL ROBOT DA CUCINA

Abbassare la testa motore: portare
la leva di blocco nella posizione di
sblocco e abbassare delicatamente
la testa motore. Assicurarsi che la

5 testa motore sia completamente
abbassata, quindi far scorrere la leva
di blocco nella posizione di blocco.
Prima di utilizzare il robot, assicurarsi
che la testa motore sia bloccata.

\

%

1

(OPZIONALE) Per regolare la distanza
tra la frusta e la ciotola: inclinare
all'indietro la testa motore; ruotare
leggermente la vite in senso antiorario
(sinistra) per sollevare la frusta oppure
in senso orario (destra) per abbassare
la frusta. Regolare la frusta in modo
che rimanga appena sollevata rispetto
al fondo della ciotola. Se si serra
eccessivamente la vite, la leva di
blocco della ciotola potrebbe non
incastrarsi perfettamente.

(OPZIONALE) Posizionare il coperchio
versatore antispruzzo*: portare il
coperchio versatore antispruzzo* dalla
parte anteriore del robot da cucina
sopra la ciotola fino a centrarlo del
tutto. Il bordo inferiore del coperchio
versatore antispruzzo* deve aderire
alla ciotola. Guardando il robot da
cucina frontalmente, I'imboccatura

di riempimento si trova a destra
dell’attacco per accessori.

IMPORTANTE: secondo le regolazioni di fabbrica, la frusta piatta del robot da cucina
deve risultare appena sollevata rispetto al fondo della ciotola. Se per un qualsiasi motivo
la frusta piatta tocca il fondo della ciotola o & troppo sollevata, & facile correggere

la distanza.

NOTA: se regolata adeguatamente la frusta piatta non tocca il fondo né le pareti della
ciotola. Se la frusta piatta o la frusta a filo & troppo vicina e tocca il fondo della ciotola
puo accadere che il rivestimento o il metallo delle fruste possano consumarsi e staccarsi.
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USO DEL ROBOT DA CUCINA
FUNZIONAMENTO DEL ROBOT DA CUCINA

NOTA: il robot da cucina potrebbe scaldarsi durante |'utilizzo. Nel caso di grandi
quantita e tempo di impasto prolungato, € possibile che la parte superiore
dell’'apparecchio si surriscaldi. Si tratta di un fenomeno normale.

o
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Pericolo di scossa elettrica

Collegare solo a una presa con Collegare la spina del robot da 2
cucina a una presa con messa a

messa a terra. presa con -
terra. Per cominciare, impostare =<

Non rimuovere lo spinotto di sempre la leva di regolazione della E

terra. velocita sulla velocita minima, quindi

1 aumentare gradualmente la velocita

Non utilizzare adattatori. per evitare la fuoriuscita degli

Non utilizzare prolunghe. ingredienti. Consultare la sezione
. . “Guida al controllo della velocita”
@ Il mancato ns'?etto di queste per selezionare la migliore velocita @
avvertenze pud provocare morte, di impasto.

incendi o scosse elettriche.

NOTA: per muovere la leva di regolazione
della velocita senza difficolta, sollevarla
leggermente quando la si sposta da
un’impostazione all'altra in entrambe

le direzioni.

A AVVERTENZA

Pericolo di lesioni

Scollegare la spina del robot da
cucina prima di toccare le fruste.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza comporta pericolo
di fratture, tagli o contusioni.

Evitare di toccare la ciotola
quando il robot da cucina & in
funzione. La ciotola e le fruste sono
state progettate per impastare

2 accuratamente senza bisogno di
smuovere spesso |'impasto nella
ciotola. In genere, & sufficiente
smuovere |'impasto una o due volte
durante il mixaggio.
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NOTA: ¢ possibile utilizzare il coperchio
versatore antispruzzo* sia per evitare che
gli ingredienti fuoriescano dalla ciotola
durante |'uso del robot da cucina, sia per
versare in modo semplice gli ingredienti
nella ciotola mentre si impasta.

(OPZIONALE) Versare gli ingredienti
nella ciotola attraverso I'imboccatura
di riempimento.

SMONTAGGIO DEL ROBOT DA CUCINA

Sollevare la testa motore: accertarsi
che il robot da cucina non sia
collegato alla presa di corrente
e che la leva di regolazione della

1 velocita sia su “0"; quindi portare
la leva di blocco nella posizione di
sblocco e sollevare la testa motore.
Una volta sollevata, portare la leva di
blocco nella posizione di blocco per
tenere sollevata la testa motore.

(OPZIONALE) Rimuovere il coperchio
versatore antispruzzo*: sollevare il
coperchio versatore antispruzzo* dal
bordo dalla ciotola e allontanarlo dal
robot da cucina.

*Accessorio venduto separatamente
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gz

Rimuovere I'accessorio: ruotare la
leva di regolazione della velocita
su 0", scollegare il robot da
cucina dalla presa di corrente

2 e inclinare all'indietro la testa
motore; quindi spingere |'accessorio
piu in alto possibile e ruotarlo
in senso orario per allontanarlo
dall’albero impastatore.

Rimuovere la ciotola: ruotare

3 delicatamente la ciotola in senso
antiorario per rilasciarla dal relativo
piatto di bloccaggio.
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ACCESSORI OPZIONALI

KitchenAid offre un’ampia gamma di accessori opzionali, come affettatore a spirale,
tagliapasta o tritatutto, che possono essere montati all’albero di trasmissione per
@ accessori del robot da cucina, come mostrato qui. @

Accertarsi che il robot da cucina non Per rimuovere il coperchio
1 sia collegato alla presa di corrente 2 dell’attacco per accessori,
e che la leva di regolazione della ruotare la manopola di sicurezza

velocita sia su “0". per accessori in senso antiorario.
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Inserire |'accessorio nell'attacco
per accessori, assicurandosi che
I'albero di trasmissione dell’'utensile
si incastri bene nell’alloggiamento
quadrato dell’attacco. Potrebbe

3 essere necessario ruotare |'accessorio 4
in avanti e all'indietro. Quando
I'accessorio si trova nella posizione
giusta, il perno situato sull'utensile
si incastrera nella tacca posta sul
bordo dell’attacco.

Serrare la manopola dell’accessorio
ruotandola in senso orario fino

a quando |'accessorio non sia
completamente fissato al robot da
cucina. Consultare il manuale delle
istruzioni in dotazione all’accessorio
per indicazioni dettagliate sul

suo utilizzo.

MANUTENZIONE E PULIZIA
@ PULIZIA DEL ROBOT DA CUCINA @

IMPORTANTE: non lavare la frusta a filo in lavastoviglie. Non immergere il corpo del
robot da cucina in acqua o in altri liquidi. Queste parti devono essere lavate a mano.

—= 00
E=3

Spegnere il robot da cucina E possibile lavare in lavastoviglie
e scollegarlo dalla presa di la ciotola, la frusta piatta, il gancio
corrente prima di pulirlo. Pulire impastatore, la frusta piatta con
il corpo del robot da cucina con bordo flessibile e il coperchio

4 unpanno morbido inumidito. 2 versatore antispruzzo* (solo ripiano
Non utilizzare detergenti per la superiore); in alternativa, lavarli
casa/professionali. Pulire |'albero bene con acqua calda e sapone
impastatore con regolarita per e sciacquarli a fondo prima di
rimuovere ogni accumulo di residui. asciugarli. Non lasciare le fruste
Non immergere in acqua. inserite sull’albero impastatore.

*Accessorio venduto separatamente
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MANUTENZIONE E PULIZIA

Non lavare la frusta a filo in
lavastoviglie. Lavarla bene con

3 acqua calda e sapone e sciacquarla
a fondo prima di asciugarla.
Non lasciare la frusta a filo inserita
sull'albero impastatore.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

%

Pericolo di scossa elettrica

Collegare solo a una presa con
messa a terra.

Non rimuovere lo spinotto di
terra.

Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

Il mancato rispetto di queste
avvertenze puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

Se il robot da cucina dovesse funzionare
male o non funzionare affatto, controllare
quanto segue:

1. Il robot da cucina potrebbe scaldarsi
durante I'utilizzo. Nel caso di grandi
quantita e funzionamento prolungato
e possibile che la parte superiore
dell’apparecchio Si tratta di un
fenomeno normale.

o
Z
<
3
£

E possibile che il robot da cucina emani
un odore pungente, soprattutto se
nuovo: questo fenomeno si verifica
spesso nei motori elettrici.

. Se la frusta piatta striscia contro la

ciotola, spegnere il robot da cucina.
Vedere la sezione "Montaggio del robot
da cucina” e regolare la distanza tra la
frusta e la ciotola.

. La spina del robot da cucina ¢ collegata

alla presa di corrente?

. Il fusibile nel circuito a cui & attaccato

il robot da cucina funziona
correttamente? Se si dispone

di un circuito salvavita, assicurarsi che il
circuito sia chiuso.

Spegnere il robot da cucina per

10-15 secondi, poi riaccenderlo.

Se il robot da cucina ancora non si
awvia, lasciarlo raffreddare per 30 minuti
prima di riaccenderlo.

Se non e possibile risolvere il problema,
consultare la sezione "Garanzia

e assistenza”. Non restituire il robot

da cucina al rivenditore; i rivenditori
non svolgono attivita di assistenza.
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GARANZIA E ASSISTENZA
GARANZIA DEL ROBOT DA CUCINA KITCHENAID

Durata della KitchenAid si fa carico KitchenAid non si fa carico
garanzia del pagamento di del pagamento di
Europa, Medio Parti di ricambio e costo | A. Riparazioni se il robot
Oriente e Africa: di manodopera per le da cucina viene usato
S5KSM3311 riparazioni necessarie per attivita diverse dalla
cinque anni di a rimuovere difetti nei normale preparazione
copertura totale materiali o nella qualita di domestica degli alimenti.
a partire dalla esecuzione. L'assistenza B. Danni provocati da incidenti,
data d'acquisto. deve essere forplta da alterazioni, utilizzo improprio,
un centro di assistenza abuso o installazione/
autorizzato KitchenAid. funzionamento non
conforme alle normative
locali sull’energia elettrica.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI
INDIRETTI.

SERVIZIO CLIENTI

Per qualsiasi dubbio, o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato
KitchenAid pil vicino, utilizzare i contatti di seguito.

@ NOTA: qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza @
autorizzato KitchenAid.

N. assistenza generica: . 00800 3810 4026

Per ulteriori informazioni, & possibile visitare il sito web all'indirizzo:

www.KitchenAid.eu

©2019 Tutti i diritti riservati. KITCHENAID e il design del Robot da cucina sono marchi registrati
negli USA e negli altri paesi.
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ONDERDELEN EN EIGENSCHAPPEN
ONDERDELEN EN ACCESSOIRES/TOEBEHOREN

Accessoirenaaf

S5

Motorkop

As van de
menghaak

@ Snelheidsregelaar N ~ @

S\~

A

-

&

Draadgarde / S

Kneedhaak
= Platte menghaak
Q T met flexibele kant*
/ \
L =

Schenkschild*

*Afzonderlijk verkocht accessoire/toebehoren
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VEILIGHEID VAN DE MIXER/KEUKENROBOT

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.

We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.

Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig
A (e17/:V:\;] gewond raken als u de instructies niet

onmiddellijk naleeft.

U kunt gedood worden of ernstig gewond
A WAARSCHUWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potenti€le gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE VOORZORGEN

@ Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten
steeds basisvoorzorgen worden getroffen, waaronder:

1. Alle instructies lezen. Verkeerd gebruik van het
apparaat kan persoonlijke verwondingen veroorzaken.

2. De mixer/keukenrobot niet in water of andere
vloeistoffen dompelen om het risico van elektrische
schokken te voorkomen.

3. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen, waaronder kinderen, met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het gebruik
van het apparaat van een persoon die verantwoordelijk
is voor hun veiligheid.

4. Alleen voor de Europese: Unie Dit apparaat mag niet
worden gebruikt door kinderen. Houd dit product en het
netsnoer buiten bereik van kinderen.
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VEILIGHEID VAN DE MIXER/KEUKENROBOT

5. Alleen voor de Europese: Unie Apparaten mogen
gebruikt worden door personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis, mits ze onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat en de gevaren van het
apparaat begrijpen. Kinderen mogen niet spelen met
het apparaat.

6. Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

7. Raak geen bewegende onderdelen aan. Houd handen,
haar, kleding en spatels of ander gerei uit de buurt van
de platte menghaak wanneer het apparaat in werking
is. Zo verkleint u de kans op persoonlijk letsel en/of
schade aan de mixer/keukenrobot.

8. Zet het apparaat UIT en trek de stekker uit het
stopcontact als u het apparaat niet gebruikt, voordat
u onderdelen plaatst of verwijdert en voordat u het
apparaat schoonmaakt. Haal de stekker uit het
@ stopcontact door de stekker vast te pakken en deze uit ®
het stopcontact te halen. Trek nooit aan het netsnoer.

9. Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker
beschadigd is, of nadat het apparaat een storing heeft
gehad, gevallen is of op enigerlei wijze beschadigd is
geraakt. Stuur het apparaat naar het dichtstbijzijnde
geautoriseerde onderhoudscentrum voor onderzoek,
reparatie of afstelling.

10. Als het netsnoer beschadigd is, moet dit worden
vervangen door de fabrikant, zijn vertegenwoordiger
of gekwalificeerd personeel om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

11. Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel of het
werkblad hangen.

12. Verwijder de platte menghaak, de draadgarde of de
kneedhaak van de mixer/keukenrobot voordat u deze
afwast.
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13. Gebruik de mixer/keukenrobot nooit buiten.

14. Laat het apparaat nooit onbeheerd achter als het in
werking is.

15. Het gebruik van accessoires/toebehoren die niet door
KitchenAid aanbevolen of verkocht worden, kan brand,
elektrische schokken of verwondingen veroorzaken.

16. Zie het deel “Onderhoud en reiniging” voor instructies
om de opperviakken die in contact komen met voedsel
te reinigen.

17. Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en

vergelijkbaar gebruik, zoals:

- personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

- boerderijen;

- door gasten in hotels, motels en andere
verblijfsomgevingen;

- bed-and-breakfast-omgevingen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
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VEILIGHEID VAN DE MIXER/KEUKENROBOT
ELEKTRISCHE VEREISTEN

Voedingsspanning: 220-240 volt
AWAARSCH UWING Frequentie: 50-60 hertz

Vermogen: 250 watt
}Jlm OPMERKING: Het elektrische vermogen
van de mixer/keukenrobot staat op
‘ het plaatje.
Gebruik geen verlengsnoer. Als het
Gevaar voor netsnoer te kort is, laat dan door
elektrische schokken een gekwalificeerde elektricien of

een servicemonteur een stopcontact
In een geaard stopcontact steken. installeren in de buurt van het apparaat.
Verwijder de randaarde niet. . .
Het maximale vermogen is gebaseerd
Gebruik geen adapter. op het accessoires/toebehoren dat
Gebruik geen verlengsnoer. de meeste stroom nodig heeft.
Het is mogelijk dat andere aanbevolen
accessoires/toebehoren aanzienlijk

minder stroom nodig hebben.

Het niet opvolgen van deze instructies
kan de dood, brand of elektrische
schokken tot gevolg hebben.
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VEILIGHEID VAN DE MIXER/KEUKENROBOT
AFGEDANKTE ELEKTRISCHE APPARATUUR

Afgedankt verpakkingsmateriaal

Het verpakkingsmateriaal kan voor
100% gerecycleerd worden en is
voorzien van het recyclagesymbool L’.\.\
De verschillende onderdelen van

de verpakking moeten daarom

op verantwoordelijke wijze en

in overeenstemming met de
desbetreffende lokale voorschriften
worden weggewerkt.

Dumping van het product

- Dit apparaat is voorzien van het
merkteken volgens de Europese richtlijn
2012/19/EU inzake Afgedankte Elektrische
en Elektronische Apparaten (AEEA).

- Door ervoor te zorgen dat dit product
op de juiste manier als afval wordt
verwerkt, helpt u mogelijk negatieve
consequenties voor het milieu en de
menselijke gezondheid te voorkomen
die anders zouden kunnen worden
veroorzaakt door onjuiste verwerking
van dit product als afval.

- Het symbool == op het product of op
de bijbehorende documentatie geeft
aan dat dit product niet als huishoudelijk
afval mag worden behandeld, maar
moet worden afgegeven bij een
verzamelpunt voor de recyclage van
elektrische en elektronische apparaten.

Voor meer gedetailleerde informatie
over de behandeling, terugwinning
en recyclage van dit product wordt

u verzocht contact op te nemen

met uw lokale gemeentehuis,

uw afvalophaaldienst of de winkel
waar u het product hebt aangeschaft.
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GEBRUIK VAN DE MIXER/KEUKENROBOT
HET JUISTE ACCESSOIRE/TOEBEHOREN KIEZEN

ACCESSOIRE/
TOEBEHOREN

GEBRUIKEN VOOR
HET MIXEN VAN:

BESCHRIJVING:

PLATTE MENGHAAK
MET FLEXIBELE KANT*

DD

Normale tot
zware mengsels

Cakes, romig glazuur, snoepjes,
koekjes, biscuitjes, taartdeeg,
gehaktbrood, aardappelpuree

Mixen en kneden
van gistdeeg

6

Rlisata el (o) Mengsels die Eieren, eiwitten, volle room, gekookt
luchtig moeten suikerglazuur, biscuitdeeg, mayonaise,
worden gemaakt bepaald suikergoed

KNEEDHAAK

Broden, broodjes, pizzadeeg,
koffiebroodjes

*Afzonderlijk verkocht accessoire/toebehoren
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GEBRUIK VAN DE MIXER/KEUKENROBOT
RICHTLIJNEN VOOR DE SNELHEIDSINSTELLING

Bij alle snelheden wordt gebruik gemaakt van het Soft Start-mechanisme. Dit zorgt ervoor
dat de mixer/keukenrobot op een lagere snelheid start en vervolgens aanzienlijk versnelt
voor een optimale prestatie. Hiermee wordt voorkomen dat ingrediénten rondspatten

of meel opstuift bij het opstarten.

OPMERKING: De snelheidsregelaar kan worden ingesteld tussen de snelheden van de
tabel voor het bepalen van de snelheden 1, 3, 5, 7 en 9 indien een preciezere afstelling
nodig is. Overschrijd snelheid 2 niet bij de bereiding van gistdeeg. Bij een hogere
snelheidsinstelling zou de mixer/keukenrobot schade kunnen oplopen.

ACCESSOIRE/ . ,
SNELHEID | T5Epenoren | TANDELING: | BESCHRIVING:

1/2 Om alle mixmethoden te beginnen,
langzaam te roeren, te mengen en
te pureren. Gebruik deze snelheid
om meel en droge ingrediénten
ROEREN toe te voegen aan het beslag, en
om vloeistoffen toe te voegen

aan droge ingrediénten. Gebruik
snelheid 1 niet om gistdeeg

te mengen of te kneden.

Om langzaam te mengen, te pureren
en sneller te roeren. Gebruik deze
stand om gistdeeg, zwaar beslag en @
LANGZAAM suikergoed te mengen en te kneden,
MENGEN om aardappelen of andere groenten
te pureren, om bakvet in het meel

te versnijden, om dun of spattend
beslag te mixen.

Om halfzwaar beslag zoals dat van
koekjes te mixen. Gebruik deze
snelheid om suiker en bakvet te
mengen, en om suiker toe te voegen
aan eiwitten voor schuimgebakjes.
Middelmatige snelheid voor
cakemengsels.

MENGEN,
KLOPPEN

Voor matig-snel kloppen (schuimen)
KLOPPEN of stijfslaan. Gebruik deze snelheid
SCHUIMEN om cakes, donuts en ander beslag
te mengen. Hoge snelheid voor
cakemengsels.

SNEL KLOPPEN, | Om room, eiwitten en gekookt
STIJFKLOPPEN | suikerglazuur stijf te kloppen.

Om kleine hoeveelheden room
SNEL of eiwitten stijf te kloppen;
STIJFKLOPPEN | om aardappelpuree op het einde
nog stijf te kloppen.

O OO0 VU O VO

10

OPMERKING: Om de snelheidsregelaar gemakkelijk te verplaatsen, tilt u deze
enigszins op terwijl u in beide richtingen van de ene naar de andere stand gaat.
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GEBRUIK VAN DE MIXER/KEUKENROBOT
MONTAGE VAN DE MIXER/KEUKENROBOT

=y

[~

Breng de motorkop omhoog:
Schuif de vergrendeling in de

Controleer om er zeker van te zijn stand "ontgrendelen” en breng
1 dat de stekker van de mixer/keuken- 2 de motorkop omhoog. Schuif de
robot niet in het stopcontact zit en vergrendeling, zodra de motorkop

de snelheidsregelaar op “0” staat. omhoog staat, in de stand
"vergrendelen" om ervoor te zorgen
dat de motorkop omhoog blijft staan.

OPMERKING: Om de snelheidsregelaar

gemakkelijk te verplaatsen, tilt u deze

enigszins op terwijl u in beide richtingen
@ van de ene naar de andere stand gaat.

NEDERLANDS

Bevestig een accessoire/toebehoren:
Schuif het accessoire/toebehoren op
de as van de menghaak en duw hem
daarbij zo ver mogelijk naar boven.
Draai het accessoire/toebehoren
tegen de klok in om het over de

pen op de as te haken.

Bevestig de kom: Plaats de kom
3 °p de grendelplaat voor de kom en 4

draai de kom voorzichtig met de

klok mee op zijn plaats vast.
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Breng de motorkop omlaag:

Schuif de vergrendeling in de

stand "ontgrendelen” en breng de

motorkop omlaag. Zorg ervoor dat
5 de motorkop volledig naar beneden

staat en schuif de vergrendeling naar

de stand "vergrendelen". Test voér u

begint te mengen de vergrendeling

door te proberen de motorkop

omhoog te bewegen.

(OPTIONEEL) Om de speling tussen

de platte menghaak en de kom in

te stellen: Kantel de motorkop naar
achteren; draai daarna de schroef iets
tegen de klok in (naar links) om de platte
menghaak omhoog te brengen, of met
de klok mee (naar rechts) om de platte
menghaak te laten zakken. Stel de platte
menghaak zodanig af dat deze de bodem
van de kom net niet raakt. Als u de
schroef te ver draait, kan het gebeuren
dat de vergrendelingshendel van de
kom niet op zijn plaats vergrendelt.

(OPTIONEEL) Bevestig het schenk-
schild*: Schuif het schenkschild* vanaf
de voorkant van de mixer/keukenrobot
over de kom totdat het schenkschild*
in het midden zit. De onderste rand
van het schenkschild* moet in de kom
passen. De vultrechter bevindt zich nu
rechts van de accessoirenaaf als u voor
de mixer/keukenrobot staat.

BELANGRIJK: Uw mixer/keukenrobot is in de fabriek zodanig afgesteld dat de platte
menghaak de bodem van de kom net niet raakt. Indien de platte menghaak echter
om een of andere reden de bodem van de kom wel raakt of zich te ver van de bodem
bevindt, kan de speling eenvoudig worden gecorrigeerd.

OPMERKING: Als de platte menghaak goed is afgesteld, zal deze de bodem of de
zijkanten van de kom niet raken. Als de platte menghaak of de draadgarde echter te
dicht bij de kom is afgesteld en de bodem wel raakt, kan de toplaag van de menghaak
afslijten, of kunnen de draden van de garde slijten.
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GEBRUIK VAN DE MIXER/KEUKENROBOT
BEDIENING VAN DE MIXER/KEUKENROBOT

OPMERKING: De mixer/keukenrobot kan tijdens het gebruik warm worden. Bij een
zware belasting en een langere mixtijd wordt de bovenkant van het apparaat mogelijk
heet. Dit is normaal.

5
P
R

‘-

Gevaar voor
elektrische schokken

Sluit de staande mixer aan op
een geaard stopcontact. De
Verwijder de randaarde niet. snelheidsregelaar dient altijd op
Gebruik geen adapter. de laagste snelheid te worden
gezet om het apparaat te starten.

In een geaard stopcontact steken.

Gebruik geen verlengsnoer. 1 Verhoog daarna geleidelijk aan de 7

Het niet opvolgen van deze instructies snelheid om te voorkomen dat de (a]

kan de dood, brand of elektrische ingrediénten uit de kom spatten. <Z(

schokken tot gevolg hebben. Raadpleeg de “Richtlijnen voor de z

@ snelheidsinstelling” om de beste a
snelheid voor uw recept te selecteren. e

OPMERKING: Om de snelheidsregelaar
gemakkelijk te verplaatsen, tilt u deze
enigszins op terwijl u in beide richtingen
van de ene naar de andere stand gaat.

AWAARSCHUWING

Gevaar voor verwondingen

Haal de stekker uit het stopcontact
voordat u de gardes aanraakt.

Als u dit niet doet, kan dit leiden tot
botbreuken, snijwonden of kneuzingen.

Schraap de wand van de kom niet
schoon wanneer de mixer/keuken-
robot in werking is. De kom en de
platte menghaken zijn ontworpen

2 om grondig te mixen, zonder
regelmatig te moeten schrapen.
Het is meestal voldoende om tijdens
het mixen de kom één of twee keer
te schrapen.
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OPMERKING: Het schenkschild* kan
worden gebruikt om te vermijden
dat ingrediénten uit de kom spatten
tijdens het mixen, en om gemakkelijk
ingrediénten in de kom te gieten
tijdens het mixen.

(OPTIONEEL) Giet de ingrediénten via
de vultrechter in de kom.

DEMONTAGE VAN DE MIXER/KEUKENROBOT

a8 b
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Breng de motorkop omhoog:
Controleer om er zeker van te zijn
dat de stekker van de mixer/keuken-

robot niet in het stopcontact zit en .
de snelheidsregelaar op "0 staat; (s?l'lP:r:(k)stIEiIIEcli-’)"\I/_?:mugeel:/ggfkant van
schuif vervolgens de vergrendeling e

1 het schenkschild* uit de komrand en

naar de stand "ontgrendelen’ -
trek deze naar voren van de mixer/
en breng de motorkop omhoog.
keukenrobot weg.

Schuif de vergrendeling, zodra de
motorkop omhoog staat, in de stand
"vergrendelen" om ervoor te zorgen
dat de motorkop omhoog blijft staan.

*Afzonderlijk verkocht accessoire/toebehoren
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gz

Verwijder het accessoire/
toebehoren: Zet de snelheids-
regelaar op “0", haal de stekker
van de mixer/keukenrobot uit het
2 stopcontact en kantel de motorkop 3
naar achteren; druk vervolgens
het accessoire/toebehoren zo ver
mogelijk naar boven, draai het met
de klok mee en trek het van de as.

Verwijder de kom: Draai de kom
voorzichtig tegen de klok in om
deze van de grendelplaat van de
kom te verwijderen.

OPTIONELE ACCESSOIRES/TOEBEHOREN

KitchenAid biedt een breed scala aan optionele accessoires/toebehoren zoals de
spiraalsnijder, pastasnijders of voedselmolens. Deze optionele accessoires/toebehoren

@ kunnen zoals hieronder afgebeeld op de aandrijfas voor optionele accessoires/toebehoren
van de mixer/keukenrobot worden bevestigd.
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Controleer om er zeker van te zijn

1 dat de stekker van de mixer/keuken-
robot niet in het stopcontact zit en
de snelheidsregelaar op “0” staat.

Draai de accessoireknop tegen
2 de klok in om de accessoirenaaf
te verwijderen.
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Plaats het accessoire/toebehoren

in de accessoirenaaf en zorg ervoor Draai de accessoireknop vast door

dat de aandrijfas in de vierkante deze met de klok mee te draaien tot

accessoirenaafbus past. Het kan het accessoire/toebehoren goed aan
3 eventueel nodig zijn om het 4 de mixer/keukenrobot is bevestigd.

accessoire/toebehoren heen en Raadpleeg de handleiding van

weer te bewegen. Wanneer het in uw accessoire/toebehoren voor

de juiste positie staat, zal de pen gedetailleerde aanwijzingen over het

op het accessoire/toebehoren in de gebruik ervan.

uitsparing op de naafrand passen.

ONDERHOUD EN REINIGING
REINIGING VAN DE MIXER/KEUKENROBOT

BELANGRIJK: Was de draadgarde niet af in de vaatwasmachine. Dompel de behuizing
van de mixer/keukenrobot niet onder in water of andere vloeistoffen. Deze onderdelen

moeten met de hand worden afgewassen.
\

Schakel de mixer/keukenrobot uit
en haal de stekker uit het stop-
contact voordat u het apparaat
reinigt. Veeg de behuizing van
de mixer/keukenrobot af met een
1 zachte en vochtige doek. Gebruik 2
geen huishoudelijke/commerciéle
schoonmaakmiddelen. Veeg de
as van de menghaak regelmatig
schoon om alle mogelijke resten die
zich daar ophopen te verwijderen.
Niet in water onderdompelen.

De kom, de platte menghaak, de
deeghaak, de platte menghaak met
flexibele kant en het schenkschild*
(alleen in de bovenste lade) zijn
vaatwasbestendig; u kunt ze ook
grondig schoonmaken in heet
zeepsop en zorgvuldig afspoelen
voordat u ze afdroogt. Bewaar geen
standaard toebehoren op de as.

*Afzonderlijk verkocht accessoire/toebehoren
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ONDERHOUD EN REINIGING

De draadgarde is niet vaatwas-
bestendig. Maak deze grondig
schoon in heet water met zeepsop

3 en spoel zorgvuldig af, voordat u het
standaardaccessoire/-toebehoren
afdroogt. Bewaar de draadgarde
niet op de as.

PROBLEEMOPLOSSING

2. De mixer/keukenrobot kan eventueel
AWAARSCHUW'NG een doordringende geur afgeven,
vooral wanneer hij nieuw is. Dat is

gebruikelijk bij elektromotoren.

@ }('lm 3. Als de platte menghaak de kom raakt,
schakel het apparaat dan uit. Raadpleeg
‘ “Montage van de mixer/keukenrobot”

en pas de speling tussen de platte
menghaak en de kom aan.

7
[a]
Z
<
)
3
L
[a)
L
b4

Gevaar voor

elektrische schokken 4. Zit de stekker van de mixer/keuken-
In een geaard stopcontact steken. robot in het stopcontact?
Verwijder de randaarde niet. 5. Is de zekering in het circuit naar de

Gebruik geen adapter. mixer/keukenrobot in orde? Hebt u
. een zekeringenkast, controleer dan
Gebruik geen verlengsnoer. of het circuit gesloten is.
Het niet opvolgen van deze instructies .
kan de dood, brand of elektrische 6. Zet de mixer/keukenrobot

schokken tot gevolg hebben. 10-15 seconden uit en vervolgens
weer aan. Als de mixer/keukenrobot

nog steeds niet start, laat hem dan
30 minuten afkoelen voordat u hem
opnieuw aanzet.

Als uw mixer/keukenrobot slecht of
helemaal niet werkt, controleer dan

het volgende: Als het probleem niet kan worden
opgelost, raadpleeg het hoofdstuk
1. De mixer/keukenrobot kan tijdens het “Garantie en service”. Retourneer de
gebruik warm worden. Het is mogelijk mixer/keukenrobot niet naar de winkel. De
dat u bij een zware belasting en een verkoper biedt geen onderhoudsservice.

langere mixtijd de bovenkant van het
apparaat niet kunt aanraken zonder
dat deze heet aanvoelt. Dit is normaal.
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GARANTIE EN SERVICE
GARANTIE VOOR KITCHENAID MIXER/KEUKENROBOT

Duur van Wat KitchenAid Wat KitchenAid niet vergoedt:
de garantie: wel vergoedt:
Europa, het Het vervangen van A. Reparaties wanneer de
Midden-Oosten onderdelen en arbeidsloon mixer/keukenrobot gebruikt
en Afrika: voor het repareren van is voor iets anders dan de
5KSM3311 defecten ten gevolge van huishoudelijke bereiding
Vijf jaar volledige materiaal- of constructie- van voedingswaren.
garantie vanaf fouten. Deze herstellingen | g schade als gevolg van een
de datum moeten uitgevoerd yvorden ongeval, wijzigingen, ruwe
van aankoop. door een erkende dienst- behandeling, verkeerd
na-verkoop/ after sales gebruik of installatie/werking
service van KitchenAid. die niet in overeenstemming
is met de lokale elektrische
voorschriften.

KITCHENAID AANVAARDT GEEN ENKELE VERANTWOORDELIJKHEID VOOR
INDIRECTE SCHADE.

KLANTENCONTACT

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-
@ naverkoop/ after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen. @

OPMERKING: Alle service moet plaatselijk worden afgehandeld door een erkend
KitchenAid Servicecentrum.

Algemeen gratis oproepnummer: . 00800 3810 4026

In andere landen: Neem voor alle productgerelateerde vragen en after-
saleskwesties contact op met uw dealer om de naam van het dichtstbijzijnde
erkende KitchenAid Service-/Klantcentrum te verkrijgen.

Bezoek onze website voor meer informatie:
www.KitchenAid.eu

©2019 Alle rechten voorbehouden. KITCHENAID en het ontwerp van de Staande mixer zijn
handelsmerken in de Verenigde Staten en andere landen.
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COMPONENTES Y FUNCIONES
COMPONENTES Y ACCESORIOS

Toma de accesorios

Cabezal del motor

Eje del batidor

Batidor

/ plano

@ Palanca de control N =
de velocidad

T ea

Batidor de varillas

Gancho amasador \Batidor
—_ de borde
QT Hoxtble®

[ N

Escudo vertedor*

*Accesorio vendido por separado
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SEGURIDAD DEL ROBOT DE COCINA

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.
En este manual y en el mismo aparato encontrarda muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle
o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad iran acompanados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PE L I G RO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVE RTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cuéles son los peligros potenciales, cémo
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD
® IMPORTANTES ®

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben tomar
en todo momento una serie de precauciones de seguridad
basicas, entre las que se incluyen las siguientes:

1. Lea todas las instrucciones. El uso indebido del
aparato puede provocar lesiones personales.

2. Para protegerse contra el riesgo de descargas
eléctricas, no sumerja la batidora de pie en agua o en
cualquier otro liquido.

3. Este aparato no ha sido disefiado para su uso por
personas (incluidos nifios) con discapacidad fisica,
sensorial o mental, o con falta de experiencia y de
conocimientos, a menos que estén supervisados o
reciban instrucciones adecuadas sobre la utilizacion
del aparato por una persona responsable de su
seguridad.

4. Solo Unién Europea: Los niflos no deben utilizar este
aparato. Mantenga el aparato y su cable fuera del
alcance de los ninos.

ESPANOL
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SEGURIDAD DEL ROBOT DE COCINA

5. Solo Unién Europea: Los aparatos pueden ser
utilizados por personas con discapacidad fisica,
sensorial o mental reducida o con falta de experiencia
y de conocimientos, siempre que estén supervisados
o reciban instrucciones adecuadas sobre la utilizacion
del aparato de forma segura y que entiendan los
peligros que conlleva. No permita que los nifios
jueguen con el aparato.

6. Los ninos deben ser supervisados a fin de que no
jueguen con el aparato.

7. Evite el contacto con las piezas moviles. Mantenga
alejados del batidor las manos, el pelo, la ropa, asi
como espatulas o cualquier otro utensilio durante
su utilizacién, para reducir el riesgo de dafnos a las
personas y/o a la batidora de pie.

8. Apague el aparato y, a continuacién, desenchufelo de
la toma de corriente cuando no esté utilizandose antes
de montar y desmontar las piezas y de su limpieza.
Para desenchufarlo, agarre el enchufe y tire de la toma

® de corriente. No tire nunca del cable de alimentacién. ®

9. No utilice el aparato con un cable o enchufe dafado
o después de que se haya caido o danado o de que
no funcione de manera correcta. Devuelva el aparato
al centro de servicio técnico autorizado mas préoximo
para que sea examinado, reparado o ajustado.

10. Si se dana el cable eléctrico, debera sustituirlo el
fabricante, su agente de servicios o una persona
cualificada para evitar peligros.

11. No deje que el cable cuelgue de la mesa o la
encimera.

12. Retire el batidor plano, el batidor de varillas o el
gancho amasador del robot de cocina antes de
lavarlos.

13. No utilice el robot de cocina en exteriores.

14. No deje nunca el aparato sin supervision durante su
funcionamiento.

15. El uso de accesorios no recomendados o0 no vendidos
por KitchenAid puede provocar incendios, descargas
eléctricas o lesiones.

88 | SEGURIDAD DEL ROBOT DE COCINA
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SEGURIDAD DEL ROBOT DE COCINA

16. Consulte la seccién “Cuidado y limpieza” para obtener
instrucciones sobre la limpieza de las superficies en
contacto con los alimentos.

17. Este aparato ha sido disefiado para aplicaciones

domésticas y similares como, por ejemplo:

- areas de cocina para el personal de tiendas, oficinas
u otros entornos de trabajo;

- casas rurales;

- por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de
tipo residencial;

- entornos de tipo bed and breakfast.

Medidas Importantes de Seguridad requeridas para
el cumplimiento de lasregulaciones en Chile:

18. Este aparato no esta destinado al uso de personas
(incluyendo nifos) con reducida capacidad
fisica, sensorial o mental, o falta de experiencia y
conocimiento, a menos que les hayan sido dadas
instrucciones o una supervision al respecto del uso

® del aparato por una persona responsable por su ®

seguridad.

19. Si el cable de alimentacién esta dafiado debe ser
sustituido por el fabricante, por su servicio pos venta
o por personal calificado, similar con el fin de evitar un
peligro.

20. El enchufe macho de conexion, debe ser conectado
solamente a un enchufe hembra de las mismas
caracteristicas técnicas del enchufe en materia.

21. Los nifios deberian ser supervisados para asegurar
que no juegan con el aparato.

22. Esta batidora puede ser utilizada de forma
permanente por tiempo indefinido.

Advertencias de Seguridad:

23. Este aparato no esta destinado al uso de personas
(incluyendo nifos) con reducida capacidad
fisica, sensorial o mental, o falta de experiencia y
conocimiento, a menos que les hayan sido dadas
instrucciones o una supervisiéon al respecto del uso
del aparato por una persona responsable por su
seguridad.

ESPANOL

SEGURIDAD DEL ROBOT DE COCINA | 89

‘ ‘ W10747072E.indb 89 @ 1/15/2019 5:56:24PM‘ ‘



BT o [ [T

SEGURIDAD DEL ROBOT DE COCINA

24. Si el cable de alimentacion esta danado debe ser
sustituido por el fabricante, por su servicio pos venta
o por personal calificado, similar con el fin de evitar un
peligro.

25. El enchufe macho de conexion, debe ser conectado
solamente a un enchufe hembra de las mismas
caracteristicas técnicas del enchufe en materia.

26. Los nifios deberian ser supervisados para asegurar
que no juegan con el aparato.

Recomendacion de Uso:

27. Esta batidora puede ser utilizada de forma
permanente por tiempo indefinido.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

REQUISITOS ELECTRICOS
Voltaje: 220-240 voltios
@ A ADVERTENCIA Frecuencia: 50-60 hercios @
Potencia: 250 vatios
im NOTA: La potencia de salida de su
robot de cocina esta impreso en la
-

placa de serie.

No utilice un cable de extensién. Si
Peligro de descarga eléctrica el cable de suministro eléctrico es
demasiado corto, encargue la instalacion
de una toma de corriente cerca del

Conectar a un enchufe con toma

de tierra. aparato a un técnico cualificado o técnico
No quitar la clavija de tierra. de servicio.
No utilice un adaptador. La potencia de servicio maxima viene

determinada por el accesorio que

No utilice un cable alargador. requiere mayor carga (potencia).

El incumplimiento de estas Otros accesorios recomendados pueden
instrucciones podria provocar la requerir una potencia mucho menor.
muerte, un incendio o una descarga

eléctrica.
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SEGURIDAD DEL ROBOT DE COCINA
TRATAMIENTO DE RESIDUOS DE EQUIPOS ELECTRICOS

Tratamiento del material del paquete

El material del paquete es 100 % reciclable
y viene etiguetado con el simbolo que asi
lo indica &y Por lo tanto, todos y cada
uno de los componentes del paquete
deben desecharse con responsabilidad

y de acuerdo con las normativas locales
para el tratamiento de residuos.

Cémo desechar el producto

- Este aparato lleva el marcado CE de
conformidad con la Directiva 2012/19/EU
del Parlamento Europeo y del Consejo
sobre residuos de aparatos eléctricos

y electrénicos (RAEE).

- El reciclaje apropiado de este producto
evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.

- El simbolo == en el producto o en

la documentacién indica que no puede
ser tratado como residuos domésticos
normales, sino que deben entregarse

en el correspondiente punto de recogida
de equipos eléctricos y electrénicos.

Para obtener informacién mas detallada
sobre el tratamiento, recuperacion

y reciclaje de este producto, péngase
en contacto con el ayuntamiento, con
el servicio de eliminacién de residuos
urbanos o el lugar donde lo adquirié.

UTILIZACION DEL ROBOT DE COCINA
ELECCION DEL ACCESORIO ADECUADO

ACCESORIO USO:

DESCRIPCION:

BATIDOR PLANO
BATIDOR DE BORDE
FLEXIBLE*

DD

Para mezclas
normales
a densas

Tartas, recubrimientos glaseados, dulces,
galletas, masa para pasteles, panecillos,
carne picada, puré de patatas

BATIDOR DE VARILLAS

il

Para mezclas
que requieren
la incorporacion
de aire

Huevos, claras de huevo, nata para
montar, merengues italianos, bizcochos,
mayonesa, algunos dulces

GANCHO AMASADOR

0O

Para mezclar
y amasar masas
de levadura

Pan, panecillos, masa de pizza, bollos

*Accesorio vendido por separado

®
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UTILIZACION DEL ROBOT DE COCINA
GUIA DE CONTROL DE LA VELOCIDAD

Todas las velocidades estan dotadas de la funcién Soft Start, en virtud de la cual el robot de
cocina comienza a funcionar automaticamente a una velocidad reducida para evitar que los
ingredientes salpiquen o “salgan por los aires” y, a continuacion, se incrementa rapidamente
hasta alcanzar la velocidad seleccionada para conseguir un rendimiento 6ptimo.

NOTA: Si se necesita un ajuste mas preciso, puede fijarse la palanca de control
de velocidad entre las velocidades indicadas en la tabla de arriba para obtener las
velocidades 1, 3, 5, 7 y 9. Utilice solo hasta la velocidad 2 para preparar masas de
levadura, de lo contrario, podria ocasionar dafios al robot de cocina.

VELOCIDAD | ACCESORIO | ACCION: DESCRIPCION:

1/2 @ Para iniciar todos los procedimientos
de mezclado, remover lentamente,
combinar y hacer puré. Utilicela para

REMOVER agregar harina e ingredientes secos
1 a la mezcla, asi como para anadir
liquidos a ingredientes secos. No utilice
la velocidad 1 para mezclar o amasar
masas de levadura.
Para mezclar a velocidad lenta, hacer
E@ puré y remover a mayor velocidad.
MEZCLAR A Utilicela para mezclar y amasar masas
2 @ VELOCIDAD | de levadura, mezclas densas y dulces,
@ LENTA comenzar el puré de patatas u otras @
verduras, mezclar mantequilla y harina,
batir mezclas finas o liquidas.
Para batir mezclas semidensas, como las
@ de las galletas. Utilicela para combinar
4 MEZCLAR, azucar y mantequilla, asi como para
BATIR agregar azlcar a las claras de huevo
@ para la preparacion de merengues.
Velocidad media para masas de pastel.
Para batir a una velocidad media alta
BATIR, (hacer cremas) o montar. Se emplea
6 HACER para finalizar la masa de pasteles,
CREMAS rosquillas u otras mezclas. Velocidad
elevada para masas de pastel.
@ BATIR A GRAN Para montar cremas, claras de huevo
8 VELOCIDAD, TN
MONTAR y merengues italianos.
MONTAR Para montar cantidades pequenas de
10 A GRAN crema, claras de huevo o para acabar
VELOCIDAD | de montar el puré de patatas.

NOTA: Para deslizar facilmente la palanca de control de la velocidad, levantela
ligeramente al desplazarla hacia una u otra direccién.
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UTILIZACION DEL ROBOT DE COCINA
MONTAJE DEL ROBOT DE COCINA

=y

[~

Para elevar el cabezal del motor:
Deslice la palanca aseguradora hasta
la posicion de desbloqueo y levante
el cabezal. Una vez elevado,

deslice la palanca aseguradora

hasta la posicién de bloqueo

para mantenerlo elevado.

Asegurese de que el robot de cocina
1 estéd desenchufado y que la palanca 2

de control de la velocidad esté en

la posicion “0".

NOTA: Para deslizar facilmente la palanca
de control de la velocidad, levéantela
ligeramente al desplazarla hacia una

u otra direccién.

@ Y

ESPANOL

Para montar los accesorios:

Para montar el bol: Coloque el
bol en la placa de fijacién y girelo
suavemente hacia la derecha hasta
que quede encajado.

Deslice el accesorio sobre el eje del
4 mismo y presione hacia arriba lo mas

posible. A continuacién, girelo hacia

la derecha hasta engancharlo en

el pasador del eje.
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UTILIZACION DEL ROBOT DE COCINA

Para bajar el cabezal del motor:
Deslice la palanca aseguradora
hasta la posicién de desbloqueo
y baje con cuidado el cabezal.
Asegurese de que el cabezal del

5 motor estd completamente bajado
y, a continuacion, deslice la palanca
aseguradora hasta la posicion de
bloqueo. Antes de mezclar, intente
levantar el cabezal para comprobar
que esté bloqueado.

\

%

-

(OPCIONAL) Para ajustar la distancia
entre el batidor y el bol: Incline

hacia atras el cabezal del motor;

a continuacién, gire el tornillo
ligeramente hacia la izquierda para
elevar el batidor, o hacia la derecha
para bajarlo. Ajustelo de modo que
sobresalga ligeramente de la superficie
del bol. Si aprieta demasiado el tornillo,
puede que la palanca aseguradora no
se ajuste en su lugar.

(OPCIONAL) Para montar el escudo
vertedor*: Deslice el escudo vertedor*
desde la parte delantera del robot de
cocina hasta dejarlo centrado sobre

el bol. El borde inferior del escudo
vertedor* debe encajar dentro del bol.
El conducto para verter debe quedar
a la derecha de la toma de accesorios
(mirando de frente al robot de cocina).

IMPORTANTE: El robot de cocina viene ajustado de fabrica, de manera que el batidor
plano no llega del todo al fondo del bol. Si, por cualquier motivo, el batidor plano golpea
el fondo del bol o estd demasiado alejado del bol, puede corregir facilmente la distancia.

NOTA: Si se ajusta de forma adecuada, el batidor plano no golpeara el fondo ni las
paredes del bol. Si el batidor plano o el batidor de varillas estan tan cerca que golpean
el fondo del bol, puede que se desgasten el recubrimiento o las varillas del batidor.
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UTILIZACION DEL ROBOT DE COCINA
FUNCIONAMIENTO DEL ROBOT DE COCINA

NOTA: El robot de cocina se puede calentar durante su uso. Con cargas pesadas
que requieren un tiempo de batido prolongado, la parte superior de la unidad puede
calentarse bastante. Esto es normal.

q
lly T
w -

Peligro de descarga eléctrica

Conectar a un enchufe con toma

. Enchufe el aparato en una toma
de tierra.

de corriente con conexion a tierra.
No quitar la clavija de tierra. Para comenzar, y a fin de evitar que
los ingredientes salpiquen fuera del
bol, sitte la palanca de control de
No utilice un cable alargador. 1 la velocidad en la velocidad mas
baja y, a continuacién, aumente la
velocidad gradualmente. Consulte
la “Guia de control de la velocidad”
para seleccionar la velocidad @
adecuada para su receta.

No utilice un adaptador.

El incumplimiento de estas
instrucciones podria provocar la
muerte, un incendio o una descarga
@ eléctrica.

NOTA: Para deslizar facilmente la palanca
de control de la velocidad, levantela
ligeramente al desplazarla hacia una

u otra direccién.

ESPANOL

DVERTENCIA

Riesgo de resultar herido

Desenchufe el robot antes de
tocar los batidores.

En caso de no hacerlo, se podrian
producir fracturas de huesos,
cortes o cardenales.

No raspe el bol mientras el robot

de cocina esté en funcionamiento.

El bol y los batidores estan disefiados
9 para proporcionar una mezcla

homogénea, sin que se tenga que

raspar con frecuencia. Normalmente

es suficiente con raspar el bol una

o dos veces cuando se mezcle.

UTILIZACION DEL ROBOT DE COCINA | 95
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NOTA: Utilice el escudo vertedor* para
evitar que los ingredientes salpiquen
fuera del bol durante el proceso, asi como
para verter ingredientes en el bol durante
el mismo.

(OPCIONAL) Vierta los ingredientes
en el bol por el conducto para verter.

DESMONTAJE DEL ROBOT DE COCINA

a8 b
04

® AV}

Para elevar el cabezal del motor:
Asegurese de que el robot de cocina

esta desenchufado y que la palanca
de control de la veIchi]dad espté on la (OPCIONAL) Para desmontar el escudo
vertedor*: Levante la parte delantera

A . - .
osicion “0"; a continuacién, deslice .
1 P ! ! del escudo vertedor*, separandolo
la palanca aseguradora hasta la 2
Ny del borde del bol, y aléjelo del
posicién de desbloqueo y levante el .
robot de cocina.

cabezal. Una vez elevado, deslice la
palanca aseguradora hasta la posicién
de bloqueo para mantenerlo elevado.

*Accesorio vendido por separado
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gz

Para desmontar los accesorios:
Coloque la palanca de control de
la velocidad en la posicién “0”,
desenchufe el robot de cocina e

2 incline hacia atras el cabezal del
motor; a continuacidn, presione el
accesorio hacia arriba tanto como
sea posible y girelo hacia la derecha
y aléjelo del eje del batidor.

Para retirar el bol: Girelo con
3 cuidado hacia la izquierda y saquelo
de la placa de fijacion.

ACCESORIOS OPCIONALES

KitchenAid ofrece una amplia gama de accesorios opcionales, como el cortador en espiral,
los rodillos cortantes para pasta o la picadora de alimentos, que pueden montarse en el eje
@ de transmisién de accesorios del robot de cocina como se muestra aqui. @

0%123, ¢ -

ESPANOL

Asegurese de que el robot de cocina
estéd desenchufado y que la palanca
de control de la velocidad esté en la
posicién “0".

Gire el botén de fijaciéon en el

2 sentido contrario a las agujas del
reloj para quitar la tapa de la toma
de accesorios.

‘ ‘ W10747072E.indb 97
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Inserte el accesorio en la toma de

accesorios, asegurandose de que

el eje de transmisién del accesorio

encaja en el receptéculo cuadrado

de la toma de accesorios. Es posible
3 que deba sacar el accesorio, girarlo

y volver a insertarlo hasta que localice

la posicion correcta. Cuando el

accesorio esta en la posicién correcta,

el pasador del accesorio encajara en

la muesca del borde de la toma.

Apriete la tuerca de accesorio
girdndola hacia la derecha hasta que
el accesorio quede completamente

4 fijado al robot de cocina. Consulte el
manual de instrucciones que viene
con el accesorio para obtener
instrucciones detalladas sobre el uso
del mismo.

CUIDADO Y LIMPIEZA
@ LIMPIEZA DEL ROBOT DE COCINA @

IMPORTANTE: No lave el batidor de varillas en el lavavajillas. No sumerja el cuerpo del
robot de cocina en agua ni en ningun otro liquido. Estas piezas deben lavarse a mano.

. 200
E=3

Apague el robot de cocina y
desenchufelo antes de limpiarlo.
Limpie el cuerpo del robot de

1 No utilice productos de limpieza
domésticos/comerciales. Limpie
asiduamente con un pafo el eje
del batidor para eliminar cualquier
residuo que se pueda acumular.
No lo sumerja en agua.

cocina con un trapo suave humedo.

El bol, el batidor plano, el gancho
amasador, el batidor de borde
flexible y el escudo vertedor*
(solo la bandeja superior) son
aptos para el lavavajillas. También
puede lavarlos a fondo en agua
caliente con jabén y enjuagarlos
completamente antes de secarlos.
No deje puestos los batidores en
el eje.

98 | CUIDADO Y LIMPIEZA
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CUIDADO Y LIMPIEZA

El batidor de varillas no es apto para
el lavavajillas. Lavelo a fondo en

3 agua caliente jabonosa y enjuaguelo
completamente ante de secarlo.
No deje puesto el batidor de varillas
en el eje.

SOLUCION DE PROBLEMAS
2. El robot de cocina puede desprender
A ADVERTENCIA un olor acre, sobre todo cuando es
nuevo. Es algo habitual cuando se trata
de motores eléctricos.
@ lm 3. Si el batidor plano golpea el bol, @
i detenga el robot de cocina. Véase la

seccion “Montaje del robot de cocina”
y ajuste la distancia entre el batidor y

. L el bol. a
Peligro de descarga eléctrica l(Z)
Conectar a un enchufe con toma 4. ;Estad enchufado el robot de cocina? g
H (7]

de tierra. 5. ;Esta en funcionamiento el fusible del u

No quitar la clavija de tierra. circuito del robot de cocina? Si tiene un

- interruptor automatico, asegurese de

No utilice un adaptador. ptor: ! ! 9
que el circuito esta cerrado.

No utilice un cable alargador. .
6. Apague el robot de cocina entre

Elincumplimiento de estas 10y 15 segundos y, a continuacion,
instrucciones podria provocar la vuelva a encenderlo. Si el robot
muerte, un incendio o una descarga de cocina no se pone en marcha,
eléctrica. deje que se enfrie durante unos
30 minutos antes de volverlo

Si su robot de cocina funciona a encender.

incorrectamente o no funciona, Si el problema no puede co’rregirse,. )

por favor compruebe lo siguiente: consulte la seccién “Garantia y servicio”.

No devuelva el robot de cocina al

1. El robot de cocina se puede calentar mingr.ista;’ 9”'05 no proporcionan

durante su uso. Con cargas pesadas servicio tecnico.

durante periodos de mezclado
prolongados es posible que no pueda
tocar cbmodamente la parte superior
de la unidad. Esto es normal.
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GARANTIA Y SERVICIO
GARANTIA DEL ROBOT DE COCINA KITCHENAID

:Z ugr:;:;%:i::e KitchenAid pagara por: KitchenAid no pagara por:

Europa, Oriente Costes de las piezas de A. Reparaciones cuando el

Medio y Africa: repuesto y del trabajo robot de cocina se dedique

S5KSM3311 de reparacién para a usos distintos de la

Cinco aios de corregir los defectos de preparacion de alimentos

garantia completa materiales o mano de en casa.

a partir de la fecha | obra. Sélo un Servicio B. Dafios resultantes de

de compra. de asistencia técnica accidentes, alteraciones,
KitchenAid autorizado uso indebido o instalacién/
puede realizar las utilizacién sin respetar
reparaciones. la normativa local sobre

instalaciones eléctricas.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS
INDIRECTOS.

PLANIFICACION DEL SERVICIO

Cualquier reparacion se deberia realizar, en un dmbito local, por un centro de servicio
técnico autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le compré la

@ unidad para obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado por KitchenAid @
maés cercano.

ATENCION AL CLIENTE

Para obtener mas informacién, visite nuestro sitio web en:
www.KitchenAid.eu

©2019 Reservados todos los derechos. KITCHENAID y el disefio de la batidora de pie son
marcas registradas en EE.UU. y en otros paises.
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PECAS E CARACTERISTICAS
PECAS E ACESSORIOS

Encaixe de ligacdo

Cabeca do motor

Veio da batedeira

Misturador

v

@ Alavanca de
controlo de
velocidade

Amassador

—_— Misturador de
N\ Y——m extremidade
\ flexivel*
;o
g\ Resguardo

de salpicos*

*Acessorio vendido separadamente
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SEGURANCA DA BATEDEIRA

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.

Este manual e o electrodoméstico contém varias mensagens de seguranga importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de segurancga.

Este é o simbolo de aviso de seguranga.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte
ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranca séo fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de seguranca e as palavras “PERIGO” OU “AVISO”. Estas palavras significam:

g PE RIG o Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir imediatamente as instrugoes.
Q AVI so Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir as instrucoes.

Todas as mensagens de seguranca indicar-lhe-ao qual o potencial perigo, como evitar
a possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instrugdes ndo sejam respeitadas.

INSTRUCOES DE SEGURANCA
< IMPORTANTES <

A utilizacao de aparelhos elétricos exige que
sejam sempre respeitadas precaucoes basicas
de seguranca, incluindo as seguintes:

1. Leia todas as instrugdes. A utilizagdo incorreta do
aparelho podera originar ferimentos pessoais.

2. Para evitar o risco de choque elétrico, ndo coloque a
Batedeira em agua ou qualquer outro liquido.

3. Este aparelho nao deve ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou falta de experiéncia
e conhecimento, a menos que tenham supervisao
ou tenham recebido instrugdes sobre a utilizacdo do
aparelho por parte de uma pessoa responsavel pela
sua seguranca.

4. Apenas Unido Europeia: Este aparelho ndo pode ser
utilizado por criancas. Mantenha o aparelho e o cabo
fora do alcance das criangas.

PORTUGUES
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SEGURANCA DA BATEDEIRA

5. Apenas Unido Europeia: Os aparelhos podem
ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimentos, desde que
tenham supervisdo ou tenham recebido instrucdes
sobre a utilizacdo do aparelho de forma segura e
compreendam os riscos inerentes. Nao deixe as
criangas brincarem com o aparelho.

6. Mantenha as criangas sob vigilancia para garantir que
nao brincam com o aparelho.

7. Evite tocar nas pecas em movimento. Quando o
misturador estiver em funcionamento, mantenha
as maos, o cabelo, a roupa, as espatulas e outros
utensilios afastados, para evitar o risco de ferimentos
e/ou danos na Batedeira.

8. Desligue o aparelho, a seguir desligue da tomada
se nao estiver a ser utilizado, antes da montagem
ou desmontagem de pecas e antes da limpeza.
Para desligar da tomada, agarre pela ficha e puxe
@ para retirar da tomada. Nunca puxe pelo cabo de ®
alimentacgéo.

9. Nao utilize nenhum aparelho com o cabo ou a ficha

danificados, apés um mau funcionamento ou no
caso de ele ter sofrido alguma queda ou ter sido de
algum modo danificado. Devolva o aparelho ao Centro
de Assisténcia Autorizado mais proximo para ser
examinado, reparado ou ajustado.

10. Se o cabo de alimentacéao estiver danificado, tem
de ser substituido pelo fabricante, seu agente de
assisténcia ou pessoal com qualificagdes semelhantes
para evitar um perigo.

11. Nao deixe o cabo elétrico pendurado na beira da
mesa ou da bancada.

12. Remova o misturador, a pinha ou 0 amassador da
batedeira antes de os lavar.

13. Nao utilize a Batedeira no exterior.

104 | SEGURANCA DA BATEDEIRA
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14. Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante o
funcionamento.

15. A utilizacdo de acessorios ndo recomendados ou
vendidos pela KitchenAid pode provocar incéndios,
choque elétrico ou ferimentos.

16. Consulte a seccdo “Manutencéao e limpeza” para
obter instrugcdes sobre como limpar as superficies em
contacto com os alimentos.

17. Este aparelho foi concebido para ser utilizado no
ambito doméstico e também:

- em zonas de cozinha destinadas ao pessoal de lojas,
escritorios ou outros ambientes de trabalho;

- exploracdes agricolas;

- por clientes de hotéis, motéis e outros
estabelecimentos residenciais;

- em hospedarias.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

PORTUGUES
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SEGURANCA DA BATEDEIRA
REQUISITOS ELETRICOS

Tensdo: 220-240 Volts
A AVISO Frequéncia: 50-60 Hertz
Poténcia: 250 Watts
}(m NOTA: A poténcia nominal da Batedeira
encontra-se inscrita na chapa do nimero
-

de série.

Nao utilize extensdes. Se o cabo de

Perigo de choque eléctrico alimentagéo for demasiado curto, solicite
) ) . a instalacdo de uma tomada junto do
Ligue a uma tomada ligada a terra. aparelho a um eletricista qualificado ou a

~ . . um técnico de assisténcia técnica.
Nao retire o pino de terra.

A poténcia méxima é baseada no acessério
com o maior consumo de energia.

Os outros acessoérios recomendados
podem consumir muito menos energia.

Nao utilize um adaptador.
Nao utilize uma extensao.

A nao observacao destas instrugées
pode resultar em morte, incéndio ou
choque eléctrico.

106 | SEGURANCA DA BATEDEIRA

‘ ‘ W10747072E.indb 106 @ 1/15/2019 5:56:28PM‘ ‘



BT o [ T

SEGURANCA DA BATEDEIRA
ELIMINACAO DE EQUIPAMENTOS ELETRICOS

Eliminar o material de embalagem

O material de embalagem é 100%
reciclavel e devidamente rotulado

com o simbolo de reciclagem L’.\.\
Consequentemente, os varios
componentes da embalagem devem
ser eliminados de forma responsavel

e de acordo com os regulamentos locais
para a eliminacado de desperdicios.

Eliminacdo do produto

- Este aparelho esta classificado de acordo
com a Diretiva Europeia 2012/19/EU
sobre destruicdo de Equipamentos
Elétricos e Eletronicos (REEE).

- Ao garantir a eliminacdo adequada
deste produto, estaré a ajudar a evitar
potenciais consequéncias negativas
para o ambiente e para a salude
publica, que poderiam derivar de

um manuseamento de desperdicios
inadequado deste produto.

UTILIZAR A BATEDEIRA

- O simbolo == no produto ou nos
documentos que acompanham

o produto, indica que este aparelho
nao deve receber um tratamento
semelhante ao de um desperdicio
doméstico, devendo sim ser depositado
no centro de recolha adequado para

a reciclagem de equipamentos elétricos
e eletrénicos.

Para obter informagdes mais detalhadas
sobre o tratamento, a recuperagdo

e a reciclagem deste produto, contacte
a Camara Municipal, o servico de
eliminagdo de desperdicios domésticos
ou a loja onde adquiriu o produto.

ESCOLHER O ACESSORIO ADEQUADO

ACESSORIO TieToraR " | DESCRIGAO:

MISTURADOR

MISTURADOR DE

EXTREMIDADE Preparados Bolos, coberturas para bolos, doces,

FLEXIVEL* par bolachas, massa para tartes, biscoitos,
normais a pesados

C C rolo de carne, puré de batata

PINHA Ovos, claras de ovo, natas gordas,
Prep'arados que coberturas para bolos cozinhadas,
precisam de do-de-16, maionese, alguns tipos
ar incorporado zzodoces ! + 219 P

AMASSADOR
Misturar e amassar | Paes de forma, paes redondos,

w massa levedada. base para pizza

*Acessério vendido separadamente
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UTILIZAR A BATEDEIRA
GUIA DE CONTROLO DE VELOCIDADE

Todas as velocidades tém a funcdo Soft Start, que inicia automaticamente o funcionamento
da Batedeira a uma velocidade mais baixa de forma a impedir que os ingredientes

sejam projetados durante o arranque e, em seguida, atinge rapidamente a velocidade
selecionada, proporcionando um desempenho ideal.

NOTA: A alavanca de controlo de velocidade pode ser posicionada entre as velocidades
listadas na tabela, permitindo assim definir as velocidades 1, 3, 5, 7 e 9, se necessitar de
efetuar um ajuste mais preciso da velocidade. Nao exceda a velocidade 2 quando estiver

a preparar massa levedada, uma vez que pode causar danos na Batedeira.

VELOCIDADE

ACESSORIO

ACAO:

DESCRICAO:

1/2

MEXER

Para iniciar todos os processos de
mistura, misturar de forma lenta,
combinar e esmagar. Utilize para
adicionar farinha ou ingredientes
secos a massa e adicionar liquidos
e ingredientes secos. N&o utilize
a velocidade 1 para misturar ou
amassar massa de péao levedada.

MISTURA
LENTA

Para misturar lentamente, esmagar

e mexer mais rapidamente. Utilize
para misturar e amassar massa
levedada, massas pesadas e doces,
para comecar a esmagar batatas ou
outros vegetais, para misturar matérias
gordas na farinha e para misturar
massas cruas finas ou liquidas.

MISTURAR,
BATER

Para misturar massas semi-pesadas,
como bolachas. Utilize para misturar
aglcar e matérias gordas e para
adicionar agucar as claras para
merengues. Velocidade média

para preparados de bolos.

FAZER NATAS
OU BATER

Velocidade média para bater natas.
Utilize para concluir preparados de
bolos, biscoitos e outras massas.
Velocidade elevada para preparados
de bolos.

BATER
A GRANDE
VELOCIDADE

Para bater natas, claras e coberturas
para bolos.

10

B OOO VU O VO

BATER A ALTA
VELOCIDADE

Para bater pequenas quantidades
de natas, claras ou para terminar
a preparacdo de puré de batata.

NOTA: Para mover a alavanca de controlo de velocidade de forma facil, levante-a
ligeiramente ao alternar entre definicdes.
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UTILIZAR A BATEDEIRA
MONTAR A BATEDEIRA
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Levantar a cabega do motor:

Faca deslizar a alavanca de bloqueio
para a posi¢do desbloquear e levante
a cabega do motor. Apés levantada,
deslize a alavanca de bloqueio para
a posicado bloquear para manter

a cabega do motor elevada.

Certifique-se de que a Batedeira

1 esta desligada da tomada e que 2
a alavanca de controlo de velocidade
esta na posicao “0”.

NOTA: Para mover a alavanca de controlo
de velocidade de forma facil, levante-a
ligeiramente ao alternar entre defini¢des.

® =

b
Montar qualquer acessdrio: 8
Montar a taca: Coloque a taca Encaixe o acessoério no veio da =
g na placa de fixagdo da taca 4 batedeira e empurre-o o mais para g
e rode-a ligeiramente para cima possivel. Rode o acessério o
a direita até encaixar. para a direita, encaixando-o no

pino existente no veio.
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Descer a cabega do motor:
Faca deslizar a alavanca de bloqueio
para a posicdo desbloquear e desca
a cabega do motor. Certifique-se
de que a cabega do motor esta

5 completamente para baixo e,
em seguida, deslize a alavanca de
bloqueio para a posicao bloquear.
Antes de utilizar a Batedeira, tente
levantar a cabeca do motor para se
certificar de que esta esté bloqueada.

\

= !« —»‘
Ll

(OPCIONAL) Para ajustar a distancia
entre o misturador e a taca:

Incline a cabeca do motor para

trds e, em seguida, rode o parafuso
ligeiramente para a esquerda para
elevar o misturador ou para a direita
para o baixar. Ajuste o misturador de
forma a que este fique préximo do
fundo da taca, sem lhe tocar. Se apertar
demasiado o parafuso, o manipulo da
taga pode ficar mal colocado.

(OPCIONAL) Colocar o resguardo de
salpicos* Faca deslizar o resguardo de
salpicos* sobre a taca, a partir da parte
frontal da Batedeira, até o resguardo
de salpicos* ficar centrado. O rebordo
inferior do resguardo de salpicos* cabe
dentro da taca. A calha de entrada
esta situada a direita do encaixe

para acessorios.

IMPORTANTE: A Batedeira é ajustada na fabrica de modo a que o misturador fique
préximo da taca, sem lhe tocar. Se, por qualquer motivo, o misturador tocar no fundo
da taga ou estiver demasiado afastado da taga, pode alterar facilmente esta distancia.

NOTA: Se estiver corretamente ajustado, o misturador nao tocara nem no fundo,
nem nos lados da taga. Se o misturador ou a pinha tocarem no fundo da taca,
poderdo danificar o revestimento do misturador ou as varas da pinha.

110 | UTILIZAR A BATEDEIRA
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UTILIZAR A BATEDEIRA
FUNCIONAMENTO DA BATEDEIRA

NOTA: A Batedeira pode aquecer durante o funcionamento. Em situa¢des de utilizagao
intensiva com periodos de mistura prolongados, a parte superior da unidade poderé
aquecer. Isto é normal.

o
'0 .
K-

Perigo de choque eléctrico

Ligue a uma tomada ligada a terra. Ligue a batedeira a uma tomada
com ligagéo a terra. Devera

Nao retire o pino de terra. S ~
iniciar sempre a operacao da

N3o utilize um adaptador. batedeira na velocidade mais baixa,
o - 1 aumentando-a gradualmente de
Néo utilize uma extensao. forma evitar salpicos. Consulte

"

A ndo observacio destas instruces © "Guia de controlo de velocidade
para selecionar a velocidade mais

pode resultar em morte, incéndio ou N N
adequada a sua receita.

choque eléctrico.
® ®

NOTA: Para mover a alavanca de controlo
A AVISO

de velocidade de forma facil, levante-a
Perigo de ferimento

ligeiramente ao alternar entre defini¢des.

PORTUGUES

Desligue a batedeira da tomada antes
de mexer nos acessorios.

A nao observacao destas instrucées
pode resultar em fracturas, cortes
ou contusoes.

Nao raspe a taga enquanto
a Batedeira estiver a funcionar.
A taca e os misturadores foram
2 concebidos para permitir uma
mistura uniforme sem raspagem
frequente. Raspar a taga uma
ou duas vezes durante a mistura
é normalmente suficiente.

UTILIZAR A BATEDEIRA | 111
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UTILIZAR A BATEDEIRA

NOTA: O resguardo de salpicos* pode
ser utilizado para evitar salpicos e para
ajudar a verter ingredientes na taca
durante a mistura.

(OPCIONAL) Verta ingredientes na taca
utilizando a calha de entrada.

DESMONTAR A BATEDEIRA

Levantar a cabeca do motor:
Certifique-se de que a Batedeira
estd desligada da tomada e que
a alavanca de controlo de velocidade
esta na posicdo “0”. Em seguida,

1 deslize a alavanca de bloqueio para
a posicado desbloquear e levante
a cabeca do motor. Apés levantada,
deslize a alavanca de bloqueio para
a posicado bloquear para manter
a cabeca do motor elevada.

(OPCIONAL) Remover o resguardo

de salpicos*: Levante a parte frontal

do resguardo de salpicos* do rebordo
inferior da taga e remova-o da Batedeira.

*Acessorio vendido separadamente
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gz

Remover o acessério: Coloque

a alavanca de controlo de velocidade

na posi¢cdo “0", desligue a Batedeira
2 da tomada e incline a cabeca

do motor para tras. Em seguida,

empurre o acessoério o mais para

cima possivel e remova-o do veio

da batedeira.

Remover a taca: Rode a taga

<) cuidadosamente para a esquerda
para a desencaixar da placa de
fixacdo da taca.

ACESSORIOS OPCIONAIS

A KitchenAid oferece uma vasta gama de acessérios opcionais, como o acessorio de
corte em parafuso, os cortadores de massa ou o triturador de carne, que podem ser
montados no veio de transmissdo da Batedeira conforme ilustrado.

Q1234
i3l

o3

-

Certifique-se de que a Batedeira

1 esta desligada da tomada e que
a alavanca de controlo de velocidade
esta na posicao “0”.

Rode o botéo de fixacdo para
2 aesquerda para remover a tampa
do encaixe para acessoérios.
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e

=\

\\\\\\\\\\“D]))W@ /
7 (3
A\\\\\\\\)\)))))))))))))))))))))))))r—

Insira o acessério no encaixe para
acessorios, certificando-se de que
o veio de transmissdo encaixa no
orificio quadrado do encaixe para
3 acessorios. Podera necessitar de 4
rodar o acessério para a frente
e para tras. Quando estiver na
posicao correta, o pino existente
no acessorio ird encaixar no entalhe
existente no bordo do encaixe.

Aperte o parafuso de fixagdo
rodando-o para a direita até que
o acessorio esteja totalmente fixo
a Batedeira. Consulte o Manual
de instrugdes fornecido com

o acessorio para obter instrugdes
de utilizagdo detalhadas.

MANUTENCAO E LIMPEZA

LIMPAR A BATEDEIRA

IMPORTANTE: A pinha ndo pode ser lavada na maquina de lavar loica. Ndo mergulhe
o corpo da Batedeira em dgua ou quaisquer outros liquidos. Estas pecas devem ser

lavadas manualmente.
\

A taca, o misturador, o amassador,

o misturador de extremidade flexivel
e o resguardo de salpicos* podem
ser lavados na maquina de lavar
loica (apenas no tabuleiro superior);
alternativamente, podera lava-los
cuidadosamente em agua tépida
com detergente liquido e enxaguar
cuidadosamente antes de secar.

Nao deixe os acessérios no veio.

Desligue a Batedeira e desligue
o aparelho da tomada antes de
proceder a limpeza. Limpe o corpo
da Batedeira com um pano macio
1 hamido. Nao utilize detergentes 2
industriais/domésticos. Limpe o veio
da batedeira frequentemente para
remover qualquer acumulagédo de
residuos. Ndo coloque na agua.

*Acessorio vendido separadamente
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MANUTENCAO E LIMPEZA

A pinha ndo devera ser lavada na
maéaquina de lavar loica. Lave-o

3 cuidadosamente em agua tépida
com detergente liquido e passe
por dgua antes de secar. Ndo deixe
a pinha no veio.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS
2. A Batedeira podera emitir um odor
A AVIso forte, especialmente enquanto é nova.
Esta situagdo é normal nos motores
elétricos.
@ lm 3. Se o misturador tocar na taga, pare @
‘ a Batedeira. Consulte a seccao “Montar

a Batedeira” e ajuste a distancia entre o
misturador e a taca.

Perigo de choque eléctrico 4. A Batedeira esté ligada a tomada?

Ligue a uma tomada ligada a terra. 5

. O fusivel do circuito elétrico de
alimentacdo da Batedeira estd em

Nao retire o pino de terra. . .
P bom estado? Se tiver uma caixa de

Nao utilize um adaptador. disjuntores, verifique se o circuito o

esta fechado. =)

N3ao utilize uma extensao. g

~ _ . ~ 6. Desligue a Batedeira durante E

A nao observacao destas instrugées 10-15 segundos e volte a liga-la. Se g

pode resultar em morte, incéndio ou a Batedeira ainda nao funcionar, deixe-a [k=
choque eléctrico. arrefecer durante 30 minutos antes de a

voltar a ligar.

Se o problema nao ficar resolvido, consulte
a seccao "Garantia e assisténcia”. Nao
entregue a Batedeira ao revendedor; este
nao fornece assisténcia.

Se a Batedeira funcionar incorretamente ou
nado funcionar, verifique o seguinte:

1. A Batedeira pode aquecer durante
o funcionamento. Em situacdes de
utilizagdo intensiva, com periodos de
mistura prolongados, a parte superior
da Batedeira poderé ser desconfortavel
ao toque. Isto é normal.
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GARANTIA E ASSISTENCIA
GARANTIA DA BATEDEIRA KITCHENAID

guragao . A KitchenAid Pagara: A KitchenAid Nao Pagara:
a Garantia:

Europa, Médio As pecas de substituicio | A. Reparacdes quando
Oriente e Africa: e os custos de mao-de- a Batedeira foi utilizada
S5KSM3311 obra relacionados com para operacdes além das
Cinco anos de a reparacao de defeitos normais na preparacao
garantia total de materiais ou fabrico. de alimentos em casa.

a partir da data A assisténcia tem de ser | B Danos resultantes de

de aquisicdo. forneci.da“po.r um Ceptro acidentes, alteracdes,
de Assisténcia Autorizada

da KitchenAid. mau uso, abuso ou

instalagdo/funcionamento
em discordancia com
o regulamento elétrico local.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR DANOS INDIRETOS.

CENTROS DE ASSISTENCIA

No Reino Unido e na Irlanda:
Para qualquer questdo ou para localizar o centro de assisténcia autorizado KitchenAid,
@ consulte os detalhes de contacto em baixo. @

NOTA: Toda a assisténcia deve ser feita localmente por um centro de assisténcia
autorizado KitchenAid.

Numero de contacto geral: . 00800 3810 4026

Noutros paises:

Para todas as questdes relacionadas com o produto e com o pds-venda, contacte o
seu representante para obter o nome do centro de assisténcia ao cliente KitchenAid
autorizado.

Para mais informacées, visite o nosso Web site em:
www.kitchenaid.eu

Estas instrucdes também se encontram disponiveis no Web site:
www.kitchenaid.eu

©2019 Todos os direitos reservados. KITCHENAID e o desenho da batedeira de bancada sao
marcas registadas nos Estados Unidos e fora deles.
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MEPH KAI XAPAKTHPIZTIKA

MEPH KAl EEAPTHMATA

Ymodoxn

t E€aptnpatwv

Ke@aln Tou potép

A&ovag avadsutripa

Avadeutipag

@ MoxA6¢ ehéyyou N = @
Tayotntag

TUPHATIVO XTUMNTHEL

Favt{og {oung

S— Avadeutipag pe
[ — N\

—
\ MPOOCTATEUTIKO KAAUMHA
PONC LYpWV*

*To £€4 Aei :
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AXOANEIA MIZEP ME BAZH

Tooo n 8i1kn oag ac@alela 660 Kail Twv AAAWV gival TOAD ONUAVTIKN.

3TO CUYKEKPIUEVO EYXELPISIO TTapéxovTal TOAA pnvupata ac@aleiag kKabwg emiong kat mdvw oTnv
{610 Tn ouokeun. Alafalete mavta pe TPOOOXH KAl EQAPUOLETE TIIOTA OAA TA UNVUHOTO ACQANEIAG.
To ouykekpipévo amotehei mpoeidomoinTikd cUUBOAO aoPaeiag.
AuTo 10 oUMPBOAO oag Tpoetdomole yia mMBavoug KivEUvVoug, TTou Umopei va
TIPOKAAECOUV TPAUUATIONS 1} akdpa Kal BAvaTto o€ 6ag Kal Toug YUpw odg.

‘ONa Ta pnvopata ac@aleiag Ba emonuaivovTal He To TPOEISOTOoINTIKO
oupBolo aopaleiag kat gite pe T AéEn “KINAYNOZ" ry “MPOEIAOMOIHZH"
Ot \é€eig auTég SnAwvouv:

Ynapxet kivduvog Bavacipov r copapouv
A KI N AYN oz TPAVMATIONOU, £V SV AKOAOUOOETE ApETWG
TiG 0dnyieg.
Ynapxet kivbuvog Bavacipov  copapouv
A n PO E IAO " o I H z H TPAUHATIOHOU, AV S€V aKOAOUONOETE TIC 08N yiEC.

‘ONa Ta PNVUUATA A0QAAEIQG 0 EVHEPWVOUV Yia TOUG MOavoUg KIvEUVOUG, TO TTWE UITOPEITE va
UELWOETE TNV MOAVOTNTA TPAUHATIONOU KABWGE €TTONG Kal TL evOEXETAL VA CUUPE 0TV TIEPIMTWON
1oV 8V AKOAOUONOETE TOTA TIG 0ONYiEC.

2HMANTIKA METPA AZQAANEIAX

® Kata tn Xprion nAeKTPpIKWV CUOKELWYV, Oa mpémel va ®
AapBavovtal mavrta BacikéG mMPo@UAAEELS, CUUTEPL-
AapBavopévwv Twv aKOAovOwV pHETpwv acPalelag:
1. Alapdote OAec Tic odnyiec. H pn opbr xprion Tng CUCKEUNAG
evOéxetal va odnynoel O TPAUUATIONO.
2. Ma va mpootatevteite amd tov kivduvo nAektpomAnéiag,
un Bubilete 1o pi€ep oTO VEPS N O ANNO LYPO.
3. H ouokeun autn dev mpoopiletal yia xprion ano
atopa (ouumepAapBavopévwy MadIWV) e LEIWUEVEG
OWUATIKEC, aloONTAPIEC ) S1aVONTIKEG IKAVOTNTEG | UE
ENNEWPN eumTEIpiag KAl YVWOEWY, KTOC €AV BpiokovTtal uttd
emTENOoN 1 €xouv AAPel odnyieg OXETIKA Pe TN XPrioN TNG
OUOKEUNC amd AToUo uTTELOUVO YIa TNV ACPAANELA TOUC.
4. Movo yia tnv Eupwmnaikr Evwon: H cuokeuny autr dev
TIPETEL va xpnolpomolgitat amd maidld. Kpatnote n
OUOKEUN Kal To KaAwd16 TNE pakpld amd matdid.

EANHNIKA
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5. Mévo yia tnv Evpwmaiki Evwon: Ot CGUCKEVEC PTTOPOLUV
va xpnotuomoinBouv anmd ATopad PE UEIWUEVEG CWUATIKEC,
aloONTAPLEC 1} Sl1aVONTIKEC IKAVOTNTEG 1] ME EANEIPN
EUTIELPIOC KAl YVWOEWY, EQOooV Bpiokovtal umod
eMTAPNON, €XOUV AAPElL 0ONYIEC OXETIKA UE TNV ACPAAN
XPron TNG OUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUC OXETIKOUG
Kivouvouc. Ta maidid dev mpémel va mai{ouv UE TN CUOKEUN.

6. Ta maidid npémnel va Bpiokovtal und emTAPNON, WOTE va
pNVv maiCouv e TN CUOKEUN.

7. ATTOQUYETE TNV EMAQN UE TA KIvOUUEVa UEpN. Kpatote
XEpPLa, HOAALG Kat poUxa, KaBWG eTiong Kal GTTATOUAEG
Kal AN\ epyaleia pakptd amd tov avadeutripa Katd tn
S1ApKELa TNG AEITOUPYIAC, TIPOKEIUEVOU VA EIWCETE TOV
KivOuvo TpaupaTiopol atouwy f/kat {NUIAg oto pigep.

8. ATIEVEPYOTIOIEITE TN CUOKEUN KAl ATTOCUVOEETE TNV
amo tnv nipia étav dev xpnolpomolEiTal, TTPLV Ao TN
OLUVAPPOAGYNON A TNV armocuvappoAdynon e€apTnUATWY
Kal TTptv ard Tov Kabaplopo. MNa va tnv anmocuvOEoETE,
Kpatote 1o Buoua Kat tpaPnéte to amd tnv mpila. Mnv

® Tpafdte moté 1o kahwdio Tpogpodoaiac. ®

9. Mn XPNOIUOTIOIEITE CUOKEVEC UE POapUEVO KAAWDIOo
BUoua A petd anod Suohertovpyia, TTwon f ormoladnmoTe
AAAN BAABN. EMOTpEYTE TN GUOKEUN OTO TTANCIECTEPO
€€0U01060TNUEVO KEVTPO TEXVIKAG UTTOOTAPIENG YIa
ENEYXO, EMIOKELN 1 pUOUION.

10. Edv 10 KaAWS10 TPOoPodoaiag éxel UTTOOTEL {NULG, TIPETTEL vV
AVTIKATOOTAOE[ ammd TOV KATAOKEVAOTH, TOV AVTITIPOCWTIO
ouvtPNoNG A AAa mapouola KATAPTIOUEVA ATOUA, WOTE
va ano@evxBouv Kivduvol.

11. Mnv a@rvete 1o KaAAwSI0 va KpEUeTal amd TV Akpn Tou
Tpamnelov 1} Tou TTAyKoU.

12. ApaipéoTte Tov avadeuTtripa, TO CUPUATIVO XTUTINTAPL
N to yavt{o COuNC amod 1o piep pe Baon mpv anod tov
kaBaplopo.
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13. Mnv xpnolipomnoleite To Higep pe Pdon os e€wTePIKOUC
XWPOUC.

14. MnVv a@rVeTE MOTE TN CUOKELN XWPIC EMTAPNON EVW
AEITOVPYEL.

15. H xpnon twv e€aptnudatwy mou dgv cuviotwvtal A mou dgv
nmwAovvtal ano tnv KitchenAid umopei va odnyroouv otnv
TTPOKANGCN MUPKAYLAG, NAekTpomANn&iag f TPAUMATIGHOU.

16. Avatpé&te otnv evotnta «OpovTtida kal kabaplopog yia
00nYieg OXETIKA HE TOV KAOAPIOUO TWV EMPAVEIWY TTOU
EPXOVTAL OE EMAPN UE TPOPIUAL.

17. H ouokeun aut mpoopiletal yia OlKIaKN xprion Kat
TTAPOMOLEC EQAPUOYEC OTTWC:

- o€ kKou(iveg TTPOOWTTIKOU KATACTNUATWY, YPAPEIWV Kal
ANV XWpwv gpyaciag;

- AYPOIKIEG;

- amo meAdteg oe Eevodoxeia, mavdoxeia kat AANOUG
XWwpPou¢ SlapovAg

- o mavdoyeia tumou «bed and breakfast».

® OYNAZTE AYTEX TIZ OAHTIEX ®

EANHNIKA
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AZOAAEIA MIZEP ME BAXZH
HAEKTPIKES. AMAITHSEIS

Taon: 220-240 Volt
A n PonXH Tuyxvotnta: 50-60 Hertz
loxug og watt: 250 Watt
illm THMEIQZH: H 10x0¢ Tou pigep pe Baon
Bpioketal TuMWPEVN OTN CEIPLOKT TTAGKA.
-

Mn xpnotpomoleite kaAwdio mpoéktaong. Eav
1o KaAwd10 TpoYodoaiag gival TOAD HIKPO,

i i avaB£oTeE Og KATAPTIOUEVO NAEKTPOAOYO N
KivSuvoc nAektpomingiag TeXVIKO G£PBIC TV eyKaTdoTacn mpilag Kovtd
OTn OUOKEUN.

ZuvdéoTe 1o PIG O€ yelwpévn mpila. ) . ) ) .
H péyiotn 1ox0¢ kaBopiletat amd T xprion

Mnv agaipzitz 1o dkpo yeiwong. TOU TIPOCOETOL £EAPTANATOC TTOU AVTAEL TO
MnV XPNOIHOTTOICETE HETACXNHATIOTH. MEYI0TO QOpPTIO (10XV). ANAGl OUVICTWHEVA

. i i eEaptipata pmopei va avtAjoouv GnUavTIKa
Mn xpnotpomoleite KaAwdio mpoéKtaong. Ayotepn Sovapn.

Y& avtifetn mepimTwon, pmopei
va TpokAnBei Oavarog, mupkaya
N nAektpomAnéia.
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AZOAAEIA MIZEP ME BAXZH
AMOPPIYH XPHZIMOMOIHMENOY HAEKTPIKOY EZOMAIZMOY

AmoppPn TnG CUCKELVATIAG

To uAikd Tn¢ ouokevaoiag eival 100% - To cUPBOAO == 10U PEPEL TO TIPOTOV
QAVOKUKAWOIUO KAl PE€PEL TO cUPBONO Il T0 CUVOSEUTIKA €yypa®a UTTOSNAWVEL
AVOKUKAWONG L’.\) Ta Sidpopa pépn g ot dev mpémel va avtipeTwmifeTal 0To
OUOKEUAOIAG TIPETTEL VO ATTOPPITTTOVTAL PE TAQOL0 TWV OIKIOKWY ATTOPPIKUATWY,
uTTELOUVOTNTA KAl PE TIAPN CUMHOPOWON aM\a mpénet va mapadidetal 0To KatdAAnAo
LLE TOUC TOTTIIKOUG KAVOVIOHOUG OXETIKA E onueio MePIGUANOYNG Yl TNV AVAKUKAWON
™ S1aBg0n TWV AMoPPIUUATWY. NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU €EOTTAIGHIOU.
An6ppUPN TOU TIPOIGVTOC lNa Aemtopepeic MANPOQOpPIeC OXETIKA

pe TNV eme€epyaoia, TNV amokoudn Kal
TNV avaKUKAWGT auToU TOU TTPOIOVTOG,
ETKOIVWVAOTE JE TO apUodio ypageio
NG TOTKAC SNUOTIKAC apXAE, TNV TOTTIKNA
UTINPECIA ATTOKOUISNG OIKIAKWY

- E€aogalifovtag 6Tt auTo To mpoidv ATOPPIMUATWY 1} TO KATAGTNHA dTToU
amnoppintetal owotd, Ba onbrioete oTnV aYOPACATE AUTS TO TTPOTOV.

TTEOANYN TMOAVWY APVNTIKWV EMMTWOEWY

yia to mepIBANoV Kat Tnv avBpwrivn vyeia,

ol omoieg Oa pmopovcav va mpokAnBouv anmd

NV akatdA\AnAn amdppidn Tou MPOIGVTOC.

XPHZH TOY MIZEP ME BAXH
EMNIAE=TE TO KATAAAHAO EZAPTHMA

- AuTi} N oUOKEUN PEPEL OAMAvVON oVPUPWVA
ue Tnv Evpwmaik odnyia 2012/19/EE
OXETIKA PE TNV AtoppiYn HAekTpIKOU

kat H\ektpovikoU E§omhiopovl (AHHE).

XPHZIMOMNOIHXTE

E=APTHMA TOTIA NA ANAMIZETE | NEPITPAOH:
TA EZHX:

ANAAEYTHPAZ

ANAAEYTHPAZ ME

- Kéik, yAdoo pe kpépa, (axapwtd,
EYKAMNTO AKPO* | Kavovikd £wc umokdTa, KovhoLpla, {OUN yla TAPTEG,

< > @ oKAnpd piypata KIMA TTOUPEG TTATATAG

2YPMATINO
XTYNHTHPI Miypata o amatrtovv Avya, ‘3‘°"p,°‘5‘° avywv, Baglec KPEUEG, g
. . Bpaotd Tpo@Iua, agpdTa KEIK, paylovela, x
NV evowpdtwon aépa o , =z
@ Ueptka €idn axapwTtwv <
3
FTANTZOX ZYMHZX
Avapegn kot Qopwpa . . . . .
w ZOWNG JE payid Ywui, pat{dAeg, {Opun mitoag, Boutuata

o s v .
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XPHZH TOY MIZEP ME BAXH
OAHIOX. EAEFXOY TAXYTHTAZ

'OANeG oL TaxUTNTEG £XOLV TN AelTOUPYia OTASIAKAG EKKIVNONG TTOU EEKIVAEL QUTOMATA TN A&lToupyia
Tou pi€ep e BAon HE XaUNAA TaXUTNTA £TOL WOTE VA AMTOTPETTETAL TO THTGIAIGUA UAIKWV 1 aAeLUpLoU
070 &EKIVNHQ, EVW OTN CUVEXELA AUEAVETAL YPHYOPA OTNV EMAEYMEVN TAXUTNTA YIA VO EXETE TNV
KaAUTtepn amodoon.

THMEIQXH: O poxAog eAéyxou taxutnTag Umopei va pubuoTei ETAEL Twv TAXUTATWY TTou
avagépovTal 0To SIAYPAUMA, WOTE VA EMTUXETE TIC TAXVUTNTECG 1, 3, 5, 7 Kal 9 €dv anmatteital
AeMTOTEPN PUBUION. MnV utepPeite TNV TaxUTNTA 2 KATA TNV TTPOETOIUACIA TNG {UUNG ME pHayLd,
KaBw¢ auTto pmopei va mpokahéoel {nuid oto pi€ep pe Bdon.

TAXYTHTA | EEAPTHMA | ENEPTEIA: MEPITPAOH:
1/2

Ma 1o Eekivnua OAwv Twv e1dWV avAapeigng,
Yla apyo avaKATeNa, amd ouvSuaopo
UAIKWV Kal yla Snpioupyia moupédwv.
XpnotpomoleioTe autr TNV TaxUTNTA yid
ANAKATEMA va TpooBéoeTe To aAeLPL Kal Ta ENPA LAIKA
OTO MElyMa Kal yla va TTpooBEoeTe uypd
ota Enpd ocuoTtatikd. Mnv XpnoIHOTIOOETE
v TaxutnTa 1 yia va avapeiete i va
C(upwoete To peiypa (OuNG.

MNa apyn avayetén, moktomoinon,
YPNYopoOTEPO avakdtepad. XpnolonoleioTe
aUTH TNV TaXUTNTA yia va avapei§ete Kat
APIH va QUUWOETE To piypa {Oung N ya Baptd @
ANAMEI=H Uiypata Kat YAUKA, yila va TTOATOTToI OETE
TTATATEG 1} AAAA AaXavIKd, yla TTEPIOPIOUEVO
aplBpd VMKWV 0To alelpl, 1 yia va
ETOIPNACETE ENAPPLA 1} LYPA piypaTa.

MNa avauei€n Hypdtwy HETPLAC TTUKVOTNTAG,
OTIWG TA PIMOKOTA. XpNOIUOTIOIEIOTE TNV
yta va ouvdudoete KatdAnAa tn {axapn

DOOO OV O VO

ANAMEI=ZH, p :
4 Kat Ta Nirn (axapomAaoTIKAG Kal yla va
XTYMHMA . h . .
npooBéoeTe {axapn o€ aomPddia auywv
ATav PTIAXVETE HAPEYKEG. Méon TaxutnTa
yla Ta peiypata yia KEIK.
Ma péong taxutnTag ypriyopo XTummpua
XTYMHMA, (kpépa) R am\o avakdrepa. Xpnqnpononelms
6 TNV yla va OAOKANPWOETE TNV AVAUELEN
KPEMA . . . .
KEIK, VTOVATG Kal AAAWV UYHATWV.
YYnAr ToxUTnTa Yio Ta JEiyHaTa KEIK.
FPHIOPO Ma xtumnua kpépag, aocmpadlov afywv
8 XTYTHMA, KGle(l Bméo spvz[:J C’a I3 1‘2& Y
ANAKATEMA V1A PPAGUEVEG HAPEYKEC.
10 FPHIOPO Ijla Xronr(]spg unKva r{ooorr’]rw\;\ Kgs’uac
ANAKATEMA 1 aompadiwv auywv 1 yla To TENIKO

XTUTTN A TOU TTIOUPE TTIOTATAG.

THMEIQZXH: lNa e0KOAN PETaKivNon Tou HOXAOU AEéyxou TaxUTNTAG, AVACNKWOTE TOV ENAPPA
KaBw¢ Tov YETaKIVEiTE amd puBUIon o€ puBULION TIPOC KABE KatevBuvon.
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XPHZH TOY MIZEP ME BAXH

>YNAPMOAOTIHXH TOY MI=EP ME BAXH

=y

[~

AvOpwon TnG KEPAANG TOU HOTEP:
InpwéTe T0 HoXAS ac@AAong oTn

ENéyEte o011 TO pifep Baong Sev gival 0¢on amac@Aliong Kalt avuPpwoTe
1 otnvnpila kat 11 0 poXAOG ENéyXoU 2 Vv Ke@aA. MOAG £pBel og 6pBia
TaXUTNTAG €ival YUpLoUEVOG OTO «O». Béon, ompwéte T0 HOXAS ao@AAiong

oTn B€0n acPANONG WOTE N KEPAAN
va TTOPAUEIVEL aVUPWHEVD.

THMEIQZXH: lNa e0KOAN petakivnon tou
poxAoU eAéyxou TaxUTNTAG, AVACNKWOTE TOV
eAa@pd Kabw¢ Tov YETAKIVEITE amd pLuBuIon
o€ puBuion TPog kABe KatevBuvon.

® >

TomoBétnon Twv e§aptnudtwv:
MpoocapuooTe 10 e€4pTNHA EMAVW

MNpocaptiote To pmmoA: TomoBetroTe oTov afova avadeuong Kal MECTE TIPOG

3 TO UmoA otn Bdon oTEPEWONG TOU UITOA 4 Ta TAvW 000 To duvatdv MEPIOCATEPO.
KOl TIEPIOTPEYTE TO PLOAAKA TIPOG TA MNeploTpéPte TO €€APTNUA TTPOG TA <
6e€1d yla va ao@alioel otn owotn Béon. apLOTEPQ, KOUUTTWVOVTAC TO E6APTNHA =
mavw amo Tnv akida mou PBpioketal E
otov d€ova. =
w
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XapnAwpa TnG KEQAANG TOU HOTEP:
InpwéTe TO PoXAG aopdAiong otn
0¢on amao@ANong Kal XapnAWoTe
™V KEPAAN. BeBawwBeite 0TI n KePaAn
5 TOU HOTEP €ival EVIEAWG KATeBACUEVN,
KO OTN OUVEXELD OTTPWETE TO HOXAS
ao@dhiong otnv Béon acgaliong. Mpiv
TIPOXWPNOETE OTNV AVAMELEN, ENéyETE
OTL €€l AOPANIOTE TTPOOTIAOWVTAG VA
AVUPWOETE TNV KEPANR TOU LOTEP.

\

%

-

(MPOAIPETIKO) PUBion tn¢ anéotaong
TOU XTUTINTNPLOV amd To pmoA: lsipate
eNapPd TPOG Ta oW TNV KEPOAR TOU

MOTEP Kal TTEPIOTPEYTE eENapPd TN Bida
APLOTEPOOTPOPA Yla VO ONKWOEL TO
XTUTINTAPEL N S€lOOTPOPA YIa va TO
XaUNAWOETE. PuBpioTe To xTumnTript otnv
eNdX1oTn amdoTaoN TTOV aTTaITETAL YIa

Va 1NV ayyifel TV EM@AVELN TOU UTTOA.

Edv €xete puBuioel n Bida meploooTEPO aMO
TO KOVOVIKO, 0 HOXAOG KAEISWHUATOG TOU UTTOA
pImopEi va unv ao@aliel otn Béon tou.

(MPOAIPETIKO) TomoO£tnon tou
TPOOTATEUTIKOU KAAUPLATOG PONG
UYpWV*: ITTPWETE TO MPOOTATEUTIKO
KAAUMHO PONG LYPWV* ATO TO PMTPOCTIVO
Hépog Tou Hi€ep Bdong mavw amd To UmoA,
MéXPL va KeVTPapIOTEL. To KdTtw Xeilog

TOU TTPOCTATEVUTIKOU KOAUUMATOG PONG
VYPWV* EQAPUOLEL OTO ECWTEPIKO TOU UTTOA.
To oTtopto pong Ba Bpioketat ota Se€1d Tou
e€aPTAMATOC TTPOCAPHOYHG, OTTWE KOITATE
TO Hi€ep pe Baon.

THMANTIKO: To ouykekptpévo piep pe Bdon pubuiletal 0To EpyOoTACIO UE TETOLO TPOTIO
WOTE TO XTUTINTAPL amAd Kal pévo va kabapilel Tn Baon Tou pmmoA. EAv, yia omolodnmote Adyo,
TO XTUTINTAPL XTUTTAOEL TN BAON TOU PO 1 €ival TTdpa TTOAD Jakpld améd autd, Umopeite EDKOAA

va SlopBwoete TNV andotaocn Tou.

THMEIQZH: Otav ival owotd TomoBeTnuévo, To emimedo XTumnTript Sev TIPETEL VAl XTUTTAEL
oTov muBuéva i oTa TolXWHATa Tou HroA. Edv To emimedo XTumnTrpL 1 TO GUPHATIVO XTUTINTHPL
€ival TOOO KOVTA WOTE VA XTUTTAVE OTOV TUBUEVA TOU UTTON, pITopei va @Bapei n e€wTepIkn
EM@PAVELD OTO €MIMESO XTUTINTAPL 1} VA XOAGOOULV Ta CUPHUATA TOU CUPUATIVOU XTUTTNTNPELOU.

126 | XPHZHTOY MIZEP ME BAZH
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XPHZH TOY MIZEP ME BAXH
AEITOYPTIA TOY MIZEP ME BASH

THMEIQXH: To piep evdéxetal va (eotabei katd tn Stdpkela xpriong tou. Eav xpnopomnoleite
Bapld peiypata yia eKTETaPEVA XPOVIKAE SIA0TAMATA AVAUEIENG, TO EMAVW HEPOC TNG HovAadag
pmopei va BepuavOei apketd. AuTo gival QUOLIONOYIKO.

o
'0 .
”

Kiv8uvog nAektpomAnéiag

i , i JuvdéoTe 1o piep Bdong og yelwpévn

Zuvdéote 1o @I¢ o yewwpévn mipila. nipica. ‘Otav EekvdTe, va BETeTe TAvVTa

Mnv a@aipsits 10 Gkpo yeiwong. ToV HOXAS eNéyxou TaxuTNTAG OTN

XOUNASTEPN TaxUTNTA KA, KATOTILY,

va avédvete Babuiaia Ty TaxutnTa

Mn xpnotporolgite KAAWSI0 MPOEKTAONG. Y10 VO TOQUYETE TO TTCINOUA TWV

s 0 B . UAIKWV. Avatpé€te otov «O8nyd eAéyxou

£ QUTIDETN TIEPITTWON, HITOPEL TaXUTNTAG» Kal EMAEETE TNV KATAANNAN

va mpokAnOei Oavarog, mupkayid TayUTNTa yia T CUVTAYH OOG.

@ 1 nAektpomAnéia. @
THMEIQZH: lNa e0KoAN PeTakivnon tou

HoxAoU eAéyxou TaxUTNTAG, OVACNKWOTE

TOV ENAPPA KABWG TOV UETAKIVEITE ATTO

pUBUION og PUBUION TTPOG KABE KateLOUVON.

Mnv XpnOIHOMO|CETE HETAOKNATIOTH. 1

ATNPOXIOXH

Kivéuvo¢ Tpavpaticpou

AmrocuvdéoTe To pigep amd tnv mpila
nipiv ayyi§ete Tov avadeutnpa.

Y& avtifetn nepintwon, pmopei va
TPOoKANOEi GTMAGIHO 0GTWYV, KoYipata
N HWAWTTEG.

Mnv £0vete To umol, evw To pigep
Bpioketal o€ Aertoupyia. To pmoA
KAl Ta XTUTINTAPLa €ival oxedlaopéva
2 Yla va TIApEXOUV AETITOEPT) AVAUELEN
XWPIC ouxVr aQaipeon UTTOAEIMUATWY
TPOYWV amo Ta Tolxwpata. Mia i Svo
POPEG Katd Tn S1dpKela TG avaueiéng
€ival ouvnBwWC IKAVOTIOINTIKO.

EANHNIKA
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XPHZH TOY MIZEP ME BAXH

XTHMEIQXH: Xpnoipomolote 1o
TIPOCTATEVUTIKO KAAUMUA PONG LYPWV* yia
VO AMTOPUYETE TO TTGIAOUA TWV UAIKWV
€KTOC TOU UITOA, OTAV OVAKATEVETE, KABWG
Kal yla va TpooHETETE UYPA UAIKA OTO UITOA
EVW OVOKOTEVETE.

(MPOAIPETIKO) BdAte ta UNIKA péoa oto
MTTOA 1O TO OTOMIO PONG UYPWV.

ATIOXYNAPMOAOIHZH TOY MIZEP ME BAXH

a8 b
04

[~

AviOpwon TnG KEPAANG TOU HOTEP:
ENéy€te 011 10 pigep Pdong Sev eivat

otnv mpifa Kat 0Tt 0 HOXAOG EAEyXOU (MPOAIPETIKO) Ag@aipgon Tou
ToxUTNTAG €ival yuplopévog oTo «O». TIPOCTATEUTIKOU KAAUULATOG PONG

1 3TN OUVEXELD, OTIPWETE TO HOXAO VYPWV*: INKWOTE TO UMTPOOTIVO HEPOG
ao@aNlong otn Béon amacedaiiong TOU TTPOCTATEVUTIKOU KOAUUMATOG PONG
Kat avuPwoTe TV KEQAAr. MOAG épBel UYPWV* HaKPLA armd TO XEINOG TOU UITOA Kal
og 6pBOia B¢on, ompwETe TO HOXAO TPafnTe TO HaKpPLd amo To pikep Baong.

ao@ANonG otn B€on aoeANoNG WOTE
N KEQAAN va TAPAUEIVEL AVUPWEVD.

*To e€aptnpa nwAeital Eexwplota
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XPHZH TOY MIZEP ME BAXH

gz

A@aipeon Tou e§apTANATOC: STPEPTE
TO HOXAS eEAéyxoU TaXUTNTAG OTO «O»,
BydAte amd v mpia oTo piCep pe
Bdon kal ompwéte MPOC Ta TToW TO

2 KEQPANI TOU HOTEP. 3TN OUVEXELQ, TIIEOTE 3
TTPOG Ta MTAVW TO €€APTNUA, GCO TTIO
TMOAU YiveTal, MEPIOTPEYTE TO €APTNHA
npog ta Se€1d kat tpapriéte To pakpld
amo Tov agova Tou avadeuThpa.

A@aipeon tov pmol: MNeplotpéPte
MaAaKA TO UITOA TTPOG T APLOTEPA YA
Va amENEUDEPWOETE TO UITOA ATTO TN
Bdon otepéwonc.

MPOAIPETIKA EZAPTHMATA

H KitchenAid mpoo@épel peydhn mMoIKIAIO TIPOAIPETIKWY TTPOCOETWY £€aPTNUATWY, OTIWG
€ival ol KOPTEG OTTPAN, 0l KOPTEG (UHAPIKWYV Kal Ta EAPTAHATA AAECNE TPOYIUWY, TA oTToia

@ TIPOCAPTWVTAL OTOV A€ova TTEPIOTPOPNG TPOCOETWV §aPTNUATWY TOU Mifep BAong, 6mwg @
PaiveTal oTo TTAPOV.

— 012306 g
\ﬁ oo s

ENéy&te 011 TO pikep Baong Sev gival MeploTpéPte TO KOUUTT OTEPEWONG
1 ot npila kat 611 0 poXAOC ENéyxou 2 apIOTEPOOTPOPA VIO VA APAIPEDETE
ToXUTNTAG €ival YUpIOPEVOG OTO «O». TO KAAUPpa UTTOSOX NG E€QPTNHATWV.

EANHNIKA
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TomoBetriote T0 MPooHeTO €€APTNUA
otnv unodoxn e€apTnUATWY Kal

BePawwBeite 611 0 Aovag TEPIOTPOPNG Z¢i€re 10 Koupi MpéoBeTwY

‘ ‘ W10747072E.indb 130

Tou €€aPTAUATOC EQAPHUOLEl OTNV
TETPAYwWvN uodoxn. Mmopei va

3 csivai anapaitnTo va mepIoTPEYPETE TO
e€aptnua epmpoc-miow. Otav autd
Bpebei otnV KatdA\AnAn Béon, n akida
Tou mpoobeTou e€aptrpatog Ba
EQUPUOOEL OTNV EYKOTTH TOU XeAoUg
™G uMoSoXNG.

e€aptnudtwy mePIOTPEPOVTAG TO
6e€160TPOPaA £WC OTOU TO TPOCOETO
e€dptnua va otepewbei pe aocpalela
oo pi€ep Paonc. Avatpé€te oto
eyxelpidlo odnytwv mou ouvodevel To
MPOoOEeTO E€APTNUA YO AETTTOUEPEIG
00nyieg OXETIKA HE TN XPrion Tou.

OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZX

KAGAPIZXMOX TOY MIZEP ME BAXH

THMANTIKO: Mnv mA\éveTe To CUPHATIVO XTUTINTHAPL O MAUVTHPLo mdtwv. Mn Bubilete To pifep
pe Bdon o€ vepod 1 AN uypd. AuTd Ta pépn TTPETTEL va TTAEvoVTAl OTO XEPL.

. 200
E=3

AnevepyomoljoTe To pifep pe BAon Kat
amoouVSECTE TO amo TNV TPila PV
ané tov kaBapiopod. Na okoumilete To
KUpiwg owpa Tou pigep pe éva poAako,
1 uypo mavi. Mnv xpnoiuormoleite ta
€UPEIAC XPrIONG OLKIAKA KABAPIOTIKA.
Na okoumiete ouxvd Tov agova Tou
avadeuTHPA AMoPaKPUVOVTAG TA
untoAgippata. Mn to BuBilete oto vepo.

To pmoA, To emimedo xtumntpl, 0 yavt{og
QUHNG, 0 AVASEUTAPAG HE EVKAUTTTO AKPO
KOl TO TIPOOTATEUTIKO KAAUUHA PONG
UypPWV* (LOVO OTO TTAVW PAPL) UTTOPOLVV
va TAEVOVTaL O€ TTAUVTIPLO TILATWV 1) Val
kaBapifovtatl empeAwg pe (0TO vepd

Kat oamouvl, Kal va EEMEVETaAL KOG TIpIV
amno To OTEYVWHA, MnVv a@rveTe Toug
avadeuTipeg mavw otov afova.

130 | ®PONTIAA KAl KAGAPIZMOZ
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OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZ

To ouppdtivo xTunnTript dev mMAévetal
oTo mM\uvTthplo matwv. KaBapiote ta

3 KaAd pe (eoTo vepd Kal oamouvt Kal
EEMNUVETE EVTENWG TIPIV TA OTEYVWOETE.
Mnv a@rveTe TO CUPUATIVO XTUTTNTAPL
mavw oTtov déova.

EMNIAYXZH NMPOBAHMATQN
2. To pi€ep pe Baon evoéxeTal va eKTEPPEL HLa
A n PonXH évtovn pupwdid, 181kd dtav gival TeNeiwg
kawvouplo. Autd ocupPaivel cuvnBwC Pe Ta
NAEKTPIKA MOTEP.
@ llm 3. 3TNV MEPIMTWON OV 0 avadeUTPAG XTUTTAEL @
‘ TO UITOA, OTAMATAOTE TO Miep. Avatpélte

oTNV EvOTNTA «ZUVAPHOAOYNON TOU Wifep HE

Bdon» kat MPOCAPUOOTE TNV AMOCTACH TTOU
TIPETIEL VAL ATTIEXEL TO XTUTINTHPL ATTO TO UTTOA.

Kivéuvog nAektpomAngia
<n pomngiac 4. To piep eivat ouvdedepévo otnv mpila.

Zuvbéote 1o @Ig o yewwpévn Tipida. 5. H ao@dhela Tou KUKADUOTOC TOU pifep

Mnv agaipsite To AKPO yeiwong. Aertoupyel. Edv éxete mivaka pe SlakomTeg,

i i BePaiwdeite 6TI TO KUKAWHA Eival KAEIOTO.
Mnv XpnNOIHOMOI|GETE HETAOKNHATIOTH.

6. Kheiote 10 pifep pe Baon ya

M CILOTIOLEITE KAAWSI0 MPOEKTAONG.
nXpPNatH P ne 10-15 SeutepoOAenTa, Kal KATOTIV

Ze avtifsm mepimtwon, pnopei avoi€te To. EQv To pifep pe Bdon
va pokAnBei Oavarog, mupkayia Sev apyioel va Aeltoupyei, apnoTe va
1 n\ektponAn&ia. KPUWOEL yta 30 Aemtd mpiv To Béoete
AL o€ AetToupyia. ;
Edv 8ev umopeite va emAUoeTe TO TPOPANUA, %
Y& mepimtwon mou to pigep Sev Aertoupyei OUUBOU?\EUTE(TE mv EV("TIWT“ «EYY':’,WOW E
owoTd 1y Sev Aertoupyei kaBdAov, eNéyEte av: Kai service». Mnv emotpépete 1o pi€ep pe =
Bdaon oto katdotnua dlavikng mwAnonc. Ta
1. To pi€ep evbéxetal va {eoTabsi katd T KaraoTtriuata Aavikig mwAnong dev mapéxouvv

Sidpkela xpriong tou. Eav xpnotpomoleite oépPic.
Baptd peiypata yla eKTETAPEVA XPOVIKA

SlaoTApata avapeEng, Umopei va punv

eiote o€ Béon va ayyi&ete TV KopuPn

™G povadag. Auto gival QUOIONOYIKO.
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EFTYHZH KAI SERVICE
EFTYHEH TOY MIZEP ME BAZH KITCHENAID

XpoviKn SidpKeta H KitchenAid 6a H KitchenAid 8¢ 6a

gyyunong: MANPWOEL yla: mMANnPWOoEl yla:

Evpwnn, Méon Tnv avtikaractaon A. Emokevég otav to pifep pe
Avatolr Kat A@peIKR: | avTaAAGKTIKWV Kat Baon xpnotpomoteitat yia
5KSM3311 TNV EPYACia EMOKEVNG A&IToUpYieC S10QPOPETIKEG

5 xpovia mAnpoug yta eméi6pbwon amnoé TV cuvnOIGHEVN OIKIOKN
€yyunong amo tnv ENATTWHATWY GTO UAIKO TIPOETOIHACIA PaynTou.
nUEpouNnvia ayopdg. | 1 tn cuvappoAoynon. B. Znpé w¢ amotéAecpa

To service mpénel

va mapExerat ano
e§ouclodotnpévo Kévipo
umnpectwv tng KitchenAid.

aTuXNHaTog, aAAaywv,

KAKAC XPRONG, Katdxpnong

1 eyKataotacng / Aertovpyiag
IOV 8V GUMHOPPWVETAL

L€ TOUG TOTKOUG
NAEKTPIKOUG KWOIKEG.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI OMOIAAHMOTE EYOYNH NA EMMEZEX ZHMIEZ.

KENTPA SERVICE

‘O\eg ol emokevég pémel va Sie€dyovtal amo Ta Katd tomoug e€ouctodotnuéva Kévtpa
service ¢ KitchenAid. EmKolvwvAoTe Ye TOV EUTOPO armd Tov OTo{o ayopdoaTe T CUCKEUN

@ TIPOKEIIEVOU VA LABETE TO GVOA TOU TTANGCIECTEPOU £E0UCIOSOTNEVOU KEVTPOU service TnG @
KitchenAid.

EZYNHPETHZH NEAATQN

MNa meP1o0oTEPEG MANPOPOPIEC, EMOKEPOEITE TOV IGTOTOMO pag otn S1evBuvon:
www.KitchenAid.eu

©2019 Mg emeuAagn mavtog Sikawpatod. H ovopacia KITCHENAID kat o oxedtaopog tou piep Baong
aAmoTeNOUV EUMOPIKA onpata oTig H.IM.A. Kat og GANEG XWPEG.
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DELAR OCH FUNKTIONER
DELAR OCH TILLBEHOR

Tillbehérskoppling

Drivhuvud

Drivkoppling

Flatblandare

@ Hastighetsreglage

Ballongvisp
Degkrok

e Flatblandare
T av metall med
\ silikonvinge*
;o
g\ P
Stankskydd*

*Tillbehoret séljs separat
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR KOKSMASKINEN

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.
Vi har lagt in flera sakerhetsforeskrifter i manualen och pa din produkt.
Lé&s och f0lj alla sakerhetsforeskrifter.
Varningssymbolen ser ut sé har.
Den uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan doda eller skada
dig och andra.

Alla sdkerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet “FARA” eller “VARNING”. Dessa ord betyder:

g FARA Du kan ddédas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart féljer instruktionerna.
g VARN I N G Du kan dodas eller skadas allvarligt om
du inte féljer instruktionerna.

Alla sdkerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken fér dig, tala om hur risken
fér skada kan minskas och tala om fér dig vad som kan hédnda om instruktionerna inte foljs.

) VIKTIGA
. SAKERHETSFORESKRIFTER .

Vid anvandning av elektriska anordningar ska
alltid grundlaggande sakerhetsregler foljas,
bland annat féljande:

1. Las alla instruktioner. Om apparaten anvands felaktigt
kan det leda till personskada.

2. Undvik risk for elektriska stétar genom att inte placera
kéksmaskinen i vatten eller i andra vatskor.

3. Denna apparat ar inte avsedd att anvandas
av personer (inkl. barn) med reducerad fysisk,
kanslomassig eller mental férmaga eller bristande
erfarenhet och kunskap, savida de inte fatt vagledning
eller instruktioner om anvandningen av apparaten av
en person som ansvarar for deras sékerhet.

4. Endast EU: Denna apparat far inte anvandas av barn.
Hall apparaten och natkabeln utom rackhall fér barn.

SVENSK
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR KOKSMASKINEN

5. Endast EU: Apparaten kan anvéndas av personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental kapacitet,
och av personer utan erfarenhet och kunskap, om de
Overvakas eller instrueras i en sdker anvandning av
apparaten och forstar de faror som kan uppsta. Barn
far inte leka med apparaten.

. Se till att barn inte leker med apparaten.

. Undvik kontakt med rérliga delar. Se till att h&nder,
har, klader liksom degskrapor och andra tillbehor inte
kommer i narheten av blandaren/vispen under drift for
att minska risken for personskador och/eller skador pa
kbksmaskinen.

8. Stang AV apparaten och koppla sedan loss den fran
eluttaget néar den inte anvands, fére montering eller
demontering av delar och fére rengdéring. For att
koppla loss den, ta tag i stickkontakten och dra ut den
ur eluttaget. Dra aldrig i sjdlva natkabeln.

9. Anvand aldrig en apparat med skadad néatkabel eller
stickkontakt, eller ndr apparaten inte fungerar korrekt,

® har tappats eller har skadats pa nagot satt. Returnera ®
apparaten till ndrmaste auktoriserade servicecenter fér
undersokning, reparation eller justering.

10. Om nétkabeln &r skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dennes serviceagent eller ndgon annan
kvalificerad person fér att undvika sékerhetsrisker.

11. Lat inte sladden hanga 6ver en bordskant eller
liknande.

12. Ta bort flatblandaren, ballongvispen eller degkroken
fran koksmaskinens stativ fore diskning.

13. Anvand inte kBksmaskinen utomhus.
14. Ldmna aldrig produkten obevakad nér den &r i drift.

~N O
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR KOKSMASKINEN

15. Anvandning av tillbehér som inte rekommenderas eller
séljs av KitchenAid kan ge upphov till brand, elektriska
stotar eller personskador.

16. Se avsnittet “Skodtsel och rengdring” for instruktioner
pa hur du reng6r de ytor som vidror livsmedel.

17. Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushall och
liknande tillampningar, sdsom:

- ersonalkok i affarer, pa kontor eller i andra
arbetsmiljéer.

- Bondgardar.

- Hotell- och motellrum och andra boendemiljéer.

- Bed & breakfast-miljoer.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

SVENSK
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR KOKSMASKINEN
KRAV PA ELEKTRISK UTRUSTNING

Spéanning: 220-240 Volt
AVARN I NG Frekvens: 50-60 Hertz

Motoreffekt: 250 Watt
}(llm OBS: Markeffekten for din kdksmaskin
‘ ar tryckt pa serieplattan.

Anvand inte férlangningskabel. Om
natkabeln ar for kort, &t en kvalificerad
elektriker eller servicetekniker installera
ett eluttag nara apparaten.

Risk for elektriska stotar

Anvénd jordade eluttag. Markeffekten avser anvdndning med det
Ta inte bort jordningen. tillbehér som kréver mest effekt. Andra
W rekommenderade tillbehér kan krava
Anvand inte en adapter. betydligt lagre effekt.
Anvand inte férlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar foljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stétar.
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR KOKSMASKINEN
AVFALLSHANTERING AV ELEKTRISK UTRUSTNING

Sopsortering av férpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialet bestar av 100 %
atervinningsbart material och &r markt
med atervinningssymbolen £ y. De olika
bestandsdelarna bor darfér sopsorteras
i enlighet med anvisningarna pa den
lokala atervinningsstationen.

Kassering av produkten

- Den héar produkten &r méarkt enligt
EG direktivet 2012/19/EU rérande
avfall fran elektrisk och elektronisk
utrustning (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).

- Genom att sedan slanga denna
produkt pa ett riktigt satt bidrar
du till att vérna om miljoé och halsa.

- Om symbolen == finns pa produkten
eller i den medféljande dokumentationen
far den inte slangas i hushallssoporna utan
maste lamnas till atervinningsstationen
och sorteras som elskrot.

Mer detaljerad information om hantering,
atervinning och ateranvéndning av denna
produkt kan du fa fran lokala myndigheter,
avfallsentreprendr eller fran butiken déar
du kopte produkten.

ANVANDA KOKSMASKINEN

VALJA RATT TILLBEHOR

DD

" ANVAND FOR ;
TILLBEHOR ATT BLANDA: BESKRIVNING:
FLATBLANDARE
FLATBLANDARE
AV METALL MED Normala . .
) - Kakor, glasyr, godis, smakakor, kex,
SILIKONVINGE* E:LE?:?L%;N pajdeg, kéttfarslimpa, potatismos

Blanda och knada
jasdegar

0O

BALLONGVISP Blandningar som Aag saqui . 1dd |
kriver att luft g9, aggvitor, vispgradde, varm glasyr,
kommer in sockerkaka, majonnas, vissa typer av godis
DEGKROK

Brod, smafranskor, pizzadeg, bullar

*Tillbehoret séljs separat
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ANVANDA KOKSMASKINEN
GUIDE FOR HASTIGHETSINSTALLNING

Alla hastigheter har funktionen Soft Start som automatiskt startar kéksmaskinen vid en lagre
hastighet for att férhindra att ingredienserna stanker ut och att "mjélpuffar" uppstar vid
igangkérningen: sedan okar hastigheten snabbt till installd hastighet fér optimal prestanda.

OBS: Hastighetsreglaget kan stéllas in till [agen mellan hastigheterna som anges i listan,
for att uppna hastigheterna 1, 3, 5, 7 och 9 om man vill géra en finjustering. Anvénd
hogst hastighet 2 for jasdegar, annars kan du skada kdksmaskinen.

HASTIGHET |TILLBEHOR| ATGARD: BESKRIVNING:

1/2 Vid bérjan av alla arbetsuppgifter,
langsam omrérning, inblandning och
mosning. Anvands for att tillsatta

~~ mj6l och torra ingredienser till
1 OMRORNING smeten och for att tillsatta vatskor
till torra ingredienser. Anvénd inte
hastighet 1 for att blanda eller for
att knada jasdegar.
For langsam blandning, mosning,
snabbare omrérning. Anvands
LANGSAM for att blanda och knada jasdeg,
2 BLANDNING tjocka smetar och godis, bérja
w mosa potatis eller gronsaker,
blanda matfett i mjol, blanda
@ tunna eller stankande smetar.
@ For blandning av halvtjocka smetar,
sasom kaksmet. Anvands for
4 Ekﬁggklm(a att blanda socker och matfett och
VISPNING for att tillsatta socker till &ggvitor for
@ att gora maranger. Medelhastighet
for kakmixar.
MEDELSNABB Fér medelsnabb vispning (gradd-
VISPNING sattning) eller snabb vispning.
6 GRADD- ! Anvénds for slutbearbetning
SATTNING av kakmixar, munksmet och andra
smetar. Hog hastighet fér kakmixar.
8 SNABB Foér vispgradde, aggvitor och
VISPNING kokta glasyrer.
2 Foér vispning av sma mangder

10 @ UI@EBING gradde, dggvitor eller for

slutvispning av potatismos.

OBS: Lyft hastighetsreglaget latt uppat for att enklare flytta det mellan instéllningarna
i de olika riktningarna.
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ANVANDA KOKSMASKINEN

MONTERING AV DIN KOKSMASKIN

- 'll.

-

=y

[~

Kontrollera att koksmaskinen &r

1 urkopplad och att hastighetsreglaget
ar installt pa "0".

H&j drivhuvudet: For sakerhets-
sparren till upplasningslaget och lyft

9 upp drivhuvudet. Nér du lyft upp
drivhuvudet foér du sdkerhetssparren
till laslaget for att halla kvar
drivhuvudet i det laget.

OBS: Lyft hastighetsreglaget latt
uppat for att enklare flytta det mellan
instéllningarna i de olika riktningarna.

S&tta fast skalen: Placera skalen pa
3 skalhallaren och vrid den forsiktigt
medurs tills den laser fast.

Satta fast ett tillbehér: Tra pa
tillbehéret pa drivkopplingen

4 och tryck upp det sa langt som
mojligt. Vrid tillbehéret moturs for
att haka fast det over stiftet pa
drivkopplingens skaft.
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ANVANDA KOKSMASKINEN

Sénka drivhuvudet: For sdkerhets-
sparren till upplasningsléget och
sank ned drivhuvudet. Se till att

5 drivhuvudet &r helt nedféllt och for
sedan sékerhetsspérren till laslaget.
Fére anvandning bér man testa
lasningen genom att férséka félla
upp drivhuvudet.

\

%

1

(VALFRITT) Justera avstandet mellan
blandare och skal: Luta drivhuvudet
bakat och vrid sedan skruven latt
moturs (vanster) for att lyfta blandaren
eller medurs (hoger) for att sdnka den.
Justera blandaren sa att den precis
undviker att ga emot skalen. Om du
skruvar fér langt, kan inte lasarmen
lasas i avsett lage.

(VALFRITT) Placera stankskyddet*:

For stéankskyddet* dver skalen fran
framsidan av kéksmaskinen tills
skyddet* &r centrerat. Nederkanten

pa sténkskyddet* ska passa inuti skalen.
Héllpipen ska vara precis till héger om
tillbehorskopplingen nar du star vand
mot kdksmaskinen.

VIKTIGT: Din kdksmaskin ar fabriksinstalld sa att flatblandaren natt och jamt snuddar
vid skalens botten. Om flatblandaren av nagon orsak slar i skalens botten eller ar for
langt ifran skalen sa &r det enkelt att justera avstandet.

OBS: Nar flatblandaren ar korrekt installd sa ska den inte sla i skalens botten eller
sidor. Om flatblandaren eller ballongvispen &r sa néra att den slar i skalens botten
kan eventuell beldggning pa flatblandaren eller ballongvispen slitas.
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ANVANDA KOKSMASKINEN
ARBETA MED KOKSMASKINEN

OBS: Kéksmaskinen kan bli varm under drift. Vid tung belastning da du mixar under en
léngre tid, kan det handa att enheten blir varm pa ovansidan. Detta ar helt normalt.

2l €

Risk for elektriska stotar

Anvand jordade eluttag. Anslut stavmixern till ett jordat
uttag. Borja alltid med hastighets-
reglaget pa den lagsta hastigheten
Anviand inte en adapter. 1 och 6ka gradvis hastigheten, sa
undviker du sténk. Se avsnittet
"Guide for hastighetsinstallning”
Om inte dessa anvisningar fdljs for att vélja de basta blandnings-
kan detta ge upphov till dédsfall, hastigheterna for ditt recept.
brand eller elektriska stotar.

Ta inte bort jordningen.

Anvand inte férlangningssladd.

OBS: Lyft hastighetsreglaget latt
@ uppat for att enklare flytta det mellan @

installningarna i de olika riktningarna.
AVARNING

Risk for personskada

Dra ur koksmaskinens sladd
innan visparna berors.

Annars finns risk for brutna ben,
skarsar eller blamarken.

Skrapa inte skalens insida nar
kéksmaskinen ar igang. Skalen och
blandarna &r konstruerade for att

2 blanda ordentligt utan att krava
sténdig skrapning. Skrapning av
skalen en eller tva ganger under
blandning réacker oftast.
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ANVANDA KOKSMASKINEN

OBS: Stankskyddet* kan anvandas nér
du vill slippa sténk fran ingredienserna
i skalen nar du blandar. Det ar ocksa
praktiskt nar du héller i ingredienser
medan du blandar.

(VALFRITT) Héll ingredienserna i skalen
via héllpipen.

TA ISAR KOKSMASKINEN

a8 b
04

® :

H&j drivhuvudet: Kontrollera att

koksmaskinen ar urkopplad och

att hastighetsreglaget &r instéllt

pa "0". For sedan sékerhetsspérren
1 till upplasningslaget och lyft

drivhuvudet. N&r du lyft upp

drivhuvudet fér du sékerhetssparren

till Iaslaget for att halla kvar

drivhuvudet i det laget.

(VALFRITT) Ta bort sténkskyddet*:
Lyft stankskyddets* framdel fran
kanten pa skalen och lossa det
fran kdksmaskinen.

*Tillbehoret séljs separat
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ANVANDA KOKSMASKINEN

gz
Ta av tillbehdret: Vrid hastighets-
reglaget till “0”, koppla ur kdks-
maskinen och luta drivhuvudet Ta av skalen: Vrid skalen
2 bakat. Tryck sedan tillbehoret 3 forsiktigt moturs for att lossa
sa langt uppat som méjligt, den fran skalhallaren.
vrid det medurs och avlégsna
det fran drivkopplingen.

TILLBEHOR (TILLVAL)

KitchenAid erbjuder ett brett utbud av valfria tillbehor, som spiralizern, pastaskérarna
och livsmedelskvarnen som kan monteras pa kéksmaskinen tillbehérsuttag enligt bilden.

Kontrollera att kéksmaskinen ar Vrid tillsatsvredet motsols
1 urkopplad och att hastighetsreglaget 2 nér du vill ta bort holjet till
ar installt pa "0". tilloehodrskopplingen.
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ANVANDA KOKSMASKINEN

A\\\\\\\\\\)))))))))))))))))))))))))_

7

For in tilloehoret i tilloehors-

kopplingen och se till att tillbehoret Dra at tilloehérsskruven genom att
passar in i det fyrkantiga kopplings- vrida den medurs tills tilloehoret

3 uttaget. Du kan behdéva vrida 4 sitter helt fast i kdksmaskinen.
tillbehéret fram och tillbaka. Se bruksanvisningen som medféljde
Nar tilloehoret sitter i ratt lage tillbehoret for detaljerade anvisningar
passar pinnen pa tillbehéret in om hur du anvander tillbehéret.

i skaran pa kopplingens kant.

SKOTSEL OCH RENGORING
RENGORA KOKSMASKINEN

@ VIKTIGT: Diska inte ballongvispen i diskmaskin. Sank inte ner kdksmaskinen i vatten @

eller andra vatskor. Dessa delar bor diskas for hand.
\

Skalen, flatblandaren, degkroken,
flatblandaren av metall med
silikonvinge och stankskyddet*
(endast 6vre hyllan) kan diskas

2 i diskmaskin. Du kan ocksa rengéra
dem grundligt med diskmedel
i varmt vatten och skdlja dem
noggrant innan de far torka.
Forvara inte vispar/blandare
pa drivkopplingen.

Sténg av kdksmaskinen och dra

ut kontakten ur uttaget innan du

rengér den. Torka av kéksmaskinen

med en mjuk, fuktig trasa. Anvand
1 inte rengéringsmedel avsedda

for hushall eller industri. Torka av

drivkopplingen ofta fér att undvika

att livsmedelsrester ansamlas.

Sank inte ner kéksmaskinen i vatten.

*Tillbehoret séljs separat

146 | SKOTSEL OCH RENGORING

‘ ‘ W10747072E.indb 146 @ 1/15/2019 5:56:39PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

SKOTSEL OCH RENGORING

Ballongvispen tal inte maskindisk.
Du kan handdiska i varmt vatten
3 med diskmedel och sedan skélja
av noga innan torkning. Forvara
inte ballongvispen pa drivkopplingen.

FELSOKNING

Om det blir fel pa kéksmaskinen eller om
AVARNING den inte fungerar kontrolleras féljande:

1. Koksmaskinen kan bli varm under

drift. Under tungt arbete med langa
@ blandningstider kan det vara obehagligt @

att rora maskinens dverdel. Detta ar helt
normalt.

2. Kdksmaskinen kan avge en stickande
Risk for elektriska stotar lukt, sarskilt nér den &r ny. Detta &r

Anvind jordade eluttag. vanligt for elektriska motorer.

Ta inte bort jordningen. 3. Stanna kdksmaskinen om flatblandaren
o slar i skalen. Se avsnittet “Montering av
Anvand inte en adapter. din kéksmaskin” och justera avstandet

Anvand inte foérlangningssladd. mellan blandare och skal.

Om inte dessa anvisningar féljs 4. Sitter kdksmaskinens kontakt i uttaget?
kan detta ge upphov till dodsfall, 5. Ar sakringen for kéksmaskinens uttag

brand eller elektriska stotar. hel? Se till att kretsens huvudbrytare ar
tillslagen, om sadan finns.

6. Stang av kéksmaskinen under 10 till
15 sekunder och satt sedan pa den
igen. Om kdksmaskinen fortfarande
inte startar later du den svalna under
30 minuter innan du satter pa den igen.

Om du inte kan komma till ratta med
problemet, se avsnittet for “"Garanti och
service”. Ldmna inte in koksmaskinen
till aterforsaljaren — de tillhandahaller
inte service.

SVENSK

FELSOKNING | 147

‘ ‘ W10747072E.indb 147 @ 1/15/2019 5:56:39PM‘ ‘



BT o [ T

GARANTI OCH SERVICE
GARANTI FOR KITCHENAID KOKSMASKINER

Garantins KitchenAid kommer . . . ..
giltighetstid: att betala for: KitchenAid betalar inte for:
Europa, Reservdelar och arbets- A. Reparationer om koks-
Mellanéstern kostnader for reparation maskinen anvands for
och Afrika: av fel i material eller andra &ndamal &n normal
5KSM3311 utférande. All service matberedning i hemmet.
Fem ars fullstindig | maste utforas av ett B. Skador till foljd av
garanti réknat auktoriserat KitchenAid olyckor, férandringar,
fran inképsdatum. servicecenter. felaktig anvindning,
ovarsam hantering eller
installation/anvéndning
som inte uppfyller lokala
elsdkerhetsfoéreskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

SERVICECENTER

All service maste utforas lokalt av ett auktoriserat KitchenAid servicecenter. Kontakta
aterforsaljaren for enheten for att fa namnet pa narmaste auktoriserade KitchenAid
servicecenter.

KUNDTJANST

Allméant direkthnummer: . 00800 3810 4026

Om du vill ha mer information ska du besoka var webbplats pa:
www.KitchenAid.eu

©2019 Alla réttigheter férbehalls. KITCHENAID och designen pa stativblandaren &r varumarken
i USA och pa andra platser.
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DELER OG FUNKSJONER
DELER OG TILLEGGSUTSTYR

Ekstrautstyrsfeste

Motorhode

Vispeaksel

Flatvisp

@ / == “

Hastighetsbryter

Ballongvisp

\ Fleksibel
T
g\ . o .
Skjold til miksebolle*

*Tilbeher som selges separat

Eltekrok
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SIKKERHETSREGLER FOR KJOKKENMASKIN

Din og andres sikkerhet er sveert viktig.
Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem noye.
Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjer deg oppmerksom pa mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger folger etter varselsymbolet og ordet
“FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ordene betyr:

Du kan dg eller bli al lig skadet hvi
AFARE Du kan do eler b avorlig skadet is
A ADVARSEL [Frwbitsbduius

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke folger instruksjonene.

NORSK

VIKTIGE FORHANDSREGLER

Grunnleggende forhandsregler skal alltid etterfalges )
ved bruk av elektriske apparater, inkludert folgende:

1. Les gjennom alle instruksjoner. Feil bruk av apparatet
kan fare til personskader.

2. For a beskytte mot elektrisk stat, sett aldri
jokkenmaskinen i vann eller andre vaesker.

3. Dette apparatet ma ikke brukes av personer (deriblant
barn) med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller uten erfaring og kunnskap, med mindre
de er under tilsyn eller har fatt veiledning i & bruke
apparatet av en person som har ansvar for deres
sikkerhet.

4. Kun Den europeiske union: Dette apparatet skal
ikke brukes av barn. Oppbevar apparat og ledning
utilgjengelig for barn.
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5. Kun Den europeiske union: Apparatene kan brukes
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller mangel pa erfaring og kunnskap,
hvis de har blitt innfart i eller fatt anvisninger om
sikker bruk av apparatet, og forstar farene vedrerende
bruken. Barn skal ikke leke med apparatet.

6. Hold oppsyn med barn for & sikre at de ikke leker med
apparatet.

7. Unnga kontakt med deler i bevegelse. Hold hender,
har og kleer, sa vel som slikkepotter og andre
hjelpemidler, borte fra bakevispen nar den er i drift, for
a redusere faren for personskade og/eller skade pa
kjokkenmaskinen.

8. Sla AV apparatet, trekk ut ledningen nar apparatet ikke
er i bruk fer montering eller demontering av deler og
for rengjering. For & koble fra, dra i pluggen og trekk ut
av stikkontakten. lkke trekk i streamledningen.

9. Ikke bruk apparater med en/et skadet ledning eller
stopsel, etter feilfunksjoner pa apparatet, eller hvis det

® faller ned eller er blitt skadet pa noen mate. Returner ®

apparatet til neermeste autoriserte servicesenter for
undersokelse, reparasjon eller justering.

10. Hvis stremledningen skades ma den skiftes ut
av produsenten, serviceavdelingen eller lignende
kvalifiserte personer for & unnga risiko.

11. Ikke la ledningen henge over kanten pa bord eller
benk.

12. Fjern flatvispen, ballongvispen eller eltekroken fra
kjokkenmaskinen fgr de vaskes.

13. Ikke bruk kjgskkenmaskinen utendgrs.
14. La aldri apparatet veere uten tilsyn nar det er i bruk.
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15. Bruk av tilbehgr som ikke anbefales eller selges av
KitchenAid kan fore til brann, elektrisk stot eller skade.
16. Se avsnittet ”Pleie og rengjering” for anvisninger om
rengjering av overflatene i kontakt med mat.
17. Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger
og lignende omgivelser, som:
- i kijgkkenomrader pa arbeidsplasser, i butikker eller
kontorer;
- garder;
- av klienter pa hoteller, moteller og andre
innkvarteringssteder;
- pensjonatlignende miljoer.

TA VARE PA DENNE
BRUKSANVISNINGEN

NORSK
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SIKKERHETSREGLER FOR KJOGKKENMASKIN
KRAV TIL STRGMFORSYNING

Spenning: 220-240 volt
A ADVARSEL Frekvens: 50-60 hertz
Wattforbruk: 250 watt
}(m MERK: Kjokkenmaskinens nominelle
effekt er trykket pa serieplaten.
-

Skjoteledning skal ikke brukes. Hvis
stremledningen er for kort, fa en
kvalifisert elektriker eller servicetekniker
Fare for elektrisk stot til & installere et uttak i naerheten av
apparatet.

Koble til jordet kontakt. .
. ) ) Makseffekten avgjeres av ekstrautstyret
Jordingsspydet ma ikke fjernes. som bruker mest strem. Annet anbefalt

Ikke bruk adapter. ekstrautstyr kan trekke betydelig

mindre strgm.
Ikke bruk skjoteledning.

Hvis disse reglene ikke folges,
kan det fore til dod, brann eller
elektrisk stot.
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KASSERING AV ELEKTRISK UTSTYR

NORSK

Kassering av innpakningsmaterialet

Innpakningsmaterialet er 100 %
resirkulerbart, og er merket

med resirkuleringssymbolet £ .

De forskjellige delene av innpakningen
ma derfor kasseres pa en ansvarlig
mate, og i henhold til lokale forskrifter
for avfallsdeponering.

Kassering av produktet

- Dette apparatet er merket i samsvar
med EU-direktiv 2012/19/EU om
kassering av elektrisk og elektronisk
utstyr (Waste Electrical and Electronic
Equipment - WEEE).

- Ved & sikre at dette produktet blir
avhendet pa riktig mate, vil du bidra til

a forhindre mulige negative konsekvenser

for miljg og helse som ellers kunne
forarsakes av uhensiktsmessig
avfallshandtering av dette produktet.

- Symbolet == p3 produktet eller

pa den vedlagte dokumentasjonen
indikerer at det ikke skal behandles som
husholdningsavfall, men tas med til en

egnet innsamlingsstasjon for resirkulering

av elektrisk og elektronisk utstyr.

For naermere informasjon om
handtering, kassering og resirkulering
av dette produktet, kontakt kommunen,
renovasjonsvesenet eller forretningen
der du anskaffet det.

BRUKE KJOKKENMASKINEN

VELGE RIKTIG TILBEHOR

TILBEHOR RR;L'E\;%E_ BESKRIVELSE:
FLATVISP
FLEKSIBEL Normale
KANTVISP* 1l tunge Kaker, kremet glasurl, sukkertay, smakaker,
C @ blandinger kjeks, paideig, kjsttpudding, potetmos
BALLONGVISP .
Eé?ira?i; Egg, eggehviter, kremflate, pisket glasur,
@ blandet inn luft sukkerbradkaker, majones, noen sukkertay
ELTEKROK Blanding
@ og elting Bred, rundstykker, pizzadeig, boller
av gjeerdeig

*Tilbehgr som selges separat
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BRUKE KJOKKENMASKINEN
RAD OM HASTIGHETSSTYRING

Alle hastighetene har Soft Start-funksjon som automatisk starter kjskkenmaskinen pa en
lavere hastighet for & unnga at ingrediensene spruter ut og terre ingredienser blases opp
nar maskinen starter, for deretter a raskt gke hastigheten til det som er valgt.

MERK: Hastighetsnivaet kan stilles inn pa de hastighetene som er nevnt pa oversikten
for & oppna hastighetene 1, 3, 5, 7 og 9, dersom en finere justering er pakrevet.

Ikke overskrid Hastighet 2 nar du behandler gjeerdeig, siden dette kan forarsake
skader pa kjgkkenmaskinen.

HASTIGHET | TILBEH@R | HANDLING: | BESKRIVELSE:
1/2

For oppstart av blandingsprosedyrer,
sakte rgring, kombinering og mosing.
Bruk til & blande inn mel og terre
RORE ingredienser i rgre, og for a blande
vaeske inn i tarre ingredienser.

Ikke bruk hastighet 1 til & blande
eller elte gjeerdeig.

For sakte blanding, mosing, raskere
rering. Bruk den for a blande og elte
LANGSOM gjeerdeig, tunge rgrer og desserter,
MIKSING starte mosing av poteter eller andre
grennsaker, skjeere bakefett inn i mel,
mikse tynne eller vate rorer.

For blanding av halvtunge rgrer, som
f.eks. smakaker. Bruk den til a blande

Q/II[C,IT(SI;\'I\IC(%SI sukker og fett, og til a tilsette sukker
til eggehviter for marengs. Middels
hastighet til kakeblanding.

For middels rask pisking (kremflgte)

VISPING eller visping. Bruk den for 3 avslutte

KREMPISKING | €" kakeblanding, smultringer og
annen type rere. Hoy hastighet
for kakeblanding.

RASK VISPING, | For stivpisking av krem, eggehviter
KREMPISKING | og pisket glasur.

For pisking av sma mengder krem eller
RASK PISKING | eggehviter, eller til avsluttende pisking
av potetmos.

O OOOOU CO U

10

MERK: For enkelt & kunne bevege hastighetsbryteren, laft litt oppover mens du flytter
den mellom innstillingene i den ene eller andre retningen.
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BRUKE KJOKKENMASKINEN
MONTERING AV KJGKKENMASKINEN

NORSK

=y

[~

Hev motorhodet: Skyv lasespaken til

Serg for at kjskkenmaskinen er opplast posisjon og laft motorhodet.
1 trukket ut av stepselet, og at 2 Nar du har laftet det, dra lasespaken
hastighetsbryteren star pa «0». til Iast posisjon for & holde

motorhodet oppe.

MERK: For enkelt & kunne bevege
hastighetsbryteren, laft litt oppover
mens du flytter den mellom innstillingene
i den ene eller andre retningen.

Fest tilbehgr: Far tilbehgret inn

Fest bollen: Plasser bollen pa i vispeakselen, og trykk oppover sa
3 bolleholderen og vri den forsiktig 4 langt du klarer. Vri tilbehgret mot
med klokken for a lase den pa plass. klokken for & hekte det pa tappen
pa akselen.
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BRUKE KJOKKENMASKINEN

Senk motorhodet: Skyv lasespaken til
opplast posisjon og fer motorhodet
5 ned. Serg for at motorhodet er helt
nede, og skyv lasespaken til last
posisjon. Fer du mikser, tester du
lasen ved a prove a lofte motorhodet.

\

.

i)

(VALGFRITT) For a justere avstanden
mellom visp og bolle: Vipp motorhodet
bakover, og vri deretter skruen lett mot
klokken (venstre) for & heve vispen,

eller med klokken (hayre) for & senke
vispen. Juster vispen, slik at den sa

vidt gar over overflaten av bollen. Hvis
du justerer skruen for mye, er det ikke
sikkert bollens lasespake lases pa plass.

(VALGFRITT) Plasser skjold til mikse-
bolle*: Skyv skjoldet til miksebollen*

fra fremsiden av kjskkenmaskinen inn
over bollen til skjoldet er midtstilt.

Den nederste kanten av skjoldet* passer
inn i bollen. Hellesjakten skal veere til
hayre for ekstrautstyrsfestet nar du star
vendt mot kjskkenmaskinen.

VIKTIG: Kjskkenmaskinen er justert pa fabrikken slik at flatvispen akkurat gar klar
av bunnen i bollen. Dersom flatvispen av en eller annen grunn skulle bergre bunnen
av bollen eller er for langt fra bunnen, er det enkelt & korrigere avstanden.

MERK: Nar den er riktig justert, vil ikke flatvispen sla mot bollens bunn eller sider.
Hvis flatvispen eller ballongvispen slar mot bunnen av bollen, kan det bli slitt av

belegg pa flatvispen eller ballongvispen.

158 | BRUKE KJIGKKENMASKINEN
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BRUKE KJOKKENMASKINEN

N2
DRIFT AV KJIOKKENMASKINEN g
P4
MERK: Kjokkenmaskinen kan bli varm under bruk. Under tung last med langvarig
miksetid, kan toppen av enheten bli varm. Dette er normalt.
2l t:
Fare for elektrisk stat
. Koble den staende mikseren
Koble til jordet kontakt. til et jordet uttak. Sett alltid
Jordingsspydet ma ikke fjernes. hastighetsbryteren pa den laveste
hastigheten ved oppstart, for
Ikke bruk adapter. 1 sa gradvis & gke hastigheten for
: : 3 unnga seling av ingredienser.
lkke bruk skjoteledning. Se «Rad om hastighetsstyring» for
Hvis disse reglene ikke folges, a velge den hastigheten som passer
kan det fore til ded, brann eller best for oppskriften.
@ elekirisk stot. MERK: For enkelt & kunne bevege @

hastighetsbryteren, laft litt oppover
mens du flytter den mellom innstillingene
i den ene eller andre retningen.

A ADVARSEL

Fare for skade

Trekk ut stikkontakten for du
bergrer vispene.

Hvis dette ikke gjores kan det fore til
brudd i bein, kuttskader eller blamerker.

Du ma ikke skrape bollen mens
kiskkenmaskinen er i gang.
Bollen og vispene er konstruert

2 for a sikre grundig blanding uten
at det ma skrapes ofte. Skraping
av bollen én eller to ganger
under blandeprosessen er som
oftest tilstrekkelig.
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BRUKE KJOKKENMASKINEN

MERK: Skjoldet* kan brukes til a unnga
at ingredienser spruter ut av bollen under
miksing, i tillegg til & helle ingredienser
ned i bollen mens du mikser.

(VALGFRITT) Hell ingredienser i bollen
gjennom trakten.

DEMONTERING AV KIGKKENMASKINEN

a8 b
04

® AV}

Hev motorhodet: Serg for at
kjokkenmaskinen er trukket ut av

stapselet, og at hastighetsbryteren (VALGFRITT) Fjern skjold til mikse-
1 star pa «0». Vri deretter lasebryteren bolle*: Loft fremre kanten av skjoldet

til opplast posisjon og laft motor- til miksebollen* av kanten pa bollen,

hodet. Nar du har lgftet det, og dra vekk fra kjgkkenmaskinen.

dra lasespaken til ast posisjon
for & holde motorhodet oppe.

*Tilbehor som selges separat
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gz

NORSK

Fjern tilbeharet: Sett hastighets-

bryteren pa «O», trekk kjskken-

maskinen ut av stepselet og vipp Fjern bollen: Vri bollen forsiktig
2 motorhodet bakover. Trykk tilbehgret 3 mot klokken for & lgsne den

sa langt opp som mulig, vri tiloehgret fra bolleholderen.

med klokken og dra det vekk

fra vispeakselen.

VALGFRITT EKSTRAUTSTYR

KitchenAid tilbyr en rekke valgfritt ekstrautstyr, som for eksempel spiralkniv, pastakniver
eller matkvern, som kan festes til ekstrautstyrets drivaksel i kjskkenmaskinen, som vist her.

Serg for at kjskkenmaskinen er
1 trukket ut av stepselet, og at 2 o o
hastighetsbryteren star pa «Os. for a fjerne ekstrautstyrsdekselet.

Vri tilbehgrsknotten mot klokken
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BRUKE KJOKKENMASKINEN
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7

Stram utstyrsknotten ved & vri den
med klokken til ekstrautstyret er
godt festet pa kjskkenmaskinen.

Se brukermanualen som fulgte med
ekstrautstyret ditt for & fa detaljerte
instruksjoner om hvordan du
bruker utstyret.

Fer inn ekstrautstyret i mikserens
innvendige sokkel, og kontroller at
drivakselen og sokkelen er i festet.
3 Det kan veere ngdvendig a rotere 4
ekstrautstyret litt til den ene og den
andre siden. Nar det er ordentlig pa
plass, skal stiften pa ekstrautstyret
passe inn i hakket pa sokkelkanten.

VEDLIKEHOLD OG RENGJQGRING
RENGJ@RE KIJGKKENMASKINEN

@ VIKTIG: Ikke vask ballongvispen i oppvaskmaskinen. Ikke sett kjskkenmaskinen i vann @

eller andre veesker. Disse delene skal vaskes for hand.
\

Sla kjskkenmaskinen av og trekk Bollen, flatvispen, eltekroken, den
ut stopselet for du vasker maskinen. fleksible kantvispen og skjoldet til
Terk kjekkenmaskinen med en miksebollen* (kun averste hylle)

1 myk, fuktig klut. Ikke bruk noen 2 kan vaskes i oppvaskmaskinen, eller
form for rengjeringsmidler. Tark vask dem grundig i varmt sapevann
av vispeakselen ofte for a fjerne og skyll godt av for du terker dem.
eventuelle oppsamlede rester. Ikke oppbevar vispene tilkoblet
Dypp aldri maskinen i vann. maskinen.

*Tilbehor som selges separat
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

NORSK

Ballongvispen er ikke egnet for

oppvaskmaskin. Rengjer den grundig
3 i varmt sdpevann og skyll godt

for du terker den. lkke oppbevar

ballongvispene tilkoblet maskinen.

FEILSOKING
Hvis kjgkk kinen f darlia ell
A ADVARSEL [ceiicsmbi e

1. Kjokkenmaskinen kan bli varm under
bruk. Nar den gar med stor belastning
@ over lang tid, kan det veere ubehagelig @

a bergre toppen av maskinen. Dette er
normalt.

2. Kjokkenmaskinen kan avgi en skarp lukt,
spesielt nar den er ny. Dette er normalt

Fare for elektrisk stat for elektriske motorer.

Koble til jordet kontakt. 3. Huvis flatvispen treffer bollen, stopp

Jordingsspydet ma ikke fjernes. kjgkkenmaskinen. Se «Montering av
kjgkkenmaskinen», og juster avstanden

Ikke bruk adapter. mellom vispen og bollen.

ke bruk skjoteledning. 4. Er ledningen til kjiskkenmaskinen

Hvis disse reglene ikke folges, koblet til?

kan dt_at fore til ded, brann eller 5. Er sikringen i stremkursen som
elektrisk stot. kjgkkenmaskinen er koblet til, i orden?

Hvis du har en overbelastningsbryter,
kontroller at kretsen er lukket.

6. Sla av kjgkkenmaskinen
i 10-15 sekunder, og sla den
pa igjen. Hvis kjgkkenmaskinen fortsatt
ikke vil starte, lar du den kjole seg ned
i 30 minutter for du prever igjen.

Hvis problemet ikke lgses, se avsnittet
«Garanti og service». lkke send kjakken-
maskinen tilbake til forhandleren.
Forhandlere utfarer ikke service.

FEILSOKING | 163
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GARANTI OG SERVICE
GARANTI FOR KITCHENAID KJ@KKENMASKIN

Garantiens lengde: | KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Midtgsten | Reservedeler og A. Reparasjoner nar kjokken-

og Afrika: reparasjonsarbeids- maskinen blir brukt til annet

S5KSM3311 kostnader for a korrigere enn vanlig matlaging.

Fem ars full garanti | defekter i materialer B. Skade som er resultat

fra kjopsdato. eller utfare!se. av uhell, endringer, feil
Servicen ma utfores bruk, mislighet eller
av et serviceverksted installasjon/drift som ikke
som er autorisert er i overensstemmelse med
av KitchenAid. lokale elektrisitetsforskrifter.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

SERVICESENTRE

All service bar utfores lokalt av et servicesenter som er autorisert av KitchenAid. Kontakt
forhandleren som du kjepte maskinen fra for & fa navnet pa ditt nasermeste servicesenter
som er autorisert av KitchenAid.

KUNDESERVICE

@ Direktelinje hovednummer: . 00800 3810 4026 @

Hvis du vil ha mer informasjon, kan du besgke nettstedet vart pa:

www.KitchenAid.eu

©2019 Alle rettigheter reservert. KITCHENAID og designet til den staende mikseren er vare-
merker i USA og andre land.
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OSAT JA OMINAISUUDET
OSAT JA LISAVARUSTEET

Lisalaitteen

% kiinnityspia

Moottoriosa

Sekoittimen akseli

Sekoitin

@ Nopeudensaatévipu

Lankavispila

Taikinakoukku

——— Joustavareunainen
Q T sekoitin*
[ N
\ oo .
— Syétténokka*

*Lisdvaruste myydaan erikseen
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YLEISKONEEN TURVALLISUUS

Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.
Tassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia térkeita turvaohjeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeista, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

SUOMI

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
Nama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen
A VAARA voi aiheuttaa vilittdmasti kuoleman
tai henkilévahingon.
g VARO I T Us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kay ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit védhentaa
loukkaantumisen riskié ja mita voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kaytettaessa on aina noudatettava &
tavallisia turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:

1. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaarinkaytt6 voi johtaa
henkildévahinkoon.

2. Ala upota yleiskonetta veteen tai muuhun nesteeseen
sahkdiskun vaaran vuoksi.

3. Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkiléiden
kayttéon (lapset mukaan lukien), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat
heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, ellei
heidan turvallisuudestaan vastaava henkil valvo heitd
tai opasta heita laitteen kaytossa.

4. Vain Euroopan unioni: Tata laitetta ei ole tarkoitettu
lasten kayttoon. Pidé laite ja virtajohto poissa lasten
ulottuvilta.
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5. Vain Euroopan unioni: Henkil6t, joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat
heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa,
saavat kayttaa laitteita, jos heita valvotaan tai heille
on opetettu miten laitetta kaytetdan turvallisesti ja
he ymmartavat mahdolliset vaarat. Lapset eivat saa
leikkia laitteella.

. Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

. Valta liikkuvien osien koskettamista. Pida kadet,
hiukset, vaatteet ja lastat sekd muut tydvalineet
kaukana sekoittimesta kaytdn aikana, jotta valtat
henkilévahingot ja/tai yleiskoneen vahingoittumisen.

8. Sammuta laite ja irrota johto pistorasiasta kun laitetta
ei kaytetd, ennen osien kokoamista tai purkamista ja
ennen puhdistusta. Irrota johto pistorasiasta vetamalla
pistokkeesta. Ala veda virtajohdosta.

9. Ala kayta mitdéan sdhkolaitetta, jossa on viallinen
sahkojohto tai pistoke, tai sen jalkeen, kun laitteeseen
on tullut vika tai se on vaurioitunut. Palauta laite

® lahimpaan valtuutettuun huoltoliikkeeseen tarkistusta, ®

korjausta tai sdatoéa varten.

10. Jos virtajohto on vahingoittunut, vaarojen vélttamiseksi
sen saa vaihtaa vain valmistaja, huoltoliike tai vastaava
pateva henkild.

11. Tarkista, ettei liitosjohto roiku péydan tai tydtason
reunan yli.

12. Irrota sekoitin, lankavispila tai taikinakoukku
yleiskoneesta ennen pesemista.

13. Ald kayta yleiskonetta ulkona.

14. Al koskaan jita toiminnassa olevaa laitetta iiman
valvontaa.

~N O
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15. Muiden kuin KitchenAid-yhtion suosittelemien tai
myymien lisélaitteiden kayttd voi aiheuttaa tulipalon,
sahkdiskun tai henkilévahingon.

16. Kohdassa Huolto ja puhdistus on ohjeet

elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa olevien pintojen %
puhdistamiseen. 2
17. Tama laite on tarkoitettu kotitalouksiin ja vastaaviin

tarkoituksiin, esim:

- henkilékunnan keittidtilat kaupoissa, toimistoissa tai
muissa tydymparistoissé;

- maatilat;

- hotellien ja motellien asiakaskaytt6on ja muihin
asuinymparistdihin;

- aamiaismajoituskayttoon.

SAASTA NAMA OHJEET
® ®
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SAHKOVAATIMUKSET
Jannite: 220-240 volttia
AVAROITUS Taajuus: 50-60 hertsia
Teho: 250 wattia
}(‘lm HUOM.: Yleiskoneen teholuokitus on
painettu sarjanumerokilpeen.
ﬁ Al3 kayta jatkojohtoa. Jos verkkojohto on

liian lyhyt, anna p&tevén sédhkdasentajan
S3hkodiskun vaara asentaa pistorasia léhelle laitetta.

Kytke laite maadoitettuun Suurin luokitus on méaaritelty kayttamalla
pistorasiaan. lisalaitetta, joka vaatii eniten sahkoa
. o (tehoa). Muut suositellut lisélaitteet

Ala irrota maadoitusjohdinta. saattavat tarvita huomattavasti

Al4 kayta sovitinta. vdhemman tehoa.

Al4 kayta jatkojohtoa.

Naiden ohjeiden laiminlydminen
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sdhkoiskuun.
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SAHKOLAITTEIDEN HAVITTAMINEN

Pakkausmateriaalien havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat 100 % kierrétet-
tavid, ja ne on merkitty kierratys-
symbolilla & Pakkauksen kaikki osat
on hévitettava vastuullisesti ja taysin
paikallisten viranomaisten jatehuoltoa
koskevien sd&addsten mukaisesti.

Tuotteen havittdminen

- Tama laite on merkitty Euroopan
direktiivin 2012/19/EU S&hké- ja
elektroniikkalaiteromu (WEEE) mukaisesti.

- Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta
havittamisesta, ehkaiset osaltasi
ymparistd- ja terveyshaittoja, joita
tuotteen virheellinen jatekasittely

voisi aiheuttaa.

YLEISKONEEN KAYTTO

- Tuotteessa tai sen dokumentaatiossa

oleva symboli == merkitsee, ettd

sita ei saa kasitella kotitalousjatteend
vaan se on vietdva asianmukaiseen
kerdyspisteeseen, jossa kierratetdan
sahko- ja elektroniikkalaitteita.

Lisatietoja tuotteen kasittelysts,
talteenotosta ja kierratyksesta saa
kaupungin- tai kunnanvirastosta,
paikallisesta jatehuoltoliikkeesta
tai liikkeesta, josta tuote ostettiin.

OIKEAN LISAVARUSTEEN VALITSEMINEN

lImaviin seoksiin

S

= KAYTTO-
LISAVARUSTE KOHTEET: KUVAUS:
SEKOITIN
JOUSTAVA;REUNAINEN Normaaleista Kakut, kermaiset kuorrutukset,
SEKOITIN raskaisiin makeiset, keksit, pikkuleivat, piirakat,
@ @D seoksiin lihamureke, perunamuusi
LANKAVISPILA

Kananmunat, munanvalkuaiset,
paksu kerma, keitetyt kuorrutukset,
sokerikakut, majoneesit, jotkut makeiset

TAIKINAKOUKKU

L)

Hiivataikinoiden
sekoittamiseen
ja alustamiseen

Leivat, sémpylat, pizzataikina

BT o [ T

Suomi

*Lisavaruste myydaan erikseen
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NOPEUDENSAATOOHJE

Kaikissa nopeuksissa on Soft Start -toiminto, joka kéynnistaa yleiskoneen automaattisesti
pienellda nopeudella ja kasvattaa nopeuden valitulle tasolle, jotta ainesosat eivat roiskuisi
yli eivatkd aiheuttaisi “jauhopilved”.

HUOM.: Nopeudensaatowpu voidaan asettaa taulukon mukaisiin nopeuksiin nopeuksien
1,3, 5, 7 ja 9 saavuttamiseksi, jos vaaditaan hienosaatoa. Ala ylita nopeutta 2, kun teet
hiivataikinoita, koska se voi aiheuttaa vaurioita yleiskoneelle.

NOPEUS

LISAVARUSTE

TEHTAVA:

KUVAUS:

1/2

HAMMENNYS

Kaikkien sekoitusten aloittamiseen,
hitaaseen hammennykseen,
ainesosien yhdistdmiseen ja muusin
valmistukseen. Kéyta liséttdessa
jauhoja ja kuivia aineita taikinaan
seka lisattdessé nesteita kuiviin
aineksiin. Ala kdyta nopeutta 1
hiivataikinoiden sekoittamiseen

tai alustamiseen.

AV, @@

HIDAS
SEKOITTAMINEN

Hitaaseen sekoittamiseen, muusin
valmistukseen, nopeampaan
hdmmentamiseen. Kayta tata
nopeutta hiivataikinoiden
alustamiseen, raskaiden taikinoiden
ja karamellien sekoittamiseen,
peruna- tai vihannesmuusien
valmistuksen aloittamiseen,

kovan rasvan lisddmiseen jauhoihin
seka kevyiden tai roiskuvien
taikinoiden sekoittamiseen.

]V,

SEKOITTAMINEN,

Keskiraskaiden taikinoiden,
esimerkiksi pikkuleipataikinoiden,
sekoittamiseen. Kayta sokerin

ja rasvan sekoittamiseen seka

4 VATKAAMINEN | sokerin ja munanvalkuaisten
vaahdottamiseen marenkeja
valmistettaessa. Keskinopeus
kakkujen sekoitusta varten.

Kéyta keskinopeaan vatkaamiseen
@ (vaahdottamiseen) tai
6 VATKAAMINEN, | vispaamiseen. Kayta kakku-, donitsi-
VAAHDOTUS ja muiden taikinoiden sekoittamisen
loppuvaiheessa. Suuri nopeus
kakkujen sekoitusta varten.
NOPEA K&yta kermavaahdon,
8 VATKAAMINEN, | munanvalkuaisten ja keitettyjen
VISPAAMINEN kuorrutusten vispaamiseen.
@ NOPEA Kayta pielrllter) kerm.améérign tai o
10 VISPAAMINEN munanvalkuaisten vispaamiseen seka

perunasoseen loppuvispaamiseen.

HUOM.: Nopeudensaatdvivun kdyttdminen on helppoa, kun nostat vipua hieman
samalla kun tyénnét sitd jompaankumpaan suuntaan.
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YLEISKONEEN KAYTTO
YLEISKONEEN KOKOAMINEN

=y

SUOMI

Moottoriosan nostaminen:

Liu'uta lukitusvipu vapautusasentoon
ja nosta moottoriosaa. Kun osa

on nostettu, liu'uta lukitusvipu
lukitusasentoon, jotta moottoriosa
pysyy yldasennossa.

Varmista, ettd yleiskoneen virtajohto
1 onirrotettu pistorasiasta ja nopeuden- 2
saatovipu on 0-asennossa.

HUOM.: Nopeudensaatdvivun
kayttdminen on helppoa, kun nostat
vipua hieman samalla kun tyonnat
sitd jompaankumpaan suuntaan.

® =

Lisdvarusteiden kiinnittdminen:

Kulhon kiinnittdminen: Aseta kulho Tydnné lisdvaruste sekoittimen

3 kulhon kiinnitysalustalle ja kdénna 4 akselille ja tydnna yléspain niin pitkalle
kulhoa varovasti myé&tapaivaan, kuin mahdollista. K&anna sitten
jolloin se lukittuu paikoilleen. lisdvarustetta vastapéaivaéan, jolloin

lisdvaruste kiinnittyy akselin tappiin.
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Moottoriosan laskeminen: Liu'uta
lukitusvipu vapautusasentoon ja
laske moottoriosa alas. Varmista,
5 ettd moottoriosa on taysin ala-
asennossa, ja liu'uta lukitusvipu
lukitusasentoon. Testaa lukitusta
ja yrita nostaa moottoriosaa ennen
sekoittamisen aloittamista.

\

T

® ﬁ

(VALINNAINEN) Sekoittimen ja

kulhon vilisen etédisyyden saataminen: (VALINNAINEN) Sy&tténokan*

Kallista moottoriosaa taaksepéin ja asettaminen: Liu'uta syotténokkaa*
kdanna ruuvia hieman vastapaivaan yleiskoneen etuosasta kulhon yli,
(vasemmalle) sekoittimen nostamiseksi kunnes syottonokka* on keskell.

tai myotapaivaan (oikealle) sekoittimen Syotténokan* alareunan tulee olla
laskemiseksi. S&dada vali niin, ettd sekoitin kulhon sisalla. Syéttokouru on télldin

on juuri ja juuri irti kulhon pohjasta. lisalaitteen kiinnityspaan oikealla puolella
Jos k&énnat ruuvia liikkaa, kulhon yleiskonetta edestapain katsottaessa.

lukitusvipu ei ehka lukitu kunnolla.

TARKEAA: Yleiskone on saadetty tehtaalla niin, ettd sekoitin ylettyy melkein kulhon
pohjaan asti. Jos sekoitin jostain syystd osuu kulhon pohjaan tai on liian kaukana
pohjasta, voit korjata sen etisyytta helposti.

HUOM.: Kun sekoitin on saadetty oikein, se ei kosketa pohjaa eika kulhon kylkié.
Jos sekoitin tai lankavispild on niin ldhelld kulhon pohjaa, etté se koskettaa sit3,
sekoittimen pinnoite voi kulua pois ja lankavispildn langat voivat kulua.

*Lisdvaruste myydaan erikseen
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YLEISKONEEN TOIMINTA

HUOM.: Yleiskone saattaa lammeta kayton aikana. Raskaassa, pitkdssa sekoituksessa
laitteen kansi voi kuumentua. Tdma on taysin normaalia.

5
'0.
R

‘-

Sahkoiskun vaara

SUOMI

Kytke laite maadoitettuun

pistorasiaan Laita jalustasekoittimen pistoke

maadoitettuun pistorasiaan. Saada

Al irrota maadoitusjohdinta. nopeudensaatdvipu aina pienimmalle
PO - lle kaynnistyk

Ala kayta sovitinta. 1 lr)qgeude e kaynnistyksessa ja

A Isaa nopeutta asteittain varoen

Ala kayta jatkojohtoa. roiskuttamasta aineksia. Valitse

paras nopeus reseptillesi nopeuden-

Naiden ohjeiden laiminlydminen w1
saatoohjeen avulla.

voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sdhkoiskuun.

HUOM.: Nopeudensaatdvivun
@ kayttaminen on helppoa, kun nostat @

vipua hieman samalla kun tyénnat
AVAROITUS

sitd jompaankumpaan suuntaan.
Loukkaantumisriski

Irrota pistoke pistorasiasta ennen
kuin kosketat vatkaimia.

Taman laiminlyonti voi aiheuttaa
luiden rikkoutumisen, haavoja tai
ruhjeita.

Al kaavi kulhoa yleiskoneen ollessa
kéynnissa. Kulho ja sekoittimet on
suunniteltu niin, etta sekoittaminen

2 on perusteellista iiman toistuvaa
kaapimista. Kulhon kaapiminen
kerran tai kahdesti sekoittamisen
aikana riittda yleensa.
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HUOM.: Syé&tténokkaa* kayttamalla voit
estaa aineksia roiskumasta ulos kulhosta
sekoitettaessa seka kaataa aineksia
helposti kulhoon sekoituksen aikana.

(VALINNAINEN) Kaada ainesosat
kulhoon syéttékourun kautta.

YLEISKONEEN PURKAMINEN

a8 b
04

® AV}

Moottoriosan nostaminen: Varmista,
ettd yleiskoneen virtajohto on irrotettu

pistorasiasta ja nopeudensaatévipu (VALINNAINEN) Syotténokan*

1 on 0-asennossa. Liu’uta sitten irrottaminen: Nosta syStténokan*
lukitusvipu vapautusasentoon ja nosta etuosa irti kulhon reunasta ja veda
moottoriosaa. Kun osa on nostettu, se pois yleiskoneesta.

liu'uta lukitusvipu lukitusasentoon,
jotta moottoriosa pysyy ylaasennossa.

*Lisdvaruste myydaan erikseen
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gz

SUOMI

Lisdvarusteiden irrottaminen:
K&anna nopeudensaatovipu
0-asentoon, irrota yleiskoneen
pistoke pistorasiasta ja kallista Kulhon irrottaminen: Kdanna kulhoa
2 moottoriosaa taaksepéin. Paina 3 varovasti vastapaivaan, jolloin se
lisdvarustetta yléspain niin paljon irtoaa kulhon kiinnitysalustalta.
kuin mahdollista, kaanna sita
mydtapaivaan ja veda se irti
sekoittimen akselista.

VALINNAISET LISALAITTEET

KitchenAid tarjoaa laajan valikoiman valinnaisia lisélaitteita, kuten spiraalileikkureita,
pastaleikkureita ja lihamyllyja, jotka voidaan kiinnittaa yleiskoneen kayttéakseliin tassa

@ esitetyn mukaisesti. @

0%123, ¢ 80

Varmista, ettd yleiskoneen virtajohto Irrota lisalaitteen kiinnityspaan
1 onirrotettu pistorasiasta ja nopeuden- 2 kansi kaantamalla lisalaitenuppi
saatovipu on 0-asennossa. vastapaivaan.
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Tydnna lisélaite kiinnityspaahén
ja varmista, ettd lisélaitteen
voimansiirtoakseli sopii nelidmaiseen
kiinnityspaahan. Lisalaitetta

3 saattaa joutua pydrittdmaan
edestakaisin. Kun se on oikeassa
asennossa, lisalaitteen kiinnitystappi
sopii kiinnitysp&én reunassa
olevaan koloon.

Kirista lisalaitteen kiinnitysnuppia
kiertamalla sitd myotapaivaan,
kunnes lisélaite on kunnolla kiinni
yleiskoneessa. Katso lisélaitteen
tarkat ohjeet lisélaitteen mukana
tulleesta kayttéohjeesta.

HOITO JA PUHDISTUS
YLEISKONEEN PUHDISTAMINEN

TARKEAA: Al pese lankavispilas tiskikoneessa. Ala upota yleiskoneen runkoa veteen
tai muihin nesteisiin. Ndma osat on pestavéa kasin.

= 200
EE3

Kytke virta pois yleiskoneesta ja irrota
laite pistorasiasta ennen puhdistusta.
Pyyhi yleiskoneen runko pehmeallg,
kostealla liinalla. Ala kayta kotitalous-/
1 kaupallisia puhdistusaineita. Poista
sekoittimen akseliin mahdollisesti
tarttuneet ruoantdhteet pyyhkimalla
se saannollisesti. Ald upota
laitetta veteen.

Kulho, sekoitin, taikinakoukku,
joustavareunainen sekoitin ja
syotténokka* (vain yldosa) voidaan
pesta astianpesukoneessa.

Ne voidaan my&s puhdistaa
kuumassa pesuainevedessa.
Huuhdo ne huolellisesti ennen
kuivausta. Al3 sailyta tarvikkeita
kiinnitettyna akseliin.
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SUOMI

Lankavispild ei kestéd konepesua.
Puhdista se perusteellisesti

3 vaahtoavassa vedessa ja
huuhtele huolellisesti ennen
kuivausta. Al3 sailytd lankavispilaa
kiinnitettyn& akseliin.

VIANETSINTA

o leiskomoast o s e o
AVAROITUS aynnisty, tarkista seuraavat sekat:

1. Yleiskone saattaa lammetd kaytén
aikana. Ison annoksen ja pitkan
@ sekoittamisajan aikana laitteen @
ﬁ ylaosan koskettaminen saattaa

tuntua epamiellyttédvan kuumalta.
Téma on tdysin normaalia.

Sahkoiskun vaara 2. Yleiskoneesta saattaa lahteé kitkeraa

Kytke laite maadoitettuun hajua erityisesti silloin, kun laite
pistorasiaan. on uusi. Se on tavallinen ilmié
sahkémoottoreita kaytettdessa.

Al irrota maadoitusjohdinta.
3. Jos sekoitin osuu kulhoon, pyséyta

Ala kayta sovitinta.
vt yleiskone. Katso luku “Yleiskoneen

Alz kayta jatkojohtoa. kokoaminen” ja saada sekoittimen
Naiden ohjeiden laiminlyéminen ja kulhon vélinen etaisyys.
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon 4. Onko yleiskone kiinni pistorasiassa?

tai sdhkoiskuun.

5. Onko yleiskoneen pistorasiaan
liittyva sulake kunnossa? Jos sinulla
on sulakekaappi, varmista ettd piiri
on suljettu.

6. Sammuta yleiskone 10-15 sekunniksi ja
kaynnisté se uudelleen. Jos yleiskone
ei lahde kayntiin, anna sen viilentya
30 minuutin ajan ennen uudelleen
kaynnistamista.
Jos ongelmaa ei saada korjattua, katso luku
“Takuu ja huolto”. Al palauta yleiskonetta
jalleenmyyjalle, silla jalleenmyyja ei tarjoa
huoltopalvelua.
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TAKUU JA HUOLTO
KITCHENAID-YLEISKONEEN TAKUU

Takuuajan pituus: KitchenAid korvaa: KitchenAid ei korvaa:
Eurooppa, Lahi-ita Varaosat ja korjauskulut | A. Korjausta, joka yleiskoneelle
ja Afrikka: laitteen materiaaliin on aiheutunut muusta
5KSM3311 ja sen valmistukseen toiminnasta kuin

Viiden vuoden liittyvissa vioissa. ruoanlaitosta normaalissa
taydellinen takuu Huoltotyét tulee teettaa kotitalouskaytossa.

ostopéivésta lukien. | valtuutetussa KitchenAid- | g

. Onnettomuuden,
huoltoliikkeessa.

muutosten, vaarinkaytén
ja vahingoittamisen tai
paikallisista sahkdasennus-
saadoksista poikkeavan
asennuksen/kaytén
aiheuttamia vahinkoja.

KITCHENAID EI VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

HUOLTOLIKKEET

Kaikkeen huoltoon tulee kayttaa alueenne valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta.
Ottakaa yhteyttd myyjaan, jolta hankitte laitteen, jotta saisitte I18himmaén valtuutetun
KitchenAid huoltoliikkeen yhteystiedot.

@ ASIAKASPALVELU @

Yleinen asiakaspalvelunumero: . 00800 3810 4026

Lisatietoja on verkkosivustossa:
www.KitchenAid.eu

©2019 Kaikki oikeudet pidatetdan. KITCHENAID ja Stand Mixer -yleiskoneen muotoilu ovat
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DELE OG FUNKTIONER
DELE OG TILBEH@R

Tilbehgrsmuffe

Motorhoved

@ Hastigheds-
regulator

Piskeris

Dejkrog

S Piskeris med
Q T fleksibel kant*
A N
__/—/\
Plastskaerm*

*Tilbeher seelges separat
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SIKKER BRUG AF MIXEREN

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.
Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og felg altid sikkerhedsanvisningerne.
Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan veere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet “FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

) Nar du bruger elektriske apparater, skal du @
altid overholde de grundlaeggende sikkerheds-
anvisninger, herunder:

1. Lees alle instruktioner. Misbrug af apparatet kan
resultere i personskade.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted ma
mixeren ikke anbringes i vand eller anden vaeske.

3. Dette apparat ma ikke betjenes af personer (herunder
boern), som er fysisk, sensorisk eller psykologisk
funktionshaemmede, eller som mangler den
ngdvendige erfaring og viden, medmindre de er under
opsyn eller har faet den nedvendige opleering i sikker
brug af den person, der har ansvar for deres sikkerhed.

4. Kun EU: Dette apparat ma ikke anvendes af bgrn. Hold
apparatet og dets ledning utilgaengeligt for barn.

DANSK
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SIKKER BRUG AF MIXEREN

5. Kun EU: Apparaterne kan bruges af personer, der er
fysisk, sensorisk eller mentalt funktionshaemmede eller
uden forudgéende erfaring og viden, hvis de er under
opsyn eller har faet den ngdvendige opleering i sikker
brug af apparatet samt forstar farerne ved forkert brug.
Born ma ikke lege med apparatet.

. Born skal overvages, sa de ikke leger med apparatet.

. Undga at komme i bergring med de bevaegelige dele.
Serg for at holde heender, har, toj samt grydeskeer
og andre redskaber i god afstand af piskeriset under
brugen for at minimere risikoen for personskade og/
eller beskadigelse af mixeren.

8. Sluk for apparatet og tag stikket ud af stikkontakten,
nar det ikke er i brug, far montering eller afmontering
af dele samt far rengering. Tag fat i stikket og traek det
ud af stikkontakten for at frakoble handmixeren. Traek
aldrig gennem ledningen.

9. Brug ikke apparatet med en beskadiget ledning
eller et beskadiget stik, eller efter at apparatet har

® vist fejlfunktion, eller har veeret faldet ned eller er ®
beskadiget pa nogen made. Returner apparatet til det
naermeste autoriserede servicecenter, sa det kan blive
undersagt, repareret eller justeret.

10. Eventuel udskiftning af ledningen skal foretages af en
autoriseret tekniker eller af en tilsvarende kvalificeret
person, for at undga fare for personskade.

11. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af
kokkenbordet.

12. Afmonter flade piskeris, piskeriset eller dejkrogen inden
rengering af mixeren.

13. Brug ikke mixeren udendgors.

14. Lad aldrig maskinen vaere uden opsyn, nar den er i
brug.

~N O
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SIKKER BRUG AF MIXEREN

15. Brug ikke tilbehgr, der ikke er anbefalet eller seelges af
KitchenAid, da dette kan medfaere brand, elektrisk sted
eller personskade.

16. Der henvises til afsnittet ”Vedligeholdelse og rengering”
vedrgrende anvisninger om rengering af overflader, der
kommer i kontakt med levnedsmidler.

17. Dette apparat er beregnet til husholdningsbrug samt til

brug:

- i kokkenet pa arbejdspladser, kontorer eller
forretninger;

- landbrugsejendomme;

- pa hoteller, moteller og ferielejligheder til brug for den
enkelte geest;

- pa steder med bed & breakfast.

GEM DENNE VEJLEDNING

DANSK
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SIKKER BRUG AF MIXEREN
ELEKTRISKE KRAV

Spaending: 220-240 Volt
A ADVARSEL Frekvens: 50-60 Hertz
Wattforbrug: 250 Watt
}(m BEMAZERK: Mixerens effekt er angivet
pa typeskiltet.
-

Brug ikke forleengerledninger. Hvis
netledningen er for kort, skal en
faguddannet elektriker eller servicetekniker

Fare for elektrisk stod montere en kontakt i neerheden af
. . . apparatet.
Seet stikket i en stikkontakt med
jordforbindelse. Maksimal effekt beregnes efter det
tilbeher, som har det sterste stremforbrug.
Fjern ikke stikben med jordforbindelse. Stremforbruget for andet tilbehgr kan

i veere vaesentligt lavere.
Brug ikke en adapter.

Brug ikke forlaengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfere personskade,
brand eller elektrisk stod.
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SIKKER BRUG AF MIXEREN
BORTSKAFFELSE AF ELEKTRISKE APPARATER

Bortskaffelse af indpakningsmaterialer

Indpakningsmaterialet er 100 % - Symbolet == p3 produktet eller pa den
genanvendeligt og er maerket medfelgende dokumentation angiver, at
med genbrugssymbolet LA . det ikke skal behandles som husholdnings-
De forskellige indpakningsdele skal affald, men skal afleveres pa et passende
derfor bortskaffes pa forsvarlig vis og indsamlingscenter, hvor elektrisk og

i fuld overensstemmelse med lokale elektronisk udstyr genanvendes.

miljgregler for bortskaffelse af affald. For yderligere oplysninger om

Bortskaffelse af produktet handtering, genvinding og genbrug X
Dette produkt er masrket efter af dette produkt bedes man kontakte Z
g de lokale myndigheder, renovations- <
EU-direktiv 2012/19/EU om affald fra . o
el 0 elekironisk sty (WEEE),  Selkabet el foretningen, hvor
- Ved at sikre at dette produkt bortskaffes
korrekt, er du med til at undga de
potentielle negative konsekvenser for
miljget og folkesundheden, der kan
veere resultatet af uhensigtsmaessig
bortskaffelse af dette produkt.
BRUG AF MIXEREN
@ SADAN VALGES DET RIGTIGE TILBEH@R @
TILBEHOR R g, | BESKRIVELSE:
FLADT PISKERIS
PISKERIS MED Almindelige
FLEKSIBEL KANT* il tunge 9 Kager, cremede glasurer, slik, smakager,

: kiks, teertedej, farsbred, kartoffelmos
@ blandinger

PISKERIS

sBolﬂiraglen 49, ®ggehvider, flade, opbagte glasurer,
@ indeholde luft sandkager, mayonnaise, nogle sliktyper
DEJKROG
@ ggarredzjgeaelte Bred, rundstykker, pizzadej, boller

*Tilbeher saelges separat
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BRUG AF MIXEREN
OVERSIGT OVER HASTIGHEDER

Alle hastighedsindstillingerne har Soft Start-funktion, som automatisk starter mixeren ved
en lavere hastighed for at forhindre steenk og “melskyer” ved opstart, og som derefter
hurtigt @ger hastigheden i henhold til indstillingen.

BEMERK: Hastigheds-regulatoren kan indstilles mellem de trin, der er angivet

i skemaet, for at opna hastighederne 1, 3, 5, 7 og 9, hvis det er ngdvendigt med
en finere justering. Indstil ikke hastigheden pa mere end 2 ved eltning af geerde; -
hgjere hastighed kan medfare skader pa mixeren.

HASTIGHED | TILBEH@R | HANDLING: | BESKRIVELSE:
1/2

Alle blandeprocedurer startes med
langsom omrering, sammenblanding
og mosning. Bruges nar der skal

tilseettes mel og terre ingredienser til
OMRGRING dej, og nar der skal tilseettes vaesker
til terre ingredienser. Hastighed 1 ma
ikke bruges til blanding eller zltning
af geerdeje.

Bruges til langsom blanding, mosning
og hurtigere omrgring. Bruges til
blanding og eltning af tunge gaerdeje
LANGSOM . ;
og desserter, til den forste mosning
ALTNING
af kartofler og andre grentsager,
tilseetning af fedtstof til mel, omrering @
af tynde eller sprojtende deje.

Bruges til rering af mellemtunge
deje som f.eks. smakager. Bruges til
ALTNING, at blande sukker og fedtstof og til
OMROGRING tilseetning af sukker til 22ggehvider,
der skal bruges til marengs. Middel
hastighed til kageblandinger.

Bruges til mellemhurtig omrering
OMRGRING, (af flade) eller piskning. Bruges til at
PISKNING fordi K . -
TIL CREME aer.dlgrfz;.re aggdeje, og.andre deje.
Hgj hastighed til kagedeje.

HURTIG

®OOO VU CO| VO

8 OMRGRING. | Tl piskning af fladeskum, zeggehvider
PISKNING ' | og glasurer.
HURTIG Til piskning af smé& maengder flade
10 PISKNING eller zeggehvider. Til den afsluttende

piskning af kartoffelmos.

BEMARK: Det er nemt at flytte hastigheds-regulatoren ved at lafte den en anelse,
mens du bevaeger den igennem indstillingerne i den ene eller anden retning.
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BRUG AF MIXEREN
SAMLING AF MIXEREN
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Sadan lgftes motorhovedet:

Hold lasearmen i las op-positionen,
og laft motorhovedet. Nar motor-
hovedet er lgftet, skubbes lasearmen
til last-positionen, sa motorhovedet
holdes oppe.

Kontrollér, at mixeren er frakoblet
1 elstikket, og at hastigheds- 2
regulatoren er sat til “0".

BEMARK: Det er nemt at flytte
hastigheds-regulatoren ved at lofte
den en anelse, mens du bevaeger den
igennem indstillingerne i den ene eller
anden retning.

® =

Sadan pasattes tilbehor: St
tilbeharet pa piskerisets skaft og tryk
opad, sa meget som muligt. Drej
tilbehgret til mod uret, sa tilbehgret
hanges over pinden pa skaftet.

Sadan pasaettes skalen: Placer

3 skalen pa skalholderen, og drej 4
den forsigtigt med uret for at lase
den pa plads.
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BRUG AF MIXEREN

Sadan seenkes motorhovedet:
Skub lasearmen til |as op-positionen,
og fer motorhovedet ned. Sgrg

5 for, at motorhovedet er helt nede,
og skub derefter lasearmen til last-
positionen. Fer brug skal lasen
afpraves ved at prove at lofte
motorhovedet.

\

%

i)

(VALGFRIT) Sadan justeres afstanden
mellem piskeris og skal: Vip motor-
hovedet tilbage. Derefter drejes skruen
mod uret (venstre) for at lgfte piskeriset,
eller mod uret (hgjre) for at seenke
piskeriset. Justér piskeriset, sa det kun
bergrer skalens overflade ganske let.
Hvis skruen drejes for meget, kan det
ske, at lasearmen ikke fastlases i den
korrekte position.

(VALGFRIT) Sadan placeres plast-
skarmen*: Skub plastskeermen* vaek
fra mixerens forside og over skalen,
indtil plastskeermen* er centreret.
Plastskaermens* nederste kant passer
ind i skalen. Heeldeslisken er lige til
hgjre for tilbeharsmuffen, nar mixeren
vender imod dig.

VIGTIGT: Mixeren er fra fabrikken indstillet séledes, at det flade piskeris lige netop er
fri af skalens bund. Hvis det flade piskeris af en eller anden grund rerer ved bunden af
skalen eller er for langt over skalens bund, kan afstanden nemt indstilles saledes:

BEMARK: Det flade piskeris ma ikke rere ved skalens bund eller sider, nar den er
korrekt indstillet. Safremt det flade piskeris eller piskeriset er indstillet, sa de rarer
skalens bund, kan belaegningen pa det flade piskeris blive slidt vaek, og piskeriset

kan blive slidt sa det knaekker.

190 | BRUG AF MIXEREN
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BRUG AF MIXEREN
BETJENING AF MIXEREN

BEMZRK: Mixeren kan blive varm under brug. Nar mixeren bruges til store og
langvarige opgaver kan den gverste del af enheden blive varm. Det er helt normalt.

A ADVARSEL

"

Fare for elektrisk stod

Saet stikket i en stikkontakt med
jordforbindelse.

Fjern ikke stikben med jordforbindelse.

Brug ikke en adapter.

Saet kekkenmaskinens stik i en
stikkontakt med jordforbindelse.
Start altid mixeren pa lav hastighed
og @g derefter hastigheden gradvist
for at undga sprejt. Se “Oversigt
over hastigheder” for at veelge den

DANSK

bedste hastighed til din opskrift.

Brug ikke forleengerledning.

BEMARK: Det er nemt at flytte
hastigheds-regulatoren ved at |afte

den en anelse, mens du bevaeger den @
igennem indstillingerne i den ene eller

anden retning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfere personskade,
@ brand eller elektrisk stod.

A ADVARSEL

Risiko for kvaestelser

Traek stikket ud af stikkontakten,
for du rorer ved piskerisene.

I modsat fald, kan det resultere
i knoglebrud, snitsar eller bla maerker.

Skrab ikke skalen, mens mixeren
kerer. Skalen og piskerisene er
beregnet til at sikre en grundig

2 blanding, uden at der er behov
for at skrabe skalen ofte. Det er som
regel tilstraekkeligt at skrabe skalen
en eller to gange, nar der rores.
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BRUG AF MIXEREN

BEMARK: Plastskaermen* kan bruges
til at undga spraijt fra skalen under brug.
Platskeermen ger det ogsa nemmere at
haelde ingredienser i skalen under brug.

(VALGFRIT) Heeld ingredienser i skalen
via haeldeslisken.

AFMONTERING AF MIXEREN

a8 b
04

Sadan lgftes motorhovedet:
Kontrollér, at mixerens elstik er
taget ud af stikkontakten, og at

hastigheds-regulatoren er sat (VALGFRIT) Sadan tages plastskeermen*
1 il "0”. Derefter skubbes lasearmen af: Loft forsiden af plastskeermen* af
til last op-positionen. Laft motor- skalkanten, og treek den vaek fra mixeren.

hovedet. Nar motorhovedet er laftet,
skubbes lasearmen til last-positionen,
sa motorhovedet holdes oppe.

*Tilbeher seelges separat
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BRUG AF MIXEREN

gz

Sadan fjernes tilbehgret:
Drej hastigheds-regulatoren
til 0", tag mixerens elstik ud af
2 stikkontakten, og vip motorhovedet
tilbage. Tryk derefter tilbehgoret

Drej tilbehgret med uret, og traek
det vaek fra piskerisets skaft.

opad, sa langt, som det kan komme.

Sadan tages skalen af: Drej forsigtigt
3 skalen mod uret for at lasne den
fra skalholdren.

VALGFRIT TILBEHOZR

KitchenAid har et bredt udvalg af valgfrit tilbehar som f.eks. vores spiralizer, pastavalser
eller kadhakker. Alle kan paszettes mixerens tilbeharsdrivskaft som vist her.

0%123, ¢ -

Kontrollér, at mixeren er frakoblet
1 stikkontakten, og at hastigheds-
regulatoren er sat til “0".

2 Drej tilbeharsskruen mod uret for at
lesne og fjerne tilbehgrsmuffen.

‘ ‘ W10747072E.indb 193

BRUG AF MIXEREN | 193

DANSK

1/15/2019 5:56:49 PM‘ ‘



=\ v
o) ¥
D ——

/d

)
=

Monter tilbehearet i tilbehgrsmuffen

ved at skubbe drivskaftet ind i den Spaend tilbehgrsknappen ved at

firkantede tilbehgrsmuffe. Det kan dreje den med uret, indtil tilbehgret
g veere nedvendigt at dreje tilbehgret 4 sidder helt fast pa mixeren.

frem og tilbage. Nar tilbehgoret Detaljerede oplysninger om brug af

er i den korrekte position, passer tilbehgret kan findes i vejledningen,

tappen pa tilbehoret i tapabningen som fulgte med dit tilbeher.

pa kanten af tilbeharsmuffen.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQJRING
RENG@RING AF MIXEREN

@ VIGTIGT: Vask ikke piskeriset i opvaskemaskine. Nedsaenk ikke mixeren i vand eller @

andre vaesker. Disse dele skal vaskes op i handen.
\

Sluk for mixeren og stikkontakten,
og fjern elstikket fra stikkontakten
for rengering. After mixeren

1 med en blad, fugtig klud. Brug
ikke rengeringsmidler. After ofte
piskerisets skaft for at fjerne
ophobede madrester. Mixeren
ma ikke komme under/i vand.

Skalen, det flade piskeris, dejkrogen,
piskeriset med fleksibel kant og
plastskeermen* (kun gverste kurv)
kan vaskes op i opvaskemaskine.

De kan ogsa vaskes op i handen

i varmt seebevand, og skylles
grundigt, fer de terres. Opbevar
ikke tilbeher pa skaftet.

*Tilbeher seelges separat
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQJRING

Piskeriset taler ikke maskinopvask.

Renger det i stedet grundigt i varmt
3 sazbevand, og skyl grundigt fer

det tarres. Opbevar ikke piskeriset

pa skaftet.

FEJLFINDING

K-

Fare for elektrisk stod

Saet stikket i en stikkontakt med
jordforbindelse.

Fjern ikke stikben med jordforbindelse.
Brug ikke en adapter.
Brug ikke forleengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfere personskade,
brand eller elektrisk stod.

Hvis din mixer ikke fungerer, eller
ikke fungerer korrekt, skal du
kontrollere falgende:

1. Mixeren kan blive varm under
brug. Ved tunge blandinger og
leengerevarende omrgring kan det
veere ubehageligt at rere ved mixerens
overste del. Det er helt normalt.

‘ ‘ W10747072E.indb 195
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2. Mixeren kan udsende en steerk lugt,
iseer nar den er ny. Dette er helt
almindeligt for eldrevne motorer.

3. Huvis det flade piskeris rammer skalen,
skal mixeren standses. Se afsnittet
"Samling af mixeren”, og justér @
afstanden mellem piskeris og skal.

4. Er mixeren tilsluttet en stikkontakt?

5. Fungerer sikringen pa den kreds, som
mixeren er tilsluttet? Hvis du har et HFI-
relee skal du sikre, at det er tilsluttet.

6. Sluk for mixeren i 10-15 sekunder, og
teend derefter igen. Hvis mixeren stadig
ikke starter, kan du lade den afkale i en
halv time, inden du teender den igen.

Hvis problemet ikke kan afhjeelpes, se
"Garanti og service"” for flere oplysninger.
Send ikke mixeren retur til forhandleren.
Her udferes ingen reparationer.

FEJLFINDING | 195
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GARANTI OG SERVICE
GARANTI FOR KITCHENAID MIXER

Garantiens varighed: | KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Reservedele og arbejdslgn | A. Reparationer, hvis mixeren
Mellemgsten ved reparation af defekte bruges til andre formal

og Afrika: materialer eller udforelse. end almindelig madlavning
S5KSM3311 Service skal udfores af et i privat husholdning.

Fem ars fuld garanti auto.riseret KitchenAid B. Skader opstaet pa grund
fra kebsdatoen. servicecenter. af uheld, sndringer pa

maskinen, forkert betjening,
misbrug eller installationer/
betjeninger, der ikke udferes
i henhold til de gzeldende
regler for elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.

SERVICECENTRE

Al service skal udfgres lokalt af et autoriseret KitchenAid servicecenter. Kontakt
forhandleren, du har kebt apparatet af, for at fa navnet pa det naermeste autoriserede
KitchenAid servicecenter.

KUNDESERVICE

Telefonnummer til kundesupport: @ 00800 3810 4026

Besog vores websted for flere oplysninger:

www.KitchenAid.eu

©2019 Alle rettigheder forbeholdes. KITCHENAID og kekkenmaskinens design er varemaerker
i USA og andetsteds.
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ORYGGI BORPHRZRIVELAR

Oryggi pitt og 6ryggi annarra er mjog mikilvaegt.

Vid héfum sett morg mikilveeg 6ryggisfyrirmaeli i pessa handbdk og a teekid pitt.

Aridandi er ad lesa oll 6ryggisfyrirmeeli og fara eftir peim.
betta er 6ryggisvidvorunartakn.
betta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.
Ollum éryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmaeli og annadhvort
ordid ,HAETTA* eda ,,VIDVORUN". bessi ord merkja:

g H ETT A bu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
g - bu getur daid eda slasast alvarlega
VIDVO RU N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll 6ryggisfyrirmeelin segja pér hver hugsanlega heettan er, segja pér hvernig draga
4 Ur heettu & meidslum og segja pér hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

[SLENSKA

MIKILVAEG ORYGGISATRIDI

@ Vid notkun raftaekja zetti alltaf ad fylgja grundvallar- @
oryggisradstofunum, par a medal:

1. Lesa allar leidbeiningar. R6ng notkun heimilistaekis
kann ad leida til likamstjons.

2. Til ad fordast haettuna af raflosti skal ekki setja
bordhraerivélina i vatn eda annan vokva.

3. EKKi er eetlast til ad einstaklingar (asamt bérnum) sem
hafa skerta likamlega, skynjunarlega eda andlega
haefni eda skortir reynslu og pekkingu geta notad
petta taeki, nema peir hafa verid undir eftirlit eda
leidbeiningar um dérugga notkun teekisins og skilja
haettur sem henni fylgja.

4. Adeins Evropusambandid: Bérn mega ekki nota petta
teeki. Geymid teeki og rafmagnssnuru pess par sem
bérn na ekki til.

ORYGG| BORDHRARIVELAR | 199

‘ ‘ W10747072E.indb 199 @ 1/15/2019 5:56:50PM‘ ‘



ORYGGI BORPHRZRIVELAR

5.

10.
11.
12.

13.
14.

Adeins Evrépusambandid: Einstaklingar sem hafa
skerta likamlega, skynjunarlega eda andlega haefni eda
skortir reynslu og pekkingu geta notad heimilistaeki,

ef peir hafa verid undir eftirlit eda fengid leidbeiningar
um 6rugga notkun taekisins og skilja haettur sem henni
fylgja. Born skulu ekki leika sér med taekid.

. Boérn skulu vera undir eftirliti til ad tryggja ad pau leiki

sér ekki med takid.

. Fordast ad snerta hluti sem hreyfast. Til ad koma i

veg fyrir slys og/eda skemmdir & bordhreerivélinni a
ad halda héndum, hari og fatnadi, sem og sleikjum og
6Grum ahdéldum, fra hraeraranum pegar vélin er i gangi.

. SI6Kkkid a taekinu og takid ur sambandi vid uttak pegar

bad er ekki i notkun adur en pad er sett saman eda
tekid i sundur og 48ur en pad er hreinsad. Takid i
kldbnna og togid ur innstungunni til ad taka teekid ur
sambandi. Togid aldrei i rafmagnssnuruna.

. Ekki skal nota nein taeki med skemmdar snurur

eda kleer eda eftir ad taekid hefur bilad, dottid eda
skemmst a nokkurn annan hatt. Skilid teekinu til
naesta vidurkenndrar pjénustumidstodvar til skodunar,
vidgerdar eda stillingar.

Ef sndran er skemmd verdur ad skipta um hana af
framleidanda eda pjonustuadila eda svipudum haefum
einstaklingi til ad koma i veg fyrir haettu.

EkKki lata sndruna hanga fram af bordi eda bekk.

Taka flata hraerarann, peytarann eda hnodkrokinn af
bordhraerivélinni fyrir pvott.

Ekki nota bordhreerivélina utanhuss.

Yfirgefid aldrei taekid eftirlitslaust pegar pad er i
notkun.
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15. Notkun fylgihluta, sem KitchenAid meelir ekki med eda
selur, getur valdid eldsvoda, raflosti eda meidslum.
16. Skodadu kaflann ,Umhirda og hreinsun® fyrir
leidbeiningar um prif & yfirbordi par sem matveeli hafa
verid.
17. Petta taeki er aetlad til notkunar a heimilum eda
svipadri notkun, eins og:
- kaffistofum fyrir starfsfolk i verslunum, skrifstofum
eda 6drum vinnustédum:;
- sveitabaejum;
- af vidskiptavinum hétela, gistihusa og annars
ibudarhusnaedis;
- rum og morgunverdur gerd umhverfi.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR |

ISLENSKA
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KROFUR UM RAFMAGN

== Spenna: 220-240 volt
AVIDVO RU N Tidni: 50-60 hertz
Rafafl: 250 vott
}(m ATH: Hamarksafl bordhrzerivélarinnar
er prentad 4 radplétuna.
-

Ekki skal nota framlengingarsndru. Ef
rafmagnssnuran er of stutt skal lata haefan
rafvirkja eda pjénustuteeknimann setja
Hzetta 4 raflosti attak nalsegt taekinu.

Stingid inn i jarétengda innstungu. Hamarksafl er dkvardad med notkun
aukahluta sem skapa mesta alagio (afl).
Adrir rddlagdir aukahlutir kunna ad nota

Ekki nota millistykki. umtalsvert minni orku.

Ekki fjarlaegja jar6tenginguna.

Ekki nota framlengingarsnuru.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leidbeiningum getur leitt til dauda,
eldsvoda eda raflosts.
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FORGUN RAFBUNADARURGANGS

Férgun umbadaefnis

Umbudaefnid er 100% endurvinnanlegt
og er merkt med endurvinnslutadkninu LA .
Pvi verdur ad farga hinum ymsu hlutum
umbudaefnisins af 4byrgd og i fullri fylgni
vid reglugerdir stadaryfirvalda sem stjérna
férgun Urgangs.

Voérunni hent

- Merkingar & pessu teeki eru i samraemi
vid tilskipun Evropupingsins og

radsins 2012/19/ESB um raf- og
rafeindabdnadarirgang (Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE)).

- Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé
fargad a réttan hatt hjalpar pd til vio ad
koma i veg fyrir hugsanlegar neikvaedar
afleidingar fyrir umhverfid og heilsu
manna, sem annars gaetu orsakast af
Svideigandi medhondlun vid férgun
pessarar voru.

- Taknio == 4 vérunni eda

& medfylgjandi skjélum gefur til
kynna ad ekki skuli medhéndla

hana sem heimilisirgang, heldur
verdi ao fara med hana a videigandi
séfnunarstdd fyrir endurvinnslu raf-
og rafeindabunadar.

Fyrir itarlegri upplysingar um
medhéndlun, endurheimt og
endurvinnslu pessarar voru skaltu
vinsamlegast hafa samband vid
baejarstjornarskrifstofur i pinum heimabae,
heimilissorpférgunarpjénustu eda
verslunina par sem pu keyptir véruna.

BORPHRARIVELIN NOTUD

RETTUR FYLGIHLUTUR VALINN

NOTA TIL

FYLGIHLUTUR AD BLANDA:

LYSING:

FLATUR HRZARARI
HRARARI MED
SLEIKJUARMI*

Venjulegar til

Kokur, kremadur glassur, selgaeti,
smékokur, kex, bokudeig,

0

hnoda gerdeig

@ @ pykkar blondur kjothleifur, kartéflumus
PEYTARI Loftmiklar Egg, eggjahvitur, peyttur rjémi,
blsndur sodinn glassur, svampkokur, majénes,
sumt saelgaeti
HNOBKROKUR
Blanda og

Braud, snudar, pitsudeig, ranstykki

*Fylgihlutir seldir sér
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BORPHR/ZERIVELIN NOTUD
LEIDARVISI UM HRAPASTYRINGU

Allar hradastillingar byrja sjalfkrafa med Soft Start-eiginleikanum, sem pydir ad bor&hreeri-
vélin byrjar 4 haegum hrada pegar hin er sett i gang til ad koma i veg fyrir skvettur og
Jhveitirok” i byrjun. Han eykur svo hradann fljétlega upp i valinn hrada fyrir besta arangur.

ATH: Hzaegt er ad velja hradastillingar & milli hradaprepana sem taldar eru upp i téflunni
til ad fa hrada 1, 3, 5, 7 og 9 ef porf er a finni stillingum. Ekki fara yfir Hrada 2 pegar
verid er ad Utbla gerdeig par sem pad getur valdid skemmdum & bordhraerivélinni.

HRADI |FYLGIHLUTUR| ADGERD: LYSING:
1/2

Til ad byrja allar bléndunaradgerdir,
haeghreeringu, sameiningu og stéppun.
Notad til ad beeta hveiti og purrum
efnum i deig og blanda vékva i purr
efni. Ekki nota Hrada 1 til ad blanda
eda hnoda gerdeig.

HRARA

Fyrir haegbléndun, stéppun og
hradari hrzeringu. Notad til ad blanda
og hnoda gerdeig, pykk deig og
HAGBLONDUN | szelgeeti; byrja ad stappa kartflur
eda annad graenmeti; blanda feiti vid
hveiti; blanda punnt deig sem kann

ao slettast.
@ Til a0 blanda millipykk deig, svo @
BLONDUN sem kokudeig. Notad til ad blanda
4 HRARING sykri og feiti og til ad baeta sykri Gt
i eggjahvitur til ad bda til marens.
Midlungshradi fyrir kékubléndur.
qj@ Til ad hrzera & midlungshrada (kremun)
6 HRARING, eda peyta. Notad sem lokastig
KREMUN 4 kokudeig, kleinuhringi og énnur
@ deig. Heesti hradi fyrir kékudeig.
8 @ :E?EER)ING Til a0 peyta rjdma, eggjahvitur og
PEYTING sodinn glassar.
HROD Til ad peyta minni skammta af
10 PEYTING riéma eda eggjahvitum; til ad ljuka

vid kartoflumdis.

ATH: Til ad hreyfa hradastillinguna & audveldan hatt skaltu lyfta litillega upp um leid
og b feerir hana yfir stillingarnar i adra hvora attina.
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BORPHRZRIVELIN NOTUD
BORDHRARIVELIN SETT SAMAN

=y

[~

Lyftu métorhausnum: Renndu
leesistonginni i afleesa-stédouna og

2 lyftu métorhausnum. Pegar pd
hefur lyft skaltu renna leesistonginni
i laesa-stéduna til ad halda métor-
hausnum uppi.

Athugadu til ad vera viss um ad
1 bordhraerivélin sé ekki i sambandi
og ad hradastillirinn sé 4 ,0".

[SLENSKA

ATH: Til ad hreyfa hradastillinguna
& audveldan hatt skaltu lyfta litillega
upp um leid og pu feerir hana yfir
stillingarnar i adra hvora attina.

® =

Tengdu einhvern fylgihlut vid:

Tengdu skalina vid: Settu skélina Renndu fylgihlutnum upp & hreerara-
3 nidur & skéalarfestinguna og snidu 4 oxulinn og prystu upp eins langt
henni varlega réttseelis til ad leesa og mégulegt er. Snidu sidan

henni & sinum stad. fylgihlutnum til haegri svo hann
kraekist yfir pinnann & 6xlinum.
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BORPHRARIVELIN NOTUD

Lattu métorhausinn siga:
Renndu laesisténginni i afleesa-
stéduna og styrdu métorhausnum
nidur. Gakktu ur skugga um ad

5 métorhausinn sé alveg nidri, renndu
sidan leesistonginni i leesta stédu.
Adur en pu byrjar ad hreera skaltu
profa lasinn med pvi ad reyna ad
lyfta métorhausnum.

\

o

-

(VALKVAETT) Til ad stilla bilid a milli
hreerara og skalar: Halladu métor-
hausnum aftur, snadu sidan skrafunni
adeins rangsaelis (vinstri) til ad lyfta
hreeraranum, eda réttseelis til ad lata
hraerarann siga. Stilltu hraerarann pannig
ad hann sé rétt fyrir ofan yfirbord
skalarinnar. Ef skrufan er ofstillt getur
verid ad skalin lzesist ekki.

(VALKVATT) Komdu hveitibrautinni*
fyrir: Renndu hveitibrautinni* yfir
skalina framan fré & bordhreerivélinni
par til hdn er fyrir midju. Nedri brin
hveitibrautarinnar* passar inn i skélina.
Hveitirennan verdur rétt haegra megin
vid aukahlutadrifid pegar pd snyrd ad
bordhraerivélinni.

MIKILVZGT: Fra verksmidju er bordhreerivélin stillt pannig ad adeins orlitid bil er & milli
flata hreerarans og botnsins & skalinni. Ef hraerarinn af einhverjum astaedum snertir botn
skalarinnar eda hann er of langt fra botni ma stilla bilid & audveldan hatt.

ATH: Sé flati hraerarinn rétt stilltur, mun hann hvorki snerta botn né hlidar skélarinnar.
Ef flati hraerarinn eda peytarinn eru svo naleegt ad peir rekist i botn skalarinnar kann
hidin ad slitna af hreeraranum eda Peytarinn ad slitna.

206 | BORPHRARIVELIN NOTUD
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BORPHRZRIVELIN NOTUD

UNNID MED BORPHRARIVELINNI

ATH: Bordhreerivélin getur hitnad vid notkun. Ef lagid er mikid i langan tima getur efsti
hluti einingarinnar ordid heitur. Petta er edlilegt.

AVIDVORUN

”

Haeetta a raflosti
Stingid inn i jarétengda innstungu.
Ekki fjarlaegja jar6tenginguna.
Ekki nota millistykki.
Ekki nota framlengingarsnuru.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leidbeiningum getur leitt til dauda,
eldsvoda eda raflosts.

Setjio bordhreerivélina i samband vid
jardtengda innstungu. Settu alltaf
hradastillinguna & leegsta hrada til

1 ad byrja med, auktu sidan smatt
og smétt hradann, til ad fordast ad
hraefnin skvettist. Sja , Leidarvisi
um hradastyringu” til ad velja bestu
hradana fyrir uppskriftina pina.

[SLENSKA

AVIDVORUN

Slysahaetta

Taktu vélina ar sambandi aéur
en komid er vid hraerarann.

Misbrestur a ad gera svo getur
valdid beinbroti, skurdum eda mari.

ATH: Til ad hreyfa hradastillinguna

& audveldan hatt skaltu lyfta litillega @
upp um leid og pu feerir hana yfir

stillingarnar i adra hvora attina.

‘ ‘ W10747072E.indb 207

Ekki skafa skalina & medan
bordhreerivélin er i gangi. Skalin
og hraerararnir eru hénnud til ad
2 veita raekilega bléndun an pess ad
oft purfi ad skafa. Yfirleitt naegir
ad skafa skélina einu sinni eda
tvisvar medan & bléndun stendur.
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(VALKVATT) Helltu hrdefnunum i skalina
gegnum hveitirennuna.

BORPHRARIVELIN TEKIN | SUNDUR

ATH: Haegt er ad nota hveitibrautina*
til ad fordast ad hraefnin skvettist upp
Ur skalinni pegar verid er ad hreera,
asamt pvi ad geta & audveldan hatt
hellt hrdefnum i skalina 4 medan verid
er ad hreera.

a8 b
04

[~

Lyftu métorhausnum: Athugadu til
ad vera viss um ad bordhraerivélin sé
ekki i sambandi og ad hradastillirinn
1 sé 4,0, renndu sidan laesistonginni
i afleesa-stéduna og lyftu métor-
hausnum. Pegar pd hefur lyft skaltu
renna lzesistonginni i leesa-stéduna

til ad halda métorhausnum uppi.

(VALKVATT) Fjarleegdu hveitibrautina*:
Lyftu framhluta hveitibrautarinnar* upp
af bran skalarinnar og togadu hana

fré bordhraerivélinni.

208 | BORPHRARIVELIN NOTUD
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gz

Fjarleegdu fylgihlutinn: Snidu

hradastillinum & ,,0”, taktu bordhreeri-

vélina ar sambandi og halladu Fjarleegdu skalina: Snudu skalinni
2 métorhausnum aftur; yttu sidan 3 varlega rangsaelis til ad losa hana

fylgihlutnum upp & vi® eins langt og af skalarfestingunni.

haegt er, snidu honum réttsalis og

togadu hann af hraeraradxlinum.

VALKVADIR AUKAHLUTIR

[SLENSKA

KitchenAid bydur upp 4 mikid urval valkveedra aukahluta eins og gormskurdarhnifa,
pastaskera eda hakkavél, sem tengja mé vid aukahlutadxul bordhreerivélarinnar eins
og synt er hér.

012306 g
— IR
— O

Athugadu til ad vera viss um ad
1 bordhreerivélin sé ekki i sambandi 2
og ad hradastillirinn sé 4 ,0".

Snidu aukahlutahnGdnum rangseelis
til ad fjarleegja hlif fyrir aukahlutadrif.
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)
=

_

ﬂ/d

Settu aukahlutinn inn i aukahlutadrifid

bannig ad éruggt sé ad dxullinn passi

inn i ferhyrndu drifgrépina. Pad geeti
3 burft ad snia aukahlutnum fram

og til baka Pegar aukahluturinn er

i réttri stéou passar pinninn 8 honum

i skoruna & kanti drifsins.

Hertu aukahlutahnddinn med

pvi ad snta honum réttseelis
pangad til aukahluturinn er

alveg fastur vid bordhreerivélina.
Sja leidbeiningahandbdkina sem
kom med aukahlutnum til ad fa
itarlegar leidbeiningar um notkun
aukahlutarins.

UMHIRDA OG HREINSUN

BORPHRARIVELIN HREINSUD

MIKILVA&EGT: Ekki pvo peytarann i upppvottavél. Ekki kaffeera skrokk bordhrzerivélarinnar
i vatni eda 68rum vokvum. Pessa hluti zetti ad pvo i héndunum.

. 200
E=3

Slékktu & bordhreerivélinni og taktu

hana Gr sambandi fyrir hreinsun.

burrkadu skrokk bor&hreerivélarinnar
1 med mjdkum, rékum kldt. Notadu

ekki hreinsiefni. Purrkadu oft af

hraeraradxlinum til ad fjarleegja

alla uppséfnun leifa. Kaffserdu

ekki i vatni.

Pvo mé skalina, flata hraerarann,
hnodkroékinn, hraerarann med
sleikjuarminum og hveitibrautina*
(adeins i efstu grind) i upppvottavél,
en einnig ma hreinsa pau vandlega

i heitu sdpuvatni og skola til fullnustu
a0ur en purrkad er. Ekki geyma
hrzerara a 6xlinum.

210 | UMHIRBA OG HREINSUN
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UMHIRDPA OG HREINSUN

Peytarinn ma ekki fara i upppvottavél.
Hreinsadu hann vandlega i heitu

3 sapuvatni og skoladu fullkomlega
fyrir purrkun. Ekki geyma peytarann
& oxlinum.

BILANALEIT
mn Vinsamlegast athugadu eftirfarandi ef
AVIDVO Ru N bordhraerivélin bilar eda virkar ekki:
1. Bordhreerivélin getur hitnad vid notkun.
Ef 4lagid er mikid i langan tima er ekki
@ vist ad pu getir snert vid efsta hluta @

[SLENSKA

einingarinnar. Petta er edlilegt.

2. Borohraerivélin getur gefid fra sér sterka
lykt, sérstaklega pegar hian er ny. Petta

Hzetta a raflosti & almennt vid um rafmagnsmétora.

Stingid inn i jardtengda innstungu. 3. Ef flati hreerarinn rekst i skalina skal

o o . stédva bordhreaerivélina. Sja hlutann
Ekki fjarlzegja jardtenginguna. ,Bordhraerivélin sett saman” og stilltu

Ekki nota millistykki. hraerarann ad bili skalarinnar.

s o
Ekki nota framlengingarsniru. 4. Er bordhraerivélin i sambandi?

5. Er 6ryggid fyrir innstunguna
sem bordhrzaerivélin notar i lagi?
Gakktu Ur skugga um ad lekalidi
hafi ekki slegio ut.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leidbeiningum getur leitt til dauda,
eldsvoda eda raflosts.

6. Slokktu & bordhreerivélinni
i 10-15 sekundur og kveiktu svo & henni
aftur. Ef han fer samt ekki i gang skal
leyfa henni ad kélna i 30 minGtur adur
en kveikt er aftur & henni.

Ef ekki er haegt ad laga vandamalid skaltu
skoda hlutann ,Abyrgd og pjonusta”. Ekki
fara med bordhreerivélina aftur til séluadila,
s6luadilar veita ekki pjéonustu.
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ABYRGP OG PJONUSTA
ABYRGD FYRIR KITCHENAID BORDHRZARIVEL

Lengd abyrgdar: KitchenAid greidir fyrir: | KitchenAid greidir ekki fyrir:
Evrépa, Mid- Varahluti og vidgerdar- A. Vidgerdir pegar
Austurlénd kostnad til ad lagfeera bordhraerivélin er

og Afrika: galla i efni eda handverki. notud til annarra
5KSM3311 Pjonustan skal veitt af adgerda en venjulegrar
Full 4byrgd i fimm ar | vidurkenndum KitchenAid heimilismatreidslu.

fra kaupdegi. piénustuadila. B. Skemmdir sem verda fyrir

slysni, vegna breytinga,
misnotkunar, ofnotkunar,
eda uppsetningar/notkunar
sem ekki er i samraemi vid
raforkulég i landinu.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGP A OBEINUM SKEMMDUM.

PJONUSTUADBILI

Oll pjénusta & hverjum stad skal veitt af vidurkenndum KitchenAid pjénustuadila. Hafdu
samband vid pann séluadila sem taekid var keypt af til ad fa nafnid & naesta vidurkennda
KitchenAid pjénustuadila.

PJONUSTA VID VIDSKIPTAVINI
@ Til ad fa frekari upplysingar skaltu heimsakja vefsvaedi okkar a: @

www.KitchenAid.eu

©2019 Allur réttur askilinn. KITCHENAID og hénnun & bordhraerivélinni eru vérumerki i
Bandarikjunum og vidar.

212 | ABYRGD OG PJONUSTA
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YACTU N X XAPAKTEPUCTUKW
YACTW U MPUHALNEXXHOCTM

DuKcaTop HacagKkun

Pa6ouwnii 6nok

Ban Hacagkun

Jlonatka gna
CcMeLIMBaHuA

@ Pbiuar perynnpoBku N =
YacToThbl BpalleHusa

Yawa

*****

MpoBonouHbIl / —

BeHUYUK Kpiok gnsa

3amelIMBaHNA TecTa \ Jlonatka
C rméKkum
[ N
__/——/\

3awuTHbI 0604*

*AKkceccyap npopaeTca oTAenbHO
214 | YACTU U UX XAPAKTEPUCTUKU
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TEXHWKA BE3OMACHOCTI NPUUCNONb30BAHIU HACTO/IbHOTO MUKCEPA

Bawa 6e3onacHocTb 1 6e30NacHOCTb APYrnx CcTouT Ha nepBomM mMmecTe.

B AaHHOM MHCTPYKLMM 1 Ha BalleM YCTPONCTBE Mbl Pa3MeCTUN MHOXKECTBO BaxHbIX COOOLLEHNI
0 6e3onacHocTn. Ob6A3aTeNbHO NPOYTHTE BCe COObLEHNA 0 6e30MacHOCT 1 CriefyiTe 1X yKasaHUAM.

370 CMMBON NpeaynpexaeHns 06 onacHoCTH.

TOT CMMBON NpeflyNpeXAaeT BaC O BO3MOXHbIX ONAaCHOCTAX, CNOCOBHbIX HAHECTH TpaBMy
UM faxe youTb BaC U ApYrvx foaen.

Bce coobuieHnsa o 6e3onacHOCTY CefyioT 3a 3TUM CMBOSIOM 1 cnoBamm «<OMACHOCTb»
nnn «<BHUMAHVIE». 3Tn cnosa o3HavatoT:

Mbi MoKeTe NOrm6HyTb AN NONYUNTb TSKENbIe TPaBMbl,
o n Ac H o CT b €cnn HeMe[INeHHO He NoCNeAyeTe MHCTPYKLMAM.
‘ . B H M MA H M E MbI MoXeTe NOru6HYTb UK NONYYNTDb TAXKenble
TPaBMbl, €CNY He NoCNeAyeTe UHCTPYKLMAM.

I'Ipe,qynpe)KneHMﬂ 06 onacHocTn YKaXyT Bam Ha NMoTeHUMaNlbHYI0 ONacHOCTb, AaAyT peKkomeHaauumn
OTHOCUTEJIbHO TOrO, KaK yMEHbLUNTb BEPOATHOCTb TPABMbl, @ TaKXKe Ha TO, YTO MOXeT I'IpOVI3OIZTVI,
ecsin Bbl He 6yneTe cnepoBatb MHCTPYKUUAM.

MEPDI MPEAOCTOPOXXHOCTH

® Mpu ncnonbsoBaHnM 6bITOBLIX 3N1IeKTPONPUGOPOB
Heo6xoaumo cobnoaaTb OCHOBHbIE Mepbl
NPefoCTOPOXKHOCTU, B YaCTHOCTI:

1. MNpouTnTe BCe MHCTPYKUMN. HenpaBunbHOe NCnosb3oBaHue
YCTPOMCTBA MOXET MPUBECTU K CEPbe3HbIM TPaBMaM.

2. Bo n3bexaHune PnCKa Nopa*keHnA TOKOM KaTeropmyeckn
3anpeuweHo norpy»Katb MMKCEP B BOAY N OPYTYIO 2KNOKOCTb.

3. [laHHbIV NprbOp He NpeAHa3HaYeH Ansa NCNoNb30BaHUA
nMuamu (BKNoYasa aeten) C orpaHNYeHHbIMU GU3NYECKMU,
CEHCOPHbIMY NN MEHTaNbHbIMN BO3MOXHOCTAMU UK
He MeoLWMIN JOCTAaTOYHOrO OMbITa Y 3HAHWIA, eCn
OHW He ObiNy NpeaBapuTENbHO NOAFOTOBNEHBI U
NPONHCTPYKTUPOBAHbI B OTHOLLEHWW NCMOMNb30BaHWA
nprbopa NULIOM, OTBEYAIOLLMM 3a X 6€30MacHOCTb.

4. Tonbko gna EBponenckoro Coto3a: [laHHbIN Nprbop He
AOJMKEH NCMONb30BaTbCA AeTbMU. XpaHuTe Nprbop 1 ero
CeTeBOW LWHYP B MeCTax, HeAOCTYMNHbIX ANA JeTen.

TEXHWKA BE3OMACHOCTW MPU UCTMONb3OBAHUN HACTONTIbHOTO MUKCEPA | 215
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TEXHWKA BE3OMACHOCTI NPUUCNONb30BAHIU HACTO/IbHOTO MUKCEPA

5. Tonbko ana Eeponenckoro Coto3a: Jlnya ¢ orpaHnYeHHbIMK
dU3nYeCKUMIM, CEHCOPHBIMU WS YMCTBEHHbBIMU
crnocobHoCcTAMYU, NMOO He NMetoLe HaaNeXalllero
OnbITa MCNONb30BAHWUA 1 3HAHWUI, MOTYT NONb30BaATbCA
3N1eKTPOo6LITOBLIMM NPMOOPaMM TONIbKO B TOM CllyYae, eciin
OHW HaXOAATCA NOA NPUCMOTPOM WU NPOUHCTPYKTUPOBAHbI
no Bonpocy 6€30MacHOro NCNoNb30BaHMA 3N1EKTPOOLITOBOrO
nprbopa 1 0CO3HAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM PUCKK. He
no3BONANTe AeTAM UrpaTb C NPUGOPOM.

6. CneguTe 3a AE€TbMM 1 HE AOMYCKaWTe, YTOObl OHW Urpani C
nprubopom.

7. V3beraiTte KOHTaKTa C ABWXKYLLMMUCA aeTanamu. Ana
npeaoTBpaLLEeHNA TPaBM U/ 1Ny NOBPEXAEHMA MMKCepa
npu ero NCnonb3oBaHNN He foNyCKanTe CONPUKOCHOBEHNA
HacaaKun-B36MBaKM C pykaMu, BONIOCaMI, OEXK A0, a TaKXKe C
nprbopamm 1 APYrMN KYXOHHBIMI MPUHAANEXHOCTAMU.

8. BblkntounTte npnbop 1 oTcoeagnHUTE ero oT CeTh
3M1eKTPONMTaHMA, eC/I OH He UCMONb3YyeTCA, a Takxe nepeq,
TeMm, Kak CHMMaTb UM YCTaHABNNBATb Kakne-nmbo ero yactu,

@ a TakXke nepeq YncTkom. Ytobbl otcoeanHnUTb NpUbop OT ceTu, @
BO3bMMWTECH 3a BUSIKY CETEBOrO LIHYpPa U MNOTAHUTE 3a Hee,
4TOObI BbIHYTb 13 PO3ETKW. HMKOrAa He TAHUTE 3a CaM LUHYP.

9. He ucnonb3yinte npnbop ¢ NoBpexxaeHHbIM CETEBBIM LLIHYPOM
WIN BUSTKOW WA NOCE BO3HMKHOBEHNA HENCMPABHOCTEN
B paboTe nprbopa nnm ero NageHns nnm nioboro Apyroro
nospexgeHua. B aTom cnyyae BepHuTte nprbop B 6nvKanwmii
aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP ANA NPOBEPKM, PEMOHTA
NN perynmpoBKu.

10. B cnyyae noBpexaeHns CeTeBOro WHypa ero 3ameHa
[OJIKHA OCYLLEeCTBAATLCA N3rOTOBUTENIEM, PaOOTHNKOM
CepPBUCHOrO LieHTpa Unu gpyrum paboTHMKOM C aHaNoOrMyHoOM
KBanmdukaumen Bo n3bexkaHre pucka NopaKeHus
SNEKTPUYECKM TOKOM.

11. He ponycKanTte CBUCaHUA WHYpa C KpasA CToNa Uau C yrna.

12. CHMManTe nonaTtky As1A CMeLUVBaHNA, MPOBOJSIOYHbIN BEHUNK
NN KPIOK ANA 3aMeLLBaHMA TecTa C MMKCepa nepes MbITbEM.

13. He VICFIOJ'Ib3)/IzTe HaCTONbHbIN MUKCep BHE NOMELLEHNA.

216 | TEXHWUKA BE3OMACHOCTU MPWY NCMONb30BAHNN HACTONIbHOTO MUKCEPA
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TEXHWKA BE3OMACHOCTI NPUUCNONb30BAHIU HACTO/IbHOTO MUKCEPA

14. Hukorga He ocTaBnAnTe paboTatownin nprnbop 6e3
npucMmoTpa.

15. icnonb3oBaHMe HacafokK, He PeKOMeH10BaHHbIX GPMON
KitchenAid, moxeT npuBecT K noxapy, Nopa)<eHunto
3NEeKTPUYECKUM TOKOM UK TPaBMe.

16. VIHCTPYKLMM NO OYNCTKE MOBEPXHOCTEN, KOHTAKTUPYOLLMNX C
MULLEBBIMM NPOAYKTaMM, CM. Pa3fen «YXon 1 YNCTKa».

17. DaHHbI npnbop NpegHa3HayeH ana sKCnyaTauum B 6bITy 1
aHaNIOMMYHbIX YCNOBUAX, Hanpumep:

- HA KYXHSAX 419 NepCcoHana B MarasunHax, OGUCHbIX 1iu
APYrX paboumx NOMeLLEHMSAX;

- LeHTpax arpoTypu3ma;

- ANA VICNONb30BaHWUA KNIMEHTAMW B OTENAX, MOTENAX U APYTX
MeCTax BPEMEHHOTO NPOXNBaHUS;

- B NaHcuoHax Tina Bed and Breakfast.

COXPAHUTE AAHHOE PYKOBO/CTBO

TEXHUKA BE3OMACHOCTU NMPU MCNONb30OBAHUU HACTONIbHOTO MUKCEPA | 217
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TEXHWKA BE3OMACHOCTI NPUUCNONb30BAHIU HACTO/IbHOTO MUKCEPA
SMEKTPUYECKME TPEBOBAHUA

HanpsikeHue: 220-240 Bonbt
A B H M MAH M E Yacrota: 50-60 lepy
MowHocTb: 250 BatT
}(m MPUMEYAHMUE: [laHHble O HOMVHANbHOM
MOLLHOCTY BaLLEro MMKcepa ykasaHbl Ha
-

TabnnuKe C CEpUNHBIM HOMEPOM.

He ncnonb3synte yanunntenu. Ecnn ceteson
LIHYP CAMLLKOM KOPOTKUMIA, 0bpaTnTech K
OnacHocTb nopaxeHunA KBanoULMPOBaHHOMY SNEKTPUKY W
3N1eKTPNYECKNM TOKOM CMeumnanucTy CepBUCHON cnyx6bl AnA
YCTaHOBKW PO3€eTKM PAAOM C MPUBGoPOM.

MoakniounTe K 3a3eMNeHHON po3eTKe.
HomuHanbHasa MOLWHOCTb onpeaenaeTca
npwv NCNonNb30BaHUM HacaaKu, TpebytoLlei
He ncnonb3syite agantep. MaKCMManbHOM mowHocTu. Mpun
MNCMONb30BaHNN APYrNX PEKOMEHAYEMbIX
HacafloK MUKCep MOXHO 3KCMyaTMpoBaTb
Heco6niopeHne sTux MHCTPYKUUiA MOXeT NPV MeHbLLEN MOLLHOCTY SHepPruu.
NPNBECTN K CMePTH, Noxapy unm
NMOPaXKeHUIO NIeKTPNYECKIM TOKOM.

He ypansiite 3a3emnsaiowmin snekTpoa.

He ncnonbsyite yanuuunrens.

218 | TEXHWUKA BE3OMNACHOCTU MPWY NCMONb30BAHNN HACTONIbHOTO MUKCEPA
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TEXHUKA BE3OMACHOCTW NP UCNONb3OBAHNW HACTO/IbHOO MIUKCEPA

YTUNN3ALUMA OTXOAOB 3JIEKTPUYECKOIO OBOPYJOBAHNA

YTunusauua ynakoBO4YHbIX MaTepuanoB

YnakoBoYHble MaTepuasbl noanexaT
BTOPUYHOW NepepaboTke 1 cogepkaT
COOTBETCTBYIOLWUNN 3HAK Ly Tem He meHee,
oTAeNbHble YacTU YNAKOBKYM JOMKHbI

6bITb YTUNN30BaHbI COFMAcHO Npasuiam
MeCTHOW aAM1HUCTPaLNK, KacaloLwmmca
NMKBUAALMN OTXOA0B.

YTununsauma nsgenus

- 910 060pyAOBaHNE MAPKMPOBAHO COrMacHO
Esponenckon gupekTtuse 2012/19/EU

MO NCMOJb30BaHNIO SNEKTPUYECKOTO

1 aneKTpoHHoro obopyaosaHusa (WEEE).

- CobntofeHve NpaByn yTUAN3aLmm nsgenns
nomoraeT NpefoTBPaTUTb NOTeHLMasbHble
HeraTuBHble NOCNeACTBMA 418 OKPYXKatoLen
cpeqpbl 1 30POBbA YesloBeKa, KOTopble
Morv 6bl ObITb BbI3BaHbl HEMPABUIIbHOW
yTUAn3aumen 3Toro NpoaykKra.

- 3HaK == Ha U3genuy UIKn Ha
COMNPOBOANTENbHbIX [JOKYMEHTAX
0603HayvaeT, YTo YCTPONCTBO
nonagaet nof onpepaeneHne GbITOBbIX
OTXOL0B 1 AO/MKHO BbITb JOCTABIEHO
B COOTBETCTBYIOLYMIA LLEHTP MO
nepepaboTKe NIEKTPUYECKOTO

1 311eKTPOHHOIo 060pyA0BaHMS.

Ana nonyyeHnsa 6onee nogpo6HON
nHdopmaumm o6 yxope, yTunmsaumm

1 nepepaboTKe AaHHOTO NpMbOPa,
nokasyincTa, obpalyantecb B MeCTHble
opraHbl BnacTu, cny»kby cbopa
6bITOBbIX OTXOLOB WU MarasuH,

rae Bbl Kynuav NpoaykKT.

NCnoJib30OBAHUE HACTOJIbHOIO MUKCEPA

BbIBOP AKCECCYAPOB

ryctble cmecu

DD

MUCNOMNb3YATE oA .
AKCECCYAP CMELUMBAHUS: OMNUCAHME:
JIOMATKA ona
CMELUNBAHNA
JIONATKA CTUBKM HopManbHble- TopTbl, CMMBOYHAA rMasypb, NefeHLbl,
PEBPOM* neyeHbe, BbINeYKa, MMPOry, MACHbIe

pyneTbl, KapTodenbHoe niope

MPOBOJIOYHbIV

Anua, 6enkn, ryctole CIMBKY,

BEHYMK Cmecu, Tpebyiowme oTBapHas rnasypb, GUCKBUTHbIE

B36MBaHNA NYPOXHbIe, MallOHe3, HeKoTopble
BUAbl NeAeHL0B

KPIOK A4

3AMELUNBAHMUA Cmewmsarne
VHrpeaneHTos

TECTA N 3aMELINBAHME Tecto ana xneba, bynoyek 1 NLLbI
LPOXKEBOro TecTa

*AKkceccyap npopaaeTca OTAeNnbHO

MCMONb3OBAHUE HACTOJIbHOTO MUKCEPA | 219
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MCMNOJZIb3OBAHUE HACTOJIbHOIO MUKCEPA
PYKOBOZICTBO ANAl PETY/IPOBKM YACTOTbI BPALLEHNA

Bce ckopocTu umetoT GyHKLMIO NIaBHOTO Mycka, KOTopas Npu 3arnycke aBTOMaTUYeCK/ HauHaeT
paboTaTb Ha HUXKHE CKOPOCTY, 3aTeM ObICTPO BO3PACTAET A0 BbIOPAHHOW CKOPOCTY ANA
obecneyeHus onTMManbHo NpovssoauTenbHocTy. OyHKLMA HeobxoauMa A NpefoTBPaLLeHN s
BbIM/JIECKUBaAHUSA VHIPEAMNEHTOB 1 "pacciioeHna TecTa".

MPUMEYAHUE: Poiyar perynmpoBKM 4acTOTbl BpaLleH/A MOXHO yCTaHaBMBaTb

B MPOMEXYTOUHOE MOJIOXKEHVE MeXy NepeuncieHHbIMY B Tabnmue ckopocTamu,
yTO6bI JOOMTLCA BpaLleHnsa co ckopocTamu 1, 3,5, 7 1 9, npu HeobxoanmocTn 6onee
TOYHOW perynupoBKu. [py NOAroToBKe APOXKEBOro TecTa He NpeBblLlaiTe CKOPOCTb 2,
T.K. BbICOKaA CKOPOCTb B 3TOM C/ly4yae MOXKET NMoBJieYb NMOOMKY HaCTONIbHOrO MUKCepa.

CKOPOCTb

AKCECCYAP

OENCTBUE:

OMUCAHMUE:

1/2

PASMELLVBAHWE

[na nobbix BUAOB CMELLVBAHNSA,
MeJJIEHHOrO MOMELLVBaHWA, COeAMHEHNA
VHIPeAVEHTOB U MPUrOTOBMIEHNA MIOPe.
Mcnonb3ynTte ana fo6aBneHns MyKu 1 Cyxmnx
VHTPeAVEHTOB B XUKOe TeCTO, a TakKe

AnA fobaBneHna XNAKOCTEN K CyXumM
nHrpepnentam. CkopocTb 1 He cnegyet
1CNonb30BaTh 1A CMEeLUMBaHNA UK
3aMeLLVBaHNA JPOXKEBOro TecTa.

MEAJIEHHOE
CMELLUNBAHUE

[lnAa meaneHHoro cmelVBaHMs,
NpUroToBNIEHNA Niope, BbiICTPOro
B36anTbiBaHuA. icnonb3yiite ana
CMeLLIMBaHWA FryCTbiX BUOB TecTa

1 KapamesibHOW Maccbl, iNA NPUroToBNeHnA
nope 13 kaptodena n Jpyrvx oBoLyen,
AobaBneHna paspbIXINTeNs B MyKy,
CMeLLVIBaHMA Pa3MArYeHHOTO UV TBEPAOro
C/IMBOYHOTO Macsa, a Tak»Ke CMeLInBaHNA

1 MPUrOTOBNEHNA [JPOXKKEBOrO TecTa.

CMELLMBAHVIE,
B3BMBAHUE

[lna cmelumBaHnA TeCTa CpeAHel rycToTbl,
Hanpvimep, ANA AOMALLHEro neyeHbA.
Vcnonb3yiite ana cvelumBaHuAa caxapa

1 paspbIxAnTens u ana fobasneHna caxapa

B ANYHble GeNKM NPV NPUTOTOBIEHNI MEPEHT.
CpepHAA CKOPOCTb ANA KeKCOBbIX CMecel.

B3BMBAHVIE,
CJIBKO-
B3BMBAHWE

[lns cpeaHeCcKopOCTHOrO B36MBaHUA
(B36MBaHMA C/IMBOK) NlOMNATKOM

nnm BeHUnKom. Micnonb3ynte ana
3aBepLUaloLLero dTana cCMeLyBaHNA
KEKCOBbIX CMeceil, cMeceit A4nA NOHUYNKOB
1 OpYriX BUAOB XMAKOro TecTa. Boicokas
CKOPOCTb AJ1A KEKCOBbIX CMeCel.

CKOPOCTHOE
B3BMBAHVIE,
B3BMBAJIKON
W BEHYMKOM

[inA B361BaHUA CIMBOK, ANYHbBIX 6ENKOB
W rasypw, NCnonb3ya nonatky Ans
CMeLLVIBaHWA U BEHUUK.

10

® O 000U CO VO

CKOPOCTHOE
B3BMBAHUE
BEHYMKOM

[inA B361BaHUA BEHUNKOM HE6GOSbLIOTO
KonmyecTBa CIMBOK UM ANYHbIX 6eNKOB,
a Tak»Ke B36MBaHUA KapTodenbHoro nope
B KOHLIe NPUrOTOBNEHUA.

APUMEYAHUE: YTo6bl Nnerko nepenBuratb pblyar perynvpoBKu YacToTbl BpaLLeHUs,
cnerka npunoaHYManiTe ero, Korga nepemellaeTe B Jl060M HanpasieHNN.
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MCMNOJZIb3OBAHUE HACTOJIbHOIO MUKCEPA
CBOPKA HACTONIbHOTO MUKCEPA

[ESEETI
RIS

CE]

=y

[~

MNogHumuTe pabounii 6NokK: YctaHoBUTE
GNOKUPYIOLWMIA pblyar B MOSIOXEHME
«OTKpbITE» (Unlock) n nogHummnTe
pabounin 6510k, Mocne nogHATUA
nepeseamnTe 6NIOKMPYOLLNIA pblyar

B MONoXeHMe «3akpbiTb» (Lock), utobbl
3adUKCMpoBaTb Pabounii 610K HaBepxy.

Y6enuTech, 4TO HaCTOMbHbIN MUKCEP
1 He BKJIIOYEH B PO3€TKY, a pbluar 2

PerynmpoBKy 4acToTbl BpaLLeHna

yCTaHOB/eH Ha «0».

APUMEYAHMUE: YTobbl nerko nepefsuratb
pblyar peryimpoBKM YacTOTbl BPaLLeHus,
cnerka npunoaHManTe ero, Korga
nepemeLlaeTe B l060M HanpasneHnn.

MpucoeanHnTe OAHY 13 HacaAoOK:

YcraHoBuTe Yawy: [Nomectute vay HapeHbTe HacagKy Ha Ban Hacagku

3 Ha GpUKCaTOP U OCTOPOXKHO MOBEPHUTE 4 N HaXXMUTe Ha Hee 0 MaKCUMaJTbHOM
€e Mo YacoBOW CTPESIKe, YTOObI dukcauyun. 3aTem noBepHUTE HacaaKy
3aduMKCnpoBaTh. NPOTUB YaCOBOW CTPESIKM, Haca)KmBas

ee Ha WTndT Bana.

MCMONb3OBAHUE HACTOJIbHOTO MUKCEPA | 221

‘ ‘ W10747072E.indb 221 @ 1/15/2019 5:56:56PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

‘ ‘ W10747072E.indb 222

MCMNOJZIb3OBAHUE HACTOJIbHOIO MUKCEPA

Onyctute pa6ounin 6a0K: YctaHOBUTE
GNOKMPYIOLWNIA pblyar B MONOXEHVE
«OTKpbITb» (Unlock) 1 HanpasbTe
pabounin 6510k BHU3. Yoeautecn, 4to

5 paboumnin 6NOK NOMHOCTHIO OMYLLEH,
3aTem nepeBeauTe 6IOKNPYOLLMIA
pblyar B nonoxeHue «3akpbitb» (Lock).
Mepepn Hayanom paboTbl NpoBepbTe
6NOKNPOBKY — NONpoOyTe NOAHATL
pabouunin 6nok.

\

(HE OBA3ATEJIbHO) YT06bI

OoTperynupoBaTb paccToaHUE MeXay
HacapKou n cteHKamm yawm: OteegunTe
pabounin 610K Ha3ag, 3aTem crerka
NMOBEPHNTE BUHT NPOTUB YaCOBOW CTPENKM
(BneBo), UTOObI NMOAHATL HAaCafKY, UM NO
YacoBoW cTpesike (BNpaBo), 4Tobbl ONyCTUTb
ee. OTperynupyiiTte HacagKy TaK, 4Tobbl OHa
Haxofunacb B6IM31 NOBEPXHOCTM YaLlU.
Ecnu Bbl nepeKkpyTuTe BUHT, GMKcaTop yaLim
MOXeT He 3apUKCMPOBaTh ee NoNoXKeHNe.

(HE OBA3ATEJIbHO) YcTaHOBUTE 3alMTHbIN
o060pa*: CToa NMLIOM K HaCTOSIbHOMY MUKCEpY,
MOMeCTVTe 3aLWTHbI 0604* Ha yaLly

1 YCTAaHOBUTE €ro YeTKO MO LIeHTPY YaLuu.
HW»HAA YacTb 3aWmTHOro 06oaa* AomKHa
COBMACTb C Yallen. Pa3nmBOYHbIN HOCUK

OyneT Kak pa3 cnpaBsa oT prKcaTopa HacafjokK,
ecnin CMOTPETb MPAMO Ha MUKCep.

BHUMAHME: Baw muKkcep oTperynmpoBaH Ha 3aBofe-U3rotoBuTesie TaK, YUto fionaTtka and
CMeLLVBaHNA 1 BEHUMK Cpa3y YCTaHaBNMBAIOTCA B Yalle C COOMIOAEHNEM HY>KHOTO PacCTOAHMA.
Ecnu e no Kakon-To npuumHe nonaTka AnAa CMeLVBaHUA YNNPAETCA B JHO Yally U CIIULLKOM
yAanAaeTca oT Hero, 3To PacCTOAHNE MOXHO OTPerynmpoBartb.

MPUMEYAHUE: /lonaTka AnA CMeLLMBaHUA He AOMKHA YNMPaTbCcA O AHO UK B 6OK Yalum

nocne NpaBWIbHON perynupoBKku. Ecnn nonaTka ana cMelunmBaHua v MPOBOOYHBIN BEHUMK
OTperynMpoBaH Ha MUHUMAJIbHOM PacCTOAHMN, MPUBOAALLMM K KOHTaKTy C AHOM Yally, MOKPbITUE
MOXET ObITb YAaneHO C NONaTKy, @ NPOBOJIOYHbIE AeTaNV BEHUMKA MOTYT U3HOCUTBCA.
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NCNOJIb3OBAHUE HACTOJIbHOIO MUKCEPA
SKCMYATALIMA HACTONbHOTO MUKCEPA

MPUMEYAHUE: MurKkcep MOXeT HarpeBaTbcsa Npu paborte. MNpu AnMTeNnsHOM UCNONb30BaHUN
BEPXHAA YaCTb YCTPOMCTBA MOXET HarpeBaTbCA. DTO HOPMaJbHO.

Xl v
w -

OnacHOCTb NopaxeHns
3NEeKTPUUYECKNM TOKOM BkntounTe cTayMoHapHbIN MUKCep B
3a3eMJ/IEHHYI0 SNIEKTPUYECKYIO PO3ETKY.
Mepen Havanom paboTbl Bcerpa

He ypanante sasemnsatowni snexktpop. yCTaHaBAVBaWTe pblyar perympoBKn
4acToTbl BPaLLeHNA Ha MUHUMAIbHbI
YpOBeHb; BO BpemsA paboTbl MOCTENEHHO
He ncnonbsyiite yanuuurens. yBenMumBaliTe CKOpOCTb BO 36exaHne
pa3bpbi3rMBaHnA MHIPEAVEHTOB.

Cm. «PykoBOACTBO ANA perynnpoBKn
YacToTbl BpaLLeHWsA» AnA Bblbopa
ONTVManbHOWM CKOPOCTWU.

MopkniounTe K 3a3emMNeHHO po3eTke.
He ncnonbsynre aganrep. 1

Heco6niofeHne 3sTUX MHCTPYKLUMIT MOXKET
NpUBECTN K CMePTK, NoXKapy nnm
nopaKeHUIo 3NeKTPNUYECKUM TOKOM.

MNPUMEYAHUE: YTobbl nerko nepefsuratb
pbluar perynnmpoBKM YacTOTbl BPaLleHus,
cnerka NpynogHNManTe ero, Korga
nepemetlaete B 1I060M HanpasieHUN.

OnacHocTb nony4yeHuAa TpaBmbl

OTKNIUNTE MUKCEp, NpeXxAae YemM NpuKacaTbca
K B36MBanke.

HeBbinonHeHme storo Tpe6oBaHuA MOXeT
NpUBECTN K NepeNiomy KocTu, nopesam
AU CUHAKaM.

He umcTtnTe Yally noka HacTONbHbI
MUKcep paboTaeT. Yala n nonatku
pa3paboTaHbl Ansa obecrnevyeHus

2 TWaTenbHOro cMellrBaHuA 6e3 YacTon
OUMCTKN GOKOBBIX CTOPOH Hawwmn. OgHom
WM ABYX OUMCTOK MPY CMEeLLBaHUN
06bIYHO ObIBAET JOCTATOUHO.
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MCMNOJIb3OBAHUE HACTOJIbHOIO MUKCEPA

MPUMEYAHME: /icnonb3yiTe 3alUTHbIN
o6oa* AnA NnpeaoTBpaLleHmns pa3dpbi3rvBaHuA
WNHIPeAVEHTOB BO BPeMs CMeLIMBaHNS,

a Takxe 4nA fobaBneHns XNAKNX NPoayKToB
BO Bpems paboTbl.

(HE OBA3ATEJIbHO) [lo6aBnanTe
VHIPeAVeHTbI B yally yepes
Pa3IMBOYHBIV HOCUK.

PA3BOPKA HACTOJIbHOTO MNKCEPA

MNopHumuTe pabounin 6nok:
Y6enutech, YTO HAaCTONMbHbIN MUKCEP
He BKJIOUYEH B PO3€TKY, a pbluar

PETYNMPOBKIA 4acTOTB! BPaLLEHNA (HE OBA3ATEJIbHO) CHUuM1Te 3alUTHbIN

YCTaHOBJEH Ha «0», 3aTem nepeBeanTe

1 O6nokupyiowmii pbiyar B NonoxeHue
«OTKpbITb» (Unlock) n nogHumunTe
pabouni 6510K. MNocne noagHATMA
nepeBeauTe BRIOKNPYIOLWNIA pblyar
B MosioXeHue «3aKpbiTb» (Lock), utobobl
3aduKcnpoBaTb pabounin 610K HaBepxy.

o6oa*: CHUMKTE NepefHIon YacTb
3aWmnTHOro oboda* C yawm 1 NOTAHUTE
ee B HanpaBsieHUn OT M1KCepa.

*AKkceccyap npofaeTca oTAenbHO
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MCMNOJZIb3OBAHUE HACTOJIbHOIO MUKCEPA
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OTcoeanHUTe HacafaKy: YCTaHOBUTe

pbluar perynmpoBKM YacToTbl BpaLleHUs

Ha «0», OTKNIOYMTE MUKCEP OT PO3eTKU CHUMUTe Yaly: AKKYpaTHO NOBEPHUTE
2 v oteBeanTe pabounii 610K Ha3ag; 3 uyawy NPOTVE YaCOBOW CTPENKM, UTOBbI

3aTeM HaXKMMTE Ha HacaaKy Ao ynopa, CHATb ee ¢ puKcaTopa.

NMOBEPHUTE ee MO YaCOBOW CTPENKU

N CHUMWTE C Bana HacagKku.

AOONOJIHUTEJTIbHbIE HACAIKA

KitchenAid npeanaraet WMpPOKNi aCCOPTUMEHT AOMONHUTENbHbIX aKCeCCYapoB, TaKMX Kak
CMVPAsNbHBIA HOX, HOXM [ HAPE3KU NaCTbl UM MACOPYOKA, KOTOPbIE MOXKHO NMPUCOEANHATDL
K HaCTONIbHOMY MUKCEPY, KaK MOKa3aHo Ha PUCyHKe.

012306 g
— IR
— O

Y6enmtecnb, UTO HAaCTOMNbHbBIV MUKCEP
1 He BKJIIOYEH B PO3eTKY, a pbluar 2

perynnpoBKmN YacToTbl BpaLLeHnA

yCTaHOBIEH Ha «0».

[NoBepHUTE KpenexHbll BUHT NPOTHB
4acoBOW CTPEJIKM, YTOObI OTCOEANHUTD
KOJINayoK.
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MCMNOJZIb3OBAHUE HACTOJIbHOIO MUKCEPA
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BcTaBbTe HacaKy B GpUKcaTop Tak, UToGbl
KOHeL| Ba/a NnjoTHO BOLLES B KBagpaTHoe
oTBepcTHe PpuKcatopa. MoxeT

3 noTpe6oBaTbCs BpalleHne HacafKu B Ty
UK Apyryto cTopoHy. Koraa Hacagka
3aMET NPaBUIbHOE MOJNOXKEHME, WTNGT
Ha HacafjKe BOMAET B Ma3 Ha KPOMKe
COEAVHNTENLHON BTYJIKN.

3aTAHNUTE PYUKY KpenaeHuns, NOBEpHYB
ee M0 YaCoBOW CTPerKe, YToObl HacafKa
6bln1a MONHOCTbIO 3aKpenneHa Ha

4 wmvkcepe. Mogpo6Hble MHCTPYKUMI
Mo MCMONb30BaHMIO HacaAKM
CM. B PyKOBOACTBE M0 3KCMlyaTauuy,
npunararoLemca K Hacagke.

yXoa un HNCTKA
YNCTKA HACTONbHOTO MMKCEPA

BHMMAHMUE: 3anpelyaeTca MbiTb MPOBOIOYHbIN BEHUMK B MOCYAOMOEYHOM MaLlunHe.
He norpy»aiiTe Kopnyc Mukcepa B BOAY WM ApYrre XUAKoCTH. DTN YacT HEOOXOLMMO

MbITb BPYUHYIO.

= 200
EE3

Mepen YMCTKON BbIKMIOUYNTE HACTOSbHbIN
Mukcep (kHonka OFF) n otcoeguHnte ot
ceTu. MpoTpuTe KOpPNyc MUKcepa MArkom
BJIaXXHON TKaHblo. He ncnonb3ynre

1 6biToBbIE / KOMMEPUECKUE MOtOLLME
cpepcTBa. PerynapHo npotupanTte
BaJl HAaCaAKM, UTOObI Ha HEM He
cKanivBanucb ocTaTku. He norpyxanrte
MUKCep B BOAY.

Yalwuy, nonaTky Ana CMeLWwmnBaHNUA, KPIOK
AN 3aMeLUNBaHUA TECTa, IonaTkKy
C rM6KMM pebpom 1 3alUTHbIN 0b6oa*
MOHO MbITb B NMOCY[OMOEUYHON

2 MallKHe (TONbKO Ha BEPXHEW peLleTKe);
LpYyron cnocob YNCTKY — TLaTeNbHO
BbIMbITb VX B ropsAiYell MbllIbHON
BOJI€ U XOPOLLO OMOMIOCHYTb, a 3aTeM
BbICYLWNTb. BeHUnkn He cnepyet
XPaHUTb Ha Bany.

226 | YXOO U YNCTKA
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MPOBOMIOYHDBIN BEHUMK He MPUrofeH

INA MOWKM B MOCYLOMOEUYHOIN MaLlVHe.
3 BbimoliTe ero B ropAvel MbilbHOM

BOZE W TLLATENIbHO CMOMIOCHUTE

nepep Tem, Kak CylwnTb. 3anpeLyaerca

XPaHUTb NPOBOJIOYHbIN BEHUMK Ha Basly.

BbIABJIEHVUE N YCTPAHEHUE HEMCMPABHOCTEN

® iﬂ‘m

OnacHocTb nopaxeHuna
NeKTpnYeCcKMm ToKkom

MoakniounTe K 3a3eMNeHHON po3eTKe.
He ypnananTe 3asemnatowui sneKkrpoa.
He ncnonbsyiite agantep.

He ncnonbsyite yanuuunrens.

Heco6niogeHmne 3TMX MHCTPYKLMIA MOXKeT
NpUBECTMN K CMePTH, NoXKapy uan
nopa)<eHuo 3N1eKTPUYECKUM TOKOM.

Ecnu Baw HacTONbHbIN MUKCEP
BbILEN 13 CTPOS UK He paboTaert, NpoBepbTe
cnepyouee:

1. MuiKcep MOXeT HarpeBaTbCs Npu paborte.
Mpu BbICOKMX HArpysKax 1 LIMTeNbHOM
CMeLIMBaHUN NMPUKOCHOBEHMWE K BEPXHEN

YyacTn Npubopa MoXKeT BbITb HEMPUATHBIM.

STO HOpMasnbHO.

BbIABJIEHUE V1 YCTPAHEHWE HEVICMPABHOCTEWN | 227
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2.

MI/IKCEp MOXEeT BblAENATb peBKI/II7I 3anax,
0CO6EHHO eC/ OH HOBbI. 3TO OObIYHOE
ABNeHne anAa 3J1IeKTPOMOTOPOB.

Ecnu BeHUMK nnv nonaTka ana
CMeLUVBaHUA KOHTaKTUPYIOT C Yalleid,
ocTaHoBuTe MuKcep. OTperynupyiTe
paccTofHne Mexay HacafKol 1 CTeHKaMu
Yaluy B COOTBETCTBUY C UHCTPYKLUAMA B
pasgene «C60pKa HaCTONbHOIO MUKCepay.

MNoacoeanHeH nn MUKCep K poaeTKe?

He cropen nu ceteBoi NnpefoxpaHuTenb?
Ecnv B foMe yCTaHOBNEH aBTOMATUYECKUI
BbIK/II0YATESb, OH JOXKeH ObiTb BKIIOUEH.

BbIKNOUMTE HACTOMBHbIN MUKCEP Ha

10-15 ceKyHg, 3aTem cHOBa BKtoumnTe. Ecnn
HACTOMbHbIV MUKCEP He paboTaeT, ocTaBbTe

ero oCTbiTb Ha 30 MWHYT, 3aTeM BKIlOYUTE
MUKCep CHOBa.

Ecnu npobnema He MOXET BbITb peLleHa,
CM. pasgen «fapaHTus 1 TeXHUYeckoe
obcnyxnBaHue». He Bo3Bpallante Mukcep
npofaBLy — OH He 3aHVMaeTCA CePBUCHBIM
obcnyxrBaHueMm.
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FAPAHTUA N TEXHUYECKOE OBCJ1YKUBAHUE
FAPAHTUHOE OBCJTYKV/BAHWE HACTOSIbHOTO MUKCEPA KITCHENAID

CpoK rapaHTuu: KitchenAid onnaumnBaer: KitchenAid He onnaunBaer:

EBpona, BnvkHuin 3ameHy yacTeii U cToumocTb | A. PEeMOHT B Tex cnyuvasx, Koraa

BocTok n Appuka:
5KSM3311
MonHanA rapaHTnA
CPOKOM Ha NATb
neT, HaunHasA co
AHA NOKYNKM.

PEeMOHTHbBIX pa6oT B cBA3U

c ycTpaHeHuem fedeKTos
MaTepuanoB 1 U3roToBNeHNA.
TexHnyeckoe o6cnyxunBaHne
AOJDKHO OCYLLeCTBAATbCA
aBTOPU30BaHHbIM LIEHTPOM

MUKcep Ncnosnb3yeTca ans
onepauuii, OTANYaKLWNXCA
OT 06bIYHOrO NPUrOoTOBJIEHUA
AoMalUuHen NuLum.

. MoBpexpeHns, BOSHUKLLINE

B pe3ynbraTe Hec4yacTHoOro

o6cnyxuBanus KitchenAid. Cnyyasn, BHeCEHNA N3MeHeHMiA,

HenpaBUIbHOTO NN MJIOXOrO
o6palueHus, a TaKkke
Bbi3BaHHble yCTaHOBKoOW/
3KcnyaTaymeni, He
COOTBETCTBYIOLIMI MECTHbIM
3/1IeKTPOTEXHUYECKUM
npasunam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTU 3A KOCBEHHDIE YBbITKW.

LIEHTPbl OBCJTYKMBAHWUA

Jllo6oe obcnyxmBaHMe AOSIKHO OCYLLECTBAATLCA MECTHBIM aBTOPU30BaHHbBIM LIEHTPOM
@ o6cnyxunBaHua KitchenAid. Cesxxutech ¢ NpoAaBLIOM, Y KOTOPOro Bbl Nprobpenu npnbop u @
y3HaiiTe Ha3BaHMe 6aMKaliLLero aBTOpr30BaHHOIO LieHTpa obcnyxmuaHua KitchenAid.

OBCNYKUBAHUE KIINEHTOB
Bonee noppo6Hyi0 nHGOpMaLMIo MOXKHO Y3HaTb Ha Hallem canTe:

www.kitchenaid.eu

©2019 Bce npaBa 3awmieHbl. KITCHENAID v ambnema ¢ n3obpaxeHrnem CTaLMoHapHOro Mnukcepa
ABNAOTCA TOprosbiMn Mapkamu B CLLA 1 Bo Bcem mupe.
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Gniazdo przystawek

Trzpien mieszadta

Mieszadto

@ Dzwignia predkosci N @

S— Mieszadto
Q T ze zgarniaczem*
[ N
&\ T
Ostona z podajnikiem*
. *Elementy sprzedawane oddzielnie
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MIKSER STOJACY — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.
Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.

Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.
Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawierajg oprécz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO” i "UWAGA".
Te stowa oznaczajq, ze:

. istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A WA FAd [ IF 43\ L0 '[o 0 okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwosé okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslaja rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazujg jak ograniczy¢ mozliwosc zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA
® DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ®

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze
przestrzegac nastepujacych srodkow ostroznosci:

1. Czytac uwaznie wszystkie instrukcje. Niewtasciwe korzystanie
z urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciata.

2. W celu unikniecia porazenia elektrycznego, nie zanurzac
miksera stojacego w wodzie ani innych ptynach.

3. Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze nie
posiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu
tego typu urzadzen, chyba, ze beda one nadzorowane
lub zostang poinstruowane na temat korzystania z
tego urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

4. Tylko na terenie Unii Europejskiej: Urzadzenie nie powinno
by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego przewod
nalezy trzymac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

POLSKI
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MIKSER STOJACY - PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

5. Tylko na terenie Unii Europejskiej: Urzadzenia moga by¢
obstugiwane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze osoby
nie posiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu
tego typu urzadzen, o ile bedg one nadzorowane
lub zostang poinstruowane odnosnie bezpiecznego
korzystania z tego urzadzenia oraz rozumiejg zagrozenia
z nim zwigzane. Nie zezwalac¢ dzieciom na zabawe
urzadzeniem.

6. Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie bawity sie urzagdzeniem.

7. Nie dotykac¢ elementéw urzadzenia bedacych w ruchu.
Chronic rece, wtosy, luzne ubrania, a takze trzymac z dala
szpatuly i inne narzedzia kuchenne od obracajagcego
sie mieszadta. Pozwoli to zmniejszy¢ ryzyko odniesienia
obrazen oraz/lub uszkodzenia miksera.

8. Gdy urzadzenie nie jest uzywane, a takze przed
zamontowaniem lub zdemontowaniem elementéw oraz
przed czyszczeniem, nalezy je WYLACZYC, a nastepnie
wyjac wtyczke z gniazda. Aby wyjac¢ wtyczke z gniazda,

® nalezy jg chwycic i wyciagnac. Zabrania sie ciggniecia za ®
przewadd.

9. Zabrania sie uzywania jakichkolwiek urzadzen, w ktérych
kabel lub wtyczka sg uszkodzone, jezeli nastgpita awaria
urzadzenia, badz jezeli zostato ono upuszczone lub w
jakikolwiek sposob uszkodzone. Nalezy zwrdci¢ urzadzenie
do najblizszego Autoryzowanego Centrum Serwisowego
w celu sprawdzenia, naprawy lub regulacji.

10. Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony, konieczna jest
jego wymiana przez producenta, jego autoryzowany
serwis lub inng wykwalifikowana osobe, dla unikniecia
niebezpieczenstwa.

11. Nie nalezy pozostawia¢ przewodu zasilajagcego
zwisajacego z krawedzi stotu lub blatu.

12. Przed przystapieniem do mycia urzagdzenia zdemontowac
mieszadto pfaskie, ré6zge i hak.
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13. Nie uzywac miksera stojgcego i przystawek poza
pomieszczeniami zamknietymi.
14. Zabrania sie pozostawiania dziatajgcego urzadzenia bez
nadzoru.
15. Nie nalezy uzywac nieoryginalnych czesci, gdyz moze to
powodowac obrazenia.
16. Instrukcje dotyczace czyszczenia powierzchni
wchodzacych w kontakt z zywnoscig podano w rozdziale
~Pielegnacja i czyszczenie”.
17. Omawiane urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego oraz w podobnych zastosowaniach, takich jak:
- pomieszczenia socjalne w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;

- budynki gospodarskie;

- przez klientow w hotelach, motelach i innych miejscach
zamieszkania;

- miejsca oferujace noclegi i wyzywienie.

PROSIMY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE
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WYMAGANIA ELEKTRYCZNE

Napiecie: 220-240V
A U WAGA Czestotliwosé: 50-60 Hz
Moc: 250 W

2 ‘lm UWAGA: Moc bierna miksera stojacego
‘ oznaczona jest na tabliczce znamionowej

urzadzenia, znajdujacej sie pod jego podstawa.

Zabrania sie uzywania kabli przedtuzajacych.

Niebezpieczeristwo Jezeli kabel zasilajacy jest zbyt krétki, nalezy
porazenia pradem. zleci¢ wykwalifikowanemu elektrykowi lub
Podtacza¢ do gniazda z uziemieniem. technikowi serwisu zainstalowanie gniazda

. i L sieciowego w poblizu urzadzenia.
Nie usuwac bolca uziemienia. ) . . .
Moc znamionowa jest zalezna od przystawki,

ktéra wymaga najwiekszej mocy. Inne
Nie uzywa¢ przedtuzacza. rekomendowane przystawki moga wymagac
poboru znacznie mniejszej mocy.

Nie uzywac rozgateziacza.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen
grozi Smiercia, pozarem lub porazeniem
pradem.
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UTYLIZACJA ODPADOW SPRZETU ELEKTR

YCZNEGO

Utylizacja opakowania

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie

w 100% nadaje sie do recyklinguoraz ~ a,
oznaczony jest odpowiednim symbolem &3,
Poszczegodlne czesci opakowania

musza zostac zutylizowane w sposéb
odpowiedzialny i zgodny z lokalnymi
przepisami dotyczacymi utylizacji odpaddw.

Zlomowanie urzadzenia

- Urzadzenie to zostato oznakowane zgodnie
z Europejska Dyrektywa 2012/19/EU

w sprawie utylizacji odpaddw sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WESE).

- Zapewniajac wihasciwa utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego srodowiska a tym samym
poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz
jakosci jego zycia.

-Ten symbol == umieszczony na produkcie
lub dokumencie mu towarzyszacym oznacza,
Ze urzadzenie nie moze by¢ traktowane jako
normalny odpad gospodarstwa domowego.
Przeciwnie, powinno by¢ przekazane

do odpowiedniego punktu zbidrki

i przetwarzania surowcow wtérnych lub

do sklepu, w ktérym zostato zakupione.

W celu uzyskania dokfadniejszych informacji
na ten temat oraz odzyskiwania surowcow
wtérnych i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowac sie z Paristwowg Inspekcja
Ochrony Srodowiska lub miejscowym
przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.

UZYWANIE MIKSERA STOJACEGO

WYBOR ODPOWIEDNIEGO NARZEDZIA

NARZEDZIE PRZEZNACZENIE:

OPIS:

MIESZADLO PLASKIE
MIESZADtO ZE
ZGARNIACZEM*

DD

Od normalnych po
geste masy

Ciasta, maslane masy ucierane,
ciasteczka i ciasto kruche, kotlety mielone,
ttuczone ziemniaki

Masy wymagajace
napowietrzania

Jajka, biatka jaj, Smietana, lukry na parze,
ciasto biszkoptowe, majonez

HAK Mieszanie

i wyrabianie ciasta
drozdzowego

S
69

Ciasto na chleb, bufki, pizze

*Elementy sprzedawane oddzielnie
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WYBOR PREDKOSCI PRACY

Mikser ptynnie przechodzi od predkosci mniejszych do wiekszych dzieki czemu unikniemy
rozchlapywania oraz pylenia skfadnikéw, ktére wystapi¢ moze przy gwattownym zwiekszeniu
obrotéw mieszadta.

UWAGA: Dzwignia predkosci moze by¢ ustawiona pomiedzy wymienionymi wartosciami:
predkosci 3, 5, 7 oraz 9 — jedli konieczne jest bardziej precyzyjne ustawienie. Przy zagniataniu
ciast drozdzowych nie przekracza¢ predkosci 2, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
miksera stojacego.

PREDKOSC

NARZEDZIE

ZASTOSOWANIE:

OPIS:

1/2

MIESZANIE
WSTEPNE

Do powolnego, wstepnego mieszania,
faczenia i zacierania mas. Na tej
predkosci dodaje sie make i inne suche
produkty do ciasta i sktadniki ptynne do
suchych. Nie miesza¢ ani nie wyrabia¢
na tym biegu ciast drozdzowych.

MIESZANIE WOLNE

Do wolnego mieszania i wyrabiania.

Na tym biegu miesza sie i wyrabia masy
drozdzowe, masy geste i ucierane.
Stosuje sie rowniez w pierwszej fazie
doprowadzania ziemniakéw i innych
warzyw do postaci purée oraz przy
dodawaniu ptynnego ttuszczu lub

maki do ciasta.

MIESZANIE,
UBIJANIE

Do mieszania $rednio gestych mas, takich
jak ciasta kruche. Na tym biegu rozciera
sie cukier z thuszczem i dodaje cukier

do biatek na bezy. Srednia predko$¢

do ucierania ciast przygotowywanych

z gotowych mieszanek sklepowych.

UBIJANIE

Do srednio szybkiego ubijania. Na tym
biegu wykonuje sie koricowe mieszanie
ciast. Wysoka predko$¢ do ucierania
ciast przygotowywanych z gotowych
mieszanek sklepowych.

SZYBKIE UBIJANIE

Do ubijania $mietany, biatek jaj,
lukréw na parze.

10

O OOOOU CO VT

B.SZYBKIE
UBIJANIE

Do ubijania matych ilosci $mietany, biatek
jaj lub do koncowej fazy przygotowania
purée ziemniaczanego.

UWAGA: Aby wygodnie przesuwac dzwignie predkosci, warto ja delikatnie podnie$¢ podczas
przesuwania w wybranym kierunku.
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UZYWANIE MIKSERA STOJACEGO
PRZYGOTOWANIE MIKSERA STOJACEGO DO PRACY

=y

o K.

Podnoszenie glowicy: Przesuna¢
dzwignie blokady do symbolu

Nalezy upewnic¢ sie, ze mikser stojacy odblokowania i przytrzymac.
1 jest odtaczony od zasilania, a dzwignia 2 Podnies¢ glowice. Aby utrzymaé
predkosci znajduje sie w pozycji 0" gtowice w tej pozycji, przy podniesionej

gtowicy przesunac¢ dzwignie blokady do
symbolu zablokowania.

UWAGA: Aby wygodnie przesuwac dzwignie
predkosci, warto ja delikatnie podnie$¢
podczas przesuwania w wybranym kierunku.

® =

POLSKI

Montaz dziezy: Umiesci¢ dzieze na Montaz dowolnego narzedzia:
kotnierzu z zaczepami i delikatnie Nasung¢ narzedzie na trzpien mieszadta
przekreci¢ dzieze w kierunku i wcisng¢ maksymalnie do géry.
3 > . 4 R . :
godnym z ruchem wskazéwek Obréci¢ akcesorium zgodnie z ruchem
zegara, do momentu zatrzasniecia wskazdwek zegara, zahaczajac je na
we wiasciwym miejscu. sworzniu watka.
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Opuszczanie glowicy: Przesunac
dzwignie blokady do symbolu
odblokowania i przytrzymac. Opuscic¢
gtowice. Upewnic sig, ze gtowica

5 jest catkowicie pochylona, nastepnie
przesuna¢ dzwignie blokady do symbolu
zablokowania. Przed rozpoczeciem
pracy nalezy upewnic sig, czy gtowica
na pewno zostata zablokowana, poprzez
prébe podniesienia jej do gory.

\

.

T

(OPCJONALNIE) Regulacja odlegtosci
mieszadta do dziezy: Uchyli¢ gtowice do
tytu, nastepnie delikatnie przekreci¢ srube —
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara (w lewo), aby umiesci¢ mieszadto
wyzej lub w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara (w prawo), aby obnizy¢
pozycje mieszadta. Wyregulowa¢ mieszadto
tak, aby znajdowato sie tuz nad powierzchnia
dziezy. Zbyt mocne przekrecenie sruby
uniemozliwi zablokowanie dZzwigni blokady
dziezy w pozycji roboczej.

(OPCJONALNIE) Zaktadanie ostony

z podajnikiem*: W przypadku uzywania
ostony z podajnikiem*, nasung¢ ostone

z podajnikiem* na dzieze od przodu miksera
stojacego, az do wysrodkowania. Dolny
brzeg ostony z podajnikiem* powinien
dobrze pasowac do rantu dziezy. Podajnik
znajdzie sig¢ wtedy po prawe;j stronie
gniazda przystawek, patrzac od przodu
miksera stojacego.

UWAGA: Mikser stojacy domysinie jest wyregulowany tak, aby odlegto$¢ mieszadta ptaskiego
do dna dziezy byta minimalna. Jesli z jakichkolwiek przyczyn mieszadto ptaskie uderza o dno
dziezy lub przeciwnie, jest od niego zbyt oddalone, nalezy wykonac tatwa regulacje odlegtosci.

UWAGA: Dobrze ustawione mieszadto ptaskie nie trze ani nie stuka o dno czy Scianki dziezy.
Jesli mieszadto ptaskie lub rézga znajduja sie zbyt blisko dna dziezy i o nie uderzaja, spowoduje
to bardzo szybkie odpadanie powtoki mieszadta ptaskiego oraz zuzywanie sie pretow rozgi.
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UZYWANIE MIKSERA STOJACEGO
KORZYSTANIE Z MIKSERA STOJACEGO

UWAGA: Podczas pracy mikser stojacy moze sie nagrzewac. Jest to naturalne zjawisko wystepujace
podczas mieszania duzych ilosci sktadnikéw przez dtugi czas.

AUWAGA

il t:
Niebezpieczenstwo |
porazenia pradem.
Podtaczac do gniazda z uziemieniem. Podtaczy¢ wtyczke miksera stojacego
X ; . do gniazda elektrycznego z
Nie usuwac bolca uziemienia. uziemieniem. Podczas rozpoczynania
Nie uzywaé rozgateziacza. pracy dzwignia predkosci powinna
Nie uzywacé przediuzacza by¢ zawsze ustawiona na najmniejszg
Yy P : 1 wartos$c¢ (,0"), nastepnie mozna powoli
Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen zwiekszac¢ predkos¢, przesuwajac
grozi Smiercia, pozarem lub porazeniem dzwignie predkosci w prawo. Wiecej
pradem. informacji o wyborze odpowiedniej
predkosci do przepisu znajduje sie
@ w rozdziale ,Wybor predkosci pracy”

UWAGA: Aby wygodnie przesuwa¢ dzwignie
predkosci, warto ja delikatnie podnies¢
podczas przesuwania w wybranym kierunku.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo okaleczenia.

Przed montazem/demontazem narzedzi
odlaczyc mikser od sieci zasilajacej.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen
grozi Smiercia, pozarem lub porazeniem

elektrycznym.

Nie korzystac ze szpatuty podczas pracy
miksera stojacego. Dzieza i mieszadto sg
zaprojektowane z mysla o doktadnym
2 mieszaniu niewymagajacym czestego
zbierania sktadnikoéw ze scianek
dziezy. Jedno- lub dwukrotne zebranie
sktadnikéw szpatuta w zupetnosci
wystarcza na jeden cykl mieszania.
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(OPCJONALNIE) Dodawac sktadniki do
dziezy przez podajnik.

DEMONTAZ MIKSERA STOJACEGO

UWAGA: Ostone z podajnikiem* stosowac

w celu unikniecia rozpryskiwania mieszanych
sktadnikoéw, jak réwniez w celu tatwego
dodawania sktadnikéw do dziezy

w trakcie mieszania.

a8 b
04

[~

Podnoszenie gltowicy: Upewnic¢

sie, ze mikser stojacy nie jest

podtaczony, a dzwignia predkosci

jest ustawiona w pozycji,0". Nastepnie
1 przesuna¢ dzwignie blokady do

symbolu odblokowania i podnie$¢

gtowice. Aby utrzymac gtowice w tej

pozycji, przy podniesionej gtowicy

przesuna¢ dzwignie blokady do

symbolu zablokowania.

(OPCJONALNIE) Demontaz ostony

z podajnikiem*: Podnies¢ i wyciggnac

z rantu dziezy miksera stojacego przednig
czes$¢ ostony z podajnikiem*.
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gz

Demontaz narzedzi miksera
recznego: Przesunac¢ dzwignie
predkosci do pozycji,0", odtaczyc
mikser stojacy od zasilania, odchyli¢
2 glowice miksera do tytu. Nastepnie
docisnac¢ narzedzie w goére tak daleko,
jak to mozliwe, obrdcic je zgodnie
z ruchem wskazoéwek zegara i zdja¢

z trzpienia mieszadta.

3 ruchu wskazéwek zegara, tak aby

Demontaz dziezy: Delikatnie obracac
dzieze w kierunku przeciwnym do

mozna ja byto wyjac.

PRZYSTAWKI | AKCESORIA

Firma KitchenAid oferuje szeroki wybor opcjonalnych przystawek, takich jak spiralizer, wykrojniki
do makaronu lub mtynek*, ktére mozna zamontowac w gniezdzie przystawek miksera stojgcego,

jak pokazano na rysunku.

0%123, ¢ 80

Nalezy upewnic sie, ze mikser stojacy
1 jest odigczony od zasilania, a dzwignia
predkosci znajduje sie w pozycji 0"

Odkreci¢ srube mocujaca w kierunku
2 przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjgc¢ zaslepke gniazda przystawek.
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7

Wiozy¢ tylna czes¢ mocujaca przystawke
w otwdr gniazda przystawek, upewniajac

sie, ze cze$¢ mocujaca pasuje do Przykreci¢ srube mocujaca, obracajac
kwadratowego otworu w gniezdzie. ja w kierunku zgodnym z ruchem
W celu dopasowania przystawki nalezy wskazdwek zegara. Upewnic sie,

3 delikatnie nig obraca¢ w obie strony 4 Ze przystawka zostata dobrze
wokét osi do momentu wskoczenia przymocowana do miksera stojacego.
na miejsce. Przystawka znajdzie sie Szczegoétowe wskazdwki dotyczace
w prawidtowej pozycji, gdy bolec uzytkowania przystawki znajduja sie
znajdujacy sie z boku przystawki w dotaczonej do niej instrukgji.

wejdzie do wyztobienia na rancie
gniazda przystawek.

MYCIE | KONSERWACJA
MYCIE MIKSERA STOJACEGO

UWAGA: Nie my¢ rézgi w zmywarce. Nie zanurza¢ miksera stojacego w wodzie ani innych

cieczach. Te czesci nalezy my¢ wytacznie recznie.
\

Wytaczy¢ mikser stojacy i odigczy¢
od gniazdka. Wyciera¢ mikser stojacy
miekka, wilgotna sciereczka. Nie

1 uzywac domowych/komercyjnych 2
srodkow czyszczacych. Trzpien
mieszadta nalezy wycierac regularnie,
aby nie zbierat sie na nim brud. Nie
zanurza¢ miksera stojgcego w wodzie.

Dzieza, mieszadto ptaskie, hak,
mieszadto ze zgarniaczem oraz ostona

z podajnikiem* moga by¢ myte na
gornej potce zmywarki lub recznie

w goracej wodzie z mydtem. Optukac
przed wysuszeniem. Nie przechowywac
mieszadet zamontowanych na trzpieniu.

*Elementy sprzedawane oddzielnie

242 | MYCIE | KONSERWACJA

‘ ‘ W10747072E.indb 242 @ 1/15/2019 5:57:01 PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

MYCIE | KONSERWACJA

Rézgi nie mozna my¢ w zmywarce.
Narzedzie to nalezy my¢ recznie

3 w cieptej wodzie z dodatkiem
delikatnego detergentu. Po umyciu
doktadnie osuszy¢. Nie przechowywac
rézgi na trzpieniu.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
2. Nowy mikser stojacy moze wydawac ostry
A UWAGA zapach. Jest to normalne zjawisko dla
silnikow elektrycznych.

3. Jesli mieszadto ptaskie uderza o dzieze,
@ nalezy zatrzymac mikser. Informacje @
dotyczace regulacji odlegtosci mieszadta
ﬁ do dziezy znajduja sie w rozdziale
,Przygotowanie miksera stojacego

Niebezpieczenstwo do pracy”.
porazenia pradem.

4. Czy mikser stojacy jest podtaczony
Podtaczaé do gniazda z uziemieniem. do zasilania?

Nie usuwac bolca uziemienia. 5. Czy bezpiecznik zabezpieczajacy obwdd

Nie uzywac¢ rozgateziacza. elektryczny, do ktérego podtaczony
jest mikser stojacy, funkcjonuje

Nie uzywa¢ przediuzacza. prawidtowo? Jesli w Paristwa domu jest

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen tablica bezpiecznikowa, upewnic sie,
grozi $miercia, pozarem lub porazeniem ze obwdd elektryczny jest zamkniety.
pradem.

6. Wytaczy¢ mikser na 10-15 sekund, po czym
wiaczy¢ go ponownie. Jesli mikser stojacy
nadal nie dziata, pozostawi¢ go na 30 minut
w celu wystudzenia. Wiaczy¢ ponownie.

Jesli problemu nie udato sie rozwigzad, nalezy
zapoznac sie z informacjami zawartymi

w rozdziale ,Gwarancja i serwis”. Miksera
stojacego nie nalezy zwracac do punktu
sprzedazy — sprzedawcy nie $wiadczg ustug
serwisowych.

Jesli mikser stojacy nie pracuje prawidtowo lub
wcale, nalezy sprawdzi¢ ponizsze mozliwosci:

1. Podczas pracy mikser stojacy moze sie
nagrzewac. Przy duzym obciazeniu i dtugim
cyklu mieszania gérna cze$¢ miksera moze
by¢ goraca. Jest to normalne zjawisko.
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GWARANCJA | SERWIS
GWARANCJA MIKSERA STOJACEGO KITCHENAID

ok Gwarancja KitchenAid Gwarancja KitchenAid
res gwarancji: A . P
obejmuje: nie obejmuje:

Europa, Bliski Czesci zamienne i koszty A. Napraw wynikajacych
Wschéd, Afryka: pracy konieczne do z uzywania miksera
5KSM3311 usuniecia defektow stojacego niezgodnie
Piec lat pelnej fabrycznych lub z jego przeznaczeniem jako
gwarancji od materiatowych. Serwis domowego urzadzenia do
daty zakupu. musi by¢ wykonany przez przygotowywania zywnosci.

Autoryzowane Centrum B. Uszkodzen powstatych na

Serwisowe KitchenAid. skutek wypadku, modyﬁkacji,

nieprawidtowego uzycia,
uzycia niezgodnego

z przeznaczeniem albo
instalacji/uzytkowania
niezgodnego z miejscowymi
przepisami elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY
BEZPOSREDNIE | WTORNE.

SERWIS

@ Aby uzyskac wiecej informacji, odwiedz nasza witryne internetowa: @
www.kitchenaid.pl

©2019 Wszelkie prawa zastrzezone. KITCHENAID oraz wzornictwo miksera stojgcego sg znakami
towarowymi zastrzezonymi w USA i innych krajach.
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SOUCASTI A PRISLUSENSTVI

Otvor pro dopliikové

t pFislusenstvi

Hlava motoru

Hridel slehace

Plochy sleha¢

@ Ovladac¢ nastaveni
rychlosti

Slehaci metla

Hnétaci hak

S— Plochy sleha¢
Q T s flexi stérkou*
[ N
g\ < s
Nalévaci stit*

*Pislusenstvi se prodava samostatné
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BEZPECNOST KUCHYNSKEHO ROBOTU

Vase bezpecnost a bezpecnost dalsich osob je velmi diilezita.
Tento navod i Vas pristroj obsahuji mnoho dulezitych bezpecnostnich upozornéni.
Vsechna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozornuje na mozna nebezpedi Urazu nebo umrti.

Vsechna bezpecnostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a
slovem ,,NEBEZPECI” nebo ,VAROVANI“ Tato slova maiji nasledujici vyznam:

o~ P¥i nedodrzeni pokynii hrozi b tedni
A NEBEZPEC [Miswivtintierri
A VAROVANI s

Vsechna bezpecnostni upozornéni vas informuji o mozném nebezpeci a o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozorfuji na to, co by se muize stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

@ Pouzivate-li elektrické spotrebice, vzdy dbejte na @
dodrzovani zakladnich bezpecnostnich opatieni
vcetné téchto:

1. Pfectéte si vSechny pokyny. Zneuziti spotiebice mlze
mit za nasledek osobni zranéni.

2. Nikdy neponofujte kuchyrisky robot do vody ani jiné
kapaliny; vyhnete se tak nebezpeci urazu elektrickym
proudem.

3. Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat osoby (véetné déti)
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi, nebo bez patficnych zkusenosti a znalosti,
pokud je nesleduji osoby odpovédné za jejich bezpecnost,
nebo jim nedavaji pfislusné pokyny k pouziti spotiebice.

4. Pouze Evropska unie: Tento spotfebi¢ nesmi pouzivat déti.
Uchovavejte spotrebic a jeho pfivodni kabel mimo dosah
déti.

CESKY
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BEZPECNOST KUCHYNSKEHO ROBOTU

5. Pouze Evropska unie: Tento spotiebi¢ smi pouzivat osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi Ci bez patficnych zkusenosti a znalosti
pouzivat pouze za podminky, Ze nejsou bez dozoru ¢i byly
pouceny o jeho bezpecném pouzivani a uvedomuiji si
mozna nebezpeci. Déti si se spotiebicem nesméji hrat.

6. Na déti je nutno dohlédnout, aby si se spotiebi¢em
nehraly.

7. Nedotykejte se pohybuijicich se ¢asti. Dbejte na to, aby
se do Slehace béhem provozu nedostaly ruce, vlasy, ¢asti
odévu, stérky a dalsi nacini. Vyhnete se tak poskozeni
kuchyriského robotu a také moznému Urazu.

8. Pred sestavenim, rozebranim nebo Cisténim spotrebice,

Ci pokud se jiz nebude pouzivat, ho vypnéte a vypojte
ze zasuvky. Pro odpojeni uchopte zastrcku a vypojte ze
zasuvky. Nikdy netahejte za napajeci kabel.

9. Nespoustéjte spotiebi¢, ma-li poskozeny privodni kabel
nebo zastrcku, nefunguje dobre, upadl na zem i je néjak
poskozeny. Odneste ho do nejblizSiho autorizovaného

® servisu, kde ho zkontroluji a opravi nebo sefidi. ®
10. Kuchynsky robot nepouzivejte ve venkovnim prostiedi.
11. Nenechavejte kabel viset pfes hranu stolu nebo pracovni
desky.
12. Pfed umyvanim vzdy vyjméte plochy sleha¢, Slehaci metlu
¢i hnétaci hak z kuchynského robotu.
13. Kuchynsky robot nepouzivejte ve venkovnim prostredi.
14. Pfi pouziti nikdy nenechavejte spotiebic bez dozoru.
15. Pouziti pfidavného zafizeni neschvaleného vyrobcem
spotrebice mlze vést k Urazlm.

248 | BEZPECNOST KUCHYNSKEHO ROBOTU
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16. V sekci,Péce a Cisténi” se seznamte s pokyny o Cisténi
povrchu v kontaktu s potravinami.
17. Tento spotrebic je urcen k pouziti v domacnosti a k
podobnym ucellim jako napf:
- v kuchyniskych koutech pro zaméstnance v obchodech,
kancelafich nebo jinych pracovistich;
- ve venkovskych ubytovacich zafizenich;
- zdkazniky v hotelich, motelech a ubytovacich zafizeni
jiného typu;
- ubytovacich zafizenich typu bed and breakfas.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE

CESKY
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BEZPECNOST KUCHYNSKEHO ROBOTU

ELEKTROTECHNICKE POZADAVKY

A\ UPOZORNENI

4

Nebezpedi urazu
elektrickym proudem
Zapojte do uzemnéné zasuvky.
Neodstranujte uzemiovaci kolik.
Nepouzivejte adaptér.
Nepouzivejte prodluzovaci kabel.
Pfi nedodrzeni téchto pokynu hrozi

nebezpedi umrti, pozaru nebo
zasazeni elektrickym proudem.

250 | BEZPECNOST KUCHYNSKEHO ROBOTU
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®

Napéti: 220-240 Voltl
Frekvence: 50-60 Hertz
P¥ikon: 250 Watt

POZNAMKA: Vykon kuchynského robotu
je uveden na typovém Stitku.

Nepouzivejte prodluzovaci kabel. Jestlize
je privodni kabel pfilis kratky, pozadejte
kvalifikovaného elektrikare nebo servisniho
technika o instalaci zasuvky v blizkosti
spotrebice.

Maximalni vykon zavisi na doplfikovém
pfislusenstvi, které spotfebovéava vétsinu
energie. Jind doporucena doplrikova
pfislusenstvi mohou spotifebovavat
vyrazné méné energie.
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BEZPECNOST KUCHYNSKEHO ROBOTU
LIKVIDACE ELEKTRICKEHO ODPADU

Likvidace obalového materialu

Obalovy materil je 100% recyklovatelny - Symbol == na vyrobku nebo na

a je oznacen symbolem recyklace & doprovodnych dokumentech k vyrobku
Rdizné ¢asti tohoto obalu je tedy nutno znamen3, Ze s timto pfistrojem nelze
zlikvidovat odpovédné a plné v souladu zachézet jako s domovnim odpadem.

s mistnimi zdkonnymi predpisy Namisto toho je nutné pfistroj predat

o likvidaci odpadd. do nejblizsiho sbérného dvoru k recyklaci

Likvidace vyrobku elﬁkvt,r.ICkyCh a elektronickych zafizeni.
- Tento spotiebic je oznacen v souladu

s Evropskou smérnici 2012/19/EU

o odpadnich elektrickych a elektronickych
zatizenich (OEEZ).

- Zajisténim radné ekologické likvidace
pfistroje pomUzete zamezit moznému
Skodlivému dopadu na Zivotni prostiedi

a lidské zdravi, ktery by jinak mohl
vzniknout pti nespravné likvidaci

regenerace a recyklace tohoto vyrobku
si vyzadejte od mistnich uradq, sluzby
likvidace domovnich odpadl nebo
prodejny, kde jste produkt koupili.

tohoto vyrobku.
POUZITI KUCHYNSKEHO ROBOTU
@ VOLBA SPRAVNEHO PRISLUSENSTVI @
L . - POUZIVA SE

PRISLUSENSTVI K MICHANI: POPIS:
PLOCHY SLEHAC
PLOCHY SLEHAC . . . .
S ELEXI STERKOU* Pro normalni as Dorty, krémové polevy, zakusky, cukrovi,

susenky, kolacovy korpus, sekana,

@ (@ tézké smési bramborova kase

>
&
2 7 0
SLEHACI METLA Smési. které (o)
v 2ad'u'|' Zloutky, bilky, sleha¢ka, krémy, vaiené polevy,
Y "o bublaniny, majonéza, nékteré cukrovi
provzdusnéni
HNETACI HAK Michéni
@ a hnéteni Chlebové tésto, rohliky, bulky, tésto na pizzu
kynutého tésta

*Pfislusenstvi se prodava samostatné . L,
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NAVOD NA NASTAVENI RYCHLOSTI

Vsechny rychlosti jsou vybaveny funkci Soft Start, kterd spousti kuchyrnsky robot pfi nizsi
rychlosti, takze pfi startu nedojde k rozstfikani pfisad a vyfouknuti mouky. Rychlost se pak
rychle zvy3uje az na rychlost zvolenou pro optimalni vykon.

POZNAMKA: Ovlada¢ rychlosti Ize nastavit mezi rychlosti uvedené v tabulce a tim docilite
rychlosti 1,3, 5,7 a9, pokud budete potiebovat pfesnéjsi nastaveni rychlosti. Pfi pfipravé
kynutého tésta neprekracujte rychlost 2, nebot muizete zpusobit poskozeni kuchynského robotu.

POCET
RYCHLOSTI

1/2

PRISLUSENSTVI | CINNOST: POPIS:

Pro zahdjeni viech postupl mixovani,
pomalého michani, smichavani

a rozmackavani. Pouzijte pfi pridavani
MICHANI mouky a suchych pfisad do litého
tésta a tekutin do suchych pfisad.

K michani nebo hnéteni kynutého
tésta nepouzivejte rychlost 1.

K pomalému mixovani, mackani,
rychlejsimu michani. PouZijte pfi
mixovani a hnéteni kynutého tésta,

2 POMALE tuzsiho litého tésta a sladkosti,
MIXOVANI na za¢atku rozmackavani brambor
nebo jiné zeleniny, na zapracovéni tuku
@ do peciva do mouky, michani ridkych @
litych tést.

Na mixovani stfedné tézkého litého
tésta, jako napt. tésta na susenky.

B OOOOU O IO

RYCHLE AR "
MIXOVAN( Pouzijte pfi tfeni cukru s tukem a pfi
pridavani cukru do bilkdi na snih.
Stredni rychlost k mixovani palacinek.
- Na stfedné rychlé Slehani krémi nebo
g&"ﬂ’}\ﬁ Zlehacky. Poutijte, kdyz dokonéujete
6 g mixovani tésta na palacinky, koblihy
AVYROBA g ex )
B nebo jind lita tésta. Vysoka rychlost
KREMU R ..
k mixovani palacinek.
RYCHLE SLEHANI, G Ll e oo "
8 NASLEHAVANI Na Slehdni krém, bilk(i a vafenych polev.
" mowe | Ndinimadhe ot
NASLEHAVANI ebo bilk(; na zavérecné vysleha

bramborové kase.

POZNAMKA: K snadnému presunuti ovladace nastaveni rychlosti jej mirné nadzvednéte
a prejizdéjte jim pres nastaveni v kterémkoliv sméru.
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POUZITi KUCHYNSKEHO ROBOTU
MONTAZ KUCHYNSKEHO ROBOTU

=y

[~

Zvednuti hlavy motoru: Posurite
zaviraci paku do polohy ,uvolnéno”

2 a zvednéte hlavu motoru. Po zvednuti
posunite zaviraci paku do polohy
,uzavieno’, abyste udrzeli hlavu
motoru nahote.

Ujistéte se, Ze je kuchynsky robot
1 vytazen ze zasuvky a ovlada¢ nastaveni
rychlosti je otocen do pozice 0"

POZNAMKA: K snadnému pfesunuti
ovladace nastaveni rychlosti jej mirné
nadzvednéte a prejizdéjte jim pres
nastaveni v kterémkoliv sméru.

® =

Pfipojte jakékoliv prislusenstvi: =

PFipojte misu: Umistéte misu na Nasadte piislusenstvi na hridel )

3 Uchytnou desku a jemné ji otocte 4 Slehace a zatlacte nahoru, jak jen to o
ve sméru hodinovych rucicek, je mozné. Otocte prislusenstvim proti
abyste ji upevnili na své misto. sméru hodinovych ruci¢ek k uchyceni

pfislusenstvi na kolik na hrideli.
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POUZITi KUCHYNSKEHO ROBOTU

Snizeni hlavy motoru: Posurite zaviraci
paku do polohy ,uvolnéno” a posunte
hlavu motoru smérem dold. Ujistéte

5 se, Ze je hlava zcela dole, pak posunte
zaviraci paku do pozice ,uzavieno”.
Nez za¢nete mixovat, vyzkousejte
zvednout hlavu motoru, abyste
otestovali, zda je uzamcena.

\

T

—
[l

(VOLITELNE) Nastavovani odstupu
Slehace a misy: Zaklorte hlavu motoru
smérem dozadu; pak otocte Sroubem
mirné proti sméru hodinovych rucicek
(doleva) k zvednuti Slehace, nebo po sméru
hodinovych ruci¢ek (doprava) ke snizeni
Slehace. Nastavte Slehac tak, aby tésné
stiral povrch misy. Pokud Sroubem otocite
moc, mliZe se stat, Ze zaviraci paka misy
nezapadne na své misto.

(VOLITELNE) Nasazeni nalévaciho stitu*:
Posurite nalévaci $tit* z pfedni strany
kuchynského robotu pfes misu, dokud

se nalévaci stit* nevycentruje. Spodni
okraj nalévaciho $titu* zapadne dovnitf
misy. Pfi ¢elnim pohledu na robot

bude nélevka hned vpravo od otvoru

pro doplrikové pfislusenstvi.

DULEZITE: Kuchynisky robot je nastaven jiz z tovarny tak, ze plochy leha¢ presné stira dno
misy. Jestlize z jakéhokoliv dlivodu Slehac¢ naradzi na dno misy nebo je ode dna misy pfilis
daleko, upravte rozestup mezi slehacem a misou takto.

POZNAMKA: Kdy?z je kuchyrsky robot spravné nastaven, plochy $leha¢ nebude narazet
na dno ani do stran misy. Jestlize je plochy Sleha¢ nebo $lehaci metla nastavena tak blizko,
ze narazi o dno misy, mize se znicit povrch Slehace nebo draty slehaci metly.

254 | POUZITI KUCHYNSKEHO ROBOTU
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POUZITI KUCHYNSKEHO ROBOTU

PRACE S KUCHYNSKYM ROBOTEM

POZNAMKA: Robot se mlze béhem prace zahfivat. V ptipadé velké zatéze s dlouhou dobou
mixovani mlze byt horni strana na dotek horka. To je bézny jev.

A\ UPOZORNENI

”

Nebezpecdi trazu
elektrickym proudem
Zapojte do uzemnéné zasuvky.
Neodstranujte uzemiovaci kolik.
Nepouzivejte adaptér.
Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

Pfi nedodrzeni téchto pokynu hrozi
nebezpedi umrti, pozaru nebo
zasazeni elektrickym proudem.

Zapojte multifunkéni kuchyrisky
robot do uzemnéné zasuvky. Ovladac
nastaveni rychlosti vzdy ze zacatku

1 nastavte na nizsi rychlost, pak rychlost
postupné zvysujte, abyste se
vyhnuli rozstfiknuti pfisad. K vybéru
nejvhodnéjsi rychlosti pro vas recept
pouzijte ,Navod na nastaveni rychlosti”.

A UPOZORNENI

Riziko zranéni

Nez se dotknete Slehace, nejprve
pristroj vypnéte.

Pokud tak neucinite, mazete si
zpusobit zlomeniny, odfeniny nebo
fezné rany.

POZNAMKA: K snadnému presunuti
ovladace nastaveni rychlosti jej mirné
nadzvednéte a prejizdéjte jim pres
nastaveni v kterémkoliv sméru.

‘ ‘ W10747072E.indb 255

Nestirejte stény misy, kdyz je kuchynsky
robot v chodu. Misa a Slehace jsou

2 navrzeny tak, aby zajistily dakladné
mixovani bez nutnosti ¢astého stirani
stén misy. Obvykle staci stény misy
setiit 1-2x v prlibéhu mixovani.
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POZNAMKA: Nalévaci itit* Ize pouzit,
abyste zabranili stfikdni surovin mimo misu
pfi mixovani a abyste mohli snadno nalévat
suroviny do misy béhem mixovani.

(VOLITELNE) Pfisady do misy nalévejte
pomoci nalevky na stitu.

DEMONTOVANI KUCHYNSKEHO ROBOTU

a8 b
04

[~

Zvednuti hlavy motoru: Ujistéte
se, Ze je kuchynsky robot vytazen
ze zasuvky a ovladac nastaveni
rychlosti je oto¢en do pozice 0%

1 pak posurnite zaviraci paku do pozice
,uzavieno” a zvednéte hlavu motoru.
Po zvednuti posunte zaviraci paku do
polohy ,uzavieno’, abyste udrzeli hlavu
motoru nahofre.

(VOLITELNE) Vyjmuti nalévaciho stitu*.
Zvednéte predni ¢ast nalévaciho

Stitu* z okraje misy a vytdhnéte jej

z kuchynského robotu.

*Pfislusenstvi se prodava samostatné
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gz

Vyjmuti prislusenstvi: Otocte ovladac
nastaveni rychlosti do pozice 0"
vytahnéte kuchyrisky robot ze zasuvky
2 a naklonte hlavu motoru dozadu; pak
zatlacte prislusenstvi smérem nahoru,
jak je to jen mozné, otocte pfislusenstvi
ve sméru hodinovych rucicek a
vytdhnéte jej z hiidele Slehace.

3

Vyjmuti misy: Mirné otocte misu proti
sméru hodinovych ruci¢ek a uvolnéte
ji z uchytné desky misy.

VOLITELNA DOPLNKOVA PRISLUSENSTVI

Spole¢nost KitchenAid nabizi Sirokou skalu doplnkového prislusenstvi, napt. spiralizér, krajece
na téstoviny a mlynek na maso, které Ize pripojit k hfideli pohonu doplhkového pfislusenstvi

kuchynského robotu, jak je zobrazeno zde.

Ujistéte se, Ze je kuchynsky robot
1 vytazen ze zasuvky a ovlada¢ nastaveni
rychlosti je oto¢en do pozice 0"

2

Otocte krytem proti sméru hodinovych
rucicek a vyjméte kryt z otvoru pro
pfipojeni pfidavného pfislusenstvi.

‘ ‘ W10747072E.indb 257
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7

Zasunte doplnkové prislusenstvi
do pfislusného otvoru a ujistéte
se, ze hiidel pohonu doplrikového
prislusenstvi zapada do ¢tvercové
zditky otvoru pro doplrikové

3 piisludenstvi. Mozna bude tfeba
otocit doplrikovym pfislusenstvim
dozadu a dopredu. Az je doplrikové
prislusenstvi ve spravné pozici, kolik
na doplnkovém pfislusenstvi zapadne
do zéfezu na okraji otvoru.

Utahnéte upevnovaci Sroub otocenim
ve sméru hodinovych rudicek, az bude
doplnkové pfislusenstvi dobfe zajisténo
4 v kuchyrském robotu. Viz manual
Pokyny, ktery jste obdrzeli ke svému
dopliikovému prislusenstvi, kde jsou
uvedeny detailni pokyny k pouziti
doplnkového pfislusenstvi.

UDRZBA A CISTENI
@ CISTENI KUCHYNSKEHO ROBOTU @

DULEZITE: Slehaci metlu nemyjte v my¢ce na nadobi. Neponotujte télo kuchyrského robotu

do vody nebo jinych tekutin. Tyto ¢asti by se mély myt ru¢né.
\

Pred ¢isténim kuchynsky robot
vypnéte a odpojte ho z elektrické
sité. Télo kuchyriského robotu

1 otiete mékkou navlhéenou utérkou. 2
Nepouzivejte komercni Cistici prostredky.
Casto otirejte htidel $lehace, abyste
odstranili jakékoliv nanesené zbytky.
Kuchynsky robot neponoftujte do vody.

Misu, plochy Sleha¢, hnétaci hak, plochy
Slehac s flexi stérkou a nalévaci stit*

Ize myt v automatické mycce (pouze

na horni polici) nebo je Ize cistit v horké
vodé se saponatem a pred osusenim
dikladné oplachnout. Slehace
nenechévejte na htideli.

*Pfislusenstvi se prodava samostatné
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Slehaci metlu nelze myt v my¢ce
na nadobi. Peclivé ji umyjte v teplé

3 vodé se saponatem a pred vysusenim
peclivé oplachnéte. Slehaci metlu
nenechavejte na hrideli.

ODSTRANOVANI PROBLEMU

YT

Nebezpeci Grazu
elektrickym proudem

Zapojte do uzemnéné zasuvky.
Neodstranujte uzemnovaci kolik.
Nepouzivejte adaptér.
Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

Pfi nedodrzeni téchto pokyni hrozi
nebezpedi umrti, pozaru nebo
zasazeni elektrickym proudem.

‘ ‘ W10747072E.indb 259

Jestlize kuchynsky robot nepracuje tak,
jak by mél, zkontrolujte nasledujici:

1. Kuchynsky robot se mlze béhem prace
zahtivat. V pfipadé velké zatéze s dlouhou
dobou mixovéani mize byt horni strana na
dotek horka a dotek miize byt nepfijemny. @
To je bézny jev.

2. Kuchynsky robot maze vydavat ostry
zapach, zvlasté kdyz je novy. To je
u elektrickych motor(i naprosto bézné.

3. Jestlize plochy $leha¢ nardzi na stény
nebo dno misy, kuchynsky robot
okamzité vypnéte. Podle kapitoly ,Montaz
kuchyriského robotu” nastavte vzdalenost
mezi Sleha¢em a misou.

CESKY

4. Je kuchynsky robot pfipojen
k elektrickeé siti?

5. Je v poradku pojistka obvodu, ke kterému
je kuchynsky robot pfipojen? Pokud méte
skiinku s jistici, presvédcete se, ze je obvod
uzavreny.

6. Kuchynsky robot vypnéte na 10-15 sekund
a poté ho zase zapnéte. Pokud kuchynsky
robot stale nefunguje, nechte jej pred
dalsim zapnutim 30 minut vychladnout.

Pokud problém nelze napravit, podivejte se do

sekce,Zaruka a servis”. Nevracejte kuchynsky
robot prodejci, neposkytuje servisni sluzby.

ODSTRANOVANI PROBLEMU | 259
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ZARUKA A SERVIS
ZARUKA NA KUCHYRNISKY ROBOT KITCHENAID

Délka zaruky: KitchenAid uhradi: KitchenAid neuhradi:
Evropa, Stfedni Nahradni dily a naklady A. Opravy, pokud byl kuchynsky
vychod a Afrika: na praci pfi opravé vad robot pouzivan k jinému
5KSM3311 materialu nebo dilenského provozu, nez je bézna
Pét let pIna zaruka zpracovani. Servis musi domaci priprava jidla.
od data prodeje. provést autorizované B. Poikozeni vzniklé v dasledku
servisni stfedisko nehody, tprav, nevhodného
KitchenAid. uziti, zneuziti nebo instalace
¢i provozu, ktery je v rozporu
s mistnimi elektrotechnickymi
normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

ZAKAZNICKE SLUZBY

Pokud mate jakékoliv dotazy nebo chcete vyhledat nejblizsi autorizované servisni
stiediskoKitchenAid, pouzijte nize uvedené kontaktni tidaje.

Veskery servis musi provadét autorizované servisni stredisko KitchenAid.

Vice informaci naleznete na nasich webovych strankach:
@ www.KitchenAid.eu @

©2019 VSechna prava vyhrazena. KITCHENAID a design stolniho $lehace jsou ochranné
znamky v USA a jinde.
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PARCALAR VE OZELLIKLER
PARCALARVE AKSESUARLAR

Eklenti gobegi

S5

Motor bashgi

Cirpici mili

Diiz Cirpici

Cirpma Teli

Hamur Cengeli

— Esnek Kenarhi
( N
g\ .
Do6kme korumasi*

*Ayri satilan aksesuar
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STANTLI MiKSER GUVENLIGI

Hem sizin hem de baskalarinin giivenligi oldukca 6nemlidir.

Bu kilavuzda ve cihaziniz tizerinde oldukga 6nemli glivenlik mesajlari bulunmaktadir. Daima tim
guvenlik mesajlarini okuyun ve bu mesajlara uyun.
Bu, glivenlik uyarisi simgesidir.

Bu simge, sizin veya baskalarinin 6lmesine ya da yaralanmasina neden olabilecek
olasi tehlikeler konusunda sizi uyarmaktadir.

Tiim giivenlik mesajlarinin ardindan giivenlik uyari simgesi ve "TEHLIKE" ya da
"UYARI" kelimesi gelecektir. Bu kelimeler asagidaki anlamlari tagimaktadir:

A TE H Li KE Talimatlari derhal izlememeniz halinde,
olebilir veya ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.
A UYA R I Talimatlari izlememeniz halinde, 6lebilir veya
ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.

Tum glvenlik mesajlar, size olasi tehlikenin ne oldugu, yaralanma olasiliginin nasil dustrilebilecegi
ve talimatlarin izZlenmemesi halinde neler olabilecegi konusunda sizi bilgilendirecektir.

ONEMLI KORUYUCU TEDBIRLER

@ Elektrikli ev aletlerini kullanirken asagidakileri de iceren temel @
giivenlik tedbirlerinin daima gozetilmesi gerekmektedir:

1. Tim talimatlar okuyun. Mutfak aletinin yanlis kullanimi
kisisel yaralanmalara neden olabilir.

2. Elektrik carpmasi riskine karsi korunmak icin Stantli Mikseri
suya veya baska bir siviya sokmayin.

3. Kendi glivenlikleri icin, gozetim altinda olmadikga veya
cihazin kullanimi hakkinda yetkili bir kisi tarafindan
onceden bilgilendiriimedikge, bu cihazin fiziksel, duyusal
veya mental kapasiteleri kisitli kisiler (cocuklar dahil)
veya deneyimi ve bilgisi bulunmayan kisiler tarafindan
kullanilmasi uygun degildir.

4. Sadece Avrupa Birligi: Bu cihaz, ¢cocuklar tarafindan
kullanilamaz. Cihazi ve kablosunu ¢ocuklarin
ulasamayacag: bir yerde saklayiniz.

TURKCGE
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STANTLI MiKSER GUVENLIGI

5. Sadece Avrupa Birligi: Cihazlar, fiziksel, duyusal veya
mental kapasiteleri kisith kisiler ya da deneyimi ve bilgisi
bulunmayan kisiler tarafindan, bu kisiler gozetim altinda
tutuldugu veya cihazin guvenli kullanimi hakkinda
onceden bilgilendirildigi ve ilgili tehlikeleri anlamalan
saglandigi taktirde kullanilabilir. Cocuklarin cihazla
oynamasina izin verilmemelidir.

6. Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak amaciyla
gozetim altinda tutulmahdir.

7. Hareketli parcalara temas etmekten sakinin. Kisilerin
yaralanmasinin ve/veya Stantli Mikserin hasar gérmesinin
onlenmesi icin ellerinizi, saginizi, giysilerinizi ve spatulalar
ile diger aletleri calistigi sirada mikserden uzak tutun.

8. Parcalar takmadan ve ¢ikartmadan 6nce ve temizlik
islemlerinden 6nce cihazi KAPATIN ve kullanilmiyorsa
fisini prizden ¢ekiniz. Fisi prizden cekmek icin, fisten tutun
ve prizden ¢ikartiniz. Asla elektrik kablosundan tutarak
cekmeyiniz.

9. Kablosu veya fisi hasarl bir cihazi ¢calistirmayiniz veya cihaz

® ariza yaptiktan sonra ya da disurillrse veya herhangi bir ®
sekilde hasar gorurse calistirmayiniz. Cihazi, incelemesi,
tamir etmesi veya ayarlamasi icin size en yakin Yetkili
Servise goturinuz.

10. Eger elektrik kablosu hasarli ise, tehlikeden kaginmak
amaciyla imalatgi, yetkili servis veya benzer kalifiye kisiler
tarafindan degistirilmelidir.

11. Kablonun masa veya tezgah kenarindan sarkmasina izin
vermeyin.

12. Stanth Mikseri yikamadan dnce, diiz ¢irpiciyi, ¢irpma telini
veya hamur ¢engelini Stantli Mikserden c¢ikarin.

13. Stanth Mikseri agik havada kullanmayin.

14. Cihaz kullanimdayken, asla g6zetimsiz durumda
birakmayiniz.
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STANTLI MiKSER GUVENLIGI

15. Onerilmeyen veya KitchenAid tarafindan satilmayan
eklentilerin kullanilmasi yangin, elektrik carpmasi veya
yaralanmaya neden olabilir.

16. Gida ile temas eden ylzeylerin temizligi hakkinda
talimatlar icin “Bakim ve Temizlik” bélimiine bakiniz.

17. Bu cihaz, evde ve asagidakiler gibi benzer uygulamalarda
kullanim tasarlanmistir:

- magazalar, ofisler veya diger calisma ortamlarindaki
personel mutfaklari;

- ciftlik evleri;

- oteller, moteller ve diger ikamet tipi ortamlarda
musteriler tarafindan;

- yatak ve kahvalti odasi tipi ortamlar.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN

TURKCGE
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STANTLI MiKSER GUVENLIGI
ELEKTRIKSEL GEREKLILIKLER

Gerilim: 220-240 Volt
AUYARI Frekans: 50-60 Hertz
Elektrik Giicli Miktari: 250 Watt
}(m NOT: Stanth Mikseriniz icin glic derecesi,
seri numarasinin yer aldigi levha tizerinde
-

bulunmaktadir.

Uzatma kablosu kullanmayiniz. Eger elektrik
kablosu cok kisa ise, kalifiye bir elektrikciye
Elektrik Carpmasi Tehlikesi veya servis teknisyenine cihazin yakinina bir
priz monte ettiriniz.

Toprakli bir prize takin.
Maksimum derece, en ylksek dizeyde yiik
(gui¢) ceken eklentiye dayalidir. Diger énerilen
eklentiler, cok daha az gti¢ ¢ekebilir.

Toprak hattini citkarmayin.
Bir uyarlayici kullanmayin.
Bir uzatma kablosu kullanmayin.

Bu talimatlarin izlenmemesi, 6liime,
yangina veya elektrik carpmasina
neden olabilir.
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STANTLI MiKSER GUVENLIGI

ELEKTRIKLI EKIPMAN ATIK TASFIYESI

Ambalajlama materyalinin atilmasi

Ambalajlama materyali %100 geri
donustirilebilir malzemeden yapilmig ve
geri donlislim isareti ile isaretlenmistir L’.\)
Bu nedenle ambalajin farkli kisimlarinin
sorumlu bir sekilde, atik tasfiyesini ydoneten
yerel yonetim diizenlemelerine tamamen
uygun olarak tasfiye edilmesi gerekmektedir.

Uriiniin hurdaya cikarilmasi

- Bu alet, 2012/19/EU sayili Elektrikli ve
Elektronik Atik Ekipman Avrupa Direktifi
(WEEE) ile uyumlu olarak isaretlenmistir.

- Bu Urtinlin dogru bir sekilde tasfiye
edilmesini saglayarak, bu trliniin uygunsuz
sekilde atyga ayrilmasindan kaynaklanan,
cevreye ve insan saghiginin maruz kalacagi
olasi olumsuz sonuglari dnlemis olacaksiniz.

- Uriin veya birlikte verilen belgeler

Uzerindeki s simgesi, bu Urliniin ev

atigi olarak islem gérmemesi, elektrikli

ve elektronik ekipmanin geri déniisim
icin toplandigi uygun bir merkeze alinmasi
gerektigini gostermektedir.

Bu Urlintin islem gormesi, geri kazandirilmasi
ve geri dontisimu hakkinda daha ayrintih
bilgi icin lttfen yerel kurumlara, ev atigi
tasfiye hizmetleri veya triinl satin aldiginiz
madaza ile irtibata gecin.

STANTLI MiKSERIN KULLANILMASI

DOGRU AKSESUARIN SECILMESI

SUNLARI
AKSESUAR !(ARISTIRMAK TANIM:
ICIN KULLANIN:
DUZ CIRPICI
ESNEK EENARLI Normal ile adir Pastalar, Kremali pasta karisimlari, Sekerler,
CIRPICI kanisimlar 9 Kurabiyeler, Biskuviler, Turta hamuru,
@ @ 3 Kiyma, Piire
CIRPMATELI Havanin iceride Yumurta, Yumurta beyazi, Kaymak,
hapsolmasini Kaynatilarak hazirlanan pasta karisimlari,
gerektiren karisimlar | Stinger kekler, Mayonez, bazi sekerler
HAMUR CENGELi
Mayali hamurlarin Ekmekler, Kuiglik ekmekler, Pizza hamurlari,
karistiriimasi ve . .
. Hamburger/Sandvi¢ ekmekleri
yogrulmasi

TURKCGE

*Ayni satilan aksesuar
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STANTLI MiKSERIN KULLANILMASI

HIZ KONTROL KILAVUZU

Tam hizlarda, malzemelerin disari sicramasini dnlemeye yardimci olmak ve baslangigta “unun
koplrmesini” dnlemek icin Stanth Mikserde bir Yumusak Baslatma 6zelligi bulunmaktadir; cihaz
yavas baslar ve daha sonra hizlica en iyi performans icin secilmis hiza ¢ikar.

NOT: Daha ince bir ayar gerektiginde, hiz kontrol kolu, 1, 3, 5, 7 ve 9 hizlarina ulasilabilmesi icin
cizelgede listelenen hizlar arasinda ayarlanabilir. Stanth Miksere hasar verebileceginden mayali
hamur hazirlarken Hiz 2'yi agmayin.

HIZ AKSESUAR

EYLEM:

TANIM:

1/2

CIRPIN

Tum karistirma prosediirlerinin basinda,
yavas karistirma, birlestirme ve ezme igin.
Hamura un ve kuru malzemeleri eklemek
ve kuru malzemelere sivi eklemek igin
kullanin. Mayali hamurlari karistirirken
Hiz 1'i kullanmayin.

YAVAS
KARISTIRMA

Yavas karistirma, ezme ve daha hizh
karistirma icin. Mayali hamurlari, yogun
hamurlari ve sekerleri karistirmak ve
yogurmak, patates veya diger sebzeleri
ezme islemine baslamak, una kati yag
eklemek, ince veya sulu hamurlari
karistirmak icin kullanin.

KARISTIRMA,
CIRPMA

Kurabiye hamuru gibi yari yogun hamurlari
karnstirmak icin. Seker ve kati yagi
karistirmak ve beze yapimi icin yumurta
beyazina seker eklemek icin kullanin.

Kek karisimlari igin orta hiz.

CIRPMA, KREMA
HALINE GETIRME

Orta-hizli ¢irpma (krema haline getirme)
veya cirpmak icin. Kek, tath ¢orek ve diger
hamurlari karistirma islemini bitirmek icin.
Kek karnsimlarr icin yuksek hiz.

HIZLI CIRPMA,
CIRPMA

Krema, yumurta beyazi ve kaynatilarak
hazirlanan pasta karisimlarini cirpmak igin.

10

®OOOOY COUO

HIZLI CIRPMA

Az miktarda krema veya yumurta
beyazini ¢irpmak, patates puresini
purizsizlestirmek icin.

NOT: Hiz kontrol kolunu kolay hareket ettirmek icin, kolu ayarlarda her iki yonde hareket

ettirirken hafif yukari kaldirin.
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STANTLI MiKSERIN KULLANILMASI

STANTLI MIiKSERIN KURULMASI

=y

[~

Stanth Mikserin prizinin ¢ikariimig
1 oldugundan ve hiz kontrol kolunun “0”
konumunda oldugundan emin olun.

Motor bashgini kaldirin: Kilitleme

kolunu kilit agik konuma getirin ve motor
2 bashgini kaldirin. Kaldirdiktan sonra,

kilitleme kolunu kilitli konuma getirin

ve motor bashgini yukarida tutun.

NOT: Hiz kontrol kolunu kolay hareket
ettirmek icin, kolu ayarlarda her iki yonde
hareket ettirirken hafif yukari kaldirin.

.

Kasenin takilmasi: Kaseyi, kase

3 sabitleme plakasina yerlestirin ve
yerine oturtmak icin saat yoniinde
hafifce cevirin.

Herhangi bir aksesuarin takilmasi:
Aksesuari cirpict miline kaydirarak

4 yerlestirin ve miimkiin oldugunca
yukari dogru bastirin. Aksesuari
mil pimi tzerine gegirmek icin saat
yonundn tersine cevirin.

STANTLI MIKSERIN KULLANILMASI | 269
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STANTLI MiKSERIN KULLANILMASI

Motor bashgini asagi dogru indirin:
Kilitleme kolunu kilit agcik konuma
getirin ve motor bashigini asadi dogru

5 yonlendirin. Motor bagliginin tamamen
asagida oldugundan emin olun, ardindan
kilitleme kolunu kilitli konuma getirin.
Karistirma 6ncesinde, motor bashgini
kaldirmaya calisarak kilidi test edin.

\

%

@
(ISTEGE BAGLI) Cirpici ile kase arasindaki
boslugu ayarlamak icin: Motor baghgini
geriye dogru egin ardindan cirpiciyi
kaldirmak icin vidayi hafifce saat yoniniin
tersine (sol), indirmek icinse saat yoniinde
(sag) cevirin, Cirpiciyr kase ylizeyine temas
etmeyecek sekilde ayarlayin. Vidayi fazla

ayarlamaniz durumunda kase kilit kolu
yerine sabitlenmeyebilir.

(ISTEGE BAGLI) Dokme korumasini*
yerlestirme: Dkme korumasini* Stantl
Mikserin 6n kismindan, Kase tizerinden,
dokme korumasi* ortalanana kadar
kaydirarak yerlestirin. Dokme korumasinin*
alt kenari, kasenin icine oturur. Dokme kanali,
yuzlinizt Stantl Miksere dondugiinlizde
eklenti gébeginin saginda yer alacaktir.

ONEMLI: Stantl Mikseriniz, fabrikada diiz cirpici kasenin hemen (izerinde olacak sekilde
ayarlanmis olarak génderilir. Herhangi bir nedenle, diiz ¢irpici kasenin tabanina temas ederse
ya da kaseden fazla uzaklasirsa, acikhigi kolaylikla ayarlayabilirsiniz.

NOT: Diiz ¢irpici, uygun sekilde ayarlandiginda kasenin dibine veya kenarlarina carpmayacaktir.
Diz cirpici ya da ¢irpma teli kasenin tabanina carpacak sekilde yaklasirsa, ¢irpici kaplamasi
cikabilir ya da ¢irpma tellerinde asinma olusabilir.

*Ayri satilan aksesuar
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STANTLI MiKSERIN KULLANILMASI
STANTLI MIKSERIN CALISTIRILMASI

NOT: Stantli Mikser, kullanim sirasinda isinabilir. Cihaz uzun siire karistirmada agir yiik altinda
kalirsa, cihazin tst kismi isinabilir. Bu normaldir.

o
'- .
K-

Elektrik Carpmasi Tehlikesi

Tezgah Mikserini toprakl bir prize

takiniz. Malzemelerin sicramasini

Toprak hattini cickarmayin. onlemek icin hiz kontrol kolunu,

1 baslangi¢ta her zaman en diistik
hiza ayarlayin ve daha sonra da hizi
kademeli olarak artirin. Tarifiniz igin
en iyi hizi segmek icin “Hiz kontrol

Toprakl bir prize takin.

Bir uyarlayici kullanmayin.

Bir uzatma kablosu kullanmayin.

Bu talimatlarin izlenmemesi, 6liime, kilavuzuna” bakin.
yangina veya elektrik carpmasina
neden olabilir. NOT: Hiz kontrol kolunu kolay hareket
@ ettirmek icin, kolu ayarlarda her iki yonde @

hareket ettirirken hafif yukar kaldirin.

AUYARI

Yaralanma Tehlikesi

Cirpicilara dokunmadan dnce
mikseri prizden cekin.

Bu hususa dikkat edilmediginde,
kemik kirgi, kesik veya morluk
olusabilir.

Stanth Mikser calisir konumdayken
kaseyi siyirmayin. Kase ve cirpicilar,
slyirma islemi olmadan derinlemesine
2 karnstirma saglayacak sekilde
tasarlanmistir. Karistirma islemi
sirasinda kasenin bir veya iki defa
siyrilmasi genellikle yeterli olacaktir.

TURKCGE
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STANTLI MiKSERIN KULLANILMASI

NOT: Karistirma islemi sirasinda malzemelerin
kaseden disari sicramasini 6nlemek ya da
karistirma islemi sirasinda malzemeleri
kaseye kolaylikla yerlestirebilmek icin

dokme korumasi* kullanilabilir.

(iISTEGE BAGLI) Malzemeleri, dokme kanali
araciligiyla kaseye dokun.

STANTLI MIiKSERIN DEMONTE EDILMESI

a8 b
04

® :

Motor bashgini kaldirin: Stantli
Mikserin prize takili olmadigindan

ve hiz kontrol kolunun “0” ayarina (ISTEGE BAGLI) Dokme korumasinr*
getirildiginden emin olun, ardindan c¢ikarma: Dokme korumasinin* 6n kismini

1 kilitleme kolunu kaydirarak kilit agik kasenin kenarindan uzak olacak sekilde
konuma getirin ve motor bashgini kaldirin ve Stanth Mikserden uzaga
kaldirin. Kaldirdiktan sonra, kilitleme dogru cekin.

kolunu kilitli konuma getirin ve motor
basligini yukarida tutun.

*Ayni satilan aksesuar
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Aksesuarin c¢ikarilmasi: Hiz kontrol
kolunu “0” ayarina getirin, Stantli Mikseri
prizden ¢ikarin ve motor bashgini arkaya
2 dogru itin, ardindan aksesuari mimkiin
oldugunca yukari dogru bastirin,
aksesuari saat yoniinde cevirin ve

¢irpici milinden uzaga dogru cekin.

3 sabitleme plakasindan ¢ikarmak

Kasenin ¢ikarilmasi: Kaseyi kase

icin kaseyi hafifce saat yonuiniin
tersinde cevirin.

ISTEGE BAGLI EKLENTILER

KitchenAid, sarmallastirici, makarna kesici ve .yiyecek 6gutlict gibi burada gosterilen sekilde
Stantli Mikser eklenti gli¢ miline takilabilecek bir dizi istege bagli eklenti sunmaktadir.

012306 g
— IR
— O

Stanth Mikserin prizinin ¢ikariimis
1 oldugundan ve hiz kontrol kolunun “0”
konumunda oldugundan emin olun.

Eklenti gobegi kapagini cikarmak
2 icin eklenti diigmesini saat yonii
tersinde gevirin.

‘ ‘ W10747072E.indb 273
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Eklentiyi, eklenti gli¢ milinin eklenti kare
gObek yuvasina oturdugundan emin

3 olarak eklenti gébegine takin. Eklentinin
ileri geri cevrilmesi gerekebilir. Eklenti
dogru konumda oldugunda, eklenti mili

gObek kenarindaki ¢ikintiya oturacaktir.

Eklenti tamamen Stantli Miksere
sabitleninceye kadar eklenti digmesini
saat yonuinde cevirerek sikin. Eklentinin
kullanimi hakkinda ayrintili talimatlar
icin eklentiniz ile birlikte gelen talimat

kilavuzunu inceleyin.

BAKIM VE TEMIZLEME
STANTLI MIKSERIN TEMIZLENMESI

ONEMLI: Cirpma telini bulasik makinesinde yikamayin. Stantli Mikserin gévdesini suya ya da
baska sivilara daldirmayin. Bu parcalar elde yikanmalidir.

e 200
&3

Temizleme islemi dncesinde Stantli
Mikseri kapatip fisini ¢ikartin. Stanth
Mikser gévdesini yumusak, nemli bir
1 bezle silin. Evde kullanima uygun/
ticari temizleyiciler kullanmayin.
Kalinti birikimini édnlemek icin cirpic

milini siklikla silin. Suya sokmayin.

Kase, diiz ¢irpici, hamur ¢engeli, esnek
kenarl ¢irpici ve dokme korumasi*
(yalnizca Ust raf) bulasik makinesinde
yikanabilir ya da sicak kopiikli suda
temizlendikten sonra durulanarak
kurumaya birakilabilir. Cirpicilart mil
lizerinde saklamayin.

274 | BAKIM VE TEMIZLEME
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Cirpma teli bulasik makinesinde
yikanmaya uygun degildir. Bu parcayi

3 sicak, sabunlu suda yikayin, durulayin
veya kurumaya birakin. Cirpma telini
mil tzerinde saklamayin.

Stanth Mikseriniz arizalanir ya da calismazsa
AUYARI ltitfen asagidaki kontrolleri yapin:
1. Stantl Mikser, kullanim sirasinda isinabilir.
Uzun sureli karistirmalarda ve agir yik
@ altinda cihazi Gst kismina rahathkla @

dokunamayabilirsiniz. Bu normaldir.

2. Stanth Mikser, 6zellikle yeni alindig
zamanlarda keskin bir koku yayabilir.

Elektrik Carpmasi Tehlikesi Bu, elektrikli motorlarda sik goriilen
bir durumdur.

Toprakl bir prize takin.
3. Duz girpicinin kaseye ¢arpmasi durumunda
Toprak hattini ctkarmayin. Stantl Mikseri durdurun. “Stantli Mikserin
Kurulmasi” bolimuine bakin ve ¢irpici ile

Bir uyarlayici kullanmayin. kase arasindaki acikligi ayarlayin.

Bir uzatma kablosu kullanmayin. 4. Stantl Mikser takili mi?

Bu talimatlarin izlenmemesi, 6liime, . ) .
. 5. Stantli Mikser devresindeki sigorta calisir
yangina veya elektrik carpmasina durumda mi? Bir devre kesici kutunuz

neden olabilir. varsa, devrenin kapali oldugundan
emin olun.

TURKCGE

6. Stanth Mikseri 10-15 saniyeligine kapatip
yeniden agin. Stanth Mikser calismiyorsa
yeniden calistirmadan once 30 dakika
sogumaya birakin.

Sorunun dizeltilememesi halinde, “Garanti
ve servis” bolimiine bakin. Stantl Mikseri
perakende saticisina gétiirmeyin, perakende
saticilar servis sunmamaktadir.

SORUN GIDERME | 275
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GARANTI VE SERVIS
KITCHENAID STANTLI MiKSER GARANTISI

G e . KitchenAid tarafindan KitchenAid tarafindan
aranti Siiresi:

Karsilanacak Kisim: Karsilanmayacak Kisim:
Avrupa, Orta Dogu ve | Malzeme ya da isgilikteki A. Stanth Mikser normal ev tipi
Afrika: kusurlari diizeltmek icin yiyecek hazirlama disindaki
5KSM3311 yedek par¢a ve onarim islemlerde kullanildiginda
Satin alim tarihinden | is giicii maliyetleri. yapilacak onarimlar.
itibaren gecerli Servis islemleri yetkili B. Kazalar, degisiklikler, yanls
olmak lizere be; bir KitchenAid Hizmet kuIIanlm, suistimal veya yerel
yillik tam garanti. Merkezi tarafindan elektrik kanunlari ile uyumsuz

gerceklestirilmelidir. kurulum/cahistirmadan

kaynakl hasarlar.

KITCHENAID DOLAYLI HASARLAR iLE iLGIiLi OLARAK HERHANGI BiR SORUMLULUK
KABUL ETMEMEKTEDIR.

MUSTERI HIZMETLERI

Herhangi bir sorunuz olursa ya da size en yakin KitchenAid Yetkili Hizmet Merkezini bulma
konusunda yardima ihtiya¢ duyarsaniz, asagida verilen irtibat bilgilerini kullanarak bizimle
iletisime gecebilirsiniz.

NOT: Tim servis islemlerinin Yetkili bir KitchenAid Hizmet Merkezi tarafindan yerel olarak
@ gerceklestiriimesi gerekmektedir. @

ITHALATCI BILGISI:

IPEK GIDA DTM. ELK. ESYA TIiC. VE SAN. LTD. STI.

Macun Mah. Bati Bulvari ATB s Mrkz.

No:1 C Blok 49

Yenimahalle/ANKARA 06105

SSHYB Tarih/No: 27.07.2017 / 52253

+903123978370

Servis islemleri icin:

+90 312397 35 17 (licretsiz hat) numarasini arayarak servis talebi olusturabilirsiniz.

Daha fazla bilgi icin, asagidaki adresten web sitemizi ziyaret edin:
www.KitchenAid.eu
Bu talimatlara, www.kitchenaid.eu adresinde bulunan web
sitemizden de ulasabilirsiniz.

©2019 Tiim haklan saklidir. KITCHENAID ve Tezgah Ustii Mikser tasarimi, ABD ve diger iilkelerde bir
ticari markadir.
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